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k 11 Ca«eehiiie DEL- Broglio, - 
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CéTv. M ^ Ichi deir anno nuovo , ormai 

' rH twri ,']«! uve dell’ anno- ' paffalo , . 

. JL . ruttEvU frefche, nel mcTe di Mag« 
gio ! Que8o è m fervito di firtttte non orda 
nano. .tf.j 

, Taot'è ;i doi fé|»piano," eoiBte le- 

dete, accozzar Ici^eccliie còtie jxfiavc . ^:Ìho 
Cav. Quanto alle primizie de’ fichi ceade 
di doverne fa{ieC ;^rado ai aàlor della liufa^ied 
all’ induftria dell'ortolano. Quinto. .poi raUz 
ooofervaziooc dell* uye ,r: maoteoutofi . cosi fre- . 
fche y da Autunno io ^’ua « àoa db • chi- s(« 
^buim il merita . Quello cemtntnfe denva 
da un’ altra manoi . ' n» c. ' ’ 

Conte/. E’ vero. Io fon; quella,* die Me ne ♦ 
pwndoil penfieio; e ti fo dire, ^ ▼ol- 
To/n. Ifr. A ce 



) 


ì' ' 


% LeFrutte. 

(e tn’i riurdco di far durare la pera di San Ger« 
mano fin a Febbrajo, e la campana, e la veiv 
ghettata fin ad Aprile, ‘ 

. • Cont. Ogni ^ giorno G va inventando , ora ua 
ripiego ^ ed pra un altro , per far comparire 
delle inafpettàtt novelliaie^ e prefentare all’- 
altrui villa de’^pomi , che comunemente non 
fono ancor principiati a maturare, o che ban 
paffata di lungo tempo la loro Ragione v II mez- 
zo però piìj ficuro, e dal q_uale non mai bifo- 
gna partÌpG'\ le fe ne vuole avere de’frefchi, • 
pcf, mtipl d^corfp. iell’ aniVl^ jì J9(fe£Vi«^ 
tctnpo preci fo , in cui ciafeun' G matura ,"b 
fu r albero , p «>eUa conferva » ;-^odprfi fu 
quello piano nel farla lecita delle piante , che 
s’hanno a porre nel noftro verziere., * 
Co»fe/.^Bifognà‘^però procscciarfi Tempro le 
migliori, che liano, in ogni fiagione*.nè mai 
attenerfì alle mediocri , le non fe in cafo di 
oeceGìtà. . * > ''' - 

Cav.\l\ numero delle fruite prelibate^ non è 
molto 'grande: 'onde mi farà facile apprender-, 
ne i norai,^e regiftrarli di mano in mano nei 
mio cartolare. . ■ - 

.r£onr. è ciò, ch’io v’avea fuggerito. 


offerendovi pur per ciò la mia afliftcnza,-;cd 
•juto. ’ f’V ‘'-T, 


M»ggio 


Le frutte . Conte f. Cominciamo dunque dalle frutte del 
novelledel nefe jprefente j* io 
*** /v.Caw.jNon credea mai, chc’l mefe di Mag- 
gio ne poteffe dare* fe non de’ fiori. . — 
f ' nò 'h i:domattnw vi ^veetà; in 

tavola un tondino di fravolci ^ ^ m 

00 CiW. -IU)fr«!, e. mature 1? -.r ' V* 

.:kC«t4éS?i]^uriiiww..Gke.’o'v» credetti 
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aRtmo di farle mafarare anche d^A« 
pril«<i e vUfficuro, che -qui in cafa n offra. -fh ' * 
oc foq mangiare dne giorni prima del voAra 
armvo.'*i’ ’ r» • m , C":.* 

lie'àvreie cred’io , fateti venire * 
forza di ftufa; « ; -di ■*' ‘ ... ^ ‘ ~j 

I Ce»r.. Noir i mica vero. Si. fon fatte por'*^ Frtrrfe 
lar, daJL Wfco le tenere pUmc delle fravole itì' ^*“*“** 
tempo d’^auttinno.,' e, quelle pàhfir fon crapiaiK' 
tate ia Éni >coltovdett’oi«où;.. Vtmna il Feb^ 
braja fi C’data loro Ir coHor^ V ^^vernandolei 
con ifterco di cdvallo. tKm :^rndie (It^ioot^ 
to' tra UB coko^ e il’altro', o‘ veramente per 
tutta reftenfione del colto; e dopo averle rì« 
coperte con bicchieri , o caiapane di vetro a* 
movilMlì’^ per far loro^godere a; tempo a tem- 
po' de’ raggi benigni^ dei. Sole ,* giuda ilbifoa 
‘"gno, fi -è uaecortiandaro. il redo alla forte. ' } ' 
s, Conttf, Tra quindici giorni , alla più lun» ' >■ » v* ’ 
ga ^ mi /coihprometto'idi farvi mangiare delle V. 
cUiegei primaticce , e delle fravole belle sfog. . ; 

pcovenufe in piana^terra. Quede fon le ‘ 

mie' entrate io .'fbn'^neiU , 1 che ogni^anno 
pe le nccolgo . Quanto poi alla' maniera' di 
bile »venire,:.ve lr.naolb»-biU Signor Contea 

Cane. Per aver delle ciliege primaticce, bav Ciii^ 
fta acconciare^ un ciliegio i fpalliwa'^ e- porlo 
in unavbidma fituazione;.. ‘Per^aver poi deliè cMie'iì 
fravole novelline ^ provenuteciqi Campagna aa ! 

pefta ,^bvda avere l» diligenza di irapiantaré*^^ 
i h>r .centri cedi nella t Ikgipite,'' autunnale >« vote prima 
pbrU' • .plè>d’iuna mutagiit ^ la .'quale ifia 
cfpoda a’o'aggi . del. Sole St’T'dcsq}|»nb ^a' prb po. 
oiavefa tatti que’.fiori , che fjmntano. ib tdrU ' 
mo, e. pfr tal mezzO'’s’aiUD«ita notabilmentd 
i;’! A a ■ il 
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4 LeFruttk* 

il vi^re de’ primi • Quelli allora sbocciano 
quanto prima , e portano delle fravolc molto 
più belle , che non avrebbon portate , fe fi 
folTcr lafciati , in un con elfi , i tardivi . Fi- 
■ita la raccolta delle fravol,e , fi taglia rafen. 
te terra tutto il lor verde , e in cotal guifa 
s’aggiugne for^a:.alie radici; le quali, fe fof. 
fero afirette ad alimentare canti farmenti , e 
polloncclli , s’infiacchirebbono ; e quelli lleffx 
(armenti , ricoricandofì in terra , vi battiche- 
rebbono, e fi Xmugnerebbon l’un l’altro . Un 
colto di fravole arriva a fruttare pel corfo di ^ 
tre anni continui , In capo al primo anno fe 
ne disfà un terzo, per rinnovcllarlo, con pian- 
tarvi de’ nuovi celli tolti dal .bofeo ; il fecond* 
amo fe ne rinnova un altro terzo ; e cosi 
pure di mano in mano; con che fe ne racco- 
glie perpetuamente una medefima dofe. 

Cont. Oltre alle primizie' delle fravole , e 
delle ciliege, abbiamo a Giugno le more , c 
r uve fpinc . Verfo la metà del detto mefe 
principia la raccolta delle ciliege ordinane } 
dietro alle quali vengon fubito'le prelibate 
ciliege di Mentmorfincì , e 1* amarine nere, 
colle biaiKhe , che fono ancor più llimate del- 
le nere. 

Il mefe di Luglio fi può dire il mefe'delle 
frutte coffe . Tutte quelle , che abbiam no- 
minate qui fopra , e , con effe , le ciliege d’ 
Inghilterra , ricercatiffime per la loro groffez- 
za , e dolcezza , le marchiane , e lo vifeio- 
lone , rifiorifeono t doppo palli di tutte le 
roenfc. I fichi principiano anch’ efli a coronar- 
ci di frutte , che fervono di deliziofo antip»- 
fio alle’ noftre tavole. Verfo la metà di que-> 
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fto medcfiitto mcfe fi colgono Je pefche pri. 
maticcc, colla piccola pcfca di Troyesj fic* 
come ancora le prugne gialle, e le l'ufine di 
Catalogna, e le primizie degli albicocchi, o 
meliache , con molte pere fquifìte , (a) co- 
me Ja raofcadella , l'aranciaa , e la pera d’ 
oro . 

Coni. La pera mofcadella è affai piccola ; 
ma il difetto della Tua piceoleaaa vico com- 

A 3 V ■ peti- 

« ■ > » 

... .i ■- ^ • 

Ca) Chi voleflè qualificale le fpezie di tutte le pere men- 
tovate dall* autore Francefè , bilbpnerebbe fare di ciafcheduna 
la Aia dclcriaioM particolare. Ciò ftrefabe UndilufegarA dall' 
arcooKoto. SiaiilBicntc chi voleflé adattare a cialcheduna.ir 
Aio nome Italiano,, prendetebbe un'imprefa aflai malagevoiè, 
e ferfe vada i.'imperciocchè alcune pere fi troveranno io Fran- 
cie , 'che qua ia Italia' non legMno, ed alcune fi trovano 
qua in Italia , che non regnano in Francia . Oltre di che , 
tento le pere, quanto 1* altre frutte, prendono per lo piò il 
loro Moie ‘ , o da gli uominr , che le pofèro in ufo , o da’ 
luoghi , oMc vennero , o dalla ibmiglianZa , che hanno con 
4hri jxjrtii di differente natura , o dal colore , o dalla figura 
6 finalmente dalle ftagioni , ih cui fi naturane . IVr la quU 
Cofit A xo^venate io piò d* un luogo fervitC del noatoFran- 
CcTe , afifioe di non prendere de’ granchi a fecCo , e di non 
cfporfi al pericolo di nòtninare una pera tetalmente dfrerfit 
Éill* mtenmm deir autore . Ci . boti fapece i julncipali nomi 
delle pero d’Italia , che fb^ i fèguenti. ila pera oiofca- 
Oflla , la giugnola , l’atancinai la ciampotina, la roggia, 
li ghiaceiuola , la fpinofii, la quadtenna ,' la carovclta, la 
pepale, fa, pera di Saa Nicoolò, le dunlk , la «uccait, o 
^pccheita., la campana, Iq vernarecchia , la sentile, la tK». 
«a , la femeotina , la peta del Duca,' la Mrgaiuotta , fa 
MgMà, rappiaota,. eccetera; «Oeteanib, choqodlc., die 
PIHm» « buoo Off., e non dùraM , fi cbietnao pere delk 
fkte, e auelte che Vcogon tardi, c durano àfTii, fi nocna- 
J* pere'ifel verno,- efeifipigratia k pera buonetiAiMI delk 
feto • k buonctiftiana del vemO', k per* del' Oucg 

del verno . Ciò che fi è detto delle pere, 
Mnfeada detto dell’ altre frutte, enèndaci'fhra btttftrìù 
*^re t è w n U n wto k fiefiò nieisdoii- .Tai .>.>/- tri 

* V 


Le Alfine 
di Ceto- 
logne . 
u pere. 


Pere delk 
fiate . 
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ÌV« dell» penfato «kU»' foave? fr»gr#Daa d«l "'A#P 
fi**- V tico odore. Quefta'frutia rkfcc a pw.feiioM 
‘ fo dr un albero, che fia piantato a campo a- 
:j. perto^ e in terra magra . La pera d oro non 
fi è ancor refa troppo comune *. ella però me- 
rita d’cflcr «coltivata quanto alcun’ altra , si 
perchè non è mcn tarda a maturare della mo- 
fcadclla , si perchè la pareggia nella bontà del 
fapore , e si finalmente, per' effer fette o otto 
volte pili grc^a . 

'Contef. Vcrfo la fine di Luglio mi fi prc- 
fcnta^'fe pur non erro 9 il mirabolano , o fu- 
fina periata . Ella è una frutta piena di^ fug^* 
ed è dolce come il zucchero . Di tutti que- 
pomi frammifchiati con fimmetria fi for- 
mano delle piramidi, e degli edificj, i di' cui 
diverfi piani , e contorni prèndon riCalto^ dal- 
la varietà de’lor vezzofi colori • Taluni fi 
dilettano ancora di mefcolarle cesi alla rìnfufa. 
Frutte del' I* d’Agofio può dirfi piutlofto prodi- 
mefed’A- go , chc liberale ,di frotte . Egli vi poeta de’ 
gofto. grofli ^chi delle ciliege ferotine , ,dclle ciliè- 
ge ^marchiane , dell’ albicocche , ed una quan- 
lilà innumerabile di (quìfitiffime pere.' 
i. Conti Le prime fon le feguenti : la ,mofca- 
dellona , detta altramente pera della Regina ^ 
t-'ch’è una Yrùtta- tenera, e dj buon fugo, e qua- 
-fi niente* ftoppofa ; la quiffe«madara ,. che pel 
fuo buon fepòre merita d’cfTer guardata ^a* 
-venti.; ogni piccol foifio de’, quali è baftattf 6 .i* 
farla" cadere dall>lbero : là biS^arda pregiaU^. 
Jiffiw pvì. fuo fapofe ^vinofo c pella.tene- 
e-ezzi' delk fua polpa: via gentile, chc bada 
^or^una ,|i durar poco , ma che è ripièna cT 
un dolcimmo , ^ 

Conte/, 


La pera 
della Re- 
gina. 
Pera ma 
dama •' 
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Dialogo Pr iMoJ 7 

Contef. Mì piace affai la ghiacciuola,' e quel- 
la del Duca, amendue contemporanee , ed a- 
mendue buone a candirfì, per efferc molto o» ‘ 
dorofe, e niente ftoppofe. 

■ Coni. L’ ultime pere di quedo mefe fono la 
buoncriftiana della (late, e T acqua juola , a«>. 
méndue tenere, ma d’un gratiffirao odore , c 
piene zeppe di fugo. 

Cotttef. Quello medelìmo mefe è il ve- 
ro mefe delle fufinc . Ma le fpczie di quelle 
frutte fon'^ tante , eh’ io non fo da qual prin- 
cipiare. *'• ^ 

CoHt. Le prime fono la damafehina di Tours^ 
h damafehina paonazza, e la damalchioa rof- 
fa . Ma le damalchine raigliort' di- tutte l’aU 
tte'fono la verde, la bianca,-' e la tmgèrona ^ 
riafeuna delle 'quali fi.llacca netta dal nocciuo- 
k) , come le precedenti , tm.è 'molto pih^fa- 
porira di loro, ■ • 

• Il mirabolano, fsa bianco, fia.roffo, il pcr<. 
nicohe d’ Italia ,* détto altéamente.iuGna lìmia- 
na, il paonazzo , il biapco ,;il brizzolato, fi> 
fanno tutti diilinguere per ia 'foave dilicate'z-' 
za del loro fugo . Ma la prugna , che vien 
domata Santacaterina , non la^ cede in conto 
alcdho alle fufinr predette ; e ma£imamente 
dove fi laféi appalfire e hir ìn^fegoo di Itu 
Vecchiezza, le rughe falla spalliera. Su di 
un albero d’altò fililo non potrebbe - ttiui ani*- 
vare alla' fua 'piena nMeurità-, < perocché ri ven- 
to ne la; farebbe- cade»'. .. . 

•u Comtef. La Regittaciamdia , fupera , a mio 
giudizio >, tutte quante le fuGne ch^ avete 
unorat'nomare V' Ella farebbe la regina del* 
ie prugne-,^ realista fqaìGtczza ;< dei diliaitò 

A4 fu» 



Il ihin^ 
botano . 

La fuGoa 
fimiaba. 
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l«»eu»v< »»«!«»» 'f/àw-^ur^ , ' ' / .' 

Maniera . vcC<tl;^SÌ priÉlllWI »U*/faa»»^CC**» 
fé artifi."’ P**® verde , ramariziQ , a‘l. vttmiglio , con, 
ciofamente iipogliarlaP delie' iagl» «he T aduggiaoo , e 
che iavprtvano delUafpécio dtl&?le. 

* ***’ {^o' ripiego fjsbcipur a* adatta aj!* aiiMcoccbCv,' 

allC'pcfche , e alle pere, <lw ,p»ti«rCl eoa, 
moka ;rifetvai- Signor* Cavaliere ^ ’Hii faprcftc 
VOI «Hre. il perchè'^ ' f , ' ■ > • , 

Cdv. Pereto, a privar l’albero di tropj» fog- 
gile , fi recherebbe del p'regiuditio -a’iuoi pò», 
mi . Le. foglie , fc par non fervono a perfe- 
zioRam le . fratte eom’i' probabile j ^fervono 

alroeno a DUtrirlc. ; i ' • 

' ' Ceni. Egliit?og«fl#ài indubitato ,7cb« dallo* 

' cenfervaaiòn dcHe> toglie^ 'dipende la- .p^tfczio* 
n« del fugo ne’ pomi , e 'che rumor nutritivo* 
-non arriva , giudo il fentimento <d^ moderni, ^ 
' o-.peMtrare nel pomo, fe non dopo ‘aver «ir- 
^ colato., per «atro le foglie. Qh,re..di;che fi.vo», 

t- *’ide chiaramente, che quando un albero fi sbo“* 
da,, il fratto,' in .vece di guadagnato, difeapU 
ta,'0 fi fepeav^ '• . '• > '• i • ‘ > ■ 

Lepefehe. ; "Stìl principio d’Agoflo maturan le peCchftr 
della tbadalena tanto le bianche , quanto, le 
noffe rime e„l’ altra molto pccaiofe ♦ Que% 
doe maniere di fti^i fi riconofton be«ifl*a«^ 
da gli altri pefidù' ,■" avendo; fo- fogUn »ols^ 
pifi merlate, e dentate dt ciafch«iuno di e£i» 
Viene ancora nel dettoi^mefe la^ pefcB 'tgeov 
tale , 1 che. dura fin aUa fine'^i a quéfta pa« 
nt.è di due. fotte , una. pkoola , e* 4’nkrt 
"grolTa .• Ma la grofft è pifii bella^ a. pib^ pcM 
fetta di qaante pdklip! fi .erovbio # J>i.r)fue>« 
ani j. /, ' fin 


Pi AL eoo Punica -jr 

fta fpezie convien piantarne pii , <hc £ può . 

La pefca detta Rufciana , » 1« falvatìca prU 
maticcia , la bellt-gardt , e g^ìUnit banpo min 
te una belli£&rna moflra , ma non fono così 
(limate come la paonazza primaticci» , che è 
più vinofa di tutte T altre , e che comparifeo 
verfo la fine d’ Agodo , infieme col mirabeU* 
no, a cui molto fi raffomiglia . . ' 

Cav. Che differenza fate voi tra la pefca « 
il brugnone ^ e il paviì 

Coni. La buccia del brugnona è tutta lifcia ; 
laddove quella della pefca ordinaria , e dell»; 
pefca detta pavì^ è vellutata , eioi rieoperia 
d’una minuta lanugine. Ma la pelea detta p<i« 
vi , e’I brugnon* fi radomiglianp in quedo y 
che non fi daccan dal nocciuolo ; e la pefea 
ordinarla fpicca benilfimo , ed arriva ad una 
più perfetta maturità « , 

Conte/. Vengbiamo. ora alle fruite Setteirt* Frutte del 
brine. Uno 'de* più bei pomi, che quedo ine* s/,t',^bre. 
fe ci porti , è la pera roiOfellina , tanto la pie* La pera . 
cola, quanto k -grolfa,. 

, Coni. A me pare , che queftedue fpciie di 
pere fiano realn^ente una deifa cofa . In fatti 
hanno amendue lo deffo faporo, e la deffa di» 
licarezza . 11 divario della groffezza probabiU 
mente deriva dalla qualità' wlla pianta, fu cui 
la roflellina s’ ìneeda , ovvor da) terreno , in 
cui viene allevata . Queda infallibilmente ù 
una delle pere più fquifite , che ftano . La dol- 
cezza della (ua polpa, che quafi fi drugge -in 
bocca , la dilicatczza del fugo , c la loavità 
dell’odore, fono impareggiabili. Queda pe^ 
ra prova per tutto / ma particolarmente n* 
terzeoi fabbionofi . Quelle di iJfww fono mi- 
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gliori deR* altre, 'Cibile eh0's*4llevano negif 
orci ,-e ne’ cortili fon' ìbolto piti dilieate di 

quelle^ c4ie sfanno ''-iff campagna i,' ** > «.■'*■ 

Un albcrerf cjit getfa te file radici foN' 
n» an^fualtr iaftricator non gode', efimé gli al* 
tri, del ‘( kikIIrìo della paflinatione ,' e della' 
ptóggta Oltre di ’cdie qual fugo vi- può egli 
trovare ? .Le fue‘ frutte dovre^Kt# elRre 
tutto infìpide ; o , per' dir meglio , noh ne do- < 
vrebbe produrre niffuna. ^ 

Cònt. E‘ quali i ndubitabi le che dalla ter-, 
ra, c fpezialmente da’ luoghi profondi , o ca- 
verne rpaziofe ,.e fotterranee.,.’eraiat.contÌDaa> 
mente un vapore gràvido di fati volatili . Ciò 
lì può argomentare dalle erode dd falnìtro, 

' che; s’attaccano* agli* fpiragli delle cantine , ed 
alle mura di tutte le ftanze' fabbricate fotter- 
ra . Or quelli fali , che han tanta virtù di 
' pcfffexionare il fapor delle frutte ,‘ Vengon fo-^ 
l'pinti da una ferie fucceffiva d’altri vapori: 
licchè follevandufi in aria , ed imbattcndofi 
nelle foglie dell’albero , le cui trachee fono 
atte a riceverli , vi s’ infinuano addirittura . 
Quelli medefìmi fali cadendo e pofandofì fu . 
gli edifìci y dalle piogge portati abbaflb , 
e guidati a piè degli alberi , dove per gli fere- 
poli del fuolo , fatti da’ vermi , per relpirare , 
e prender ^il frefeo ’', di mano ' in mano’ s’ io* 
trùdonof. 

• Dietro alla pera rolfellina ne vengon fubito 
tré forte di pefehe, le quali gareggiano tra dt> 
loro per la bellezza, c pelJa bontà. La prima 
dicefi 4’ Ammirabile; la feconda la Reale, cbfc'-' 
differifee' dalla precedente per 'un lungo tuberi 
colo, ch’ella ha in punta; la terza la Porpo-, 

• ^ fina. 
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rina, o la lanuginofa icrocina , che i’ afibmi- 
glia alla lanuginofa primaticcia quanto alia fi» 
gura • ma non ha la buccia si groffa , come. * 
quella. Il roffo di queda pera è piùchiufo; ed 
ecco la ragione, per cui nomafi porporina. . 

Conte/. Non è una piccola prerogativa di 
quella peftha 1’ effe r fero lina . Imperciocché è 
quafi r unica frutta , che vcdaG campeggiare 
vetfo la fin di Settembre . 

Cont. Se pur ve n’ha alcun’ altra, non puà 
competere con elfo lei , fiantechè difficilmen- 
te maturafi, e mai non viene a perfezione. Ta- 
li fono le pcfche della Maddalena, le nìvette ^ i' ‘ 
le bianche d’ ^ le limoncine , dette del ' ; , 

miccio, le paonazze., o brizzolate ferotinc, 
e il Favi di Pompone. A quelle s’aggiungono Lt perdw 
alcune Alfine , pregevoli , c fopra tutte la, fimia- nioftnjofe. 


oa . 
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Dopo -finite le pefchc, eccoti le me- Le *ek. 
k.,rofe, e le mele francefche Le feconde fo» 

^ più pregiabili delle prime, c durano per fino a 
?aiqua ’’ ; .t 

..-Ceiif. La bontà delle pefche fettembrine dia « 

(eredita tutie le pere,- che provengono nella 
fieflji (lagione.v La fpinofa però della fiate , fic-» 
come ancora la-fofieUina , poffono fiate a com- 
■ petenza. delia pefea reale e dell’ ammirabile - 
La liKcheriaa t la -pera butirra d’ loghilter-, 
ra, la prima delle quali impropriamente fi no- zuccheri- ^ 
.n>a> buairra.^ perciocché 'non è tale, riempio*. "*• 

JK> OBLegiio -che pblTono , * infieme- con alcune 
ovc v queir intervallo’,, che- trovafi fra. le pe* 
fohe^'a le ' vere.pere butirre . 'V 2 

Cunt/i: il Sigpor.vCfayaliere -potrebbe ag^u- 
gjaeM.aU’.altre^ifiie flffiiBiMzioBl.quefia particpa 

larjtà , 
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La per* 
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l«itkv,db|e M’prial gioTBÌ cii Settembre fi «fa 
lek^eoi trttfieieianicnie le frotte , c ^coa f)oa 
Impereioeehè , voleadofi, per.mo* 
do jj*«feinpiOf rawifare il colore troppo sbta* 
vato' della pera Saagerroana , di quella del 
óà> di verno c. fpeeialmeate della buonerilHa* 
tk i bada deliberar quelli pomi dalle foglie 4 
che impedifeoà 1* aceeflb de’ raggi i[ foladi , a 
fchizzettarle da capo a piè eoo un pennello tm 
zuppato neH’acqua frefea . Allora il Sole fa fob* 
bollire quell’ acqua , e la conserte, come cl^ 
fia, in un vivace vermiglio. ' 

^ Cult. Nel mefe d’ Ottobre ( purché la (la* 
gione fia favorevole ) fio^feon di maturare i fe* 
condi fichi, piii piccoli certamente de’ primi « 
ma altrettanto più dilicaeiwM.Qtie(li, e i popo» 
ni, fon forfè i pih perfetti poani, che abbiamo , 
in tutto ’l decorfo dell’ anno . " 

Di tama spezia di pere 4 che fi raccolgono' in 
^fto mefe, ne fceglierò cinque o fei, il cui 
fuM fi diftra^e in bocca, ed ha un làpote de% 
lizreCifimo. La prima fi è la pera butirra, eh#; 
fi divide ( a mio credere feoaa ragione ) in bu* 
tirra grigia , in butirra rofla , e in butirra verda^ 
ed in butirra dorata . Qwile differenze jl^ro* 
vengono probabilmente dadla qualità del peda* 
le , fu cui fon ìnnefiate , 0 dalla natura delln 
terra i ;ove allignano . L’ altre fono ia pam 
cuccai uo la di color verde , la pera campana^ 
che pur è verde , la bergamotta d’ amnnno^^ 
la dccana , o pera di San Michele, e-W pav 
ta porcina . Quella non , prova bene , fe-nom fir 
gli alberi d* alto fallo , pùntati a campo ^ria.’è . 

• Cmttf. Tutte qu^ pere>«4<-« m affi me > In 
bergamotu f(»o ifininia t- ma la doro- ^ 

.0 - - ^ 


Dtf ALe«o.<^Ftiifai lìf 

{gnSùà fi i I i*A0er preveDute . bu^ 

vAC(*ifc*^ 'V«rtb>tl‘<pfìndpi<> di Settetni>re fon 
già mature alcùne uve ' preltbatiffiine «''come U 
gglleHa, che è doice quanto mai dir fi pofla, 
ci r*uva d’ÀBftria) che non è punto inferiore 
alia galletta, che ha le fc^liefi^agliate a gei» 
fi del prezzemolo ; oltre all' uve idi Corinto^ 
dette volgarmente uve paffe , i cim grandi! 
-firn.' <■ fdti» e, minuti , o fenz’ acini «: Si .c^lic 
altreak 'di Settembre Teqa mofeade^ ,jie di 
Oli ffffizie^ fbal^tie ^ una -.fiMaoi; unox ptonaz* 
za « tm« T0&,> «MM'nvc* h^e.v 
purché fian pavetmw nUér ioaó^ {m^eta 
rità'*v 't ,sM - i 

1* vera flagicme dà tutte l' uve è il mefe 
d’ Ottobre ♦ AUora. sì ‘che ^ifi^iporfèzionano^ 
non folamente le fpezre predette ^ ma at^om 
l'uve imbbtaiiei, le «ofcadelle malvagie, 
e gli zibibbi , come che l’uve di quefta fatta 
nò»»>piovengalt b*ne-r fc noh ne’ terreni affai 
calotofi , a ndi>’ anna,te propizie. Ma per ah» 
Mvie n^maeatahe Jfl-d**^i luoghi ^ ove non feh 
bàétote iidftdcntementei dal ìSo1cl| appena^ 
granella fbné arrivati ulla. groficxza ^d! un cecnt 
eonvieo- avm k diligenza di diradarti colle ce» 
foie ^ e dà refeearne una buona parte ^^hi 
i'<^inafMnn folfairo avere un pih abbondevole 
natritnenro .4 L’ave fovdrchm folte fon lènipre 
peggiortrdelr uve fpa^bte , fi» per^mangiare» 
fin per, piglkrJc o farne dd dno . '*'• 

'• Cok‘ pare fi' può fpampanare l’uve mofea* 
dcHc'--| ed nmafiiark < per di foprd ,, mentre 
che : ìfi 'Sol*' ' percola . Quefti < adacqnamen* 
ti io «oianKngoti moriùde, e^'le tigne* 
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Maniera dì 
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nare l’uve 
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H«*«eduto ifc’ditettimti ri|»érre Tave 
i-efctie^ (.non fmeno dell* alt re frutte) io vafi 
Ai vètfoj'éd ho offervato,rche-efpófte'«l Soljj 
fi pwfetioOano e fi mantengono' lungo tem. 
pof |3er fKHi 'éffene molefiate dall’ afra. Cr^ 
|*rò ^ <Ae Vi ftano deile manitre piti fpihpliai 
per cofcfciwarlc. ‘‘ s '‘‘ 

Minier» * Io per nwftnt Jo due, dali^’quaUi 

diconfer- »kaVo,oiv pfofirto grattdiffiaso.' la prìniéfi^ 
v«r 1’ «,ve fjf myzzèfe * le -'tame > cariche »di . grappoli -mol# 
« 0 - luogbe ,- e qoèfte' attaccare ad alcuni cerchi 
.«ppefi 4» iàltOj'TC' collocaci in un ,fi»o,‘ dove i* 
aria non polla punto giuocarc* Ma la più ve^ 
Ub ,«„ ■» ra è fofpMdeclc dcowo taft f o tini a^uc- 
io ».i» ^ i afiiachbti nedl’afprirfi le dette caffè , quadi 
^ofi yuorvalerfi del l'uo bi fogno,- quelle, cb« 

" rimangono colà dCntro^'tioB! poffancllcr offefii 

dall* aria .'•> \ r. -v , r. j t 

|:.''lvvi pure un altro ripiego,’ che è ancor pièa 
>.Sr;r-r M jjg* precedenti , il qual Confifte i& 

, • 4 lafcitr- appalli re le ciocche deU’ uva full* pew 

gole*:^ ,e quièi^'tenerle inviluppate p« t«^o*4 
decorib delivcrrto in doc/diverfi-facchcctiv,- 1^ 
«ino di^cdrta ', è l*akro-di tela incerata " 1 .i 0 
fpefa IhJeg^a , < « può Icrvire jwr parecchi aoa 
ni wfi^^pedù da avverfirfi,' che' il faccbettcr?deU' , 
la iclt ioctrata Vuol’ effer legata fu in alto pila 
Ibrcctamente , ’ che .1»' poifibile . Così 1 itvqj 
(fecondo me) tira tuttavia qualche «more dal 
lot,'- pedale V ‘O 'almeo nod'fKrde, per l’evapo- 
rationc , , foverchia copia di ;iughi , *• e trovali 
dall’altro lato iSfefàidagl* iofolti della'^pinjggiai 
della igeafpiuola^i degli .JicceUi , dc’fiàrct» lO 
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del gìelo . Ma fé il freddo vien rigorofo, ù 
ripara con paglierecci , e per tal . mezzo li è 
quali lìcuro d’aver dell’uva mofcadella , o d’ 
altre forte, e frcfchiflima , e pcrfcttiflima fio 
dopo Pafqua . , 

Cottt, A Novembre fon già fparite tutte le 
frutte da nocciuolo . Ma le conferve ve ne 
fomminiftrano d’ altre forte , che van inatu> 
randofi, e perfezionandoli a poco a poco, qua^ 
prima, e qual poi. - '.3 

Conte/. Sembra che palli fra loro una fpc-i 
zie d’ intelligenza , e che fi diano fcambievol* 
mente parola di accomodarli al nofi(o bifogno 
a una parte per volta . ; 

Cont. La^ pera ghiaeciuola <, quantunque 
molto granellofa ^ ha però un ottimo gullo., 
La roggia , conte ,chc prelìo diventi mezza , 
è piena di fugo, ed ha un fapor prelibato. La 
delfina , la zuccherina , la marchefana , la ver* 
nareccia, detta la maraviglia del verno, fon 
tutte e quattro acquofe , e la lor acqua è doU 
cilTima. Lo fielTo preggio, in cui fi tiene lape^ 
ra butirra nel mefe d’ Ottobre, lei cattiva la 
quadrana in quel di Novembre. Ella riporta 
per ogntodove il primo vanto fra tutte. 

La pera Sangermana , che fra tutte le pere 
acquofe ha il privilegio di non immezzarc , è 
il condimento di tutte le tavole nel mefe di 
Dicembre . 

Conte f. La vergata o venata, che, oltre al> 
la foa bellezza, vanta un fapore perfetto, ^ 
un de’ più belli ornamenti de’noftri dtfsè. L’ 
ambretta^ la fpinofa dal verno, e la campana 
han pure il lor pregio. Se quelle coraparifeon 
mai in compagnia della precedente , fuccedf 
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Frutte del 
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« I ' Lo*l¥'V>rwv»«liilrt 

qtklck» dii^OCÉ-ùii. ordioB'. aU»‘ ^*iIhÌ 
iMtsk Mf il ftn« 4 *uui qaefti^cpntiafti.il piì^ 
éelit’ Ma do^l’«lM,»«eq*/^ 

àHidófi U deviktai >giuftMÌà lii cia£clMeÌ.- 

duna. ’ . '■■•-jii' ^ ’ 

<GHi$J Qu«ft*uWMn« éom effe la 

dtireftt \ ^ WM'' vfiig«i»6 mi m parfe»i*ne » • fi! 

<fugli alberi pianti « c*inp» a|*«».« e ia 
tétm JlftM»mv•^^’•l^|»gtó freddi f e? 
ni umidi riefcdno inGpide # La dccffi m^rtinfut 
dura p«vectlift>meri,' ed è buonilfima «aata'.« 

‘‘' L^iilrifÉia pet%'a«jaola è )a para Ìi C»ltl»aH^ 
éh'«''l« deU%ia''^d»* aefi di Gennaio c uFeb- 
braio . . V » 1 *4 ;-<•> finti ■ s, 

■>V Li citvni rn\t , la Doppio- fio« > c 

la carovella >fon'iPa»iiaineato <k* noftrt pofpafti 
per lungo tratro di aempo » * poffoon- oncoai 
mangiarli coitéi' i'‘ •" -. ‘ ' > 

-‘ Cow. Il fuoco ‘penètra fio per cBtm )ta pòlpp 
pili granellofij’e na difeopre divarfi fall dille 
catiffimi y e iàpoÀrifioii , i quali a mangiarU 
cruda, non fenri rabbonii i»- 
ci NM è da paffarfr- fólto filenzio ia pen rea. 
le-d1;Vernoy cbn^oòtt «atura per ordinario fio 
a Febbrak», -<-clie' «olfa^^tt di tp^albam d’alto 

«afro « pmttofci . enr 'J 1 •> ^ 

^ In un rempov^htf don fi'trovaqaafipiìi ^ 
ciano pera fccaHeiMle ^1 qoaftai fruita poò idiiifi 
un teibro^ Ma la buoncriftiana atcefa la fun 
bieUetió' dolMirr^- è il nerio di turra qùan. 
fo - / ftrteno . 'L» bionortiiiarDa d* t^/cò ,« e di | 
^•«r.rla»>hafmo‘Uita grana si' dìHata , chie a* ,|. 
|{r»«Mgtiia< «Ila polpa dalle pere aaquofo*'*«' / | 
' CoMC/. QiMbikF i* bobneriftiana è rroppd 
grinèllokj- O’ gMM b fovaMbio ggeifafi;à 
- :: tà bup. 
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buon a tnecterfi in compofta, ed ha un fapore 
fquifito . . ^ 

Ne’ mefi di Marzo, ed’Aorile non abbiamo Frutte de’ 
ajiro capitale di pere, fuoichè la predetta. Vi ^ 

fon però tti.dte fpezie di mele bel li (Time , che d’ Aprile, 
duran fin a Pafqua, come la m^a teda , la me;/ 
la regina , la mela carovc-lla , c la mela roffa. ' , 

Le mele appiole rallegrati ( non ch’altro ) la , 
villa , colla dolcezza del ^pr .colore , e riftoi 
ran pur anche il palato col fapore deFlor dilica-’*^ 
tiflimo lugo. -, 

A mifiira , che noi ci andiamo avanzando 
verfo il fin dell’ invetno , il numero delle frut- 
te buone ne va mancando. La liberalità della 
natura, e l’indudria dell’ orto alla per fipe vicn 
meno. Ma quando pare , che ci troviamo im- 
poveriti , e difpogliati di tutto, la provvida 
madre di famiglia ci apre un’improvvifa con- 
ferva , e ne prelenta in tavola quafi tutte le 
fpezìe de’ pomi da noi poc’anzi nomati, fa- 
cendo in certo modo riforgere i regali d’ ogni 
ftagione . 

Parte di quede frutte fon confettate , parte 
cudodite in diverft liquori , parte perfetta- 
mente feccatc. -* 

Se la dole del zucchero equipondera al pefo. 
del fruito, che fi candifee , la. confezione è più 
durevole . Se poi il pefo del zucchero è fuddu- 
plo del pefo del frutto , o minore della metà, 
allora il frutto ritiene alfai più del fuo natu- 
rale fapore , ma dura meno . Per prefervarlo 
dalla corruzione, fc gli dà una fonile incarni; 
ciatura di zucchero • che s’indurifce a guifa 
d’un cridallo in full’ orificio del vafo, ove G' 
con fervano le confetture . In vece di zucchc- 
Tnm. IV. B ro. 
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ro, {t fH può dare un’ incamkiatura d*trva fpi« 
na appaiata , Molte volte addiviene, che la 
concozione fprigiona , come che fta , il zucche* 
ro naturale del frutto, e lo rende cosi odo^l^ 
fo , cbe tanto non potrebb’ effere , «’e’ foflie 
arrivato alla Tua perfetta maturità . 

Cav. Cotefto effetto ben fi ravvifa ne’coto* 
gnati dell’ albicocche , e de’ mirabolani . 

Contef, Parecchie frutte mature, e fpezial* 
mente la meliaca, la pefca, e la fufina fìmia* 
na , dopo effere confettate a mezzo zucchero , 
confervano lunghiflìmo tempo il lor prcziofo 
fapore , a metterle nell’ acquavite . 

Non v’ è quafi frutta , la qual , feccandofi 
in forno dentro a’ canicci , o al Sol fu’ retti , 
non duri da un anno all’altro. Ma molto più 
dura, a feccarla al Sole, che in forno. Pro* 
^ fciugata , che fia tutta la Tua umidità , fi può 

r . leggiermente fpol veri zza ria di zucchero , e 

-■ conftrvarla all’afciutto dentro una fcatola. V* 

ha pur certe prugne damafebine nere, che do» 
po feccate fi confervano a perfezione con tutto 
il lor fiore , e ne tengon lo fteffo azzurro , 
-ond’ erano colorati in luU’ albero . Le fufine di 
^ver.u- Tours y le ciliege di Montmoran- 

eiy le pere roffellinc di Rtmj fi feccan beniffi- 
mo fenza mele ,* fenza zucchero , e ftnza al- 
cun altro potraggio. Anzi la lor polpa è più fai* 
na , che non è a confettarle, e fi conferva pii» 
lungo tempo. Ed ecco, come la maggior par- 
te delle frutte nobili e dilicate comparilcoa 
lotto diverfe fembianze, e ferbano il piu deU 
le volte il loro fcmplice e naturale fapore 
eziandio in quella ftagione dell’anno, che non 
. ce ne porta più alcuna . 

. ' Corre- 
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■CoRf.HQti^e prodigroljflxTne ftutre, che,' di» 
ftaccate dall’ albero , non avrtvili , che fiochi 
giorni di vita, acquilìan per ^uefta mezia con* 
tura una tal fuffiflenza , che ponTonfl rrafpòN 
tar fané e falve da una Provincia all’ altra. 

Conte/. Il merito delle frutte fccchc pa(Ta 
ancora piìi oltre. Varcano il mare; G prefen. 
tano dinanzi a Re • c vanno a' propalare Gn 
ne^gli ultimi conGni del mondo le prerogative 
de’ climi che le han prodotte. 
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DIALOGO SECONDO, 

Il Priore di Gionvalle. 

Il CAVALfERE DEL BROGLIO. 


Prior.Q^Vy Cavaliere mio caro : avrò un pia* 
^ cer fommo di pigliar copia di rutto 
ciò, che avete meffo al pulito,, in ordine al- 
la feelta de’ frutti , che han da adunarfi , per 
- poter fare un buon orto. Il mio, per dir ve- 
ro , ha bifogno di molte riforme . La ^ poca 
fperienza del mio antccelfore v’ha inzeppato 
una gran farragine di piante inutili : e in quel- 
le fteffe , che fon fruttifere , non fo vedere, 
nè quella regola , nè quel difegno , eh’ io vi 
deGdero. Tutto il buono, che v’è, mi fi pre- 
fenta in un medefimo tempo . PalTata quella 
furia, mi ritrovo colle man vot^ . Il metodo 
da voi mofiratomi è una regola molto ficura, 
onde ritrar dalla terra ciò , che la medefima 
De può dare di piò perfetto. Vi ravvilo quell’ 
ordine sì importante, che il Signor Conte ha 
veduto praticarfi in tutti gli orti famofi , che 
dall’ ultima pace in quà fi fon prefi a coltivare 
con fommo (ludio dalla nobiltà dilettante , e ' 
da’ Principi di buon gufio . L’invenzione di 
un cotal metodo noi la dobbiamo a Luigi XIV. 

Cav. Dite piuttoflo , a M. de la Quintinìe .k 
Non è egli delTo, quel, che n’è flato l’autore? 

Prior, Quando un privato benefica un va- 
lente, maeftro, fa giufUzia al fuo inerito. Ma 
X ^ . • quan- 
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quando un Monarca prende a favorire un bra^ 
vo talento, fi può dire, ch’<gli lo faccia mae« 
ftro . Concioffiachè ifiigandolo a forza di be» ’ 
ncfizj a metter fuora tutto il fuo fpirito , gli 
fa far delle prove ftraordinarie , le quali poi i' 
vaglion di regola , e di modello airimitazio* 
ne degli altri. Quindi è, che i fortunati pro« 
greflì di M. de la Qttintinle non fon tanto do» 
vuti alla fublimità del fuo ingegno , quanto 
all’ardente brama, che aveva, di dar nel ge« 
nio ad un Monarca picn di buon guflo, e di farli 
merito prefTo un padrone, il migliore d’ogni 
padrone. Un tal defiderio l’ha meflb al pun- 
to , e l’ha ridotto in iftato di fabbricare un ' 
nuovo fiflema d’agricoltura, con dare al mon; 
do le regole della coltivazion de’ verzieri : re» 
gole per l’ avanti non conofciute , nè da lui^ 
nè da alcun altro fiudiofo d’un tal mefiiere . 

Ecco dunque , che il noflro Re ha portato 
maggior vantaggio alla* coiti vazione degli orti, 
che non han fatto tutti cdloro, la cui memo- 
ria noi veneriamo per 1’ attenzion , ch’hanno 
avuta , di portarci ( coll’ occafione d’ alcune guer» 
re ) delle nuove piante di frutti da’ paefi rimo- 
ti , e firanieri . 

Cav. Chi fa mai , quanti poffan elTer que* ^ 
frutti, che abbiamo acquifiati per quello mez- 
zo ? - 

Prtor, (a) Avrete già veduto, in Virgilio,, CO Virg. 
che le guerre fatte da’ Greci . nella Perfia, nell’ ^“'®* *' 
Armenia, e nella Media forniron 1’ Europa di 
cedri, d’albicocchi, e di pefchi . Avrete putì 
letto nella Storia naturale di Plinio , (if) co- 
me i Romani , militando folto L'acullo nel ubr.’ ,j.’ 
Ponto, poctaron da Cerafonte il ciliegio, che 
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•V. allora in Roma non era noto: e che i PrincI- 
pi crociati, tornando nel dodicefimo, e trcdi- 
‘ o«fimo Secolo wittoriofi degl’ infedeli , ci por- 
^roD di là dal mare il lutino di Damalco , 
•' di Santa Catarina, con molti nuovi vizza» 
ti d’uve . Ma Luigi XIV. formando a forza 
di benefizi que’due grandi uomini, MAt Ho. 
m, e U. de la Quintime , ha provveduta di 
valenti macftrì in tal materia tutta U .Fran- 
cia, o per dir tneglio, i giardini, e.horto dt 
Verlaglies fon divcnuri la fcuola generale di 
tutra i<^iwnta' i’ Europa , ^ ^ 

..Gringegnofi drtolani , avendo imparata 1 
arte di maneggiar con economia il terreno , Q 
i le produzioni della natura , ci hanno appretta- 
fa oggi mai una deliziofa corona di frutte, la 
guai II ettende per tutto il giro dell inno. Ma 
gueft’arte medefima ce ne va tefltndo anche 
■ ' «n’ altra , la quale, avvegnaché non fic tanto 

apparifeenre, nè tanto 'allctti , cojla vaghezza 
dc’fuoi colori la vifta, è nondimeno' aggradc- 
’ Vele per la ftia porrentofiflima varietà, e per 

la ferie non mai inrerrotta di molte utiliffime 
piante, che la compongono. Parlo degli or- 
taggi , e de’ legumi , il di cui ufo principiava 
- una volta dal Mefe di Maggio, .e tcrmÌMva a 
Novembre i dove ora , mediante il favio ac- 
corgimento degli ortolani , dura tutto il 
corfo dell’ anno , facendoli pur venire ad onta 
de» caldi ecceffivi , che. profcjugano tutto l’ ti- 
mor della terra,' ed a difpetto de’ freddi piìl 
rigorofi , ond’ella trovafi affidcrata. 

C<7V. La còltivazión degli -ortaggi port’eU 
la fcco delle gran difficoltà.^ 




Fr/or, Tutto io sforzo di arte dipende 


da 


tpr •• 




Di ALOC« S ECOMCO* 
da malte minute operazioni , che colla prati* 
ca in brcvilfimo tempo s'imparano . L'addi* 
tarvene le regole farebbe tempo perduto. Voi ailaculr»* 
già fapete, che cofa fia arare , fcaffare,. patti* 
tiare j e arnraorbidirc la terra. Non avete nè ! * 
pur bifogDo d'interprete) per arrivar a capirò 
i» che confitta affettar T ajuole degli ortaggi 
ad un pari, o dare ad alcune il declivio, o ti 
pendio .* nè che fignittchi fàrchiare , rattrellat 
con un ferro a due denti la terra, f:a per pur- 
garla dall* erbe inutili, che fucchian l'umbro 
abbi fognante a* legumi , fia per dar adito all* 
acqua u' iofinuarfi nelle radici , quando ella, pio* 
ve dal Cielo, o quando s’ innaffia. Ogni per- 
foaa idiota intende beniffimo, che cofa fia co- 
prir con orciuoli , o> Campane di vetro uii col- 
to di fravole, di poponi,, o d'altre frutte tcr- 
l?agnc, per farle maturare innanzi tempo: fol*- 
Jevare i detti gotti o campane , fottenendolt 
con forcelle di legno, per far godere alle me* 
defime frutte il beneficio dell'aria: ammacca- 
re , o fiaccar gli tteli degli ortaggi , per ren- 
der più vigorofe le lor radici : ttrizzar coll* 
unghie i pollotii ,, che vengon fu con troppo 
rigoglio, icapezzandoli verfo la .cima, per dar, 
campo d’ ingroffarfi al tettante: diradare,. 
fchiarire i poponi i cocomeri , i granelli< 
dell’ uve , e le altre frutte : legar le cicorie,, 
r endivie , e gli appj , per fargl' imbianchire : 

Fafciac di paglia i cardoni , e i carciofi : col- 
mare un colto* abhalTarlo., o -portarlo 9 livel- 
lo del ' terreno : rifcaldarlo , o metterlo in ca- 
loria, concimandolo per ogn* intorno con lce««j 
me di cavallo tuttavia fiefeo...-. 

Cav, Xtud. coietti termini giài mi fon noti/ 
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ma qucflc operazioni richiedono una ^ran fa- 
tica . 

' Prior. Non vi mettete in ifcompiglio. Il pc- 
fo di tutte quefle faccende deve addoflarfi fo- 
• pra il garzone del l’ortolano. Per voi lon rifer- 
hate altre cure ‘^lù nobili i, e mcn gravofe.. La 
Viinra incombenza djv’ eflcre il foprantendere 
aìr lavorìo de’ voftri opera j . La fatica, che noi 
diciamo di fchiena, ha da appoggiarfi full’al- 
trt)i fpalle , nè voi dovete avere altro incari. 
Cb , fuorché regolare , e ordinare col voftro 
giudizio le loro operazioni. 

Cav. Supponghiamo , che all’ ora prefen. 
re mi fia commeflTa la direzione della cultu- 
ra dell’orto noftro . Che dovrò face in tal 
cafo. 

Prior. La voflra mira ha da' clTcre dì far 
si, che ogni lato del voftro ortale fia frjuttuo- 
fo', e che niiinà parte dell’anno celli • fprovi- 
fta di que’ legumi , che fi convengono alla fta- 
gìfcbé.'-' Dovete- oltre a ciò adoperarvi con ogni 
fiottio d’arrivare a fapere in che tempo cia- 
IcUna pianta ertale dee femìnarfi , o pianrarfi, 
e quanto può loggiornar fui terreno , affin- 
ctoj prevedendo, quando le une fon per man- 
care., o s’ han da fverre, ne pofliate aver fcra- 
apparecchiate delle altre da ioftituire in 
lor vece . 

Cav. Vedo beniffimo , che una tal cognizio- 
ne regola il tutto . Ma come farò ad acqui- 
ftarla ? in un orto fi troveranno , tra erbaggi, 
e legumi, qualche mille, o due mila piante. 
Chi vuol conokere tutte le loro vicende. 

Prior. La cognizione di quefta parte d’ifto- 
ria naturale ( non ir.en dell’ economia ) è ad 
tra 




* Dialogo Secondò* as 
un’ora importantiflìma, e faciliffima ad acqui- 
Harfi . Quanto all’importanza , un genciluo* 
mo fì piccherà di' fapere che cofa fia il caccao 
del Meifico, il caffè dell’Arabia, o 1* areca dell’* 

Indie : or quanto più gli abbifogna fa per dar 
gli ordini opportuni , per non trovarfi a’fuoi 
tempi fprovvifto di fparagi , di pifelli , o di 
poponi? Rifpctto poi alia facilità di confegui* • 
re una tal cognizione ( lafciando per ora da 
parte gli alberi da frutto) tutti gli ortaggi ft. 
poffon dividere in fette o otto ci affi ; cioè in 
barbe e radici; in camangiari, o erbe da cu* 
cinarfi; in infalate, in nfefcolanze, ed in er* DivifioM 
baggi , che fervon di condimento alle falfc, c 
altri manicaretti ; in agrumi x> fortumi ; in cr* ***^Vj^ 
bette odorofe; in civaje , o legumi ; c final- • 
mente in frutte terragne. 

Cav. Avrei caro di fapere che Ca quello, che 
nomafi propriamente legume. 

Prior. Legumi propriamente appellar (i do* I legumi, 
vrebbono fol quelli, i cui granelli nalcono , e 
crei cono dentro d’un gufeio, detto volgarmen- 
te bacello . Tali fono l’orbiglie , le fave, le 
lenti, i ceci , i fagiuoli , le cicerchie , i lupi- 
ni , eccet. Ma l’ ufo effendi ,queffo nome alle 
radici ifìcffey c alla più parte delle piante ed 
erbe ufuali da cucina. 

Cav. Cominciamo dunque, fe si vi piace vi> barbe, 
dalle radici . Vorrei fapere quali fieno le più» radici, 
ufuali, c di che tempo fi pi^tirfo. ! ' V 

Prior. Le radici più ufuali fono le faffefri- 
che , le carote , le paflinache , i fifari , le ra- 
ne, le barbe della bietola , i navoni e molt*. 

La faflTe- 

. . . frica no- 

Le faffefrkhe fon di due forte . Le prime ftnlc . 

fon 
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foa le Boftrali , Tal tre quelle di Spagna, dee- 
%e da’ fempUcifti l'coraetiere , che lon pili di- 
U faffe- nate delle «oflrali. La laffefrica di Spagna fi 
femina a Primavera, «erfo’l fin della fiate. 
Spagna* fopra’l terreno due anni: e per non re. i 

ftarnc mai fcraa, fe ne Icmina ogni anno una 
norca di nuovo. 'La noftralc pot fi Icmina fola» j 
mente a primavera, c dura fino alla quarcfuna 
dell’anno vegnente. Quefte tadici amano unA 
piuttofto graffa , ma morbida , e fcffice^ 
altramente* trovando la refiftemta delle glebe 
troppo tegneoti , divengon forcute , e perdo. 
rroJ ’ no tutto, il lor preggio... 

U p«(H- Le pafiinache , e le carote ( parte delle quali 
SS'e'.* ‘fon bianche, parte gialle, parteroffe, e parta 
paonazze) fi fcminan deattwp il mefe d^ Apri» 
le , ed amano una terra foffice , e fabbionofa-, 
ma un poco umidetta . Convien però- avi^e la 
diligenza di farchiarla , o nettarla dall erbe 
; nocive che nafeen tra effe, e fucchlanfi buona 
parte del lor umor nutritivo , ficcome ancora 
di diradarle o fchiafirle , affinchè vengano pili 
vigorofe. Giova ancora a farle ingroffat da van. 
taggio , fcapetzarc nel mefe d Agofto^ tutti 
■ i lòr pollonceUi , fenza lafciatli più alti d ua 
mezzo piè j e meglio di tutto fi è farvi rotolar 
fopra un groffo fubbio di legno , ovvero un 
Bo molio pefante . Quefte radici fi colgo» 
^.LìU; no prima del verno , o , riponendou tra U 
fabbia nelle conferve , dutano- lungo tem. 

p«. I 

1 I ficcomo non ìngroffano troppo*, 

s\ fi feaiioano , e fi trapiantano molto fitti. 
Quefte radici durano folamcnte fin a quaie» 
.•ÌK>.fima «. T i 



Ptalogo Secondo. %j 

I rapì, o navoni fi feminano a primavera^ I navani. 
e fi.colgon di fiate. Tornanfi poi a l^nninare d’ 

Agofio , e fi raccolgono vcrfo il fin dell’autun- 
no . Si pongono in una mafia dentro, la confer. 
va all’alciutto, c fi mantengono agevolmente 
tutto l’inverno . Quei di montagna fon piìt, 

{limati) ed hanno un fapore difierentifiìm.o da. 
quei) che allignano altrove. 

Le rape amano una terra dplce oltre modo» rifi. 
e V >gliono eCTer adacquate frequentemente. Si 
feminano ) e fi allevano ne* colti ben governa- . 
ti a Febbraio, -e fi ripara», dal fieddo con ri. 
coprirle. In, capo a cinque o fei fettimane fi 
colgono ) e tornanfi a feminare di nuovo tra- 
mezzo ieefti delle lattughe, « de’ radicchi pet 
averne tutta la fiate . Cosi raccogliefi doppia 
xnefiTe da un colto folo . 

. Le barbe della bietola non fi nnultiplicanO) 
fc non' per mezzo delle fen^nae . Si femioan 
dunque a primavera * fi tra^piantano ^verfo il 
principio d’autunno ; fi colgono avanti , che 
fopraggiungano i freddi grandi ; c fi confer- 
vano tra la. fidibia al coperto tutto l’inver- 
no. 

I topinambur! ) o pere terragne fon certe 
nafeenze ) o tumori ) che fi difiaccano dall» 
radici d’una pianta ben alta) venuta da quel^ 
la parte del Brafile) ove abitano i popoli der.>^ 
ti Topinamburi. V’ha però , chi aflerifee d» 
ferci fiata portata dal CanadV . Quefie per^ 
mangianfi cotte ) ed hanno il fapore del nofiro 
arciofo . 

II tartufo rofib è pure un. pomo della 
ra ed avvene di più maniere. La fua Ibftarza 
è cainorE ) e va vegetando fotterct ne* luoghi 
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crepolati) c arcnofi . Quefto frutto non getta, 
nè fido , nè radici . 

Cav. Come dunque fa a nutricarli nell’u» 
more, o fugo della terra? 

Prior. L’ attrae per mezzo de’ Cuoi pori , co» 
me fanno le piante marine. Dopo effcrfi con- 
venevolmente ingroflato, fi fecca, e va Hi per- 
petuando per mezzo delle fue- Temenze , la dì 
cui picciolezza le rende invtfibili. I majali ne 
fon molto ghiotti, e fe mai, col rimuginare la' 
terra , ne trovan qualcuno , prendono a fare 
per 1* allegrezza un sf feftofp truin, che il pa- 
llore , accorgendoli della fcoperta , ne gli al- 
lontana collo fcurifcio, e ferba quella delizio- 
fa vivanda per le tavole de’ gentiluomini, ' 
Venendo ora a ragionar degli erbaggi , noa 
farò più prolilfo di quel , eh’ io fia flato , ia 
favellando delle radici . Gli erbaggi , o erbe 
ufuali per la cucina , fono l’acetola, il lapa- 
zio, Ta^epice, la bietola, il prezzemolo, gli 
fpinaci, il cavolo, il cavol fiore , i broccoli, 
ed altri molti, che già vi fon noti. * 

L’acetofa è di due forte: una è appuntata, 
e l’altra rotonda. Si multiplica , con porre i 
celli della medefima alquanto difcolli fra loro, 
o con feminarla dal principio di Marzo fino 
a Settembre . Una porca di quello erbaggio 
dura Tei anni , purché s’abbia la diligenza di 
darle di quando in quando un po’ di concime, 
con altrettanta dofe di fpazzatura . 

Il lapazio , che in altra maniera dicefi ro- 
mice , è una fpezie d’acetofa , le cui foglie 
j 'j ifono affai larghe.- 

L’atrepi- L’atrepice fi fenrina a primavera , e regna 
fui terretM breviffimo tempo^ Serve a indorare 
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! manicaretti, cfe ne fanno delle falfe molto 
f^uifite . 

La bietola fi fcmina nel mefedi Marzo, e poi 
fi trafpone. Cogliefi giornalmente, per fervizio 
della cucina,' e torna a pullulare di nuovo, co 
me fa r acetofa. Si conferva contenerla coperta 
di fterco afciutto in tempo di verno , e ci porta 
de’ cardi bianchiflimi verfo la fine di Maggio. 

Cav. Perchè mai fi frammifchia la bietola tra 
le piante de’ carciofi? Forfè perch’ ella imbian- 
chifca fotto l’ombrella delle lor foglie? 

Fr/or. Ciò fi fa per prefervare i carciofi dal. 
Je perfecuzioni de’ forci , i quali , trovando il 
loro pafcplo nel pedale della bietola , eh’ è mol- 
to più tenero , lo roficchian più volentieri , 
ed elTendo di minor conto, fi confacra al lor 
dente con mcn difpiacere . 

Del reftò fe ne fanno de’ brodi amari , che fo^ 
''no medicinali, che molte volte, a mcfcolar- 
li colla burrana, e colla buglofla , riefeon più 
giovevoli de’ medicamenti ftraordinarj. L’ace- 
tqfclla, che da’ contadini vien nomata allelu- 
ja , ha più del refrigerante , ed è una fpezie di 
trifoglio , che fi moltiplica col porne un certo 
in qua , e uno in là . Tutti e tre quelli erbag- 
gi fi feminano in ogni tempo . 

Il prezzemolo, fia l’ordinario, fia il crefpo, 
o ricciuto j o fia il Macedonico, ch’è più aro- 
matico degli altri due , è d’ un ufo grandifli- 
mo , non tanto per le foglie , quanto per le 
lue barbe , che pur fon buone a mangiare . 
Ogni forra di prezzemolo fi femina a primave- 
ra; ed a sfrondarlo , torna a coronarfi di nuo- 
ve foglie. Ma il prezzemolo di Macedonia fi 
fa venir bianco , quanto una neve, e le ne fan- 
no 
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fco 'dell’ infatate T inverno , mefcolandovi deU 
le foglie di Telano, eh’ è ut^ quarta fpezie di 
prezzemolo . 

Gli fpinaci fi feminano ne’mefi d’ Agofto, t 
di Settembre 4 ed amano una terra molto ben 
temperata . Quei , che fi femioano nel mefc 
di Àgctfto, fi colgono verfo ’l fin dcirAutut- 
no, e fin nel cuore del verno. Quelli poi, che 
fi fon feminati a Settembre, s’ha la diligen. 
za di ben coprirli , e fon la manna della qua* 
rcfima , 

I cavoli , le cui fpezie, le cui utilità già 
fon note ad ognuno, fi principiano a feminare 
in tempo di primavera , c fi profegue la lor fc- 
mcnta parecchi mefi dopo, per averne d’ogni 
fiagione'; Si trafpongono da principio in uo 
femenzajo, eh’ è quanto dire, fi piantano mola- 
to fìtti, e ciò , per non tenere un ampio colto 
di terra perduto, in tempo che le foglie loro 
non ingombrano molto terreno . Quando poi 
fon divenuti già vigorosi , fi trapiantano un’ aU 
tra volta , e fi diradano a proporzione del lot 
bifogno. Si fvelgono prima, che fopraggiunga 
1* inverno, e fi confervano colle radici appìccRh 
te in alto , o veramente colle barbe fotterrace 
dentro la fabbia. 

I cavoli fiori , la di cui vera Temenza ci 
vien di cipro, fi feminano, e fi confervano 
Rella fielTa maniera , che i cavoli ordinar) . 
Ma feminandoli nel mefe d’Agoflo , o di 
Settembre dentro a caffette portatili , per 
metterli al coperto, l’inverno, e poi trafpor- 
li a primavera , fi può godere di quello de* 
liziofilfimo erbaggio innanzi la fiate , ed an« 
che per tutto l’anno dove una volta ù ve» 
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reva per cofa rara T averne verfo il fine 4* 
autunno, 

I broccoli^ o foglie rimefliticce fui torfo de’ 
cavoli già brucati, fon buoni a fare diverfi ma* 
aìicaretti , che fervon di condiiuento alle tavo> 
le più fonruofe. 

Palliamo adelTo alle’nfalate . Avvegnaché 
le lattuche , radicchi , e gli appj fìan buoni 
a cucinarfi in cento maniere diverfe, contuN 
tociò quelli erbaggi fon deftinati principalmen- 
te per le infalatc . E’ cofa facile averne di tut- 
ti i tempi , pctendofi rinnovare la lor lemcn- 
ta ogni quindici giorni, e prevalcrfi dell’ ine- 
gual progrelfo di ciafeuna fpczic ne’ correnti 
hi fogni . Le fole lattuche, dandòfi l’una ap» 
pretto l’altra la muta ci fervono di lefrigerio 
per pili di fei mefi Antinui . La lattuga , che 
diedi volgarmente cappuccia , e quella, che 
noi chiamiamo diacciuola , refiftono a’rigo- 
tì de.l freddo, Ipezialmente fe s’abbia la dilt> 
genza dì leminarle in un fito efpollo al Sole, ed 
ajutato dal riverbero della vicina muraglia. la 
tal calò r una e Taltra principia a fare il gar>' 
zuolo fm dal mefe di Maizo. La lattuga rie» 
ciura , fia grande ,fia piccola, non indugia 
guari di tempo a far il garzuolo, purché fia po- 
lla in colto ben palVinato , e ricoperta con cam- 
pane di vetro. La Reale, la Sangermana, la 
bionda , e fopra tutte la Giorgia a trafporle 
in piana terra , non mancan d’ ingarzuolire per 
fin ne’ caldi ecceflìvi . Le lattughe però, che 
fi feminano per mangiarle la fiate, fono la Bo- 
Jognefe , la Genovefe , la bionda, la lionata, 
Ja verde, la roda, e tutte quelle, che indu- 
giano a crefee re . Alcuni cefiumano di legarle. 
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affinchè formino un cedo vie più raccolto, e 
piu duro. Le lattughe di Perpignano, e queU 
)e pure, che noi chiamiamo diaccinole, fi col- 
gono ancora d’ Autunno . L’inverno poi ci 
contentiamo di approfittarci de’ loro avanzi, 
ò veramente di corre in erba le lattuchette no» 
velie , riferbaodoci a goderle perfette a prima 
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La lattuga Romana , purché fia feminata , 

€ legata in tempo opportuno, fi trova Tempre 
in idato di fubentrare fucceffivamente alle lat- 
tughe , dove il caldo le faccia andar in Temen- 
za prima del conTueto. 

Non s’è ancor finita di corre la lattuga Ro- 
mana, che già principiano le cicorie, e l’ en- 
divie , e continuano tutto quanto T inverno . 

Le cicorie incominciano a Teminarfi nei mele 
d’ Aprile, e fi dura fin a Settembre. Si tra- 
• Tpongono in varj tempi più larghe, e poi fi le- ■ 
gano, per farle imbianchire: e dove non s’ab- 
' bia la Tua conferva da cudodirle dentro la Tab- ^ 
bia, fi (velgono i loro cedi, e fi pongono ben ] 

y fitti fìtti , profondandoli quattro o cinque di- I 
ta Totterra, e ricoprendoli di concime afciuc- 
to . Ma , quando fanno beile giornate , con* 

<. vitti levare il concime perchè- prendono un 
po’ (fì sfogo * altramente Qorron pericolo di 
marcirfi . 

L’ endivia fi femìna a Primavera . Quindi 
fi trafpianta ne folchi alquanto profondi j e 
quando lì vede, ch’eli’ ha acquidato vigore, 
fi rincalza di quà, e di là colla terra fin all’ 
altezza delle fue foglie, le quali fi tagliano. 

In capo a un mefe comincia a imbianchirli * ed 
allora riponendoli nella conferva , dove non è 
*■ > domi» 
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t^ominAjta dall' aria-, profegue l'empre a farfi 
..più ..bianca . ; . 

• Il radicchio falvatico è utiliffimo , non tan- ««iìc* 
#to per le fuc foglie, quanto per la fua ftefla 
'radice. Si, fa venir bianco per la Cagione ver- 
. naie e dove la fua gemma , od il .cuore re- 
di fotterra, o tra la labbia, rigermogl» tre o 
quattro volte . 

Iniieme colle in.falate fi poiTon congiugnere Lemefctt- 
le mefcolanze , cioè a dire cert’ erbe, che, fi' ^*"*** 
tremirchiano con moderazione fra ^ le infaìaret. 

Alcuni dì quedi erbaggi fi trovan di tutti i tem> ^ lèlva- 
pi, coinè la felvaftrella', ed. il cerfoglio conta- 
ne;, che li femina d’ogni mefe, e così ancora 
il cerfoglio .mufeato , che refifte al (freddo , jj 
cd al„ gelo . Altri poi non crefeono , fe non giio . 
nella loro determinata ftagione, come' la por- La f»rcel- 
cellana verde , la qual fi femina, e poi fi copre tua. ^ 
colle campane nel mefe di Febbrajo; la por^ 
cellana dorata, che fi femina nelle aiuole nel 
mefe di Maggio; il nadurzio fativo, che fi j| n»n ..r. 
mina in tuct’ e tre^i meli di date; il nadurzio zio. 
acquatico, che non lì coglie negli orti, ma 
bensì . Tulle rive de’ tufcelli , e de’ fonti ; il cot^ 
no di cervo , le di cui frondi dopo brucate:^ 
tornano a germogliare come le foglie dell’ ace- 
tofa.;^* i cerconcelU ed i raperonzoii , che^ fi i rapmn- 
pofifon feminare nell’orto, o ne’ campi dove zeli, 
m^rdinario rinafeono ogni anno per sè'mede- > ' ' 

l|mi dal proprio feme . .. *• 

».I1 targone, l’erba amara, la ■ cedrangola , la L’erbette 
civetta d’Inghilterra il cui odore , e fapore «xtorot*' 
eccitan l’appetito, la menta greca , l’anice!, 
il finocchio, r appiadro, o < cedronella , o me- ' 

Ii0a ,(iU>afilico, la ruchetta, e T altre erbette 
IV. G odo». 
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odorofe, vogliono ufarQ con piii riiÀrvft) die 
non fi fa delle mefcolanze. 

) • • ■ Di" queir erbette odorofe fi coronano rego- 
larmente i con torni, de’ quadrati del verziere; 
.lì timo, aggiungendofi ad effe il timo, rifopo, la fai- 
Ìcc«*^ ’ via , lo fpigo , la maggiorana , il rofmarino , 
^ " r afienzio , la camothilla,. la rqta, la fantoreg- 
già , e r aneto , i quali erbaggi fi pofibn di- 
' firibuice accanto airorbiglie, e baccelli, ftan- 

• - c^chè , uniti -a certe lattughe , danno loro, un 

fecchetto molto ‘grato, 

- • ' ‘ Ma,- perchè alcune volte addiviene., che la 

• * rigidezza del verno fa morir buona parte di 

quegli erbaggi, > che mangianfi ininfalata, con- 
viene fupplire a quello difetto I con erbe eptte , 
o tofifetnte , o riconce e sì variare, quefia 
Infalated’ pietanta.' Si fanno^ adunque delle. infalate di ci» 
erbe cotte, «oHg ttialicc , dj barbe cotte , d’ endivia eoe- 
riconce . di punte di Iparagt cotte , e di vane true- 
> te, ed erbaggi ■ ricoaci , efempigrazia di,tene- 
'li cetriuoli, di falTefriche, di bocciuoli , o fi» 
- :>ri non anche aperti di óafiurcio. del Perii, 
c^igiorno niolto comuni , e finalmente di cap- 
peri, olfervando, che non il fiore, nè’I fiuti- 
•to' quel, che fi. mangia , ma bensì la boccia, 
che è per fiorire ^ e poi fruttificare . Il cap- 
... pero alligna volentieri tra i calcinacci , c tra 
gli fcrepoli delle muraglie. 

I fortumi , Siccome la:maggior parte degli erbaggi "fon 
molto infipidi, cosi han bifogno del condimen- 
to de’ fortumi , i quali mediante il lecchetto 

• del fai volatile,' che in sè contengono ,, danno 
loro il fapore. Tutti i fortumi partecipan def» 

l} la',, qualità della apolla , che è più (limata di 
cccet. 'ogni altro. Tali fono i porri, le cipolle,.] ci« 

poi* 
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pollini , gli fcalogni, gli aglietri di Francia, e 
Fagliò comune, il cui condimento è valevole 
ad appagare il palato di qualunque pedona più 
dilicara, 'c più diffìcile a contentarli. In cam- 
pagna fe ne fa un ufo grandiflimo , e quello a- 
grume si falutare può dirli la teriaca de’ conta- 
dini .(<»)• 

Cav. Sìj ma per le perfone civili, è un ve- 
ro veleno. Oraxio , dopo averne gullato in 
una vivanda portata in tavola in un convi- 
to di Mecenate , Rimò d’ aver in corpo tut- 
ti i veleni di Coléo . ‘ 

PrtoY. Sfogò ben la fua collera , con dare 
air aglio tutte quelle maledizioni , che voi 
fapete {b) . 

Cav. Non interrompiamo di grazia la col- 
ti vazion de’ fortumi . 

Prter. I porri fi feminano a primavera . Ap. 
'pena nati' frfvelgbno, e fi trafpongon più fadi, 
•per dar loro agio di venir grofli . Si colgon pri- 
•ina del verno, e fi' fcrbatìo quanto fi vuole, pUr- 
*chè fi pongano! tra la fahbia al coperto \ o‘ fi di- 
flriBuifcano 1’ uno prcflb l’ altro fotto il concì- 
•ittb, che lìa ben afciùtto. 

Le cipolle fi feminano , eli ftrapiàntanò, c6-- 
me s’è detto de’ porri . Vcrfo il principio di Set- 
tembre s’ammaccano, per dar loro piu corpo 
c poi fi rìpongon nella conferva ammalfatc, per 
prefervarle dall’ umido , e dal ghiaccio, che le 
farebbon guaffare . Si può ancora feminarle a 
Settembre, e poi llrapiantarlc a Primavera, che 
cosi vengon più prello . 

■* Ma le fave, i fagiuoli , i pifelli , e tutti gli 
altri legumi, le cui fpezie fono divcrfe, alli- 
gnali più facilmente ne’ colti fabbionofi , e fo- 
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■ luti, che in uoa terra graffa , e tegneote. La 
^maggior* parte di edì, affinchè porcino un frut«- ' 
to abbondevole, voglion effer fodenuti eoa ; 
frafehe , ed amano un largo fpazio tra un folco 
cTaltro, Ma le fave in particolare, acciocché 
ì lor pedali, e baccelli diventino vigorofi, han . 
bifogno d’eifer tondute, e (Iralciate. Oltre di 
* che n deliberan per quello mezzo da un’infìnU 

tà di minutiffimi bruchi, che s’annidano in fu 
le vette 'de* tralci, per effer più tenere di tutto ’l 
redo . Le rubiglie poi , feminandofi di mefe in 
inefe, fenza ridare nè pur 1* inverno, G podb- 
* no aver fen^pre frefche }■ fe non da un anno 
all’altro, almeno almeno Gn alla Gne d’Otto- ’ 

' . bre . Quelle che avanzano , G feccan per la ver» 
sata> . • ' . . , ' 

’ ■ Il verziere dopo averci apprettata tutu 

quella gran moltitudine di radici, d’erbari,' 

L; frutte e di legumi , per colmar la mifura delle Tue iq. | 
*>«“>erabili beneGcenze , ci fomroinittra le frao, 

]e iucche, tc terragne ^ che fono ancor più pregiabili di 
i popani tyfji gl, ortaggi predetti . Le frutte terragné 

(PCCCt* •ri •• II* '• 

consiltQno in tnelloru e cocomeri » in cetru 
uoli , in perronciani , in zucche , in poponi , 
e simili; ed oltre a ciò in ifparagi, in carciofi, ' 
ed in gobbi , o cardoni . A quelle G potrebbo* ' 
DO aggìugner'e 1’ uve fpine , le more, i lampo- 
ni, le fravole , ed altre: ma Gccomi non ci 
fiam fatti fcrùpolo di annoverarle fra le frutta, 
degli alfieri, rosi ci riportiamo a ciò, che £e 
n’è detto nel dialogo antecedente'. 

Gli rpm> - 'Cominciamo adunque dagli Fparagi, giacché 
gi. la loro coltura è da n/incipio più faticofa,'è pt^ 
lunga'. Un colto . di fparagi richiede di prìnta 
giunta qÒq poéa pazienza , c ditturbo . Ma 
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Dialogo SeComdo* 37 
^uefta pena vien poi compenfata da un ripofo 
di quattordici, o quindici anni, e forfè di più* 
Non s’afpctta però a formare una fparagiaja 
novella, quando la prima ha già terminato di 
fruttificare. Bifogna prevenir qucfto tempo, c 
preparare anticipatamente un altro colto di , 
fparagi , fcegliendo un terreno , dove non nC 
fieno fiati porti giammai , affinchè quelli che 
han da piantarvifi , noi trovino fcarlo di fu» 
ghi , e non abbiano a fofferir la penuria del 
bifognevole nutrimento . . 

, Cav. Giacché gli fparagi fon tanto preziofi, 
avrete la bontà d’ infegnarmi come fi faccia a 
piantarli i Ho genio di veder ridotta quefta • 
noftra filofofia all’atto pratico* 

. Prìor. Volendofi formare una fparagiaja no» 
velia , fi può ricorrere al feme . Molto però 
s’avanza a farla di piantoncelli già radicati, e 
fiati fotterra due anni . Quefii piantoncelli fi di» 
fifibuifeono lungo l’ajuole principali , che fo» 
^liono avere tre piedi e me*zo di larghezza , in 
due filari folamente. Il viale, che divide un’ 
ajuola dall’altra, deve efier largo dtie piedi. £ 
lìccome r altre porche laterali non han da efier 
più iargjie della metà, così non fon capaci di 
ricevere più d’un filare di fparagi. Si fanno 
lungo i predetti filari delle formelle, il cui dia» 
metro fia di quindici in fedici once , e la prò» 
fondità di quattro , ofiervandò , che il centro 
di ciafeuna buca o formella delle file laterali re» 
fii per appunto dirimpetto all’angolo del con> 
tatto delle due formelle , che rifiedono nell' 
aiuole di mezzo. Si lafcia oltre a ciò nel centro 
d^ogni formella un muc.chictto di terra, per af* 
fefiarvi un certo, comporto di due teneri fpara» 

C 3 getti. 
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getjp^. L’ortolano ve li ficca dentro con utnliiiM 
coll’altra va (fendendo circolarmente le 
bnradici. Pofcia li ricopre di terra, e ve U' 
feva gagliardamente per ogn’ intorno-, accioc> 
(^e lk>n vi refii alcun voto, ,e sì riempie dTi ma* 
90 in mano ciafcuna buca. Il terren delie por» 
thè ri.map Tempre un /piede più baflo , e più 
profondo^ del fuolo de’ viali. La terra, che 
vanta .dallo fcavaraento delle formelle , fi ca- 
rica fopra. un Tomiere , e s’ammalTa in fui 
' Tennero, donde poi d’anno in' anno fi riporrà 
e p'co a poco nel medefimo colto, 'trami-, 
fchjandovi del letame ; ’ficchè il Tuoi delle por» 
che torna a uno flcflTo livello del terren. de* 
viali. In capo a quattro anni s’arriva a corre 
gli fp^ragi già perfetti ; ed allora fi può rin- 
novare la vecchia fparagiaja, e valerfi di quel' 
terreno ad altro ufo. ■ V 

Gli Tpara- ; Cav. Gli fparagi ( s’ io noh erro) non 'prinii 
ei prima- 3 maturare' prima' del mefe d’ Aprilo^ 

CJorne dunque fi può arrivare ad 'averne net 
mefe di..Gennajo? 

Pr/or. Col facrificarne alcune porche, fi piFùi 
■beififlimo ottenere Tlntento . Si fcava a No» 
vembre tutta la terra de’ fentieri j che «fepa* 
ran l’ ajuole e . riempiefi ’ quella buca ■ ( chè 
vuol tffer tre piedi profonda, e larga 'due piè», 
di crefccriti ) di fterco cavallino, ancori frèfeo* 
Lcerdo sì, che il detto letame formonjilda di 4 
ciott’onCe fopra’l terreno : 'cd allorché! primi 
fparagi , coM’aJuto della predetta caluria ^ cò* 
Ininciano a venir fu , fi ricoprono con orciuorf 
di vetro, cui, trap'alfando la luce del Sole^ 
fi colorano d’ un .beliilTimo verde . ’Bifogòa pè^i- 
rò tenere i medefimi orcitioli diligentemente 
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coperti di concio afciutto , fin che durano i 
rigori del freddo ; e fe mai ncvicafle , levare 
il concime con tutta J^a neve, altramente mor* 
rebbono . Conviene , oltre a ciò , proccurare , 
che il concio afciutto , che vi li porta , per 
ricoprirli , tocchi immediatamente gli orciuo» 
li, ma non gli fparagi, perchè la paglia, in 
vece di farli divenir verdi , gl* imbianchireb» 
be . Quindi , rinnuovandofi o in tutto o in 
parte il letame de’fentieri, che, {Ragionando- 
fì , fempre avvalla , s’arriva con ficurezza ad 
aver degli fparagi verdi , e flrafatti nel mcfe 
di Gennaro. Quella raccolta dura da un mefe 
e mezzo; e rinnuovandofi la caluria, fi torna 
di nuovo a far la feconda , intantochè , fo- 
praggiugnendo la pri^iavera, T altre fparagiaje 
arrivano a fegno di darne il fuo frutto lenza 
alcuno sforzo. Ma le porche, che in virtù di 
quella xalurla artificiale fi fon fatte fruttare 
prima del tempo, hanibifogno di quatte’ anni , 
di ripofo , per riHorarfi , ed allora fon capaci 
di fofferire per la feconda ed ultima volta lo 
fteffo travaglio. * , ^ • 

La coltivazion de’ carciofi non è tanto pe* I carciofi, 
cofa . Tutta la difficoltà f| riduce a collocarli , 
in un fondo di terra perfetto, e più concima-' 
to che fia po’ifibile , a piantare con fimmerria , 
i polloncelli , che fi fon dillaccati da’ pedali 
più vigorofi con patte delle radici; a porli in 
diflanza di tre piedi crcfcenti ( fe la terra è 
graffa ) affinchè abbian più agio di dilatare le 
fpaziofe lor fiondi; e finalmente a premunirli 
contro i rigori del freddo con rincalzarli , cioè 
.adire, con ricolmar di terra le loro foglie ac- , 
'corciate, o veramente con ricoprirli da capo^ ' • 
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a piè di fccco concime. I polloncelli ìnferttv 
ri fi fterpano , e fi pongono nel femenzajo 
per foftituirli / quando fia d’uopo., nel pofto' 
de’ buoni, che muoiono, offervando, cheque» 
fti‘ fecondi fi fan diftinguere da’ primieri per la 
bianchezza-, che in lor fi fcorge vcrfo- là paf- 
te delle radici . . . . <, 

li furto", che ha prefo piede, • è s’ è piantato 
d’Aurunno, fruttifica a- Pr^avcra;,e quello,.* 
che s’è piantato a -Primavera ,, vien a frutta-' 
re d’ Autunno. Anti lo rteffo pedale, che .ha 
già principiato a buttar fuora i carciofi di Pri- 
mavera, (a potarlo ben- corto) torna a coro- 
narli di nuovi frutti a Settembre. Que'fte oU 
fecvazioni fervon di regola all’ortolano , per 
procacciarfi con' ficumza la raccolta de’ car- 
ciófi in due diverfe ftagìoni. ? ' 

^■Cav. Sicché, dunque un medefimo colto di 
carciofi è capace di darci de’ frutti due volte 
'l’anno .. Berta foltanto lafcìarne venire una 
parte a Primavera, .e poi troncare il pedala,' 
per riferbarfi a goder l’altra d’ Autunno; non 
'è' così l . • ' ' 

.'Prìot. Ciò fi può fare , quando non s’ab* 
biàn due^colti :di carciofi feparati. Mà i car- 
ciofi' della fecónda raccolta , e fpezialmente 
i paonazzi, a fpògliarli delle lor foglie, e-la- 
fciarvi folamente i lor fondi y s’ infilano a guifa 
delle corone, con frapporre una rtrifcia di carta 
tra l’uno 'e l’altro, e fi confervano' in luogo 
afciutrò tutto l’ inverno, per fervirfene , infie- 
me- co’ funghi fccchi, di condimento nelle tor- 
te, e negli rtufati. 

Cav. Un colto di carciofi quabto può durare?- 
Prior. Non fuol durare pili' di quattr’anni. 

Ogni 
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Ogm anno però Te ne rinnuova una parte, e 
in quella guiia fé ne può avere in perpetuo: 
e quelli pure, che fi difiruggono, pofTon por* 
tare qualche utile. S’unifcono inficme le loro ' 
foglie , fi legano , e fi fafeiano attorno attor* 
no di paglia, intanto che l’aria non po(Ta in* 
lìnuarvill, fuorché al di fopra, e così imbian* 
canfi come i cardoni di Spagna, a’quali fi fa 
appreffo a poco* lo fteflo governo . Quefli fa* ' 
feetti di foglie podi tra la fabbia, e cufioditi 
al coperto fi conlervano tutto l’inverno, re- 
ilan bianchi come la neve, e depongono tue* 
ta la loro amarezza. , - 

Cav. Venghiamo di grazia alla coltivazion 
de’ poponi . ' 

Priùr. O perchè lafclar indietro i cocomeri, 
le zucche, e i melloni? Non fon mica ffutte 
da difprezzarfi . Se ne fan delle mineftre, de* 
manicaretti, e delle medicine. La loro cultu* 
ra è in tutto fimile a quella de’ poponi, fe 
non che non fi tagliano con tanta cautela. ' , 

Il popone è una delle frutte più prelibate, Cokiva- 
che poffa darci il verziere, ed uno de’ più deli- «ioni de* 
ziofi refrigeri , che la natura , Tempre attenta 
a’ noftri bifogni , ci abbia apparecchiati pc* 
gran caldi di fiate . Per coltivare un poponato, 
come fi deve, bifogna trafeerre un fito, il qual 
lìa efpofto a mezzo giorno, e riparato naturai* 
niente dall’intemperie dell’aria, ma fpeziaU 
mente da’ venti, contro de’quaf^i convien an- 
cora .guardarlo con parapetti di paglia . I fol- 
chi , che fon frapporti tra un colto e l’altro, 
non han da eccedere la larghezza d’un piè, e 
voglion effere riempiuti di quando in quando 
di concio nuovo, per dare a’ colti la caloria. 
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Tutti quelli colti fi convengono governar^ eoa 
buon letame, « ftendcrvclo fopfa la grolTezza ' 
d’otto o nove onde; e giova ancora mefcola- , 
te con eflfo delia terra folutq , della cenere , e 
della Arinaccia . La fementa de’ poponi princi- 
pia a Febbrajo : ma prima di feminarli , s’ in- 
fondono i loro femi nell’acqua, ovver nell’ a- ' 
ceto dolcificato cól zucchero , e vi fi tengono 
per lo fpazio di fette o ott* ore continue . Si . 
pongono poi quedi femi a. quattro a quattro 
per ogni buco, o formella, e le formelle s’af* 
ledano in linea retta , tenendofi Tempre due - 
dita dittanti fra loro. Chi voleffe feminare tra 
gl’ intervalli^di dette linee qualche certo d’ in- 
lalatina ininuta , non recherebbe verun pre* 
giudizio a’ poponi . 

Ma quando i frutti nafeenti han principiato 
a fpuntar le foglie, fi trapiantano in un altro 
colto , « (i Riqttpno a cinque a cinque , o a Tei 
a fei folto, una rteffa campana , la qual fi copnp 
di pagliericcio, per difenderli dal ghiaccio,' 
e/ dalle, caldane , onde pptrebboiio agevolmen-^ 
te rert,ar bruciali* ^e la terra è troppo ardep- ' 
té, fì,trafora di liaito in tratto con u,n cavici 
chio, q' vi G fiarmano degli fpjragli , affinchè 
i) caldo sctelliyo t(Ovi qualche adito da ,fyapo- 
rarc t Dopo erterG. invigoriti , fi fvelgono un* ' 
altra volta per,- trapiantarli con tutto il lor pag- 
lie in un terzo colto, ponendoli l’ un 'dall’altro 
difeorti due piedi* .Allóra G poffbn decitnare.le 
loro- bpccé , per maggiormente fottìGcare le 
rimanentji.. Notate, però che' il refecare a 
principio le loro foglie. femi^U ( e in confe- 
guenza i Gori mafehi, che, irn|propria>hentè s*. 
appellano Ijori pijrterebbe, a .popgni piuf^ 
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che utile : concioftachè la tiatu- , 
dare ha corredate le piante' di 
(ay Voi ben fapete , cji’elle ne 
foccorfi , c che , compiuto di te. Diai' 
!Hcio , ammortifcon.'per sè me- >4* 
j che l’uomo fi prenda briga d’ 
e di córregerla , quafi che 


ra 


m fi fa egli app«flb a poco co* 
fchiarifcon le 'frutte fuJPalbero, 
là una porzione, -s’ei fe ne cari- 

^ , . : V • ’*' 

è mica vero. Ciò che voi dite 
reggere, la natura. 1^’ uomo è pa« 
re tra la quantità -e la qualità, 
piò gli piace. S’egli ama me» 

■» manco frutte , ma prelibare , 
na* pili inferiori , non commette 
.ie a decimarne una parte per ~ 
rimanenti : e quello è ciò, ché 
; fa nell’ allevare i poponi. Allor- 
na è ficura di poterne corre due o 
:ti da un medefimo ceppo, ne può 
gli altri, acciocché 'i primi ven- 
•orofi , e più belli . V 
’ ■ notti principiano ad addolcir- x. 
campane , ond’eran copeP- 
^io di godere il benefizio 
il refrigerio degli fpeffeg- 
. Arrivati che fiano alla' 
rpugoo. s’ adacquano ogni 
Volta e giunti finalmente 
(/'grandezza, non s’innaffiano 
la medefima arfura infonde nel 
fapor'più VÌaofo , é più dolce, 

che 
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che non farcbbono i 'foverchi dilavamenti dtfll* 
acqua . 


Prior. Io però , -non tanto ammiro la grande'. • 
abbondansa , ( tuttoché ved* , che tende al.' 
prodigo) quanto la favia difiribuzione di tut«, 
ti quelli ortaggi, così bene adattatj/al bifogno' 
di ciafcuna ftagione , e di ciafcun ‘dima In 
tempo di verno , allorché la terra fi Ila in ripo* 
(b, e t^a'di fruttificare , per riftorìiffi o' ri- 
cuperare il ilio perduto vigore , ci troviamo .. 
abbondevol mente provvidi di' frutice perma- ' 
Denti , e di legumi durevoli da un aorio all’ aU ' 


te fon va- ti , come fono tutte le frutte dal nocciolo, i 
do poponi ; i cocomeri , ì fichi , le pefthe , c iè 
rierà delle pcrc acquajuole-t Ma. la medefima relazione, - 
^ ravvifa tra le frutte, e.leilàgioni', fi tro- 
‘ va pure tra le frutte-, ed Pelimi. Quanto piii 
ci andiamo avanzando ' verfo i paefi fogge fti al- 
I4' zona /orrida, 'i di cui abitanti fi- vedon gi- 
far il Sole fopea* la teda , tanto più ci troviamo 
forniti di frutte, non folo ''acquofe , com’ò il' 
popone , ma ancora frigide !, acide , c pien^ 
d’ un certo fugo ,* eh’ è appunto proporzionat'a' 
ad umettare il nodro fangue^ troppo difciolto- - 
Tali fono i linoni', i ' cedri , gli 'aranci, e gli; 
ananas . Se poi torniamo alla volta de’ nodriv 


frutte , e la gran copia de’ camàngiari , che 
fi raccolgono in uno fpazio di terrari angu- 
do . ^ ' ' / 


Cav. Ammiro la portenrofa varietà delle 


!.. 


oiomo de* nuovi fmtri «.'.ed a rnìfufa /-k- if 
«mlelrnt- m uc f>uiui rcir^gcrao-"^ 


ero . In tempo di date la terra ci appreda ogni 



climi , ci fi vap prefe'atando per vìa delle bel*; 


liffi- 





n 


Dialogo Secondo; 4$ 
IHlime vigne , firuate ne’ luoghi pili folativi , 
onde poter maturare ì Tuoi frutti, e fornir gli 
abitanti della zona temperata, ed i popoli feN 
tentrionali, il cui fangue è coagulato dal fred- 
do, d’un liquor fpiritofo, e giudo acconcio a 
refidere al grave pefo dell’aria foverchia mente 
-.codipata . 

Cav. Ma non - farebbe egli meglio , che la 
natura ci ‘appredalTe ogni Torta di 1 frutte in 
ogni paefe , ed in ogni (lagione ? ^ 

^ Prior. L’autore della natura accoppia al- 
ia Tua liberalità una prudentHfima econo- 
mia . E con ragione. Imperciocché,, s’ei 
profondere le Tue grazie lenza regola , e 
fenza mifura , ne nafcerebbdno de’ difordi- 
jqi kicopiprenfibili : ■ laddove , difpenfandole 
con riferva , porta all* utnana fociétà iniU 
ni ti (fimi beni .> L’uomo, per queftó mezzo & 
trova in neceflità di dare in continuo efer>i 
cizio . Si ‘dilibcra in confeguenza da molti 
vizj in Cuiv il troverebbe .vituperofamentè 
invefeato-, s’ egli'' menade naia vita osiofà 
e poltrona . Così eglr- non folamente fi tro- 
va, obbligato a faticare per vivere', ma vìen 
codrecto cziaodio ad impi^re tutta la fua 
.abilità , per -partecipar delle frutte' didribui- 
te per tutta quanta la- terra, e la pih parte 
lontane dal . fuo paefe -La difralta di certi 
. convodi , aotordati ad una Provincia , e . ne- 
gati ad up’ altra , " è cagione di mille indi- 

t nze , di mille defiderj , e di mille sforzi . 

e produzioni particolari di ciafeun.. clima 
^rà^tton gli abitanti ia ifiato di dover ri- 
correre r uno all’- altro i e/- .quefta loro' ne- 
ce^tà ^venuta, nn vincolo di reciprot^ cor- 


4^ . t I Cf R T A 'O Ò T . 

„ rifpohdeBza fra i pju rimoti paelì , avvalorata 
. /«Jallo fcambìevol walporto , e comunicazione^ 
-delle particolari lor mer.ci. ’ . 

•; L’ agricoltura , e ’l commercio , che fono i ' 

X due cardini i fopra cui fta appoggiata 1’ umana 
focicrà, ci danno, ognora morivo di efcrcitafe 
la noftra prudenza, nel difhnguere i tempi* , - 
il lavori j yh- meteanzie , le Congiontute ‘ la 
rsolfra 'fortezza j irei to^rare' pàzienremeórc 
le fatiche., éi* travagli; la noflta guidiZ'ia , htl 
• fèrbare ‘la-lfedeltà are’ baratti; t 'iinalmenre la 
■noftra temperariza , nel fervirci .con ^rfimo- 
'liii' di quelle cofe^ che non fì poiToAo avete 
quanfevolte fi Vuole. •<'' ' ^ -, 

' - Quella nredefiiha mira fi ravvifa ptir a'nclte 
Aelk varietà delle- (lagioni . ConcioÀìachè . io 
«erti tempi deir nioo fi richiede princi pai nien- 
te efercitare la forza e le braccia ; con lavo- 
rare, piantare y feminare , tritar la terra còli* 
erpice , farchiare mieterei, -vendere tccet. 
la maggior ' parte delle quali faccentte 'vèngò- 
no per lo fòù. e cadere in alt tntdefilno tern- 
po . In alrps' ftagione convteh faK^iifo ' della 
nofira - prùdetAa ', per cufiodire , e. prefervàre 
da*venti' nocevoli, \e dalle móleftie dell* aria 
dheechè fi. .può , chiudenda , alTeflando g«»- 
-V vernando ,'c’ facendo-* con nolli^ ' eomòdó i 
hecefiàrj - -prtpqratM per l’ ànno'’'^ aviifeniré-. 
Gon quelli moderati efercitj /■; che > ci fervano, 
■jJW cotl.dir:di*rrpct(ò', ci ponghiamo in ifté- 
fp' di riafiiimere a primavera le più gravPfe fa-’ 
tiche. / *'• •■-..(.'l'' 

Cotì DÌO' s*'ò epmplacititP d-óihórar l’uomt^ 

*. ®ff‘(cia^te.,^.fc iif fi può ,* alle fUe'’opet4- 
zioni^ fpeónandòloj' ed adefékndóiò fortetnetrtZ I 

a fati- 
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a faticare con lafciargli per una parte goàere 
il dolce frutto di fue ricerche , o fatiche e 
con ridurlo per l’altra in una (fretta neceffi- ' 
tà , o di trovarfi fprovvi(fo'’“di molte cofe, 
qualora manchi di procacciarrelc,* o di' iveder- 
fele degenerare » ' 

coltivarfele . , 


c perire , dov’ei trafeuri di 



‘ J ■ * •• •• • , . 

^ ftcondp Dhhg0t ; 
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*' » • 

Il-Priorè di Gionvalle. ; - 
It CavaiÀerì^ del BRopub.. '- ^ 


• Prior. lacchè' la ooftra compagnia ci ha. 

-Vjr Ufcìati qiA foK , j^tre^ ' 

cucili due • giorni , ( fenza dar difagio 'a nif» 

'' iuno ) illungarc-il nóllro -palleggio, quando tì 

•• • * ■ * 
piace; * ^ > 

^ . C^. Sacrifichiamo la giornata'" prefeiitc al- 
la "iiifita delle tèrre -lavorati ve.: 

Pr/or. Quella mcdeftrna ftrada' ne conduce 
addirittura ne’ campi j dove fon T opere '.a hi" _ 
vòrare . Troverete un vetiiere di • nuova fog- 
*^a, e modellato- fu di un’altra idea. 

Cav. Non può. non efferc di vollro genio . 
La perfetta- femplìcità 'camf^é* 

" eia, vd lo dee render molto gradito. 'f , 
i-'Tr/Vr.QUel colto-, che', voi vedete ( tod 
fchietto ,com’ egli è ) è' coftato piS di fatn;a , 
che con fa la coltivaziohe di qualfifia pib de- 
lizìòfo giardino. •' , - • * . ■ « 

La litica Vedo là de’ lavoratori , che CDlli=Tchi^ 

de?ii agri- na incurvata , ^ con fei cavalli attaccati all’ a^ • 
ratro, s’arrancano a piò potete, e quali nulla . 
s* innoltrano . Mirate’" di .gratià', che groffé 

* . ' glc- 


coltorì . 


Digitized by Google 


-Di A L'O aa TtR zoV 
gkbé prtndono a rivoirarc! Vorrei fapcre, le 
tutto quel colto , eh* eifi' hanno arato ,< è or 
capace^di feitoinarfi . 

iV/*r. Nò per adefTo . Convien ripaffarlo 
un’altra volta coll’aratro, ed indugiare a'fe^ 
minarlo a Settembre. 

C«v.- Poveri sfortunati ! Molto laboriofo è 
quello loro meftiere. Mi muovono a corapaf* 
fione. , • r 

Pr/er. Lodo la voftra pietì . Mà molto piò 
degni di commiferazione (ìam noi qualora et 
ftiam feioperati*. Coftoro finalmente tengon la 
linea diritta. . ^ 

Cav. £' .vero . Ma in quella medefìnia li- 
nea vi. fon certi nodi , e certi ofli duri , eh* 
io non poffo inghiottire. Mirate s’ io dico il 
vero. Scio mi 'Coltivo una pianta di gelfomi* 
ni , di garofani , o di giunchiglie , quello è 
per me un efercizio , che mi i'erve di palla- 
tempo: ma fe io mi metto a coltivare un cam- 
po di biade ffo' una fatica infoffribile . Non 
dovrebb’egli feguire tutto l’oppollo ? Lo ia- 
feio giudicare a voi llcflb . Che un uomo (ia 
codretto a faticare , per procacciarfi delle giim- 
chiglie 9 de* gelfomini tutto va. bene: l’elf^ 
zìooe (la in lua libertà . Ma eh* ci debba afl 
faticarf), per -aver dei pane, non la fo inten- 
dere. Mi parrebbe, che una cofa sì neceffaria 
non dovelfe eodargli nulla; 

Prior. L! avverOooe , che tutti abbiamo al- 
. la fatica , ne fuggerifee naturalmente un tal 
raziocinio . ..Ma le. 1* autore della natura ha 
voluto, che quella fatica Ga infeparabile dall’ 
efler nodro, farem' noi sì petulanti, che oCa- 
mo di querelarcene ? Noi Cam fue fatture ; ed 
, Tom. IV. b egli 


I* 


#gU 10 $0n&gueyDza ha tutco^il diritta; di' ip0 
fpoire^Aoi GfWBUoque gUag^ada. Ccrohiam/- 
piuttoRo (fé fu poffibile ) d’indagare , alqitt ' 
I0> 1 tentone , .radorabil condotta .'delie Cavie 
6 ie xnire , I Ciori , c le foucte , H dclwioro^ 
ed il necelTario fon tutti premj accordati alia 
polire fatiche ; aè quelli pretnj fi fon voluti 
concedere agli. feioperaò. £vvi peri) luia gran» 
dilfima differenza tra la fatica , che apprefta 
all’ uomo U:delidiffr<?, e quella, ehé gii fanno 
saiaillra U taeceflario . .La pr i ma. libera , c j 
per. lo più afliai raeh peoofa. La icconda è in» 
difpenfabile , e piena generalmenie 'd’affanni. 
La^Pcoyvàdcn 0 à i}flni 1 ìa voluto, che Puomoj 
per )provvedcr.fi idi. fiori , ed anche .di buona 
parte di Jriitù «^pebaffe troppo. Il merito pria» 
cipale di qucAi. bem conGfle nei ricrearci , ed 
in! fornir di delizie Ip noflre . meofe . Ma que» 
fte ricreazioni, e. qnefte, delizie ci riufeireb» ' 
bono in ■ certo, nodo pìuttoilo ii^ran , che di* 
kctevoli, qualora veniflero amareggiate da’fut 
dori del odllrp vólto atnichè ù proverebbe 
naturalmente uua foreiffima ritrosia a< procac» 
ciarfi un piaceoe .ooe. ncceffario, la di cui ao 
quihzione.diovefre‘Q(dlqriie del, gran diflarbo» 
Coà adunque la coltura de* fiori, « della naag» I 
gior parte de’ frutti , è per l’uomo.un ' eftrci» I 
zio dilettevole,, o un ingegoofo divertìmentoi 
il qual efige più iaduAria , . che pena , e gli 
iÌBrv« {dù iti fiàilie«aÌ4 ,per -)diRrarlo^ ohe di 
i o di fatica; Oltre di che non à. 
da alcuna neccAità ad occuparfi ia co* 
fatto efepcizio .i i.i -i-ùv 

Tuet’ altro addiviene rirpetto alla col tiuM 
tioii de’ legumi , c de’ caénai^uri., che gli Tea* 

. ‘ U V0OO 
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vono di companatico, c molto più ancora in 
ordine alla cultura delle biade, che gli appre^ 
flano il Tuo pan cotidiano . Non idà in Tua ba> 
Ila il trafandarla ; c quella ftefla neccflità gli 
(coda di gran travagli , non potendo venir a 
capo di procacciarci il fuo vitto, le non a l'or, 
za di fudori, e di denti . In una parola , la 
Provvidenza ha voluto , che la fatica gli liar 
non men nccelfaria del pane, e eh ci l’abbia 
a cuore al par della vita.: 

Queda fatica però , per quanto grave ella 
fìa, non arriva nulladimeno a codernarlo. La 
terra, che ha di bifogno del foccorfo delle lue 
mani , fa ch'ei non perdafi di coraggio , ri- 
compenfandolo gencrofamente. de’ Cuoi fervigj , 
fenza fraudarlo giammai delle accordate pro- 
ni effe . (<r) Ella gli redituifee con un’ufura 
incredibile tutto ciò , che per fua parte rice- 
ve ; e quanto più' affìduo , e più diligente fi 
modra nel coltivarla , tanto più copiofe , e 
abboodevoli fon le raccolte, ch’ei ne ritrae. 
Nè vi crediate, ch’ella fi danchi a fruttifica, 
re per quella naturai fievolezza , che porta fo- 
co la moltitudine degli anni : concioffiachè do- 
po una lunga, ferie di fecoli non ha mai man- 
cato di ricuperar d’anno in anno le grazie, e 
il vigore della più vegeta gioventù , e dopo 
efferfi affaticata a produr delle mcffi foprab- 
bondanti; col ripofo d’un anno folo , o, per 
dir meglio , d’ un folo inverno , è data fem. 
pre capace di riprender le primiere fuc forze, 
e di fruttare altrettanto. 

Cav. Io dava dianzi in errore : ma ora com- 
prendo, che a ridur l’uomo in idato di fatica- 
re, non v’era un mezzo più poderofo della ne- 

D 2 celli- 


II fravi- 
glio è all’ 
uomo ne- 
cefTario al 
pari del 
pane . 


Fecondità 
della ter- 
ra . 

(a) Cìc. 
de Senesi. 
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1« rarietà 
Àt' tnreni 
) correla- 
tiva alla 
varietà 
delle bia^ 
da . 
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celfid . Tuttavia non fo , fe quefta portento- 
d fetondità della tcFra.fi verifichi fempre . Ho 
veduto di molti campi , da cui non fi può ri- 
cavare un fol granello di grano . 

Pri$r. E' vero, che non ogni forra di terre 
è atta a produr de’formenti, o delle biade d* 
ogni genere. Vi fon de’ terreni sì fabbionofi , 
e sì magri, che tutti i fughi, onde l’aria gl’ 
impregna, in breve tempo fvaporano . Ve n* 
ha poi d’altra fpeaie, la cui fofìanza è sì ar- 
gillofa , e tegnente , che non fi trova quali fe« 
mensa , che trovi l’ adito da infinuarvifi . Ev* 
vi finalmente una terza qualità di terreno par« 
Hcipante più o meno della fottigliezza della 
prima, e della craffizte della feconda^ la qua- 
le , fecondo che più s’ accoda o alla foftànza 
della (abbia , o alla natura dell’ argilla , è atta 
a produrre diverfe forte di cofe . ' 

Quella varietà 'di terreni ha una vifibil cor- 
relazione alla diverfa natura delle biade', o forw 
menti, parte de’ quali richiedono un colto dà 
terra piuttofio magro , parte l’amano graflb ^ 
è parte mezzanóv 

L’ eterno Creatore , avendo ordinato , che le 
biade foflero H fofientamento di noftra vita', 
per non ridurci troppo in angullie & è compia- j 
ciato di mulciplicarne le fpezie, con aflegnarci 
il fortnento, il fegale, il rifo , il miglio, l’orso, 
la vena, il grano turco, le lenti, i ptfclli , c mol- 
te>altre forte di grani, ciafeun de’ quali ha il 
fuo utile, e la fua proprietà particolare, fem- 
pre diretta ad un fine,' che è l’uomo. In fatti 
alcuni gli fomiti inifirano il pan quotidiano * 
altri fon defìinati a fuflanziar le lue beftie da 
foma • ed altri a ingraflar gli animali , delle 
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Cui carni G pafcc. QueGi medefimi grani gli fer- 
von pure di bevanda , come la birra , che è U 
pili comune, e la piti fuGanziola di tutte l*aU 
tre, imitando il valore del vino, e venendo 
(oGituita in fua vece , tanto in quegli anni , 
che la vigna non frutta , quanto in que’ pae 6 , 
ov’ella non prova . {a) Il Tormento, ch’è il Ca) Piai» 
principale foGegno dell’uomo, ed il primo*®*’ 
mobile di ncGra vita , non viene per ordina- 
rio fe non nelle terre tegnenti , o almanco 
cretofe . Il tifo, che pure ha molta foGanza, 
ama una terra umida, e graGa. Il legale pra- 
va bene in una terra mediocre , nè fdegna al- 
cune volte la magra,. L’orzo, la vena, la fag- 
gina, ed il miglio allignano volentieri in un 
tcrren fabbionoìo, ma non riGutano il graGb, 
purché fìa bene fgretolato. 

Il rifo riefee a perfezione nelle regioni dell* 

Alia, i di tui popoli fe ne cibano comunemen- 
te, come noi altri Europei facciamo del pane» 

Si coltiva però con buon efito i-n alcuni paeG 
della noGra Europa , e fpezialmcnte in Pie» 
monte, e in llpagna. Il formento, ed il fega- 
• le fono il cibo ordinario di tutti i popoli occi- 
dentali . Vero è, che oggigiorno principia ad < 

ufarfi in molte Provincie dell’America, alle 
quali fa molto buon prò» Il grano ciciliano , o 
^ grano turco era una volta il pan quotidiano degli 
, Americani : ma alla giornata fi va coltivando 
, addirittura in varie parti dell’ Alia, ed in di- 
I verfe Provincie di Francia j e d’Italia. 

> La diverfa qualità de* terreni Facilita il modo 
di coltivare qualunque fotta di biade, e la di- , 
verfìtà delle bfade multiplica i noGri comodi. 

1 SpelTe volte addiviene, che quella fpezie di gra- 
r D 3 no , 
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ferve di- nprrimento a’ popoli d’utt {)Àé« 
ferve dì" medicina a <]uelli' d’un altro, e fe 
mai per qualrHe improvvifo accidente ci veti* 
gon tòlte le -biade, da noi feminate prima del 
vt«K> , l’ altre , che fi feminano nel mefe di 
Marzo , 'fupplifcono alla mancanza delie prl> 

^ C * miére , come 'fucceffe del- i^op. Intantochè 
^ vede, che la yicinanta' delta 
tette di’ differente natura 'agevola a eiafe'ùtt 
pòpolo il'medo di'fcerre , o di' mefcolare le 
biade ; di -cui *^^001 notrirfi fecondo il fuo ge- 
nio, e- potere / Così adunque, mercè la favi'a 
coerenza , che è fiata pofia tra la qualità' delle 
terre,' e la di verfità 'delle biade,- non fi trova 
oggimai un terreno , dove qualcurià non pro- 
avi, non indigenza ^ a' cui non fia fiato prov- 
vifiò, non temperamento^, cui l’una, o T al- 
tra’ noti fi confacela . '■ ! 

•f Cav. Non fo però intendere , come le ter- 
re', per quanto graffe, e ubertofe fi fieno, 
poffan fruttare in perpetuo Donde mai pren- 
dono la foftariza da nntrir tante biade, cheli 
mietono ogni anno? 

Aiuti, che Perfir,‘che le terre acquiftino forzà, 

no'^aHa''*' tnantengoflo vigorofe,' v’è bifogno del foc- 
ferra, p«- «orfo del Cìelo-’, ’ e dell’ uomo . Elle ricevòn 
conda^'* '"‘'smeHte difl Cielo * non già dell’influetr- 
g" influì chimeriche ; derivanti , come "^VòleVan gli 
dell’ aria, antichi , dalla Luna, e dagli Aftri j* ma. bensì 
degli «mori 'Toftanzievoli , cófrtpófti>’^d* acqua , 
d’ olio , di fali , d’ìjria , e di fuoco , per lo cut 
mezzo frtrovan realmente impinguate ed^ in- 
vigorite .. L’uomo dall* altro- iato non manca 
per la fua parte di fccoDdarlc,-partccolUclll- 
tura,- « parte col concio» ■ • j 

.... r. La 
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La cultura , fcop«r€hiandola frequentemen» 
te , dà adito a* principi vegetazione d’io» 
crodurfi nelle fue viìcere, e dilatarvilì . Ma 
la moltitudi-ne de’ granelli, che fe li fucchiano, 
unita all’ evaporazione, eh’ è grande , le ren- 
derebbe ben follo fncrvate, e infeconde ( mat 
fime dove fi tratti d’tuia terra porofa qualora 
non veniffe rillorato con un cibo fodanziofo , 
che follo atto a redifuirle nuova forza, e nuo- 
vi umori , 

Le terre graffe richiedono gran cultura , ma 
fi contentano d’una fearfa dofe di concio . Le 
magre all’ incontro dimandano molto concio, 
ma s’appagano d’una medioere paflinazione . 

Le terre graffe, effendo naturalmente- cofti- 
pate, o molto poco folute , formano in fulla 
lor fuperficie una duriflima eroda : ma redan 
nel fondo gelare , immobili , e neghittofe^ 
quindi è, che lenza lavorarle profondamente, 
e lenza difciorle, e dfitolarle ben bene, il So- 
le non ha poffanza di tramandarvi i fuoi in- 
fluffì, nè l’atmosfera i fuoi affiati. 

Le magre all’ inconjro, effendo tutte pord» 
fe, e poco profonde, verrebbono maggiormen- 
te ad edenuarfi , qualora fi lavoraffero molto 
à dentro* e fi voltaffero fottofopra. Meglio è 
adunque padinarle , o vangarle fuperficial- 
mente. Ed ecco la cagione della diverfità degli 
aratri , 

Cakf, Non credea mai , che fra gli aratri vi 
folle differenza neffuna . 

Priof. Accodiamoci verfo l’edremità di quel 
colto, per vedere come fia fatto quel , eh’ è là 
entro . Or voi vedete , che quedo arnefe è affai 
forte, e eh’ egli è armato , prima d* una coltella, 
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i '•"> f\ Xa qaal fendendo .la certa, la diipone a riee^ere 
m»a,.piii larga apertura ; e poi da un vomere, 
jdi’è quel ferro, triangolare , che termina in 
’wu punta, e dalie bande ^ ichiacciato, c. in 
xonleguenta capace di <;lilacar d’apcttnra, e d* 
affondare il ibleo già fatto 'dall’ accennata co!* 
fella, .che lo precede* e finalmente da un laf* 
go' orecchio , che prefentandofi Tempre dalla 
^andi d«l ifiie9_<ii. già. formato, vi fparge la 
miglior parte della terra, che fi divelta nello 
« > < feavare , ed affoflare il nuovo folco. Quefto 
‘ aratro, eh’ è moUd pelante , s’adopra foia* 

mente nelle terre* grafie e tegnenti , e vi s’a«* 
laccano quando due , quando tre, e talor an* 
che quattro o cinque paja di cavalli ,v o di buOÌ« 
^vvi poi un’altra^ fpeiie d’ aratro , molto piìi 
piccolo, e molto mea grave del precedente ^ il 
.quale è armato d’ un -vomere alTai piìi corto, e 
più (Iretto , e^ ili confeguenza capace • di efier 
maro da due cavalli ,- il qual ferve per paftina* 
je. le terre magre ,■ dove le folca non voglioó 
efTer mol ro*. profonde , si pprchè-, a fcalTarle 
troppo addentro ne fv^rerebbono tutti i «fu* 
- ghi, ed umori, che- ins' loro contengonfì, .e A. 
ancora perchè la terra fcaflata. , e tfamandata 
«Ila foperfìcie# potrebbe cflTere peggiore di quel^ 
Ja. di fopra. » ,..*i > 

I Cflv. Quello pezzo di terra , ove noj .palTcgh 
giamo, è (maltato d’ un belliflìmd verde» Per* 
thè, mai quello 'là', che noi veggiani da lonta« 
no, non è coltivato? 

l.e..trtee ^ ^rior. Le. ■ terre lavorati ver dividendoG comu* 
lavorative, in tre parti apprefip a.,poco Uguali g 

una.. parte fe ne femint a grano, a fegale^ o.» 
fpelda ( cb’^ un . mifouglio di grano*, e fegale). 
*; . •' *1 P«- 
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prima che fopraggiunga l’inverno. Un’altra 
fi lafcia incolta tutto l’inverno, per poi femi- 
narvi a primavera le biade, cioè l’avena, l’ or- 
zo , r orzuola , i lupini , le lenti , ed altre 
minutaglie marzajuole , dette così , perchè fi 
feminan nel mefe di Marzo, o alla più lunga 
d’Aprile. La terza finalmente fi lafcia in tipo- ' *■' 
fo : febbene un tal ripofo non può chiamarli ■ 

oziofità , poiché, oltre all’ clTcr più »olrc la- 
vorata, riceve in quello frattempo mille bene- 
fizi , che le aggiungon forza, e vigore. 

La neve l’impingua ; le rugiade , le piog- 
ge l’ umettano ; gli ftefli venti la fornifeon di 
tali, e l’imbevon di nuovi fughi. In fomma 
ella teforirza per l’anno vegente* e il fuori- 
pofo non men le ferve d’ alleviamento dalle fo& 
fette fatiche , che di preparativo, per timer- 
terfi con nuova lena a operare . 

Cav, Io mangio ogni giorno del pane ; ma 
vi confelTo ingenuamente, ch’io non fapea ^ 
fe non così alla carlona , come coltivili il gra- 
no, donde fi cava la folbnza del pane. Ed oh 
quanti altri gcntilunnyni , che fono fiati alle- 
vati come me rientro le mura di Parigi , faran- 
no allo feuro di quelle cofe, o almeno nc avran- 
no folamente un barlume , per averne fentito 
difcorrcre di paffaggio , lenza veruna catego- 
rìa . Ora avrei qualche genio d’ eflcr ifiruito 
con ordine di tutta 1’ agricoltura , e del profit- 
to , che dalla medefima fi ricava. 

Prlor, Cominciamo dunque dal diveltamen. II terrtno 
to, o fia lavoro della terra . Il grano, ed il fe- 
gale richiedono onninamente un colto di terra, |rc volte, 
che fia pafiinato tre volte . La prima pafiina- 
zione dee farfi 1* Autunno , e quefia in que* 

cam- 
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Campi , dove fì fon mktate le biadè . No|> ^ 
allor neceflTarìo zappar molto a fotido : bada ' 
diirdcarli faperfìcialnieme , ' per preparare U 
ierra ) e per Hlerparne l’trbe nafeenti. Alcti* 
m però trafportan quefto lavoro alla fìae del 
▼cmo . 

)Lii fccon- La fecoBch Pzfttnazione fi fa a primavera « e 
2 _ ““i®" ift terrì luoghi a S. Oiovanoi. (]^efta (dove fi • 
tratti delle terre uliginofe , e tegnenti ) vuol 
effer profonda, c Così pure la terza , che dee 
precedere alla femeota . Alcune volte addivie- 
tR . ne , che quelle tre fole pallioazioni non badi* 
no: onde allora fa d’uopo rompere, e>folcare 
la terra a iguilà di un tavoliere da feacahi « ( e ) 
facendo paflar l’ aratro a 'traverfo- dé’lblcht 
antecedentemcnCc fcaflati . Sarebbe però no* 
cevole il I praticar quello mezzo nelle teme 
troppo umide , e troppo fpugnofe, dove fi vuoi 
piuttodo ingegnarli di affocare, profondamen- 
te i folcili , e di tenerli più Scadati, e piò4 de* 
clivo, che fia podibile, acciocché <1’ 'acque ab* 
bian piò agio di fcolare. - < ' 

Quanto al terreno, che dee fervir le biade 
marzaiuole ,'i bada lavorarlo due volte: U 
prima avanti l’ inverno , la feconda a prima ve^ 
ré. Non- parlo adeflb di quel lavoro, -che fafSi 
immediatamente dopo aver feminato. Quedo 
da’ contadini dicclì radrellaee , ed.- i pintcofto 
im ricoprke il ieme , che già a’ è fparfo Ibpra la 
terra , che un padinarla. Un tal t lavoro 'fi fin 
-t; . OCdÌ« 

.r. V .li {*) fafintMt £ì^«re tergéi 

Rurfits in ailiquum ptrmmfit ntatn» 
>Vii]gil-« Georg. ^ . 1 * ■' 
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ordinariamente nelle terre graffe, e tegnènti: L’erpice 
1* « r j radrcN 

ed in tal calo adoprali 1 erpice , eh è un gran 

raffreno di legno armato di denti di ferro , o di tena . 

cavicchi uncinati, e che ferve a fparpagliar leg. 

ghermente la terra fui grano , che ftenterebbe 

troppo a fpuntare , qualora fi ricopriffe col vo« 

mere dell’ aratro . Ma nelle terre foffici , c 

magre s’adopra a queffo oggetto un piccolo 

aratolo , affinchè il Icme retti meglio coperto, 

e meglio s’imbeva de’ fughi nutritivi, che gli 

abbilbgnanoj de’ quali fi troverebbe ben toffo 

sfornito, quando fi ricopriffe fuperficialmente 

co’ denti dell’ erpice . 

Ma la terra non ha folamcnte bifogno d’ effer II E^er- 

, 1 rr • ° no , o con- 

lavorata • vuol effer ancora concimata , e , ùme. 
come dicefi dagli agricoltori , governata . Que« 
fio governo, che alcune volte è neceffarirf c* 
ziandio nelle terre più vigorofe , e onnina« 
mente indifpenfabile nelle più deboli . Un 
buon terreno non ha bifogno d’ alcun governo, 
quando vi fi vuol (eminare o miglio, o panico 
o fimili biade minute . Ma un terreo magro 
non è capace, dove non fia concimato, di cor. 
rifpondere alla noftra efpettazione , eziandio 
fe vi fi femini del femplice miglio, che è una 
delle biade più minute, che fiano. ^ 

Cav. Vorrei pur fapere in che confitta que- 
fto governo, e quali fieno quelle materie par- 
ticolari, che han datrafeerfij per ingraffare il 
terreno . 

Prior. Il concime, eh’ è il compimento d’un H 
opera già principiata dalle rugiade del Cielo, è 
una materia la più negletta , e la più vile , che 
trovifi fopra la terra. La Tua principale fottan- 
Zi confitte , in letame colto via dalle ttalle de* 

ca* 
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cavaU«t de* Tom ieri , de’ buoi, delle pecore, • 
delle capre . Le colombaie, i polla j , e tutti 
•ti altri ricoveri degli animali dometiici ci 
iomniiniilraao de’ concimi più o men caloro' 
fi , che mefcolati , (lemperaci , ed incorpora* 
ti l’uao coll’altro , reRituilcono alle terre t 
dove fi fpargono, tutto il vigore, che avean 
perduto. 

A quello, pacciame fi può giovevolmente ag- 
giungere ogni Torta di paglie, di doppie, di 
foglie marce, ed ogni nettatura, o mondiglia 
d’ ortaggio . Il legno putrido fpcaialmente dà 
alle campagne maggior vigore , e le fornifee di 
maggior copia di Tali , che tutte le materie 
predette non fanno. ! fìctuarj indudriofi rac* 
colgon gli ftracci , i peli degli animali , i litn* 
beliucci, o ritagli de’ corami, o d’ogni Torta 
di pelli di befiie morte , le Teorie degli aU 
beri ,. le vinacce , le morchie, i Tondigliuo* 
ti , o poTature della birra , e delle conce , c 
delle tinte , il tutto pongono in una ^ maT* 
fa dove, conTervano a parte la fuliggine de* 
cammini , e de’ Torni , bagnando quello pat- 
tume ( Te pur hanno il comodo di poter, far- 
lo ) con acqua ioTaponata , q lavatura di pan- 
ni lini , che quali tutte le lavandaie get- 
tan via come inutile , tuttoché la Tollanza 
del Tapone fia pregna d’ olj , e di Tali , che 
Tono i principali clementi di tutte le piao* 
te. 

Ma non v’ha coTa, che meglio ingrafit il 
terreno della Tpazzatura, che fi raccoglie nel- 
le Città grandi , e Tpezialmeote in quelle , 
dove, oltre alla copia 'delle- cucine grandio-; 
Te , trovanfi moUe fabbriche di lana, dove. 



Dialogo Te»«ó. 5i 

fi fpargc continuamente per terra Tolio , ed 
il graffo, di cui le biade han bifogno. 

In molti pacfi , per rifparmiare la fpefa , 
che porta feco il trafporto de’ conci, fi coftu- 
ma di far ne’ campi , che voglionfì letamare , 
delle chiufure da ftallarvi le pecore , e aU 
cune volte le mandre. 

Cav. Ne ho vedute parecchie di quelle chiù- 
Ture . (<j) Son certi recìnti di figura quadran- 
golare , fatti di vimini , dove fi fanno dalla- 
re le pecore in tempo di notte . Ma come 
fanno a non patire, dando così efpode a tut* 
te le moledie dell’aria? 

Prtor. Si tengon nelle chiufure da gli ulti- 
mi giorni di Giugno fin al principio di No. 
vembre . Allora le notti fon tiepide , e com- 
portabili, onde non poffon patire: anzi le loro 
lane, godendo di mano in mano il benefizio, 
or della rugiada , ed ora del Sole , divengon 
più morbide, e più perfette. Si piantan fempre 
due chiufure allato allato: in una s’allogan le 
pecore , c l’altra fi lafcia vota . Verfo l’ora di ter- 
za fi fa padare la greggia dalla prima chiufura 
nella feconda , e così viene a fcaldarfi fuccefli- 

vamen- 

— ^ - ...-i .i l. I. .1 ■ 

C a ) Le cirìnfure , ove (UIIu le mandre , o le gregge § 
firn compofte di cratkei fatti di vimini , raccomandati ad 
alcuni pali in cima adunchi, c piantati a pendìo del terre- 
no . (patirò craticci fon badanti a fbrinare ma chiufura e 
da potervifi adagiare <|uiiidici pecore. S*aggiugDenn erario- 
«io da ciafeuna {Mite folamcnte per lungo , ed allora vi fa 
ne può allogare nn’ altra quindicina'. Ma fe un quadro bi- 
al ungo non «a H largheaza, che nn fai cratiecio , con ag- 
giugnerei m altro craticcio per largo , fi tende^ tanto fpa- 
aiofo che vi poll^ capire dugento pecore : ed ecco accrc- 
i;iuta ttttfin un tratto {g chinfura il doj^fadi prinut.- 
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Ì«cccffivs(Reotc tutto il V ferràio. Ciò fatto^ fi 
fpiantano tutt’e due, e fi trafpomoo alquanti 
,(k lungi ptr, la . notte feguentt. Il pallore tra- 
ipoac i crarkcii e in un con el&, la Tua tra- 
becca portatile. Quivi prende il Tuo alloggio 
la fera inccompagnia del fido fue cane , e si 
difende T ovile dal dente de* lupi, e dalle ma- 
ai de’ ladri. J' . ‘ ’ .... 

'' C«Vk Honvifto ia alcuni luoghi, che i con- 
. tadini bruciano i.cefpi, e le fioppie^ onde la 
• terra è coperta. Qual profitto ricavan mai da 
quello lavoro , che fa annegare tutto il paefe ■ 
di fummo ? 

. - P-r/ày. Veldirò io. Oltre a’ concimi , di cui 
poc’anzi, parlammo, ve n’ha pur un altro, che 
è pcrfcitiffimp, e che ballerebbe ( rpezialmen- 
te ndle terre grafie ) per tutti i precedenti , 
quando fé ne potefTe avere a fufficienza . Que- 
fii è la cenere, e pib d’ognl altra la cenere 
del legname , e di. tutte quelle materie ^ che 
Leccaere. iMit^o alqUanto del (bllanziofo , .e 'del graffo. 

W f#) Le ceneri de’faponaj fi fon trovate per 
^ndry by utUilfime . Quelle dell’crbe, e de* 

^ha. pruni fon Tuaioo. rifioro delle campagne d’Ar- 
^ommer. jjnna , e di molti altri paefi , dove la quan- 
tità. del mufeo, delle felci, 'e delle mortelle, 
Teni ^ tnrfcona, fono^ evidenti fegni della lor 

]«re, r^' naturale ‘ fterilità . Quei poveri paefani - vaa 
te ebru- pelando le lor terre , e ne radono tutti ì>éo* 
fpi , e' tutti i frutici che vi germogliano . 
Fanno- poi di tutte quelle niaterie divcrll muc- 
chi , e vi .fafeian di per di fotro una bù« , per 
cui v’ attaccano' il . fuoco . Brucate, che fiano^ 
fpargon’ le ceneri fu per la terra, c la riducono 
per quefió raeuó in illato di portare un btUif- 
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£mo fegale . Praticano apprcflb a poco lo ftelto 
flMcodo nelle loro foreRc . Dopo di aver caglia- 
to il legnarne, tolgon via quello , eh* è 
mercancelfo , per venderlo , c (cuciano tutte 
le frafehe, e tutti gli fterpi, infieme colle fo- 
glie , co’ ramicelii , e co’ pruni , e poi diveU 
tao la terra a forza di vanga ( perciocché i 
bronchi , che vi rimangono ^ fervon d’ intop- 
po all’aratro ) e quelle poche ceneri , che 
da loro vi fi fpargono agguagUatameoce per 
tutto , la fecondano in modo tale , che mai non 
manca di render loro una copioQi raccolta. 

Vi fono de’ fìttajuoli , che ferban le ceneri, 
le fuliggini, c tutti i concimi, che fono age- 
voli a trafportarfì , per ingraifarne i lor campi 
più rimoti. Altri poi va n mefcolando le cene- 
ri co’pagliarepci , je il tutto fai vano con dili^ 
genza) chi dentro una folTa allaflricata , e chi 
Copra un’aja, o terreno fpianato, e bene duo 
cato, affinché il fugo non abbia campo di tra- 
pelare . V’ha parimente chi con più faviezz» 
proccura di radunare quelli concimi Cotto uno 
fporto , o tettoja , lafciata ad arte per quell’ og- 
getto, affine di ripararli dalla pioggia, c dalle 
gronde, i di cui dilavamenti gli fpoglierebboi^ 
di tutti i Cali , e bitumi , dove confiìle tutto il 
valore del concio . Quando il letame non Ga al- 
logato in buon Cito, o non illìa in qualche mo- 
do al coperto, non è altro, che una poltiglia 
fventata , e priva affatto di follanza , e di fugo, 

Cav, Cotella precauzione m* U cenò beh 
a mepte . 

Priori Ciò fatto , fi dillende quel pacciamf 
in fu la fuperficie de’ campi, non folamente la 
prima volta, che G arano, ma la feconda, o la 

ter- 
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tcre2, ‘«»a per lo pib . U fecoiidt , affinchè 
li poffan'diftribuirfi, ed incorporarG nella »eiw 

ra,- fcni’ aver campo di' Ivaporare . • 

r - Csv. A me però par molto ftraoo, che i 
mo, per procacciarli il l'up vitto, abbia a rt- 
correrVa Wc sk vili, c si (bmac^voli. 

' Prior. Che è ciò, chè voi dite , Signor Ga* 
valierc? Ansi queBoè per U’-uomo un vantag. 
oio Gogolariffimo , e infieme infieme iw w- 
lomento di particolare ammiratiooc ‘ Ed « 
fatti non* è ella una mceatnorfofi prodigiola , 
veder paffare una materia , che pottagU un 
fornaio incomodo , in un’altra che gli è non 
fòlo utiliffima ma ancora fommamcnie ne- 

ctfTaria? ‘ ‘,i' 

• C*v. M’accomodo con piacere alla voftra 

opinione ; c bflervo ad ui^ora , che qu^to 
volte mi pongo a eenfurare l ackKabil condot- 
ta d’iddio,' altrettante mi ttow io errore. la 
fatti quelli monti di fpaihaturc , che tutto 1 
otorno s’adunano, vefrebbono a poco a poco 
a ingombrare tutti gli alberghi , dove abitia- 
mo , e ce li ’ renderebbono per lo fetore , e per 
la fporchetta -iofoffribili , qualora* non u tro- 

vafTe dove fmaltirli . • ■* -■ 

Prior. Dirò ancora . di pii» . .Non lolamentc ^ 
abbiamo il moda di liberarcene, col Éirli por-' 
tare nelle nofttc' terre ; ma 'fianao ancora per 
buona forte rieceffitati a disfarctdi qucfto conta* 
bìofo letame'ifól bifogno, che le medefime no* 
ure terre he bahno .’f*ortitmolo dunque alle- 
gramente lontano da’noftri alberghi . LmaTO 
cdo pur «lagli oCChi, e fea ocelli araolo Gn dal 
penGero.- Rimiriamolo fra pochi momeMi tut- 
to caneiato in ima bella verdura, e divenuto 
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una vaga forgente di fiori, e di frutti. Ma nè 
li Filofofo, nè 1 Ortolano ha virtù di trasfoi'- 
mar la Manza delle cofe, nè di cangiare la 
paglia in oro . Una man più potente è quella 
che ci arricchifee , tirando da un vii concime, 
ora un prcziofo popone, ora una pefea ripiena 
d ottimi fughi , e riveftita di fiammeggianti 
colon , ora un dolciffimo fico , ora una pera 
^odorofa, ed óra un fuftanziofo fermento , doir. 
de ricavafi una farina, il cui fapore, tuttoché 
lemplice, e Cchietto , è Tempre guftofo, e che 
non folo fta a tu per tu con ciafeun altro leccù- 
me » ma fi guadagna la preferenza dalle vivan>' 
de piu dilicate, e più, appetitofe . 

Cav. Quefia metamorfofi, s’ha tutto ’l di a. 
vanti agli occhi, e pure non fi confidèra . • 

Prior. I concimi, di cui s’ è ragionato fin’ 
ora, fon certi pafcoli, paffeggieri, che vaglio. , 
no a fecondare la terra per breve tempo. Ve 
n ha però alcuni altri, ‘che le fanno in certo 
modo cangiar 'natura, e che la rendono perpe- 
cuamente ubertofa per lo decorfo di venti o 
trent’ anni . • j 

(f) primo luogo la creta , cioè una 

Ipczie d argilla bianca , graffa, e frangibile, 
la qual fi trova di fuolo in fuolo, a fcaffare al- 
guanti piedi al di dentro la terra, e che fpar. 
gendofi fu’npftri campi, fi difcioèlie, e s* in- 
wrpora nel. terreno, dove fi pone, ‘e sì Io ren- 
de ubcrtofo. Quella creta ha virtù di fcaldare, 
e di fcioghere qualfifia terra più frigida., « più 
tenace. Ma il principle fuo effetto è feconda- 
re e terre magre , e folpte, con impregnarle 
di molti Tali , e infiememente addenfarle , af. 
finché 1 detti fili non ifvaporino . 

Tom. IV. £ 
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li valore di quella preziofa materia fu cono- 
fciuto fino ab antico da* Greci, dagl’ Italiani, 
e da’ Galli nodri progenitori . Ma non bifogna 
attaccarG tanto alla creta argentina , che non 
è troppo comune , ficchè fi trafandino 1’ altre, 
ch’io vi dirò Molti Naturalidi fon di parere, 
che l’argilla, di cui li formano le iloviglie, ed 
altre materie denfc fomiglianti all’ argilla, che 
{) fcavano da per tutto , a fcalTare , quando 
più addentro, e quando più a galla , i terre- j 
fa)PhiIo- nij facciano lo delfo effetto . {.a) Attedano- 
nan('^' parimente d’ averne fatta affai volte in yarj 
abridg. luoghi la prova, e quafì mai nqn è loro riu- 
i. t. ». p. feita fallace, {b) Oggigiorno corre nell’ Inghil- 
The lerra un ufo comune d’adoperare nelle terre 
art of hu- magre l’ argilla , e fi è .trovato per efperienza , 
ty*'john * tramifehiarvi d’ ogni fpczie d’ argilla , che 
Mo^imer fi prefenti agli agricoltori nelle lor vicinanze, 1 
han prodotti de’ grani begli sfoggiati per lo de- 
corfo di qu^rantott’ anni continui . 

Le terre Ma quanto giova rifìancar la terra, eh’. è 
fibbiono- fterUe , e arida , colla creta , e forfè ancor || 
“* coll’argilla , altrettanto è utile .tramifehiar | 
della fabbia,, e dell’ arena nelle terre graffe , 

Il fabbio- «d uliginofe, o^ mabgevoli a fcioglierfi Quel 
nechétro- fabbipne in particolare, che non fi trova qua- 
vafi prelTo altrove, che preffo alle miniere dei ferror», 
del terrò, fa quello effetto. • ^ >é ; 

, Chi ha il comodo di far la fpefa, e di tro- . 
ivar con facilità delie pietre alberefi, e de’falfi 
da potetfi calcinare, o difeiorre per mezzo del 
fuoco, può far fabbricare preffo alla Villa, una . 
fornace da 'calcina, ed impinguare con quella 
La tetra folute, e, molto più ancom • 

calciò^, ammorbidire le più dure, . • ^ • 

- I41ÌC- 


•Di A loco Terzo. • é'j 
'T nicchi , che fi trovan talvolta ora am- 
monticati , ed ora difiefi fu per la terra , o 
dentro la terra, le fcorze deU’oftriche, e del- 
le telline, l’ arene del mare, l’aliga, che è 
queir erba , che nalce fulle fpiagge marit- 
time .... 

Cav, Si sì: la conofco: fi ricopron con ef- 
fa i panieri dell’ofiriche. 

’ Prior. Finalmente tutte quelle materie, che 
' in sè contengono de’ Tali, a Ijpargerle fopra la 
I terra , l’invigorifcono , e la rendono più u- 
i bertofa . 

' s 

‘ Talora ho veduto mifchiare fempHccmente 

' le terre ,. trovate alla bella prima, lenza an- 

I darle a cercare molto da lungi , con fare uno 

fcalTo alquanti piedi profondo in un angolo 
della ,c^mpagna , per poter manipolare quello 
diifcnglid: « tanto 6 baftato per rettificait il 
terreno. -Colà pure vedonfi tutto il giorno do- 
gli agricoltori ' induftriofi convertir de’paduU 
del tutto inutili , -e fpefle volte mal fan r, e 
, dnnnofi in ottimi 'colti ì con farvi portar 
deila fabbia , e della ghiaja in tempo ,>chc'i 
I lor Vav&lli' guardano ‘fcioperatatfiente la dalla. 

I '-iQueda ioveozioHe di< fecondare i tti’itni ', 

I . eon ricoprire la lor 'fqperfìcie non fola'mente 
'di crtta-^ o d’argilla', ma ancóra di qualùnque, 
ultra terra ordinaria', tolta da uno fcado , :o 
1 térrcoo a qued’ oggetto affoflatd , non è Una 
1 cofa del tutto nuova . Ella eràdin' ufo anche 
f al tempo di Plinio nc’territorj diColohia, é 
I dì Bona. (<*)■ - 

Di tutte quede fpèzic di concimi, e mifeu- 
gHi che fi trovano da per tutto , o al di fuò- 
ri, o al di deótto dèlia terra , voi ben vede- 
I V . ' « E 1 te , 


I nicchi , 
o gufei di 
conchi- 

ei'e.* 


Pini, 
ibidem . 
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te, Cavaliere mio caro, quanti ripieghi fono 
{lati appoftatamente ripolli nelle mani dell’uo* 
mo , afìUnch’ei po(Ta fupplire all* occorrenti 
mancanze, e correggere, fe (ìa d’uopo, la (le« 
rilità de’ propri >terreni -i. Iddio gli dà a dive- 
dere , come ha voluto collituirlo padrone , e 
fignore di quella terra , mentre gli ha accor- 
dato l’onorevole autorità di governarla , di 
riformarla , e di migliorarla a luo talento . 

Balli per oggi l’aver parlato delle prepara- 
zioni , che debbe fare l’ agricoltore , prima di 
feroìnare la terra . Verremo un altro giorno 
alla fementa , e proccureremo di tener dietro 
alle Temenze, cui fpargeremo pe’ còlti, prin- 
cipiando dalla lor naicita , e profeguendo a* 
oflervare i loro varj progrefli, fintantoché per- 
venghiamo a vederle cangiate in pane . 

Cav. Eifendo io poter noHro tanti ripieghi 
proporzionati a rettificare la terra , abbiamo 
un gran torto a lagnarci della malvagia qua- 
lità de’noflri terreni . Coll’indullria , e colla 
fatica fi può fempie .arrivare-a rendergli ubet- 
-tofi. 

Prìor. Su quello propofito vi conterò una ; 
(loriella molto curiofa, della quale io medefì- 
mo fono (lato per parecchi anni teHimonio o- 
culato. Un povero contadino non aveva altro 
al mondo , che- due campicclli di terra , da* 
quali a gran pena potea ricavare un pò di fag- 
gina , o di avena . Si cacciò in tefla di farli 
trattare a grano : e ficcome non avea nè be- 
ftiami, nè llabbj , cosi s’accinfe a fcalTarc un 
angolo delle Tue podelfioncelle , donde cavava 
una certa fahbia nericcia, la qual poi fpande- 
va fu pel medefimo campo . I.’ altro campo , 
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th’era vicino alla (trada , Tingrafsò con quel- 
la terra medefìma, ch’egli andava raccoglien- 
do lungo la via . Durò a fare quello lavoro 
per parecchi anni j e finalmente pervenne a 
raccorre del belliffimo grano in un paefe, do- 
ve niun altro ne raccoglieva . Continuò a go- 
dere del dolce frutto di fue fatiche per lo de- 
corfo di quarant’anni . I Tuoi confinanti cre- 
pavan d’ invidia j nè vi mancò chi l’accagio- 
nalTe di fortilegio , o di magia . i 

Cav. Cotello fatto s’ adatta per appunto al 
cafo di Furio Crefino , che il Signor Conte tn^ 
fece quelli giorni addietro offcrvarc nella Sto- 
ria naturale^ di Plinio (<») 

Prtor, Credo d’ averlo letto , ma ora non ig, 
me ne fowengo. 

Cav. Quello Crellno era un liberto, che a- 
vea fatto acquillo d’ un pezzetto di terra , da 
cui raccoglieva più frutto , che non facevano 
i fuoi vicini dalle lor ampie polfcflioni. Tut- 
ti lo rimiraii'ano con occhio livido , ed invi- 
diofo : ed alla fine fu querelato come fattuc- . 
chiero , quafichè' a forza d’incanti fmugneffe 
le terre circonvicine , per ingralTare la fua , 
L’Edile lo fece citare, egli aggiornò la com- 
parigione d’ avanti al popolo Romano. Cora- ' 
parve adunque in giudizio infieme con una- 
fua figliuola , che era una frefea contadinot- 
ta , ben tarchiata , gagliarda , ed atante della 
perfona , e molto bene in arnefe . Prefentò 
dinanzi a’ giudici tutti i fuoi ordigni ville- 
,recci, che confiHevano in vanghe, in erpici , 

Jn farchi, in raflrelli, c limili ferramenti, il 
tutto ben all’ordine : ed oltre a ciò, un ara- 
tro molto pefante, W un pajo di manzi gra (fi 
t E 3 J^ra- 
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bracati . Quindi rivòlto al popolo : Mirate » 
diffc , o Signori , quelli fono i miei fortile- 
oj* qul 'conlifte tutta la forza de’ miei incan- ^ 
telimi'. Ve n’ha' alcuni altri i ch’iò non vi 
poffo modrare : ma non importa . Vi ..badi 
' fapere , che quelli fono i'miei fudori , c le 
'fatiche , ch’io tollero* giorno é notte . Udita , 
quella femplice aringa, fu a pieni .voti prò- 1 
-^jfciolio , c rimandato come innocente a cafa 
(ila. . V. ' - • 
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LA SEMENTA 

'■ .Del Geano, e delle Biade. 


di^logoq^vJrto. 

Il Priore DI Gionvalle. , ' . 

Il Cavaliere del Broglio é ^ 

; ■. ..y 

Cav. T A terra è aii preparata : non retta u fcef» 
' adeflfo a far altro ^ che a Tpargervi f«»« . 

la fetnenza . 

Prior. Quella lemenza , prima d’éfler cotti, 
meffa alla tetra ', vuol effer diligentemente 
trafcelt» , e poi ben bene purgata nella Jifei- 
ya. La. fcelra del feme <oofiftó nel procurar, 
che Gabello, perrettamente cribrato, e in tùt- 
to purificato, cioè mondato dalla, golpe, e dal 
gioglio , da tiafeun* altra ' femenka' ftranie. 
ra,: Giova ancor molto pigliar il feme, che 
dee feminarfi in un campa, dalle fpighe prò', 
venuK in un altro campò , che Ga qdalche le- 
ga diftantc dal nuovo cólto ì e ciò, fe non 
fempre , almeno a volta a volta , fecondo il 
bifogno . Le biade , dopo aver germinato piS 
«_piìr anni di lkguito 'in ùft medéGmo fondo 
•di terra, alla per fine tralignano . Vengoh a 
poco a poco a fucchiarfi tutti gli umori nutrì* 

' tkri, che in etto ritrovano, e lo lafciano affat- 
to affatto fnervato . Così a tiy mutarle in un 
. altro terreno, che non Ga (laro da lor mede, 
fimd fverginato,.vi rrovan de’ nuovi fughi , a 
vi provano moltji. meglio , 

' ' E 4 C«»v. . ì 
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Cav. Midtvifo, che ii grano, che dee fer-' 
vire per Teme , abbia a edere del più perfi^N 
to, che fi trovi. 

Prior,.ll grano che dee fervire per feme, 
tuttocchè debba effer ben netto , ben polpu- 
to, ed avente un bell’afpetto; ciò non oftan-y 
te è bene di prenderlo dalle Ipighe provenute 
in un terreno alquanto inferiore , cioè men 
nrado , e men fertile del nuovo colto . E’ cofa 
facile -paffar da uno' dato infelice ad una con- 
dizione migliore . Ma quando s’ ha da lafcisi- 
re un ottimo nutrimento , per prenderne un 
inferiore , la ' natura pattfee , e fi va a rìfico 
di ftecchirfi. •' I 

Cav. 'Ma in che confide quella vlifci va, do- 
ve dicefie doverti, purificar Ic' femenze prima 
di fpargerle fui terreno 9 ' - 
, Prior. Il femci come 'già difli', vuol effer 
prima purgato nella- calcina viva, o veramen- 
te tenuto cinque o fèi ore a macerarfi in una 
falamaja particolare j 'C defiinata unicamente a 
quell’ ufo . Dopo aver polle dentro un corbello 
centoventi libbre di grano , eh’ è ■ la dofe ordi- 
naria-,, e «bafievol»^ per feminare una coltra di 
'ttrra-, fi piiò tuffare il detto corbello in un 
tino ^ ove fia ana ..ventina di libbre di calci- 
na , e, una decina di fecchie d’acqua., ed’ia 
capo a cinquq o -fei ore levarlo, e metter quel- 
le granella a feccar -al Sole ^ Si può ancora 
rimeóàrlc ben bene dentro un maftello, dove 
fianfì. fiemperate nell’acqua tre. libbre di faU 
nitro, o una e mezza d’allume, o finalmente, 
due Ifole once di verderame. Alcuni fi fervon 
dei vitriuolo, ed altri. del fai comune. ' 

V’ ha chi compone -la detta-, falamoja dì, var) 

fa- 
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fall, eftratti dalle ceneri d’ogni forta di pian» 
te . Taluni poi ftiman meglio macerar le fc- 
menze nella feccia del vino , o nella mor- 
chia dell’olio; ed io ho pur veduti de’ conta- 
^ , dini , che han per coftume di mcfcolarle colla 
' calcina peda , e feminar tutto infìeme, lafcian- 
do alla difcrezione della pioggia, e dell’aria 
il didribuir folto terra i Tali e gli fpiriti , 
che fonovi incorporati . 

Cav. Coteda ufanza non mi riefce nuova . 
Ho letto in Virgilio , (a) che anche a’ fuoi 
tempi fi codumava di far così. 

Prior. La fperienza ne ha fempre pili con- 
fermata l’utilità. Una tal falamoja preferva le 
biade da diverfi mali , cui foglion edere fotto- 
pode . L’amaro, ch’ella vi fpande, le libera 
daU’invafionc de’ vermi , delle talpe, e de* 
topi campagnuoli, i quali fentendo quell’ acri- 
monia , ne redano naufeati , c lafciano di ro- 
iìcchiarle . Abbiamo poi mille riprove , per 
cui ad evidenza fi fcorge , che le femenze pur- 
gate nelle lifcive da noi accennate diventano 
'piìi feconde, e portano maggior frutto. Anzi- 
ché alcuni agricoltori han tanta fiducia nella 
virtù di così fatte preparazioni , che , invece 
d’impiegare in una coltra di terra cento ven- 
ti libbre di fcme , ve ne ipargon folamente 
due terzi, o pur la metà, tramifchiandovi del- 
la lolla , per non ifcemare la dofe delle con- ' 
'fuete manciate. • 

. . la 

Trfr - , . ' 

(a) Snniha vidi equìdem mnltas medicare lèrentes, ■" ■ 

£t nitro prius,-aut nigra perfuadere amarca. i_ 

. Virg. Gnrg. i. ^ ‘ 


fi| ÉC tjl- 'e* 

« In lÉmh (H qnefta netl^ma prep^viaioiiff^ 
Ira 'vedMÌ :ptii e piti volte germinare da un (ai 
geanelk) Cstteod (a) otcofteli^ ciafcuB de’qua^ 
U^pottftva una fptga molto gremita » e carica 
• cinquanta > granelli , e da vantaggio . Anzi 
dm fi i trovato fu di uno fieflb pcdagnuolo 
ima quantità prodigiola di polloocelli « il cm 
pamero alcune volte è arrivato, fin a trenta , 
(b> BlaU e a trentadue . (i) ^ ^ 

pgh. ua- ^ Piano, Signore, V’ho pur fentito di- 

aOttaPlAAM . ^ . • 

ie« che un leme non avev altro , che un ger- 
me folo . , 

- Pr/ar. La moltttudrae de’ gambi, b cannel- 
li provenuti da una fola femenaa è tanto pal- 
pabile, che il controverterla . farebbe un vèdet 
segare la luce del Sole. Potete da quello Im« 
to, fifccome ancora da molti altri argooiesrare, 
ch’io m’era ingannato, e chei cialcuna femvii- 
aanoB ha altrimenti un fol germe, ma.naolci.: 
fie non che il piU adulto è - il primo a fpunta- 
le , e fmugne tutti gli altri ; fe non s’ abbater, ' 
che in que’ contorni fi trovi nna gran quan- 
tità di fpkm vegetativi, che fia fuftcieqte a 
nutrirli tutti , °o a farne crefeer pih d’ uo» • 
Que^a molmudine di germi, che non.fi fpri- 
giraana, iìe non fe dove fono ajutati da 'Unf 
adeguata impia di fali, che fia baftante a pro- 
ahoverìi , par che ' c’ inviti a cercar la mà» 
niara. dà farli valer tatti quaaci . , i 

Cav. Le diverfe fpeaie de’falà non s'banao 
a;i9ercare: Quelle di già l’abbiamo , Può elTer, 

' . che 



(•) Graodier hc liatu filifuit hJiMibai «flcr. 
■ Jtkm Uùi. •! *iii 
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che un giorno s’ arrivi a fornir con facilità , e 
fenza fpefa il terreno di quella fpezie , e di 
quella quantità , che abbiiogna , per renderla 
ogni anno fecondo , lenza reftar defraudati dei* 
le noftre fperanze giammai. 

Prior. La terra per quello mezzo ci frutte* 
rebbe due terzi più, o almeno il doppio. 

Cav. In tanto che ci pafeiamo di quelle fpe* 
ranze , è meglio andar per la llrada vecchia • 

Ditemi in cortefia ‘ qual è il tempo a propo* 
filo per la fementa? 

Prior. Il grano, il fegale, e rorzuolafi fe- 
minan prima del verno. Voi già fapete che 
cofa fia grano. Ve n’ha però d’ alcune ma* :::;v 
niere , che non fon troppo comuni : efempi* 
grazia il gran farro , eli* è roflo , e lì femina ] 
a primavera : il gran bianco , che lì femina 
nel Delfìnato, ed in Fiandra: il grano di Lin* 
guadoca detto da que’ padani 7e»yé//e: e final* 
mente la fpelda , di cui ù. fa ufo grandiffimo 
nella Germania , 

Il fegale è una fpezie di formento inferiore^ ** • 

di cui fanno il pane le povere genti . Quella bia* * 
da non ifdegna di germinare nelle terre più 
' malvage, nè teme Tannate più aride. Sicco* 
me la fua farina ha facoltà di refrigerare, cosà 
molte volte fe ne mefcola in poca dofe tra la 
rina di grano; e allora il pane riefee più mor- 
bido, fi mantiene più frefeo, ed è più fapori* 
co . Il fegale inballardito , o alterato , che , . 
diceG comunemente legale cornuto , o fegale conuto . 
dallo fp erone, non è buono a mangiare . Ne’ 
paeG , dov’è Tufanza di cibarfene , cagiona 
delle pericolofiflime malattie. 

U orzuola altresì vuol «ffer feminata prima L'onuoi». 

> del 


M 


I ir rt e. 

. dfcl v^o. La fptga di quefla i)Ì8da ha qtratfi^cl 

coftolè , laddove l’orzo ordinario ne ha due* 

Si miete nel roefe di Giugno ,> ed'è il refri* 
gerìo delle povere genti che fi foflentan Con 
cfla , intantochè fi maturano 1’ -altre biade , 
onde ritraggono la lor provvifione pel vemo. 

L’ orzuola fì può fpuntar y quando è in «-ba , 
poiché torna a germogliar duc o tr£ volte . 

I cavalli fì trangugiano volentieri non fola» | 

mente le fue granella , ma ancor, le foglie ^ | 

gli fieli. " V»- * 

- 'La vena, l’orao , la lente , la veccia, -e ì* 
altre biade minute fì ferainano nel mefe di 

La vena . Marzo . ' ■ • ' » - 

- La raccolta della vena è d’una fomma in* ^ 

portanza rifpetto al mercato , che fe ne fa , ^ 
cflere il nutrimento, e la biada pili foftanzio* 

fa, che pofTa darli a* cavilli* Oltre di che do* 
po averla mondata dal gufcio fe ne fotma ui» 
decotto molto giovevole < alla falute. 

Cav, A che ferve quel groffo- fubbk) di le* 

• » ■’ ' gno', eh’ io vedo flrafcinarea un cavallo fu per 
•la vena nafeente, eh’ è qui dappreffo? -t ' : 
Prior. Quel fubbio iliva la terra • foverchio 
lofììce addoffo alle radici dell* vena , cd;imp^ 
diCce , coir indurirne la foperficie , che i pri- 
mi, caldi non facciano fvaporare i di lei fpi-‘ 
riti, o.fofìatue volatili.. . + 

L’orzo poi, quantunque fia racnoufuale del* 
jj la vena^'ferve p«ò d’alimento a molti , c mol» 
animali. Gli Spagnuoli'lo danno •’ loro- ca- 
valli in cambio di vena. Se ne fa ancora del 
pane molto bello all’ afpetto ; iha'don troppo 
guftofo a chi non .v’ha. fatto la bocca . Quella.’ 

>. ‘ medefima biada è' il 'principale ' ingredienté , 

i:r> che 
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die componga nella birra. Oltre di die fe ne . .'T 
forman delle conferve , de* decotti > e delle 
compone molto rinfrefeative. 

Cav. L’orzata, eh’ è tanto in ufo, deve . 
probabilmente elfer fatta di farina d’orzo. 

Ptior. L’orzata è una bevanda eompofta di L’««*** 
farina d’orzo temperata nell’acqua , e poi 
colata per panno . Vero è che fotto nome 
d’orzata paÀa più comunemente quella bevan- 
da , che ibrmafi con feme di popone , con zuc- 
chero , e con acqua partecipante di qualche \ 

odore . 

La lente, le veccia, i lupini, le cicerchie, ^ lente* 
e varie altre fpezie di biade inferiori, fi femi- j| 
nano fpartitamente , o tramifehiatamente , ecc, 
comunque ci piace, e il loro verde fi dà a man- 
giare a’fomieri , alle vacche e alle pecore , 
riferbandoft le granella pe’ cavalli , pe’maja- 
li , e pegli uccelli . La lente , che tanto fi 
fprezza in Provenza , è molto (limata in Pari- 
gi . Serve, non ch’altro, di mineftra ordina- 
ria ne’ giorni magri. 

Le (aggina è una biada nericcia, la qual fi 
dice tiferei ''Atta portata da’ Saraceni , allor- 
ché vennero ad infellare le noilre fpiagge ver- 
fo la fine della prima razza de’ Re di Francia. 

1 fuoi granelli fono, come già difli, nericci, 
e di figura triangolare . Piacciono fuor di mo- 
do a’ colombi , e a tutti gii uccelli ; ma fpezial- 
mente a’ fagiani . Le pecchie fon molto ghiot- 
te del fiore. 

1 II • miglio è la più piccola di tutte le bia- il miglio, 
de . I granelli del miglio fono , tra le al- 
tre cofe^ le delizie de’ canarini, e degli orto- 
lani. »^. 

Il 


^Digitized by-Google 


n panico 


U rift. 




11 grano 
Cteifiano, 
o grano 
turco. 


I t G R A M O . 

• il paoico è usa fpezie di grofib miglio , il cui 
■ftelo fi foUfiva fio all’ altezza d’otco o aove 
piedi . 

' Il rito i una biada , che ama l’ ombrìa , e pr»> 
va nelle terre umide ma non molto graffe . Chi 
lo -feminaffe ne’ terreni paludori , che fono af« 
frtto inutili a fon di parere, ch’egli .verrebbe 
molto bene . La fua iodanza è affai nutritiva , 

« fe ne fa un gran coofumo canto ne’ giorni di ( 

graffo , quanto ne’ giorni magri . Gli Orien* 1 1 

cali fe ne cibano a tutto pado , ed i Chinefi ne i 
fpremono un beveraggio , che ferve loro di 
vino. \ ^ . 

Il Male, detto altramente grano turco, è 
una maniera di formento ben groffo e di figuea 
^uafi rotonda, ma. té qualche parte caoceruta, 

,la, cui grandezza s’accoda a quella del cece, o 
del pifello noftrale. - Se ne trova del giallo , del \ ) 
bianco, del roffo, e del brizzolato. Il colore \ 
della fila fcorza è molto vario. MacinandoC 
•qu^o grano, fi: ne cava della farina affai bian- 
ca, o almeno giallognola ^ il cui fapore , a chi 
ci ha fatto la bocca , non è fpiacevole .Di : 
qneda farina fi poffon fare delie minedre 
manipolate a guifa di pifelietti , del pane ^ 
del bilcotto, e molto: pih ancora delle polen- 
te , come fi pratica giornalmente nelle par- 
ti d’America , e d’.Afia. Quedo fudanzio- 
•fiifiaio grano ha virtù d’ingr'affare , e vale 
per quante biade, e per quante granelle minute 
dannofi in cibo agli animali . Da una femenza 
di grano turco germogliano, quando quattro ^ 
quando cinque, e quando Tei deli, fomigliao- 
ti alle canne, ed afcendenti all’altezza di fift • 
o fette piedi , nel cui midollo concienfi un cef- 

to f’ 
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to fugo , che , a fpremerlo , fe n eftrae un ve- Le pm- 
ro zucchero . Spuntano da ogni canna due o 
tre pannocchie , a guifa di grofle fpighe , la turco, 
cui lunghezza arriva a quattro o cinque grolTe 
dita, e fon rivedile da varie fafee grandiofe, 
compode d’una materia poco men forte della 
cartapecora , le quali difendono la detta pan- 
nocchia dalla pioggia, e dall’umido, e dalle 
pcrfccuzioni degli uccelli . Ogni pannocchia 
contiene in sè otto codoline, o filari di gra * 
nelli , ciafeun de’ quali ne porta trenta 
chè , a fommarli tutti e otto, arriva a du- 
genquaranta ; e in confeguénza ogni canna ne 
lodiene più di fettecento . Ma , volendofi far 
il computo del prodotto d’un feme folo , lì 
troverà ai'cendere a più di due mila granel- 
li . 

Queda prodigiofa fecondità , accompagna- 
ta dalle benefiche qualità di quedo grano , 
ha incitato gli agricoltori di molte e molte del- 
le nodre Provincie meridionali a leminare. 

Si fono adunque medi alla prova , ed han for- 
tito un buon efito , fpezialmente a prò del 
pollame. Ma la raccolta del grano turco, non 
é iolamente più copiofa di tutte l’ altre, ma 
ancor più ficura . Queda fotta di biada non 
è foggetra a quelle tante malattie , che di- 
druggono gli altri grani . Vi fon de’paefi, 
ove fi fanno tutto di delle prove : e non 
vi fi perde mai nulla . Ma noi non tenghiam 
queda regola . Prendiamo a condannare tut- 
to ciò , che da noi non fi pratica * e quali 
fempre ci divifiamo, che tutto ciò , che da 
noi fi fa, debba ader la resola dì quel , che 
dee fard. 
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Eccovi già raoib-ate , Cavaliere mio caro , 
le varie fpezie de’ grani, della cui foftanza ci 
nutriamo. V’ha però dell’ altre Temenze, dal- 
le quali fi cava molto profitto in varie parti del 
nofiro clima.. < 

Vi fono primieramente i grani oliofi, che 
fi feminano verfo la ftagione di primavera . 
I principali fono la cherfa, la qual produce 
^ ama fpezie di cavolo ; il navone; la femen- 
ztna , eh’ è una biada diverfa dal Teme del 
navone; il fifamo , che per altro nome dice- 
fi giuggiolena ed il papavero. Da tutte que- 
. (le Temenze fpremefi un olio, eh’ è buono a 

ardere nelle lucerne , ed a conciare le lane . L* 
olio di camomilla , e di varie altre piante s’ an- 
n papa- novera tra i medicinali. L’olio però del papa- 
vero s’adopra da varj popoli ad acconciar le 
vivande . 

Cav. Come mai ? Non hanno dunque pau- 
ra di rimanere adoppiati , giacché l’ oppio noa 
è altro, che un efiratto del papavero? 

’ Prhr. Credo , che coteft’olio fia molto in- 
feriore a quel di provenza . Tuttavolta fi man- 
gia a rotto palio , fenza riceverne ( nocumenta 
veruno ; poiché 1’ oppio , che fi fpreme dal 
fior del papavero, vicino a convertirli in. frut- 
to , è totalmente diverfo da quel , che s’ eflrae 
dal Tuo Teme. 

Dietro a’ granelli , o Temenze oliofe vengott 
diverfe forte di piante ufuali , che fi feminano 
alla campagna, come il zafferano , la'fenapa, 
il luppolo, il canape, il gUllo, il tabaccone 
molt’ altre. 

Il Il "zafferano , eh’ è un de’ma^ior capitali, 

m>, che trovali in alcune Provincie (e particolar- 

men* 


DiijitL’.rd by Con [c 


Di AL oc o Q_ua rt’o.’ 8i 
mente in*' on -cantone dèi 'Gaftincfe, dóve il 
zafferano è ozioliflìmo ('--è una pianta, che r’. / > 

ntice dal bulbo, o cipolla . Egli non produce 
alcun fiore , fe non a'’èapo di due anni, né* ‘ ‘ 
mefi di Settembre, e d’ Ottobre . I fuoi fiori *'•> 
fon molto belli, ed hanno nel mezzo un piuo« 
lo fpartito in tre rami, che chiamanfi frecce? 

In tutta qaeda pianta non v’ è altro di buono, 
che il detto pinolo .• e quella propriamente è 
la droga , che noi chiamiaiti zafferano . I 
tintori fe ne fervono per le tinte. I cucinieri 
ne fanno qualche ufo per colorir gentilmente 
i loro manicaretti j ed i popoli del Nord l’ 
adopran per condimento di tutte le loro vi- 
vande . 

La fenapa è un piccioliffimo feme , donde fi L* 
cava una polvere, della quale, mefcolandofi 
con un poco d’ acero , e di modo , per corfeg- 
gerne 1’ acrimonia , .fi compon quella falfa , 
che dicefi volgarmente mofiarda. 

Il luppolo è un certo frutice, il qual prò- TI luppo- 
viene non men da’ fermenti , e da’ piantoni , * 

che dalle femenze. I fiori, che egli produce, 
fon l’ingrediente pih poderofo , b pih grato, 
che adoprìfi nella compofizion della birra . 

Quella pianta coltivafi nelle terre lavorati- 
ve , e i fuoi viticchi fi raccomandano a lunghe 
pertiche, che li Ibllengono in alto," e fervon 
loro d’appoggio, come i pali alle viti .11 
collumè, che han tutti i popoli Settentriona- 
li, di farne delle bevande, e l’ufanza comu- 
ne di palare i di lei tralci o viticchi colle 
psiche, o canne, le ha dato il nome di Vi- 
ce del ' Nord . 

Non vi darò pcefentemente a dir bulla , nè 

Tom. JK F del 
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Il cMirc. del uaapc^ M 4 dI ÌmQ| tflcRdoficne 
C»V'v?i» ***9 volta. r. > ■> i I 

». rvtMì Il . giallo , il 4 e la n^iUà »* fian, cu» 

T.i. DUI. (c piante , <be rii fcminano nelle noftre i*roTÌi^ 

*II glafto, «1*1 1 tintoti , fo *e fervond per tiùrlfc tinte, 

o guado. |l giallo t che tili altra nàaoiera vidn drttto gua* 

* done 4 è un’ erba 4 che fi femina fralle terre 
gralTe 4 e oc’ paefi caldi , come fon ^lli <% 
Linguadoca, dove fe, ne coltiva in grdn copta. 
Brucanfi le di lei foglie , e poi fi tengon pareo 
chi mefi a marcire 'Rell’ acqua,. rimuginandole 
,di quando in quando con una iacftolat Della 
pofatura , che rella nel fondo dell’ acqua , .fi 
forma una certa palla la qual a* invia alle tii». 
torìe . 

11 11. padello di Nortnàndia è alquanto iafério. 1 

re al guadone , e fi prepara in un’altra marne* 1 
ra . Con quello padello fi tiogooo i panni in ' 
azzurro , ed è il fondamento del colot aero , 
e di quafi tutti gli altri colori . L’ indaco 4 ann 
h , come il guado , on padello formata di fo« 
glie fpolverizzace ; ma beoifl un fugo apprcfi», 
col qual fi tigne di colore tra turchino 4 ed ai> 
zurro, ed cdraefi da ua^erba detta Ani!, che 
nafce nell’ Indie Orientali 4 ed OccidentaH; | 
ma fpeziilmente nell* Ifola Giamaica , nella 
Caribe, e nella Guadelupa. ' 

La rob. robbia è jn’ altra eiffi, la cui radice ii> 

bU. lamente s’adopera a tignerò i panni in pili <0. 
lori , e fpezialmenre in nero . Qued^ piarti 
defìdera terra foluta ma umida, e prova a p<rr* 
frzione nelle paludi difeccate. Ciò fi può ar* 
pomentare dall’ottima riufeita , che fa ncll*I» 
iota di Zelanda, donde ci viene la piò pcrfel ta 
robbia , che abbiamo , 

Il J 
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^ guado, eh’ è una Xpeuedi ^afto, 0 gaa*H guado. 

,,.è: UQA pianta j .che f^lqamtc* pronauO-i 
vifi nelle. terre iolute, «xhcfervt a tignere^in 
giallo.. mefeoia poi con altre - tinte , ecosk 
adopraii a tignere in verde, e; in diverh altri 
colori. f. i. . . , ■ v * * t 

...L’ultima femenza, che noi ponghiamo co* 
f munemence nelle noftre terre lavorative, fi, è 
I il cardo. Quell'erba fa nella cima. una pannoc* Il »rdo . 

chia ipinoCa, di cui fi fervono i pannaiuoli, ed 
I i ’ cappellai)* non folameqte per abbellire i Icyo 
I lavorìi ma ancora per cardarli, e renderli 
I pìii impenetrabili all’ aria , < con cavar fuora 
^uel minuto peluzzo , che feoza, l’ajutoMel 
cardo ,ftarebbeQ coricato , ed afeofo. La na« 
cura di queiìa piapta richiede ùna terrai fo- 
luca , e.. -molto pili ancora riefee nel terren 
graffo ...I Ti'. 

Cav, Ho pih volte ofiervato , che il tabac* 
co, il %uale oggidì è tanto in ufo, prova a per* 
fezione in peffime terre . Si dovrebbe accorda. , 
re a certe Provincie povere, i cui terreni fon 
itiolto ilerili , la facoltà di piantarvene a lor 
piacere. Quello farebbe il vero mezzo di farle 
arricchire . 

Pritf. Non è folo il. tabacco quel, che s’a. 
datta a -quella forca di terre : vi fono degli al* 
tri femi utiliffimi, che quivi provano a perfe* 

, zione . Dal novero delle piante particolari 
che già V ho fatto, potete inferire s' io dico il 
vero . Non v’ ha fotto la cappa del Sole una 
terra , che non fia buona da qualche cofa . La 
facilità , che fi trova a far la fcelta tra tanti fc* 
ani di quel , che pih fi confà alta natura di eia* 
fcun terreno, ha dato motivo a quelle giudi* 

F z ziofe 
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• 1 !'*iofe Leggi che vogliono riferbata'alld 'nòftre 

1 . ' eliramarine^-Coloiiie la Goltivazion" del Ta« 

bacco ; eh’ è forfe^P unica- pianta , che pofia 
ivi allignare felicemente, e portarvi un frut« 
to confiderabile. ' ■ J 

i*l Cav. Ditemi di grazia, quanto tempo è', 
*******® * che s’è principiatp adufare il tabaccò? Ho in» 
tefo dire, che non è molto, che fi è introdot* 
ita la moda di quell’ erbaggio , ’ •' 

Prhr. Monf. Ntcot Ambafendore dì Fran- 
cia preflb la corte di Portogallo ne femiaò nel- 
1’ anno I 5 tfa nei fuo giardino.' Il fetàc di quell’ 
erba gli fu portato' da certi dilettanti di no- 
viti , che V avean tolto da una regione dèi 
Mefiico , nomata Tabaeco , dove da i fem- . 
plicifti veniva chiamato Rrtu» . ' Si^ trovò , 
che le foglie della medefima applfCnte -full’ ul- I 
cere , giovavano fommamente . Oodefuron ' 
fobico prefe per un rimedio ficuro cóntro le 
piaghe . Monfih Nicot mandò a regalarne a | 
. Caterina de’ Medici Regina di Francia ; e 
quindi poi è derivata la varietà de’nomt , che 
iucceilivamente le • fono (lati attribuiti , ^ 
erba della Regina, di Nicoziana, di Prtw»-, 
e di Tabacco. Ella finalmente ha dato ' que- 
llo fuo ultimo nome a una dell’Ifolette An- 
tille', dove fi coltiva con più lortùna che 
altrove . Ognun già fa i varj ufi, Che 'fé ne 
fanno. Ma la fua proprietà più fpccifica - è il 
pizzicare , il fare Àamutire , ed eccitare (''«a 

f ;uifa del nofiro Giufquiamo di Canadà } una 
pezie di convulfìone . ‘ - ‘-J 

Cav. Cotelli moti convulfivi fconcertano4* 
armonia naturale del nofiro corpo. Come dun» 

' que può Hate I che gli rechino del giovamento ? 

• , Prior» 


) 
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.i Pnor. Polfono , fe non altro , difcaricarlo 
di qualche umore fuperfluo : cd ecco che ia 
queÀo calo il tabacco è una medicina . Per 
altro mi par molto flrano, che la perfona, per 
confcrvare la Tua falute , abbia a ftar Tempre 
colla medicina alla mano’, e molto piìi, che 
abbia a tenerli per un rimèdio, e per un pre- 
fervativo delia fanità uno fpecifìco , che des< 
fta in noi ad ogni momento delle convulTioni. 

Ma torniamo al nodro primo propofito. Di La manìe- 
tante e cosi varie Temente alcune fi pongono a 
una a una^ o a due a due in diverTe buche, o 
formelle parimente didanti: e l’ altre fi Temina- 
no alla rinfuTa, quando pi6 folte , e quando pili 
rade. Il grano, e f altre biade fi Teminano a 
brancate.. Allorché il contadino ha terminato 
di Tgretolare la terra > J o fia eh* ei s* accinga a 
a feminarvi del grano , o del Tegole ; il che fucce- 
de, o di Settembre, o d’Qttobre, o Ga eh’ el 
dedini di raccorvi altre biade, la 'cui Temente 
vicn di Marzo, o d* Aprile ) allora Tenta aTpet» 
tar TuperdizloTamente un certo ^ punto di luna, 
il che gli potrebbe far .perdere qualche bella 
giornata , che opportunamente' li prefenta , 
s’allaccia il Tuo grembiale alla cintola', ed in- 
faccandovi una quartina già mifurata.d^ fep^.^ 
s’avvolge d’intorno al braccio Gnidro'ambp le 
■ cocche del detto grembiale dì mo^^ chb 
' non gli poda feappare. Quindi ,^bbran<a tolla 
man dedra una manciata di fethe, e cammi- 
nando a retta, lìnea lunghcTlb jun ’Tolco. del 
,campo , fgarge circolarmente quplla Temen- 
za , facendo palTare la detta mano dat fìani^o 
diritto fintdla (palla fìnidra. Votata la mano, la 
riempie di nuovo , e <1 continua lo dello giuo* 
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coy olTervando di volta in voka, che il pi&dU 
ritto fia ir printb 'a^'thuoverfì . In queda guifi 
ora muòvendo un paflfo, ed ora facendo un po- 
CÓHmr di 'paufa, va in certo modo abbattuta, 
verfo la' fine elei folco j (ìcchè rallegra con 
^ùd Tuo moto regolato l’occhio del pafleg» 
|ipre.; 

' / Cav. Fa ‘egli forfè qòelle moffe, e quelle fcN 
inatè' per dar pia<;cre agli fpettatori? ‘ 

' PrtoK Non mica perciò'. Lo fa perchè da 
quelle varie, c regolate riprefe' dipende 1* e. 
guai didribuzione del feme per tutra TelVenfio. 
ne del campo. Ma quando il lavoratore ha com« 
piuto di feminare tutto quel giro, ch’avea per 
centro 'il primo folco , e per circonferenza il 
moto orbicolarc” della mano, avvalorata dall* 
impeto da lui datole nei gettar la femenza', 
prende a fare lo fteflb giuoco'camminando per 
tm ‘altro folco ‘J''^ fcmpre atteneffa regolar la 
didanza del fecondo .dal primo a proporzion 
del* terreno , che il feme ingombra, nello fea- 
gliarlo.’ Quedo feme non iìtà 'ventiquattr’ore 
ìopra là 'terra, che non cominci a dar fegno di 
germogliare . 


Terminata la femenza , il Contadino prin- 
•cipia i godere un po*di requie. Una delle mao- 

: _ :i yr.z 


ytifrifod’disFazioni'^'^’th’ei provi, e il paflieg. 
Jgiarc alcpn'e fettimane dipoi lungo il mar. 
ginc 3elle lue polTcflioni , e rimirare il fuo 
^campo poc’anzi arido, e nudo^ ora vegeto, 
e frefeo, e tuTtq'^uanto’frnaltatb d'una pom. 
pofa^ verdura» Da quede prime^'pl^effe arpét» 
^fa un^ abbóndeVol raccolta , e dennt> di sè me- 
tìefimo ne gioifee. ' 

'tav, l*offiamo tenergli dietro 


ancor noi 
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ed oflefVarÉ con effo tutti i progreflS della fe- 
menM ^ principiando dal primo iftante j cKe 
il gecme fi fviluppa dal Stano, fe*za perderlo 
mai di mira, finché* non abbia prodotta la Ìfiga« 
Priof. <^uefto bella funtionc ci fi rende nel 
Tuo principio invifibilc: c «jucl, eh* è peggio, 
la ftagtone prcrcntcmentc è tanto avariata , 
ch*iopon poffo , fcalzando bellamente la ter* 
ra, farvi jredew alcun granello germogliato di 
frefeo » Ciò non oftantc ho trovato un ripie- 
go, per cui 6* arriva a vedere fvelatamente tut- 
ta quefta faccenda , Ho fatto nafeer del gra- 
no, e dell’ altre piante d‘ ogni genere alla Cco^ 
perca , fcnia commetter le lór femenze alla 
terra. Sentite come fi fa» Si fpargono le gra- 
nella fotto una falda di lana , applicata fopra 
una laflra di piombò , la quale fia tutta per- 
■ tugiata , o piena di buchi btn grandicelli . Si 
pone la detta ladra fopra un gran vafo picrA 
d’acqua pura,’ la qual rinnuovafi dì quando in 
quando t così la lana attrae a sè per mezzo di 
que’ pertugi l’umore, e prodocc nelle granella 
io fteffo effetto , che funi produrvi la terra . 
Quede granella in capo ad alquanti giorni 
principiano a germinare, e dendono a poco a 
poco le lor radici nell’acqua, dove, avvegna- 
ché non ritrovino quella, copia di fughi , che 
I troverebbono tra la terra*, contuttociò vi na- 

^ feoo beniffimo, tnaflime a mutar l’acqua fre- 

f queatemente , ed a gettarvi ogni volta qual- 
che pizzicheteo di falc . Da quanto vifibilir.en- 
te addiviene , a porre il grano fotto la lana, 
fi può argomentare ciò, che naturalmente fuc- 
cederé, a collocarlo fottefra . L’effetto é ap- 
1 preffo a poco lo fteifo» 


/ 
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-•IlrCtmc, che fi i. coinmtflOiJ^lla-iHiMV ^ 
po il breve fpatio d’un. giorno , o alla >piii 
ianga di;duc, fi, trova pregno di' Ibghi. ; . e li 
comunica al germe, per farlo naf|;crei. Il ger* 
me rifiede Tempre in full* orlo del 'fen>e <, La 

S rte-elleriore, che. tocca la (uperfìcie -della 
nenza , contiene in sè la barbolina della 
pianu futura. La parte interiore,- che guarda 
il, corpo- del Teme , abbraccia il.juftq , ed. il 
capo della medefima pianta .. 11 .corpo della 
più' parte delle- ’ Temenze è compofio, di due 

T _L_ -L: - _L _ n I 


pezzi , che chiaoianfi lobi , e che fi.. comba» 
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etano perfettamente , mediante una falcia co» 
mune ( quando pili forte , e quando più 
debole ) che ticnli amenduni tenacemente le- 
gati , e congiunti ,.,Ma quando il Teme vien 
a gonfìarG per la pienezza de’Tughi comuni- 
catigli dalla terrai, r i «due lobi fi Teparano 
r up dall’ altro,) e quella TaTcia fi rompe. 
Tuttavia non mancan di Tomminifirare al- 
ia pianta naTcente quei latti , e quegli umo- 
ri dilicati , onde- fi trovati ripieni ^ ed efifi. 
pure van vcgetando,‘ad-invigorcndofi , e Tpun- 
tano , talora pili , e talora meno , Tuor del- 
ia terra. Servono allora come di foglie Temi- 
nali alia pianta : quindi è ,rtche quando la 
medefìma gli 'ha bene Tmunti , nè ha più bi- 
Togno del lor ToccorTo, fi Teccano . Ciò chia- 
ramente fi vede in quafi tutte le fave , ^ne’, 
pifelli, ne’rfemi delle zucche, de’ cocomeri, e 
de’ poponi . Quefli pochi efempj poifon ba- 
ftare. , 

• V’ha poi. dell’ altre .Temenze., ìLcui iavo- 
glio non li fepara altramente in due partì-, nè 
ferve a far ala alla pianta naTcente, come s’è 
I* detto 
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detto d^Ic foglie feminalì, cide*iobi. Egli pe> 
rò fomminiflre-i primi alimenti' al tenero gei>. 
me ; ed a mifufa't che la piànta novella fi va 
fortificando, finché, pervenga in iftato di fuc- i 
chiare per fé raedefima degli umori piìi follane 
ziofi , e pii] forti dal fen della terra , a poco • 
poco s’aggrinza, e avvizzifee, c alla fine fi fec- 
ca. Ciò certamente addiviene nel grano, euri 
mìglio , i cui diverfi progrefifi ho più. e più 
volte offervati con qualche accuratezza. 

Il germe che fia racchiufo nella femenaa 
del grano, dopo efiere (Iato ventiquattr’ore.fot> 
terra , principia ordinariamente a romper ì} 
claufiro della fua carcere, *e fi fprigìona . Ga> > 
va fuori .la fua radice, e fa vedere il Aiofielo. 

La radice, che prima di venir fuora , fìavafì . - iv «i 
rinchiufa dentro una bolgia rompe ^fubilp*°^““-’’^^ 
la bolgia, e mofira la fua barbolina « Alquaj> 
ti giorni dipoi fcàppan fuori due altre radici 
alle bande, ciafcqpa delle quali ^febianta la fua 
.vagina, cof^e-s’ è! detto della primiera. Tut|* 
e tre quefle. radici fpn corredate .di più fila- si 
trenti , che abbrancando tenacemente, i ;''®rj^ 
globetti nitrpfi , e bituminofi , che inconrran nbfi 
per via y ne fprtmono la ^ofìanfta ,j.p ,ne fap .o;>«5 
parte alla tenera pianta , là qual^,i.-nnendoli /a 
quegli umori , che tuttayi^.ya iurtbiardo dall* 
invoglio del fwne, ,dct!e elln Atrijle prefonda- 
meme le fue piccole fibre , f$ .fìc :;(nÀanzia 
ne riceve buon , prò . 

Lo flclo dall’ altro canto fi fclleva più drit- lo tl»Io 
tamente, ch’ei può, verfo il Cielo, Lo flef- Ken»!* 
fio umor della terra, che, infiruandofi pe’fija- 
znenti della radice , è valevole a- fasla- dith>- 
nare verfo il fuo centro, lo fiefio, dÌlto.«.cciI* 

inno- 
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introdurfi-péplcotro le 'fib«4el ftiflof'hi vhtfl 
di portarlo lidi'ihsii; Varo è, icfcd fimpreATro'.'^ 
ne deirarn^ toU’ infìnuarn pe'^ri’ dello delo, 
eeittribuifce’ ancor ella a' fargli prendere' una 
cotti direzione ; Il fuilo della pianta trafora 
inrenfibìlnaentc il piccolo afluecio / die U fer> 
viva di callodia, « a 'poco a poco $’ innalza; 
Quelle maniere d‘ aliucci (on comunillinie a 
tutta le piante* Se ne trovano ad ogni tratto 
attorno alle bocce" de’ fiori e fa nc vedon dbi 
Verte attorno alle genmie degli alberi là, do^ 

Ve metton le figlie . Quedi medefìmi aflucci 
t’allungano aleirne volte a gtfifa delle foglie 
ieminalrt il che apettamenie fi vede nello sboc- 
ciar dello gemme di tutti i cadagoi. Vero è ^ 
che tali*’ vagine in breve tempo fi feccano , 
cioè quando’ il germe alla lor cudodia com- 
meflb fi trova talmente fortificato , che non 
ha pili bifogno del lor foccorfo* 
i - In capo a > cinque o fei giorni il grano già 
'nato comincia a fpuntare il verde fuo peda- 
gnuolo fuor della terra * Quel teSìro fudicel- 
lo non è allora che un ruotoletto di fòglie 
accartocciate, ed avvolte attorno a una fpiga, 
fituata nel mezzo , che quivi iungb tempo di- 
mora, fenza porerfi vedere. 

La prima foglia di quello ruotoletto è . fufo 
in alto un cotal poco dilcioltat* ma giìi da baf- » 
io , ficcoflfie incadra nel duro aduccio , donde Ì|ù 
ha r origine , trovafi tuttavia accartocciata * 

-c -ravvolta. Intanto la vagina del feme , ao« ' 
corchè io' sè ritenga qualche refiduo (futho^ :^ 
re latticinofo' , contuttociò principia a ' Tgon- 
fiarfi : ed in termine di pochi giorni avviz» 
xifee « La borfa pure delie radici fi va via vin 


Dialogo Q,oA»roii ft 
eftenuando , e a poco a poco fi fecca t « tutte 
quefie parti , che han 1’ incumbenza di prefia# 
re il ior fervigio alla pianta, non in perpetuo; 
tna fìno ad un certo tempo determinato, adem* * ‘ 

piuta la lor commifiìone, marcifcono, e |ì di> .r, 
leguano. 


A frnembrare un grand di fbrmcnto, e fcor» 


-I 
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porarne la borfeita del germe già radicato^ vi n-V 
refia in mano quel femplice ruotoletto , che 
abbiam poc’anzi accennato, nel di cui mezzo 
rifiede lo fido informe tutto fafciato di foglici 
Scartocciandofi bellamente quel ruotoletto , 
vi fi fcorgon per entro gli abbozzi de’ quattro 
cannelli , che han da còmpoire lo fido , e in 
vetta in vetta l’eniorion della fpiga. Dal pri» I eanatUi» 
mo nodo , ov’ è incafiato il cànnello , che è più 
propinquo alle radici, fpunta una foglia, che ]o 
ferve d’invoglio al fecondo : dal fecondo un' del gaao» 
altra foglia, che fafeia il terzo: dal, terzo fi» 
nalmente un’ialrra , che involVe il quarto, c 
, la fpiga. Il cannello, che s’interpone tra’l ' > 
primo nodo , e ’l fecondo , è allora molto più 
groflb del fufleguente. Il terzo, e’I quarto a 
mala pena fi feorgono . Sulla vetta di quefti 
cannelli, incafifati ( per dir cosV ) l’un nell’ 
altro, rifiede la fpiga, che fi ravvifa beniffi- 
mo, a’fuoi piccoli grandlini trafparenti o ro» 
tondi, che s’aflbmigliano a tante perle . . • 
Approffimandofi U primavera, fiecomc ai. 
lora le foglie de’ grani divengon si folte, che 
può ragionevolmente temerfi non lo fido ri- 
manga per parte loro fraudato del bifognevole 
nutrimento , così l’accorto agricoltore guida 
nel campo un branco di pecore , le quali, tarù- 
Cando le tenere punte dì quell’ icutil fogliame 
• i che 


I 
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«he i» ogw >tnodo tra breve tenupo fi «e fec«i 
carte («)* fg^Mllgò» vigore a’ pedali quincen- 
‘ tiO- tracchi «fi ; >y. l 

B fcftia- nS’ accoda finalménte la date, c,il tempo di- 
n>e vien^ dabtle.' Allora là fpiga < che davafi per 
• Sfbra-"r addietro inviluppata tra le fue'fafcc,,nh ofa. 
.cart alle vt di'facTt fiioM i per non efporfi alle moledie 
di un’am! rigida, ed incodante, fc ne fvilup. 

’ i$%a» pa, te eofùparifcc^alla luce. Le cafclle^, o bor» 

^ ■ éectte,' che han da ricevere il corpo de’ granelli 

> teuri;, principiano a dilatarli ; e buttan fuora 

due fpexie di trombe , o piuoli, parte più cor* 
i* ri , e parte più lunghi , gli uni dedinati a rice- 

vere , e gli, altri 1 deputati a -tramandare da un 
! fito fupcriore le^^lveri granellofe, per cui fi 
' , .. f» fecondano i germi. Dovunque le dette polve- 

V, r«ì ri “0® a’ appiccano,, ^ivi il germe non può 
ùmì nafcere,:e la vagina, con ciò, che in efla 
contienfij'redafi piatta piatta, ed inutile, ^ 
u PìUtatefi ptr, entro gl’ invogli .delle femen- 
»c, ed,allungatteG quelle trombe fivinolev che 
già fpuntaron da’ germi , c che j cpmincian con 
cfli germi per certe ramificazioni, che podoil 
chiamarfi radici feminali, allora, tanto gl'ili- 
vogli , quanto le prime foglie , che attraevano 
concordemente. dalla terra, c dall!*»» de’Iùc- 
«hir ® degli fpiriti, cominciano a profcipgar» 
fi. Il fudo divenuto già vìgorofo fi fudanxia 
-teon maggior prò da sè deffo: ruba alle foglie 
ttttri gli umori nutritivi , gli attrae a sè , e fe 
ne impugna :;ma il tutto fa,, per arricchirne 
la fpiga’,’ eh’ è la fua teda. 
abiL n 

(a) . 4 - flrv^}dìsj piroct4mbat_ culmut artjhi , 
-TU Luxurhm ^Jegitum tentra depafeù in 
Virg. Georg, i. 
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Crfv. Potete corroborare cotefto fufto quan- 
to volete; ma die prò ? in ogni modo il fuo 
corpo a mala pena avrà -due linee di groffezaa; 
e crefeerà di quattro a cinque piedi , a mifurar- ' ' 
lo 'per lungo. Or come mai uno fìelo si fievo- 
le potrà aver forza di fofienere una fpiga sà- 
pannocchiuta , e corredata di tanti granelli f 
La mia vita dipende dalla confervazione di 
queRa pianta. Ma quella pianta è sì debole, 
che ogni piccol foffio^i* vento T atterrerà. Un 
tal folpetto mi tiene inquieto. 

Prior. Per dir vero, a prinia giunta par mol- 
to (frano , che una pianta così preziofa fia rac- 
comandata ad un fudo sì lungo, e sì fmilzo, 
piantato là, fenz’ appoggi , e fenza ripari, in . . 
raezzo di un’ aperta campagna , dove tutti i 
venti a un per uno fanno la ronda. Vediamo 
di grazia , fe ci riefee di rintracciar la cagione 
di una (Iruttura sì (Iravagante . 

La natura, col follevare fin all’altezza ^2^"^ 
quattro o cinque piedi lo ftelo del grano, eb> 
be ficuramente intenzione di prefervare la fpi* grano , 
ga, dove rifiedono le granella, da certi umo- 
ri putridi , che Tempre efalano dalla terra, e 
piò Ti rendon fenfibili in tempo di notte; al- 
lorché l’aria frefea li comprime , e gli adden- • 
fa , nè dà loro agio di difliparfì . Oltre di che 
dove il fullo foffe più corto, lo ftelfo umor del- .c ' 
la terra farebbe germinare la fpiga , prim^ di 
darci tempo di corla. 

Ma quello llelo, eh’ è così alto, per quan- 
to arrivi a ingralfarfi, quanto alla fua eHenfo- 
ne non eccede giammai due mifere linee ni dia- 
metro. Ecco in primo luogo un nuovo tratto 
d’economia. La natura , affinchè ruumo po- 

teffo 
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tSfc r»ccorrf„in un picciol ca,m^ di terra una 
sran quantitì^ di, forraento ^ -yolle , che il fu- 
L', «he lo fofirieoe, ingombralTe tqaoco fpa- 
»io di luogo, Che foffe poffibile^ Oltre di che 
«netto ! furto, con tutta la fua gracilità , fu tei- 
^lo con tale artificio, che è pur capace di re. ^ 
Cftcrc parecchi mefi a tutte, 1? agitaiipai de^ 
«-ia . Le armature de’ quattro nodi , che lo 
fortificano, fono d’ùna foftanza sì dura , che' 
vacUono a tenerlo impettito, fcnaa impcmrc, 
che non •fi arrenda. Egli è ancora tanto flelubi- 
le , che può.incurvarfi , fcnza romperu ; non 
dico al fottìo d’ un vento ordinario, ma quel, 
eh’ è più, alle feoffe reiterate degli aquiloni pili 
impetuoli, e gagliardi. Calmato il vento, ec- 
colo , mercè 1’ armatura de’ nodi addrizzato , c 
cornato nella mcdefima pofitura di prima . E 
allora un bel piacere , veder quella mette di 
fpighe ondeggiar dolcemente fu fluttuanti fuoi 
fieli , or dichinando verfo la terra , e or fol- 
levando verfo del Ciclo la baldanzofa fua ce- 
rta .. I fiotti dell’aria s’incalzano fucceffiva- 
mente fra loro , e le fpighe di mano in mano s 
inchinano , premendoli , cd addottandofi 1 una 
fuU’altra,’a guifa de’ cavalloni del mare. 

Ma la fpiga non è tettuta con minor arte del 


tur» dell* ^ I granelli , ch’ella contiene, fon tut- , 


grano . 
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ci quanti difporti con fimmetria , e collocati 
con pari intervalli l’un fopra 1 altro, att\nchè 
ognuno potta ricevere un’egual dofe di nutrì, 
mento. Sor» poi difcfi , c circonvallati da di. 
verfi ripari , non tanto Cottili , che non rin. 
tuzzino i raggi ardenti del Sole, nè tanto ra. , 
di, che non fervan di parapetto alla rugiada, 
« alla pioggia , le quali , ,fc aveffer campo 

d in. 
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d* infinuarfì nc’pennrali de* granelli y U f«reb« 

.bono gerrtrinare • 

V Uno di fueftt. ripari confifte in varie re« 
ile , o fetole. lunghe appuntate , le quali fe* 
condo / opinione d’ alcuni fiOcì, ii dubita non 
pefl'an eifere tanti canali , desinati a intro- 
durre in ciafeuna cafella una convenevole por- 
zione d’aria, e giulla il fencimento d’altri pe- 
riti, fi crede eflcr elleno un baluardo, q una 
palizzata (<«} opponentcfì alle invafioni degli 
uccelletti . Io per rtie fon di parere , che quel- 
le rede , o fetoline appuntate fieno dirette a 
reprimere, e frangere le goccic della pioggia, 
le quali intoppando in quelle punte, fi fparpa- i ^ 
gliano in qua e’b là , nè penetran nelle calelle, ..'li 
o danze de’ granelli; dove, fe fi fermadero , 
farebbon marcire ogni cofa. . ^ 

La fpiga in quedo dato di cofe non ha ni- 
mici più capitali delle gragnuole, e delle cali- 
gini . La caligine è un’acquerugiola folta, e La cali^ 
crada, le di cui parti fuifuree s’ appiccano for- 
femenre, quando in più copia, e quando in me- 
no, a’fudi del grano, e quivi redano, mentre 
l’acqua dilla a badò, come impeciate. Il So- 
le poi , penetrando in quell’ umore vifeofó , 
e cofnbudibile , l’infuoca di modo tale, 
che arriva ad abbrodire lo deio , e golpa 
( come fuol dirli da’ contadini ) i granelli ,. 
cioè li converte in tanti carboni , o in una 
polvere molto nera , la quale , tramifebiandofi 
col grano non annebbiato, gli attacca il ma- 
lore , e lo guada . 

Cav, 


ne < 




(a) CéHtta avhm mlnerHm morfutn munitur 
vallo ariftarum, Cic. de fcne^lt 
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Riip!to,*chtf^‘ iM3a>)fìi fìs: ^ 
trovare veriin ^rimedio a quèftf ftialt. Si' o^■< ri. 

'Priori Contro ia graganol^» «V è «un gaftigo 
'mandato dal Cielo pet noftm tribulàzione, ó 
nodra emenda ', non v’ ha^ fife forca’, nè iiu 
duUria,' nè ^pài^,fche vaglia .'Ma i pravi et 
' fstti 'della èiliginè' fi* polfon benifiiho riparare, 
"con' 'acca VaHSè unVdorda ruogaifojwa le fpighe 
'd’uii campi»', tirita da duè^perfone; e fatta 
'paflard di màhó*4n mano con forte'' fcolTa per 
tuttala raelfe, venendoG. in cotaHgdifa a far 
cadere quell* acquerugiola , che .detto abbi»* 
mo , prima che’i Sole la infuochi . ‘ . 

la aieti**^ Il grano finalmente ingiallifce. Prima però 
*“*' 'di metterti dentro la falce, bifogna afpettar, 
■che il fuo biondo cominci a tendere al roflb, e 
La mt&. che i granelli facendo feoppiare la lolla, c’ in- 
vitino a raccorli fpedinmente , per non veder- 
I mieot^ jj ftaicare fu pel terreno. Allora ci- fi prefea- 
' 'ta una féguenza di mietitori^ che ci offèrifeo. 
no la lor opera , -e fi contentano d* arroftiirfi la' 
faccia fotto gli ardenti raggi <del Sollione, per 
mietere, e accovonare le noftre melfi. Coti il 
povero 's*afiÌGura di goder ancor egli di quella 
biada si fufianziofa , di cui o la mèfchinicò 
del fuo'Raró,,0 la fterilicà della propria Pro- 
vincia il cofirigneva a far fenza . PafTa di paefe 
• in paefe, e dopo aver ajutato a raccorré le itoef- 
'li premature, va per opera, dov’etle fono tar- 
dive: nè prende mai pofa, fintantoché non è 
'fornita la mietitura . delle biade marzaiuole . 
Venuto l’Autunno, tutta quella povera gente 
torna fefieggiante a trovare la fua cara fami- 
glia . Allora non lì mette piò in pena , per- 
chè s’accolli la llagione dura, confolandolì , 
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per avcrfi già procacciato onde vivere , c on* 
ile pagar le fue decime . 

Cav. Ecco dunque , e,- poveri e ricchi V 
tutti ricolmi di beni . Ma per godere di.que* 

, fti beni , convien* faperli confervare . Fatemi 
di grazia il piacere di tornarmi a ripetere 
ciò, che altra volta diceRe in ordine alla ma* 
niera di cuRodire i fermenti. 

Vftor. V’ha un gran divario tra’ i formcnti', 
e le frutte . Le frutte, come fon deRtnate a 
•refrigerarci ora l’una,.e ora l’altra, pel bre- 
ve corfo di poche fettimane, nè' devono alla 
piò lunga durare oltre r immìncnte vernata , 
cosi hao ricevuta una fpoglia anzi leggiera 
che no, avvegnaché fempre proporzionata alla 
natura della Ragione , che corre . Ma il gra- ' ' ' , . 

no , che in sè contien la farina , di cui dob- 
^ biamo nutrirci in ogni tempo, e in ogni Ra- 
gione, non è munito d’una fopravvcRe fìevo- 
le, e flofeia * ma bensì d’una feorza dura , 
e gagliarda , per cui fi trova in iRato di po- 
ter durare da un anno all’altro; d’effer traf- ' . ' 

. portato in altri paefi , che ne patifeon penu- 
ria ; d’ effer meffo in ferbo ne’ pubblici granaj, ... 
per prevalerfene nelle future emergenze, e di’ 
foggiornarvi , fe pur (i vuole , de’fecoli inte- 
ri . . ^ 

La prima maniera di confervare per lungo 
tempo il formento , fi è lafciarlo nella fua i 
fpiga. StaRl allora nella naturale fua nicchia; fetmeDÙ . 
e queRo è l’ unico mezzo , per cui fi può 
perveoire a fpedirlo con prò alle Provincia', 
ed' all’ Ifole dell’America, che ce ne-commet- 
tono La ..fpedizione . In fatti", fe non s’ avefle 
la diligenza d’ inviarlo colà con 'tutta la fpig» 

Tom. IV. G ' den- 
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^ Il Gravo. 

«Untra le trotti ben tappate, fvaporercbbe nè 
farebbe piU buono da. reminarfi . Si fcminal 
adunque , o per dir meglio ft pianta in que* 
paefi per piii'ficureaza la medefima fpiga , c 
in co’tal guifa arriva a farto allignare . Ma' 
fe noi altri Europei pretendel&mo di 'cooiervarw 

10 per quella via , ne feguirebbooo mille di- 
fordini. In primo luogo quei mozziconi am- 
madati', ogni poco d' umido «:ke fcntiiiéro , 
andcrebbono a riiìco di marcire, o di germi-- 
nare . Secondariamente verrebbe ad aHencàpTrifr 
un diluvio di^topi., i. quali, attefa la ebmb< 
dità del poAo iplingo, frdivorcrcbboao -ipacii»' 

; , fìcamente, a a man falv«~ tatto il frutto det 

le noflre faticb* « 11 male fovente è grande?; 

La batti- prima cbe^. s’arrivi a fcoprirlo. ‘ Finalmente ii> 
’ bifogno, cèe s’ ha ideile paglie,' ci neceffità' a 
battere il grano , e • fepararlo dallàj fpiga 
. .. la qual cofa fi fa con dUiribuaione in fi!» in 
fìla'i cóvoni^di gii abbarcati fidi’ àia, proe* 

La dirpo- curando d’ inaiarli in maniera, cheUe fj^be 
fitione de' d’ Ogni i^larc Q combaciano colle ^ ^ 

filari podi a rintpetto,, e con* bàttere, queftf 
Ipighc g^liardamenre a forza di còtCMÌ^. , 
(jlij antichi unevaeo .uni altro dik ì^'^cedé 
palTaré , e* rtpaSareiu pe’ Covoni de’ buoi,| elài 

11 calpefialTero co’ piedi , ovvero, una "pbfante 
carretta , che ‘li cosculcafle, Cvne ^didaceelfe 
i granelli .. Gl* Italiani , , e i Guafeoni- adoptv 
ran tuttavia a quell’oggetto le carrette, 'e Ù 
tregge'. I Turchi, poi li fertton di certe iavò- 
le imbullettate di ferfro , o vero’ armate di 
duM felci appuntate, colle quali, ftrefùccrande 
gagliardamente, le 'fpigH^ m fanno i ufoic''' fetS 
ra i granelli. Ma più cfiìcace argoifiento , 

‘pct 
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Di A iogo Q.U AR To.' ^ 
per ifgrugnar qucfle ipfche , è il forte braccio 
a un buon batcicore, che, follevandp- la vet« 
ta del coreggiato , attaccata per la gombina 
al fuo manico , con unto maggiore veemenza 
fgrana,, quanto maggiore è la leva, ch’egli 
le dà. 

La* feconda maniera di confervare il formen- 
to fi è trambuftare, c rimcnarc ben bene le gra- 
nella , vagliarle frequentemente, e ferie palTare 
da -un luogo all’ altro, iparpagliandole, e fven* 
colandole colla palla , o veramenre facendole 
valicare da un truogolo, o da una tramoggia 
da capo larga, e (Iretta da piede in un altro 
truogolo Gtuato al di fotto^ e congegnato con 
un agguindolo , o altro ordigno in maniera , 
che il faccia .rimontare di nuovo nel truogolo 
fuperiore . Scombuflblandofi , e • fventolandoli ^ 
di quindici in quindici giorni per lo decorfo 
de’fci primi, mefi nella maniera fopraccenna- ' 
ta il formento , con poca fatica G conferva , 
fe veramente s’abbia la diligenza di tener- 
lo in luogo afeiutto . Quel moto , e quell’ 
aria , che fe gli dà , vaglion 'a prefervarlo 
per qualche tempo dall’umido, dal fuoco, 
dalla polvere, è da’ gorgoglioni . Se fì dà tem- 
po a quelli piccoli animaletti >. d’ infìnuarviO , 
o di foggi.ornarvi punto punto , vi G multi- 
plicano in brev’ora di modo tale, che pajon 
tanti formicolai, e guari di tempo, non va, 
che riducono tgteo in polvere un . intero gra- 
na jo . BifognaP dunque 'nimicarli incelTante- 
mente , fenza dar lor , nè feGa,*nè tregua , 
trambuGando e tramontando , fenza Gancarfi , 
tutta la malfa , e Gropicciando , con olj , e 
eoo erbe d’odore acuto efempigr^zia con aglio, 

’ G z e fcr- 
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feritilo , tutti ' «untomi d«l '' ' 


i ìquaii erbaggi foiì'piii’ d'ogoi alteb propor* 
taonati a farb • ftarv da lungi : <> purè efpoàeu-' 
dola Al de’lcnzuoli al Sol. cuocente, i di cui 
raggi tiaoBo , foni di'farli tnoriré': o finalr 
mente lafcUndo entrar nel granaio, un. buon 
branco dì polli, i quali ( p<r quabtp fi dice) 
non è perieoi , che tocchino , il grano , per 
beccare i gorgoglioni, finché ve ne re(U pur 
uno. , >-■ '■ “ 

Cav. Prima però, .di facrificarè una mafia 
di grano alle galline, non farebbe mal beco 
prefentare alle medefime .un"^ mucchietto^di 
granelli contati, per vedere fe< un* può fidarli 
della' lor diferezioae . • ' ‘ 

Pr/ar. lò per me ho conofcìutó' lin graM* 
iuolo,'che fi rimerteva, fenz* altre provei ncl> 
la lor, buona .fede. Turtavia, pot maggior^ 

■ carezza, fe ne può fare refpcrienza: • . 

Dove il'grano fi lìa mantenuto ' fenza mà«‘ 
gagne per lo.fpazio dì due anni, ed abbia in 
quelle ’ mentre efaìato tptto il Aio .fiioco , .è' 
capace di confervarfi perfettamente per, quarta- 
ta , per cinquanta i ed anche per cento anni, piir. 
chè s’ abbia la diligenza di tenerle fepolto dea* 
tro idi buche profonde ricoperte di forti tavo- 
le ben «ommefle.,. e bcn congegnate, p vern- 
nente (ed è piìr ficuró) d’incamiciare, la 
fa con un forciliflStmo fuol di calce viva ì ilem- 
parata ^con un 'poco d’acqua ^ruezataviv fu- 
^ficlalnaenre per ogn*i intórni Quella cafei- 
Ba'fi germinaré if- formento fino alla profcoKli- 
di due.© tre grofiig dira: me -forma fodle 
Aia fupierficie Una crc^a ,• che lo, fende impc- 
iKtrabUe air eòa infetti . * v , ' ; * j- - 

- ■/'! ‘ C«v. 


AdMro degli ftatl , ^ 

4itHt forèfc^o (eti pafla'Jì }« moFticudine dé* 
.flicncdirv c*M foggett»; e finalmente i gran 
^Qrbf, dlf<<gti '^c colla , fMÌaaa d^tfrrivare » 
oiAgiirlo ■ 

... vFrrWji. Lettemi} ha ftudiate ‘tittte lè vte * 
per afficurarfi , che quella biada sì neceflària 
tion^jfia mancargli , e per raddolcir l' aoia» 
resta de’^timentL, ch'ei dee- fofiSrirry'tn prò» 
ipuovérlo,^ in confervarlo , finalmente in go* 
delio /Ha |l!!^^atQ degli' firdmenci non me» 
«IO duri ^ èhtr «leeóne^ ad alleviar la fiitica , 
che lì fichiiBde ad araiv,'e diveltare pib a^fo». 
dp',' che fia pofiibile , I campi , dove fi dee 
fémioare»-^ Ha trovata la maniera d’ addotfarc 
a* cavalli I' ed a'^ buoi le fatiche pib maflkee. 
S*è ingegnato d* àcceicrame t divetfi tramuta- 
menti , e trafporti , a '.forza di^coféggiati , 
di ruote t di carri, e di cento hltrl* ordigni , 
pft mieMelQ'^ per batterlo , per tramutarlo , 
per- muii^tfo , per cuocerlo. Ma.- jfer quante 
/Ittvenudfdv é per qVMnti^^^rgom«Mi*$ fia idea- 
ti , per ;aj|ÌKipW^ il 

fi>rnKnt{>y'<&*h^ miglior palmlo, e*t' più tiecrf- 
fariò' -àKgjlwctf , ch^el, pofih tm in tutta 
Ja ‘terra,! efige^ da lui un indifpenfabile'fpargi- 
^ento di.^avi, ed '^cefianti (udori. Quivi 
è, dovd Iddio l*ha Vblpto obbligate, più che 
in ogni altra cofa ,‘ a' gettar da- parte la fua 
pigrizia col pungolo artificiofo delia propria 
neceffità r e. quantunque egli folo fia il pro- 
motore di ciò , che 1* uomo ha piantato , e col- 
tivato co'fupi (udóri f tuttàvolta fi è contentato 
d*n(condere 1’ onnipotenre foo braccio ", e di 
palliare il fuo regalo ^^|Ma fua ' beaediziooe 

folto 
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fotto il->^nantp delle no(^ fatiche % , aìniBdo 
®«8^ÌP i.d!«ccordarci la gloria d’averi coop©. 
^ato con , elfo fecp a procacciarcene il frutta , 
che di renderei, Ccioperati, ed owpfi, con picìi 
vcrci fempfe una manna , il cui, godimento 
non doveffe coftarci altra »pcna che l’iochinatfi 
a. raccorla. 
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, CMh IP della. tollÌM - comincia a farli 

'- * *Ji^ trofipo afpra» S‘-avri.men difagio ìà 
jMfleggure per «jtttft’erbofa piaggiuola , 'donde 
principia 4a - vigna . Quivi intanto ci divertN 
temo ad tdfervate> come abbondante fairà per 
eflere la- bMtiCB vend^etnmia . ' ' 

" Catf. Lo movtagne y cb« sMncontranó dì- 
«eatto in tratto per via, ci riefcóno molto in* 
comode Li terra è data fatta ad oggetto di 
'dover eflere ì) domidik) dell’uomo. Or quan- 
to pili bella comparirebbe quella maaione, a* 
.-ella fofle pancata ttitt’ad un - piano r Si pò- 
trebbe , non' cb’ altro , girare dà un capo ali* 
altro, lenta falire, e fcenderé taaté fcàlfe,’ • 
Cttiàtf. Di -grazia y Signor Cavaliere, iiòb 
dite:’male.^ nè de’ monti , nè delle Colline^ 
Non vedete, q|te quelli- ccdti, e quelle piàggè 
vi prafeniàn delle Vedute y che V* innamorano f 
e degli anfifealtri flupenitì , cbe rendono la cam^ 
pagna ', 'nonmen v«aofa,' che varia ? Eb ché 
la noflra afaitReione diviene per mqzzo lord 
mille volte pijh vaga .Non v’ha dii ne mor* 

. mori , fe non i ^viiteaiaceri ' 

r'- • ' flk.4'', ' CiHt. 


L' nrìliti 
de’ luoghi 
nontuofi . 
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1 Co^t. SVggiugne a tutto ci|b , ch|. l’eftQii» 
fione- (lei noftro dotninid , cagione jdi ^ue0fc 
gran -curvità , 'o dorfi ^e* monti, fi trova ,<:>ltte 
modo accrelciuta, e pcKo meao,4die raddop^ 
piata. ” ' - f- 

Prior. Se la terrt: folfe tutta in pianura, 1 * 
uomo farebbe privo di molti vantaggi , che al> 
la giornata egli gode . L’ indurre mano, che 
l’ha liormata, ha proccuranD di. variarne la' fu- 
perficic con un magiftero ‘ si artifìciofo , che 
quanto piu fi contempla , tanto più deda ne’ 
nodri petti la maraviglia , e colla maraviglia 
la gratitudine. Non l’è badato di prefentarci 
delle pianure , corredate d'ógni genere, e d* 
ogni qualità di terreni , per farvi nafeere le tan- 
te fpezie di biade , da cui fi. cava il nòdro prin- 
cipale mantenimento: ha voluto eziandio far- 
ci godere di tratto in tratto del benefizio de* 
monti, e delle colline, per quivi dare una fi- 
tuaziope proporzionata alla natura delle vigne, 
e all’indigenza di certe piante, chcdcCderano 
un forte riverbero di raggi folari, per condur- . 
re a perfetta maturità le'lor frutte. Tutte 
quede piagge , che voi vedete dechinare all’in- 
giù , fono faviamente architettate da quella ma- 
no maedra, affinchè il Sole vi batta a piom. 
bo: il che non avverrebbe, fe la lor. fuperficic 
fofle tutta quanta livellata ad un piano. Mi- 
rate , s’elle non pajon tante fpallierc , la cui 
politura non men foliva, che ariofa, c’inviti 
colla promefla dc’faporiti fuoi frutti a colti- 
varle, e guarnirle. Ah che queda mano ado- 
rabile non è folamente benefica , , ma ancora, 
indudriofa . Ella ha faputo , come ognun ve- 
de , convertire i terreni , che d fembravano a 

pri- 
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a prima fronte irregolari , ed incomodi , in 
giardini deliziofìifimi , ed utiliflimi . 

, Cont. La varietà de’ vantaggi , che fi rica« 
vano dalle montagne, h uh de’ più begli arso* 

' ' menti , che noi pol&amo trattare nelle noHre 
letterarie feifioni i II campo è sì vado , che 
; non è per mancarci materia , onde divertire 
I per più d’ un giorno la curiofìta del nodro a> 
mabile' Cavaliere ^ Ma per ridrignere in bre- 
ve l’apologià , che fi può fare in qued’ oggi 
delle montagne , ne badi il dire , ch’elle ci(^ 
(omminidrano il vino. 

Cav. Quand’anche non aveder altro di buo- 
no pur ciò baderebbe a chiuder la* bocca a 
chiunque ne mormorai Ma che? Le 'viti non 
fi podbn coltivare anche in piano ? 

Cent. Le viti , che fi coltivano in piano , 
non foglion fare gran riufcita : ma nemmeno 
ogni iorta di poggi è buona per la vigna. Son 
riferbate per eda quelle fole colline , che fonr 
rivolte a levante, o a mezzo giorno, («) quan- 
do però il fondo della lor terra fia accomo- 
data a nutrire le viti. ' . 

Conte/. A rimirar. quede piagge sì aride, c 
quedi colli sì declivi, dove non può giuncare 
l’aratro , niun crederebbe , che fe ne porede 
ritrarre alcun frutto.' E pure fi rivedono ogni ’ 
. anno d’ una verdura incomparabilmente più 
j vaga d’ ogni altra verdura , e fi coronan di frut- 
te le più deliziofe d’ogni altra frutta. 

Prior. Lo dedb argomcnm di maraviglia , 

I (a) . apertes •• 

'* Bacebus amat collet ^ Cf'c, , ’ 

,Virg. Georg. 2. - - ' • n’w 
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«he rpaftoÌMAraciii temen magro v cof pmÌRItol 
verC} e far Tratre a proporaione le viti » ctil 
fdiminiiiiftran Je fteffe viti , «ol darci il vino» 
éà inai credeteibè (; fe la fperienza noi cooK 
fwóvafle ) <che da’ un vii pèzao^i legno, il più 
r difornne, il piìi feontraffatto,! il piti inufik i 
mrlì in opera di guanto legname fi trova , pptei^ 

. ]w derivare 4id liquor ■ fi pircziofo ! £ pure, que^ 
ftO' Vil làgno',' piantato in usa terra « 
faflbfa , < in apparemÀ infeconda, coll* a^uto 
d* UB'poMi ruggiada, che umetti la detta fahbia^ 
arriva ad appreftarci un* abbondei^ok quanti* 

, tà di 'grappoli d* uve , da coi fi>Tpreine un liqoo* 
M fpiritdfilltmo , < dilrcatiiS&mo . Ór donde 
uaai pub aver prefo.qnedo liquore qualità- tl iu* 
periori alla baìfeaza della fua origine , « all’ a> 
aicftfii della fua terra nativa ?, Chi glifdiù tànto 
' spirito, e tanto fuoco? Comò fa a confervam 
un vigore sì generofo, e una dolcezza sk foave 
M anni , ^ « anni , feua;afaltefarfi, nè per> le 
ioófle de* pani, fa tui fi trafporta per tèrra, nè 
per 1* agitazion de’ marofi , allorché fi fpedifcè 
L* acqua* per mare* fino a'convertirfi a forza di lamjbic* 
T'** * co in altro liquore più generofo, e, pki forte, 

< '< il ‘Spiale -poi fi manipola da i dibeteanti, c’da* 
tlnlblio. bottiglieri' » cento nuòve «vU tutte diÉerencL 
maniere ' ■?. » ■ , 

Coitt. La' dcrivhzione , e’I buon fiipore diti 
' irinof mi , fanno - però manco fpezie degli ammi* 
rabili .editti ,' eh* egli'produce . Gli -altri. liqatN 
lù f fiali naturaH, fian fibrati con arte ( <9. 
me. hi bifra, il fidro-, il. tè, la cioccolata, e>il 
caffè) fon quali tutte bevande iìpiie, e dirò co* 
si taciturne , che non huo virtù di guarnrci.<Ìa* 
tino . nóftri umori ipocondàci^ Se tn^ fi> prefentaiu» 

' . in 
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in quftlche adunanza di galaaruomini y *roi li 
fentite, o moralizzare con aria tetra, e fune- 
(la, o ragionar di politica con faccia grave , e 
fevera, o finalmente difputar con afprezza, e 
con veemenza. Il folo vino ha quella fpeziale 
prerogativa di portar l’allegrezza, ed il brìo 
dovunque t’infinua . Snoda la lingua, rifvc- 
glia gli rpiriti, ed imprime una foddisfazione 
cosi poflente ne’noftri cuori , che fiara forza- 
ti a manifeftarla elìeriormente hifino col can< 
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Il vino i 
l’ anima 


Prtor. Tanto è vero, che il vino è la forate 
infallibile dell’ allegrezza , che giuflo perciò e- 
gii è il fondamento principale , e qua6 difii 
Tanima de’ conviti . Mancando quell’ anima y 
il convito è fubito morto. EgK lolo vai per 
quante vivande più faporite , e più rare ci lì 
prefentano in una tavola fontuofa : nè tutte 
le vivande più faporite , e più rare arrivano 
1' pa^gtàre 'U ptódigìofo idiote del vinoT • 
*, Gonfe/. ' Eglà fa anco» un altro ^ne . Oltre 
tl dìlcacciarc' da’noftri cuori ^ipocondria , '*q 
,ògoi laltro «mor pialincdaìco ,' fpande una^^ 
Citta fet^nìià; fu. pe’noftri volti, che taddoi» 
xifce gli aunnì ’ più efacerbati , e rappaci& 
ca a poco a'jpoco i niinki'', rtfftando, per co- 
ti dire incantati a rivederli fcambievoimen» 
lìl^n'ufhrk gioviale, e fcrent , col^Hò 
fu’ labbri , fenza una fciiiiilla di<' collera n«* 
lor occhà 'tantoché*^ ritrovandoli amabili , de- 
póogon, l’odio^ primiero ; c ffringono un doli 
ce nodo dr iTDova ami ciaia tra loro . ' Ecco 
dunque , chè il vino 2 un de’ pacieri più ma» 
oìerori, e'pKi .familiari di quànri, pacieri fi tco* 
' » fitptò dire : ch’egli fta ‘tm vkicol* 
r ' dell’ 
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dell'uimna focìctà , il pih dHca'ce d’ogni aWj 
tro vincolo* ; 

Prior. Egli è ancora un dc’pi^ poderofì cona«< 
forti , che l’uom faticante pofla trovare ne*- 
fuoi iaboriofi efercizj . Conciofliachi , non 
lamente l’invita a intraprenderli , con ^ corag< ^ 
gio ; ma gli ravviva in un.iftante 1« forze , 
^nd! ei fi trova defatigato L’ inàmenfa ' bon« ; 
tà di Dio 7 dopo aver, pòfio Tupnio nella dur» 
neceffith di guadagnarfi il tuo patie'ca’ propri 
fudoriy (a) non ha voluto, eVei refii-oppref* 
fo dal grave pefo di Aie fatiche, nè foverchia* 
to dall’ afiUziotte de’ fuoi malinconici penhefr*'^ 
Nel' tèmpo ftefibt ch^eglì a’ affanna per pica- 
var della terrai du, cibo nptritivo, « corrobo4 
ntivo del proppio^corpo , gli apprefia uef liquo> 
le vivificante , il guai efilaca il di lui cuore »' • 
^ addòlciice il> travasilo . 'Mirate guai file* 
Athinello 4 che colta ^hiena incurvata i ve « 
paffo lento gemendo fotto ’l pefànt^ intarco di 
quel gran iircio .tii iegne, cb’ei porta Ai* pro- 
^ omeri. Due goto di vino, decimati dalla 
colazione , eh’ io vedo là apparecchiata in full* 
erba, farebbón badanti n farloin fu due piedi ’ 
cangiar dì cera, c di paffo» In dna parola io 
lendorebbono 'tanCofio Huo alcr’upnao*. . . 

'Cav. Se coaì'k y adeffo fo,il'fatto. , 'fénza 
metterci fopré nè fai , nè olio . <Qpefia>fe(U 
la vo’far iowr, , > - ' 

•' Prior. Che ve ne pare? Non v’ho iodetia 
k: verità ? Dov’è adeffo qiieU’^aria . malinconi* 
et, re queir affannofo. abtgottimenfo^,' che gli 
trasfigurava la faccia? Il vino gli 1ia>refó roe« 
chio brillante , il volto aUe^ , je le gàancic 
cosi vermiglio, che nè il belletto, nè il lifeio 
. , * ^avrcl>«^ 
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avfebbon potuto fare altrettanto . (a) Il pan* 
pon r uomo in iftato di reGftere alla fatica . 
Ma il vino lo^ conforta a faticar volentieri , 
e gli addolcifcé il travaglio . L’ anima , che 
lì trovava dianzi abiflata nel profondo dell* 
fua fiera malinconia , tèrna col fuo foccorfo a 
■ riforgere* fi fveglia dal fuo letargo j fi mani- 
feda nell agilità della vita , nell’ acederamento 
del paffo e nell’efpreffioni gioviali della lo- 
quela. Non fi rammenta pih de’fuoi guai: s* 
arma d’un generolo coraggio : e dove prima 
il timore , con prefentarle dinanzi la fola a- 
cerbità de’ fuoi affanni , la rendea neghittofa , 
e codarda , or la fperanza , infinuandole de* 
fentimenti totalmente di verfi , la rende attiva, 
e rifoluta . 

^ Conief. Un’altra proprietà , non men pre- 
giabile delle predette.:^ ravvifo adeffo nel vino. 
Egli è si amico dell’uomo, che fecondo trova 
alterata la difpofizione del corpo nodro, s’al- 
tera anch’egli , e cangia il naturai fuo fapo- 
re. Se noi godiamo buona falute, il vino ci ri- 
ftora l’odorato, la lingua,^ e lo domaco. Par, 
che ci voglia fignifìcare, com’egli' fa accomo- 
darfi a tutti i nodri bifogni. Se poi cadiamo 
ammalati, non folamente non ci ridora , ma 
ci nanfea , e ci amareggia di modo tale , che 
noi podìamo fodrire . Par, ch’ei ci confi- 
gli cortefomente ad. adenercene , additando- 
ci , eh’ egli potrebbe aggravare • la nodra 
^ alte- 


_C a ) Educa» pancia de terra, & vimini l»i ia( yy «i» Jio- 
wnii; ut exfailartt pr« oleo. Pftl. loj. Mifsn^en , M«- 
^ quam ungueatum i cioi meglio del belletto , o de’ prò. 
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•APrÌKT, Getto ):he nò. Il cat^tanenta lacco» 
de in noi, Coòtuttociò (hì;bOD ravvifa tale 
emergente lUnamitabic economia^ jdel noflrd 
eterno > Creatore.» dbe ci rifpairpiia m 01 e 41*7 
fiicHtt , e»mille ipgadbevoU raziocinj | che i|| 
fom^l»ànti':(KCPrrfnse,(ì fanno*, per arrivar a 
‘Vipere quali fiepo> qua* nutrimenti, ,chè s’ addio 
4 Eono al noftro temperamento, X quali non 
i accomodano ì Per additarci come dóbl>iam ' 
contenerci . nell’ ufo del vino , ci ha C° 8 &critf I 
una regola la piò infallihile., e li^ piii.bréve, che 
mal dir il polTa^ cioè quella del^ piacere , e del* 
la naufea , amendue rerpectivamente giovcyc^ . 

^i» eflaWteyoU., >1 = ..?:> > / \ 

. Cev. Sinpra avete detto del vnio tutto qupV 
bene» che (i può dirne. Vedo però che que> 
fio vpftro liquore produce fpefle volte degli tfm 
£ttti. molto cattivi. Vi' fon delle peribne, ch«i 
dopo averne trincato , dannoj'n mille* ftrava<i^ 
ganze, e in mille -freneGe. Ed io ho mtefo di«^. 
re piò d* una volta » ch.* e’birogoetehhe fierpaè' 
dal ^ mondo tutte Ip viti, e che.np. rifultereb^, 
b..Hngn»lw,. 4, , 

. Ce»te/« Ogni 1 piu ottimo nutrimento » ooy^ 1 
agli ecceda i, dovuti lìmiti della moderazione!' 
è capate. idi , cagionar delle maWti^. Se'taluv 
)Caòcajr0 lo fiomaco (ji vino , ne refia 
xltftrato , od ubbriaco , quello non fa ^ che s* 1 
abbia ad ellirpare dal. mondo le vigne, 4^' ■ ' I 
-iA.f Pwwv P ur trappo G fon trovati de’ facceìo to.' . ] 

ai' a cadenza » : a* de’ i^islato» foverchio zelao» ' j 
ti c inidifcrétii^fdome un Pebteo.'^^(^^ nn Do»' 

nùzial . 


«Dialogo Quinto.* m 
miiiano , ( 4 ) ed un Maometto (é>) i quali ban 
pretefo di privar l’uomo d’un bene, onde il. 
fupremo Creatore, molto più intendente di lo. 
ro, lapeva beniflimo, che egli fi farebbe abu. 
fato. Ma quella li è utia petulanza, non mC' 
no ftravagante , che ingiufta , voler infeg nare 
a chi ne la più di sè, e pretender di fradicar 
dalla terra una pianta, pollavi da una lapien* 
za infinita pernoftro conforto. Non v’ha fiot- 
to la cappa del Sole Nazióne alcuna, la qua* 
le, putchè abbia potuto , o colla cultura , o 
col commercio procacciarfi del vino , non fi fia 
ingegnata di provvede! iene . L’ulo di quello 
liquore non è men comune, che antico/ poi- 
chè , quanto alla fua ellenfione fi dilata per 
tutto il mondo j e quanto alla lua antichità, 
riconosce la propria origine almeno almeno da 
Noè, padre comune di tutte le nazioni. 

Cotttef, Avrei molto a caro di fentir la Ho- 
ria cela propagazion delle viti, e del vino. Il 
Signor Cavaliere dall’altro lato defidercrebbe 
d imparar a piantare, e coltivare una vigna, 
ed anche a vendemmiare, ^ a far il vino. Il 
Signor Priore avrà la bontà di teflTcrci tutta la 
flòria delle vigne j è ’l Signor Corte fi compia- 
cerà di molli arci i varj metodi , che fi tengo- 
no , nel far il vino. In primo luogo”vorrei fa- 
pcie dal Signor Priore con che fondamento egli 
dilTe, che 1 ori'gin del vino afeendeva almeno 
almeno fin a Noè. E* forfè lecito il credere, 
che fi heveflTe del vino prima del tempo di 
Noè? Non fu egli il primo a piantar le viti'? 

Prior. Il creder, che’l vino fia fiato in qfo 
fin dal ^principio del mondo, non è un’erefia. 
Noè , s io non erro , fi prefie il penfieio di qi- 
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/ ' [ ' munieire il genere, umano tutti i ben) da luì' 

■ goduti innanzi. ai diluvio. >5* accinte tanto 
' a'reftaurare i’ agricoltura : v -Oc^iac una delle 
maggiori follccitùdini', ‘ch’eì fi. préudcfle-,' f» 
t ? di. piantate la vigna,’ e di coltivarla», per ‘irpret 
merne il vino » cori fi pub credere » eh! ei s -io» 
duceffe a far ciò , per ranticipan cognizio- 
ne, che aveva, del valute di (juefia, bianda . 

. C«v. Se Noè avéffe avuta notizia della nn* 
tara, -,e, del valore del vino., non farcbbé ca- 
• duco nell* ubbriachezza. - >' ■ ’ . 

' Pr/ér., L’elfer egli caduto ndl’ ubbriachezza 
non prova, che. non fofle informato della na* 
tura del ymo . Mofim .piuttofio, ch*effendo ' 
ftaco tanto tenipo fenza alTaggiarlo ', ne rice« 
vede utt’impreffione troppo g^Uàrda , e ra 
«oofegueoza ne rimaneffe alteratoti v 
Comun<|tié ciò' fia, le viti fiiron' ^bpagate a 
poco a poco per tutto *1 mondo da’ figliuoli di 
Noè. Ed ecco la ragione, per cut appo tntei i 
popoli , che fioriron nè* fecoll da noi pili tìilio- 
ti, una delle principali-parti del ioro^cnltocon. 

' fifieva nell* offerire all* Altiflfitno del pane -, e del 
vino , per glorificarlo , e ringraziarlo <f 
dato agli uomini la Vita , è ciò ondatila. fi fo- 
ftenta . Appreflb alcune nazioni non IT cofHtk 
I SacrìG-^ava altro lacrjfizio y che quello : e-^fe da altri 
■ee*d^^ praticava (fi fcannar gli animali,.* fpargèra 
iriao. il fangue ^ delle, vittiine fopra 1* Altare un tal 
Xacrifizio era fempre aecoinpagOMo da un pu- 
gno di farina, * o da una torta compo(la< di 
farina, con qiiaUhe.cfiiifionceUa di viop. 

' ' QuO- 

* torta, o fliacdéM d’oite,.clM-^ aoteva ifofm 

ia'vittiou , àtaifi vieac la veri mmolmrt, f y 



Dialogo Q.uiNto; 

' Quèfte folennità fì celebravano alla campa* 
gna, e per lo più in luoghi eminenti, ed efpo* 
ìli alla villa di tutto ’l popolo. Si rinnovava- 
no ogni anno in certi giorni determinati ; e 
dopo il facrifisio s’ apparecchiava un bel delco, 
ove il popolo s'aflentava a mangiar allegra- ' 
mente in conforzio , in fegno di Uretra ami- 
ftà, o parentela, quafi foflero tutti membri d’ 
una (leÀa famiglia. Quelle folennità, e quelli 
conviti degenerarono a poco a poco in tripu- , 
dj , e bagordi . Quindi probabilmente deriva- 
ron le felle , che celebravano in onore di Bac- 
co, dette comunemente baccanali, e mentova- 
le nelle llorie più antiche , le quali poi paf* 
faron dall’ Afta nell’ Europa , ed in breve 0 di- 
latarono per tutto ’l mondo. 

Cav. OlTervo però, che ne’ baccanali fi pra- 
ticavan certi cerimoniali , dove non entrava 
per niente, nè’l pane, nè’l vino. A che mai 
alludeva quell’ Io, e quell’ £t>oè, che con rei- 
terati clamori s’andava intuonando dal popolo? 

A che fervivano que’ tirfi , o picche intralcia- 
te di fiori di pampini? Perchè mai tutta quel- 
la gente, in celebrando ledette felle, correva 
quafi frenetica di monte in monte ? Per qual 
motivo s’avventava a tutte le befiie, che da 
lei s’ incontravan per via ? Ond’è , che dopo 
' averle sbranate , s’ imbrattava del loro fangue 
la faccia? Il vino, per quanto vedo, non por- 
' ta l’uomo in fomiglianti follìe. 

' ■ Prior. L’origine primitiva di quelle felle sì origine 
' (Iravaganti , per quani’io pollo probabilmen- de’ fiacca- 
te congetturare , è fondata fulla pietà de’ no. ” 
f ftri antichi progenitori, i quali illituirono fin 

' dal principio del mondo alcune ferie foknni a 
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onore, e gloria del vero Iddio, Il mondo poi, 
profanandole, con inferirvi delle cerimonie de. 
generanti dal primo loro idituto , le adulte, 
rò , e fece d’un culto facro un’ abboraioevole 
idolatria , 

Mirate, s’iodico il vero. Tutte le nazioni 
del mondo (fe vi porrete ben mente) han per 
idinto di confervar la memoria degli avvenl. 
menti piu drepitoG, con rapprefentarne folca. | 
semente il miderio in certi giorni determinati 
dell’ anno. Per meglio chiarirvi d'una tal ve. 
rità, mi fervirò di alcuni efempj già noti. Que« 
fla laudevole codumanza è $1 cornane fra noi, 
cGe, nulla più. Correva una volta ^ua in Fran> j 
eia 1 ^ e corre ancora prefentemente. in Italia , . 

ed in altri paefì poco lontani da noi, un’ufan. < 
ti di fare a Pafqua , e a Natalo. delle rapprefen* 
(.azioni. drammatiche, concernenti il midero , 
che in. tali giorni Q celebra ; e quantunque la 
Religione Cridiana, che in ogni fua operaiio. 
ne procede con cuor fincero , fenza traviare 
dalla, via retta giammai, ricavi poco .proiit co 
da quede fede tumultuofe, cootutcociò il po. 
polo vi -concorre di buona voglia , perciocché t 
quede fon divozioui, che gli lervon di pafla* ' 
tempo , ^ fenza mettere in compromeffo le fue , 
padloni . I Maomettani altresì nel loro pelle» | 
grinaggio , che ogni anno fanno alla Mecca , 

(a) dove n crede, che folfe un dì Tabitazion 
d’ Ifmacle , Patriarca degli Arabi', rappréfeo* 
tana alla giornata la fuga d’Agarre, aggiran* 
tefi per lo deferro , Cercan coll’occhio , ora 
indietro , ed ora alle. bande, quafì anfiofi di 
ritrovar non fo che, c turt’in un tempo. tri. 
pudian dall’allegrezza, come fe foUe loro for- 
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Dialogo Quinto. I15’ 
tito di rinvenire ciò, che andavan cercando. 
Or non è quefta un’immagine della ricerca del 
pozzo, dove Agarre , infieme col fuo figliuo- 
lo, fi diffctò? Quelli efempj polTon badare. 

Del redo tutta l’antichità è piena di così fat-* 
ti miderj , idituiti , e rinnovati annualmente, 
^ad oggetto di confervar la memoria de’ prete- 
■ riti avvenimenti a ciafcun popolo più premu-*^ 
' roti. Ne’ tempi più prodimani al diluvio, al- 
' Jorchè i figliuoli di Noè, in vece di prcnder- 
' fi il penfiero di popolare la terra , s’ odinavano 
a coabitare in uno deffo paefe, ed attendeva- 
no a fabbricare delle magioni ne’ contorni del 
fiume Eufrate , il rimanente di queda terra 
trovavafi affatto inculro , ed, era tuttoquanto 
una macchia, dove le fiere fi multiplicavano a 
iofa. Rifolvettero finalmente di fepararfi: ma 
non sì todo ciafcuna famiglia fi fu accafata nel 
tenitorio appropriatofi , ed elettoli per propria 
danza , che le fiere , ufcendo fuor delle mac- 
chie, andavan via via derminando tutte le fa- 
tiche de’ poveri abitatori , ficchè non erano 
mai padroni, nè di mietere le lor biade, nè di 
I vendemmiar le lor uve, Nembrot, nipote di 

' Cara , fi pofe alla teda della gioventù coabi- 

' tante nel fuo tenitorio , s’accinfe a cacciare 

tutte quelle bedie falvatiche , deliberò dalle 
loro infedazioni il paefe , e di capocaccia di- 
I ' venne Re . Dopo la di lui morte , non fola- 

I mente fi celebrarono delle fede fu la fua tom- 

I ba , e li cantarono degl’inni in onorino, uni- 

I tamente alle laudi , che fi rendevano a Dio : 

I (il che divenne un’occafione d’ abufo; ) ma fi 

I rapprcfetitarono in tal congiuntura le di lui 

' cacce famofe, benedicendo chi avea proccura- 
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tb a*paeC drcoD vicini la ficurezza , e 4*aW 
hondanza . La feda incominciava per ordina» 
rioda alcuni facrifìzj. Vi s’invocava con rei* 
ferali clamori il nome di Pio , che t quell’Jao , 

• quel Jevoè, che voi poc’anzi ' dicede. Vi (i 
compariva col tirfo , cioè con una piccola ian-- 
eia alla mano, quaG in atto d’andare a caccia * 
ma quedo tirfo era tutto intrecciato di dori , 
e di pampini, per denotare, che quella caccia 
era mideriofa , .o una figura di un’altra cao 
cja. Si correva di monte in monte: e qui con* 
fideva tutto il midero , Ma per animare , o 
render più viva l’immagine , fi sbranavan le 
fiere , che $' incontravan per via : e coloro , 
che rirornavan più lordi di fangue, modrava^ 
no d’ ederfi portati più valorofi degli altri nel* 
la caccia. Ora ficcome le feorrerie, ed i viag* ' 
gì di Nembrot , parre tendevano a ttepredare 
le fiere, e parte a infegnare a’poppli cpniinan* 
ti la maniera di raccorre il grano, ed il vino, 
così in quede fede mideriofe fi portava pom*, 
pofamente il crivello , (a) vafo che ferve Aj 
nettare il grano, e fi difpenfava agli adanti dei- 
vino. L’ immagine è molto erprefliva. In fat* - 
ti non fi poteva trovare una rapprefentazione, 
che foffe piu idonea a confcrvar la memoria i 
de’ fervig) predati , a’ fu'oi popoli da Nembrot, 
di queda caccia'. Eccovi, non ch’altro, uno 
fchizzo di ciò , che fi potrebbe dire intorno . 
alle refle del vino , dette comunemente bac- 
canali. 

Conte f. 1^0 credo ancor io, che quede fede, 
faranno date ricevute generalmente con mol* 
toapplaufo. Sintantoché le divozioni fon paf*, 
) ed animate da’ pappalecchi Q bagpr, » 

• di 
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di, ògnun vi s’accomoda volentieri. Ma prù» 
fcguiamo la ftoria della' nolìra vigna . 

PrwK Le viti paffaron dall’ Afia in Europi, 
t Fenicj, che bordeggiarono di buoh’ora tut- 
te le fpì'aggt del mare Mediterraneo , le pòt- 
tarono ptt tutte quell’ Loie, e le piantarono 
ancora in Varie parti di terra ferma. Da allora 
in poi s* andàton dilatando per tutta quanta la 
Grecia , c per molte regioni d’Italia. 

Plinio (a) fu di parete, che ì lihamenti 
del latte iHituiti da Romolo, ed il divieto di 
Nurrta , per cui fu abolita l’ufania di fpargèr fià, **4. 
il vino l'opra i fepolcri de’ defunti, fodero in. 
dizj molto fi curi , per far Veder, che le vigne 
non erano allora ih Italia gran cofà comuni. 

Vi G multiplitarono adunque (dice il fopranl- 
mentovato fcritrore ) nc’fetoli fuffeguCnti • e 
alcuni Galli , che ne avevano aflaporàto il li- 
quore , difegnareno Gn da allora d’accafartì 
in quelle parti , dove fapevanb , che G raccò- 
glieva del vino . Per tirare di là dall’ Alpi 
un groITo numero di nazionali , non G fervi- 
rono nfe di lettere, nè d’ ambafciaie . (i) Spé- W 
direno in qua e’n là per le Gallie diverG or- 
ci noli di vino , e toGó G diGaccàroho degli 
Eferciti da’paelì di Berrì , di Chartres , e d’ 
Auvergne,' i quali, poftergatc le ghiande dé’ 
loro bofehi , fcnza punto fgomentarG pel duro 
palio dell’ Alpi , s’ impoflTeffarono dell’ una c 
dell’ altra riva del Po , dove s’applicarono a 
coltivar dc’Gchetì, degli uliveti, e fop»a tut- 
to de’ vigneti. Tal fu il motivo della lOr mof- 
f a : e Plinio, in vece di biaflmarli, per effcrG 
portati armata mànò alla conquiGa di quelle 
vigne, prende a feufare la loro buona intenzio-' 

H j ne. 
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ne . [(‘U ) Credcfi , che quefti Galli mcdcGrai f 
che s’accafarono lujigo le rive del Po , fieno 
flati i primi inventori dell’ ufo delle botti, do* 
ve il vino fi conferva perfettamente , eflendo 
elleno certi vafi di legno di figura cilindrica, 
pili corpacciuti nel mezzo j che dalle tefle, 
compofli di doghe , Congegnate coti tale arti* 
fìzio, che l’una fi combacia efattamente coll’ 
altra, e collegate a forza di cerchi in manie* 
ra , che vagliono a ritenere qualunque vino 
più gcnefofo, ad onta di tutti gli sforzi, eh' 
,'ei fa, per ifvaporare » Quello preziofo liquo- 
re fi mantiene, e fi trafporta da allora in qu^, 
molto più agevolmente, che. prima non fi fa- 
ceva ,- tenendofi , o nelle Zirle di terra , fog- 
gette a romperli, o negli otri di pelle fotto* 
polli a fcucirfì, o ad ammuffire,* 

(^) I Marlìglieli, e que’ della Gallia Mat* 
bonefe polfedettero alcune vigne prima , che 
Giulio Cefare conquiflalTe le Gallie. Ma Do* 
mizianopofe una remora a’ior^progreffi con un 
decreto Imperiale , per cui vietò , che ninno 
ofalTe di piantar viti . Quello divieto ebbe vi* 
gore (c) fintantoché l'Imperàdor Probó , uo* 
mo dotato di molte rare prerogative , non 1' 
abolì , permettendo non meno a’ Galli , che 
agli Spagnuoli , ed a’ Britanni di piantare, e 
coltivare a lor piacimento le vigne , ( 4 ) Sa- 

pea 


( a ) H*c vel bello qaaefivlffe venia fit ♦ . ' ■ ? 

Hifl. n»t, l. 12. feii. 2. 

(b) Plin. Hift. nat. lib. 29. Cic. pr6 PonteiO * 

C c ) Nel 282. 

( d ) Vopife, in Probo • 


DiALòGd Quinto. up 
pea molto benC) che il prorriovimentO dell’a* 
gricoltura è una delle maffime fortdamentali 
del buon governo, e che Un Principe non può 
mai regger felicemente il fuo Stato , fe non 
procura a’fcoi popoli, de^ quali egli è padre, 
l’abbondania, e là quiete. Ma quella fua pcr- 
tniflìone trovò nella Bretagna e nelle parti 
Settentrionali della Gallia Belgica degli olla» 
coli infuperabili per parte della natura : onde 
lì profegul tuttavia , tanto da* Belgi , quanto 
da’Celri, a ricavare la quotidiana bevanda dal 
fugo dell’orzo , per la penuria , che fi parla 
delle viti . (a) Ma a poco a poco s’arrivò a 
propagarle anche là , a riferva di que* fiti , do. 
ve non poteano in neffun modo allignare. (^) 
S. Martino piantò una vigna nella Touràine 
Verfo la fine del quarto Secolo.. San Remigio, 
il qual fiori tra’l quinto, e’i fello, lafciò per 
tellamento a diverfe Chiefe tutte le vigne, 
eh* ei poffedeva nel territorio di Rems , e di 
Laon , in un cogli fchiavi da lui mantenuti, 
vi), per coltivarle. Le viti da allora in poi fi 
dilataron per tutta quanta la Francia, e forfè 
forfè elleno richiamarono i Galli a ripatriare 
Bel loro originario paefe , ficcome prima gli 
BVeano indotti ad abbandonarlo , per accalarfi 

H 4 in 


“«L’ Antologia un Èpigranma dell* Iinperadv 
Giulio ) diretto alla birra . 

2» KfX.r«< 

Tf rty'tjt {ioTpùvti Vtu^ety ttir urux^iyy , 
citi t I Galli, per la Icarfezza dell' uve. ti hanno ca. 
vara dalle fpighe . 

(b^ Gfff. Tur. da'tlot. «oniidi. 


La varietà 
de’ vini . 


Vino mor- 
bido, o 
dolce . 
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ID dove a quel tettipo le viti &7iivaaoi . 

dii popoli. dell* Allcmagna» terminate le ' 

lor^ conquide , s’ingegnaron di diveltare -alca. | 
ni. pezzi della Selva Nera lunghedb il Reno^ 
è vi j piantarono delle viti. L’ Ungheria fece lo 
flelTo; ed allora tutti quedi^ popoli , vedendo* j 
le propagate pe’loro paeG, contenti della prò* 
pria forte , non fì curavano più d’andar cer* 
ideando il lor doniicilio nelle regioni ftraniere* 
Contef. /Likumo dunque abbaiare al vento 
cofloro, che van dicendo, che il vino non è 
buono da altro, che da metter degli fcandali, I 
e delle fciffurc. L’Europa non ha mai godo* 
to più quiete , che quando fi fon propagate 
per tutte le fue provincie le viti. 

Prior, Terminata la .genealogia delle viti< 
eccovi in brevi parole quella del vino . Le 
fpezie de’vini fon tante, e tanto diverfe, che 
non.c così facile annoverarle a una a una • Va* ! 
riano nel colore , nel fapore , nella bontà , e 
nella durazione « In fomma , tante ^ fono le 
fpezie de’ vini, quanti .ferri ttwj da cui deriva* j 
no . T otte però quede fpezie fi poffon ridurre ! 
a due generi, P uno de’ quali abbraccia (i») i j 
vini morbidi, l’altro gli afeiutti. 

Vino morbido dicefi quello, il cui fapore s’ | 
adomigtia alla . dolcezza del zucchero , ò ha I 
appreflo a pocò lo deffo godo del mele.. La 
perfezione di quedi vini confide nell’avere ac* 
coppiato alla dilicacezza del dolce , il garbo 
dèi frizzante , nbn fenza una foavé fragranza 

d’ódo* 


fa) Vinum dulce ; Vinumlauilerum , o feverum . ; 


Dialogo Quinto. lai 
d’odore . L’uva mofcadella è la pib acconcia 
d’ogni altra a formare di quedi vini (a) . Ma i 
vitigni di tal natura non portano quali mai a 
una perfetta maturità le lor uve , dove non 
j[ìan piantati in paefe caldo ^ e ben guardato 
dal Sole. Trai vini morbidi (o Pian mofcadel* 
li, o d’altre maniere) i piu accreditati fra noi 
fon quei d> Ciutad , c di S. Lorenzo in Proven- 
za , di Frontignano in Linguadoca, di Con- 
drieux nella Provincia Lionefe , d’ Arbois in 
Borgogna , di Rivalalta in RolTiglione , con 
parecchi altri . I migliori , che fi ritrovino fuor 
della Francia fono il Toccai, che fi raccoglie 
in pochilTima quantità fu di una codierà dell* 
Ungheria^ la verdeej il mbfcadello, il trebbia- 
no, il vin di Montefiafeone , che fanno nelle 
colline della Tofcana; il greco di Somma, che 
è giallo come l’oro, e la lacrima, eh’ è roffa 
come un rubino, e fi raccoglie dallo deffo mon- 
te, purché il Vcfuvio non arda, e non dider- 
mini quelle vigne , che fon più prodime alla 
fua bocca; il vin di Malaga, che fa nelle vi- 
cinanze di Gibilterra; quel d’ Alicante, e di 
molt’ altre Provincie di Spagna ; quel di Ma- 
dera,' eh’ è un’ Ifola de’ Portoghefi , quafi fu 
l’ingredb dell’Oceano; quei dell’Ifole, dette 
Canarie , fra i quali il più dimato è quello 
di Palma ; la malvagia dell’ Ifola di Candia , 
eh’ è un liquor molto denfo , ed appiccatic- 
cio ^ cogli altri grechi , che fi raccolgon da 
Scio , da Tenedo, da Mrtelino , e dal rima- 
nerue dell’Ifole dell’Arcipelago; e finalmente 

il 
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Uv« «{liciii, rei aplans ab apibua^ ncllii fàporc . 


Ura mo- 

fcsdeìla , 
così detta, 
perché le 
mofehe la 
cercano 
più che 
ogni altra ^ 
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il vin iti Sciras nel Regno di Perfu , ^eU 
. » ' la fttffa natura de’ precedenti » ' 

• Qualunque forti di vino , fia dolce, fia «- 
*v,r .1" fautto, è contpofta di tre foftanze principali, | 
' che fono l’olio, il fale, ed il volatile. Or ciò 
, / fappofto, è da fapcrfi, che non smarriva quafi 
.1’ Mai a dare al vin morbido-un si aggiuflató tetti* j 
peramcnto, che trovifi in eflb accolta la vena 
del dolce , col garbo del frittante , fe non per ' 
tnezto d’una fpezie di Coaioae . A Voler, che 
il fuo olio fi frammifchi perfettamente col fa- 
le * ficchè la dolcezza dell’tìno corruga l’a- 
crimonia dcU’altró, fi può in prirno luogo 'la- 
rdar filila vite i* uve mature , acciocché il Sol 
le percoti , finché principiano ad appaflfire (a) « 

Ma perchè i fughi della tetta Ceffino di fommi- 
niftrare alle medefime i loro alimenti { la qual 
cofa fervirebbe d’impedimento alla petfeaione 
del fopraddetto mifcuglio) fi torce il piccHtó- 
lo, per cui il grappolo fia attaccato al fuo- trai- 
cì(^ ed il liquore, che da quell’ uve cosi ap* 
pamte fi fpretne, è fempre denfo come Un giu- 
lebbe. Secondariamente fi pofibn làr bollire 1* 
uve ammofiate in maniera - (^) , che la fchiu- 
ma arrivi a formontare gli orli del Vafo: ma j 
quefta decozione efiendo violenta, o sformata, 
ù prender al vino una vena di fuoco , -che Voi- 1 
garmente dìcefi l’alto, come che lo metta iti 
ifiato di conferVarfì per UA lunghìitimo ‘ tem- 
po. La terza maniera di darai vino la corta \ 
confifte in fiirlo canto bollire , che fi riduca aU 

- U I 


C a ') Uve pa{Tc folem . 

• ( b ) Aut dukie mudi vulcano deco^uit hnnorciB , 
Et foliis undam tepidi dcfpaiiut aheni * 

Cifra. *• . 
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'ia met^, o alla terza parte della primiera Tua 
dofe, per indi farne un Groppo, che chiamali 
fapa (^)i e ferve di condimentd a parecchie 
vivande « 

La cura, che molti G prendono di fchiumare 
il vino nelle due prime maniere, gli toglie qua* 
G tutto il fuo fpiritoj onde rimane mai Tempre 
fpolTente, e in certo modó aggranchiato. Sicco. 
me quel bollimento non è naturale, così non 
può non effere difettofo . Conviene per for* 
za che i vini di quelb fitta Geno leggieri , mol* 
li, e pifciarelli ; e queGo forfè è il motivo, per 
cui s’adattano meglio che i noGri agli abitanti 
de’ climi caldi , il cui fangue è pili Cottile del no- 
Aro, e in confeguenza riceve pili prò da un u* 
tnor languido, e fuGanziofo, che da un liquo- 
re gagliardo , e fpiritofo . Per la qual cofa non 
è maraviglia, fé gl’ Italiani, egli altri popoli 
meridionali, aGuefatti alla dolcezza di queGo 
giulebbe , reGan piuttoGo oficfi , che riGorati 
'dalla vivacità de’ generofi vini di Francia » 
Veniamo ora a* vini afciuttl » 

Vino afeiutto chiamafi quello, le di cui par* 
ti predominanti fon il Volatile, e’I Cale, Gan* 
techè nel lor perfetto ribollimento fi è confu* 
mata quaG tutta la foGanza dell’ olio, e quel* 
la poca, che vièrimafa, G trova talmente af« 
fottigliata, e raffinata, che non ha pili virtìi 
di rintuzzare le particelle appuntate del fate, 
Ììcch’egli ha tutta la libertà di vellicare la lin* 
gua, e d’imprimervi Un aggradevol frizzante. 
Tali fono i vini tutti di Francia, della Mofel* 
la, del Reno, e molti vini dell’ Ungheria. 


Vino a* 
feiutto . 
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-Quefte bevanda 6 confanno 'egregiatfiétite *-afi 
popoli Settenttionali , aObttigliàndo il lor failv 
gue , eh’ è Dfioltd crafTo , è Teioglieodo i'lo(t> 
umori, che fon ripieni di flemme. 

I difetti più principali di quelli vini confido- 
no nell* effer agri , o melati , o duri , o bitu- 
‘ihinofu II vino melato, che vale a dite d’ un 
fapor dolce, adbmigiiantefi al mele, i molto 
difettofo: imperciocché, in vece dì ravvivate 
il cuore , 1‘ intorpidifee , ed in vece di con- 
fortar lo ftoraaco , lo conturba . Quedo difetto 
però, fìccome ancor quello d’eder bituminofo, 
fi trova fovente ne’ vini più generofi . L’ un a 
l’altro fi corregge comunemente coll’ indugiare 
a tnetterlo a mano fino ad un' cetfo tempo I 
proporzionato . L’ effer agro non è tanto un ' 
difetto del' vino, quanto della Ragione, che 
non ha lafciate maturare perfettamente le uve, 

O del vignaiuolo , che ha vendemmiato crop- ' 
po predo . L’ effer duro , o bituminofo è il 
peggiore difetto, ch’ei poffa avere. Egli pro- 
viene , o dalla natura medefima del terreob, 
o dalla negligenza del vìgnajuold « che ha 
mancato di ben coltivar la fua Vigna. 

' Dopo aver ragionato de’ difetti del vino ^ 
diciam qualche cola delle buone qualità ^ ch’ei 
può avere . 

La bontà del vino confide tiell’efféré àd Un’ 
ora gagliardo , edamabile, nell’avere un buon 
corpo , ed edere paffante ; ed in fine nell* ac- 1 
cozzamemo d’un colore brillante, d* ùn odore 
fòave , e d’ nn fapor dilicato . Di queda tempra 
mi divifo, che dovrà effer quel vino , che il 
Signor Cavaliere Vorrà ricoglier dalle' fue vi- 
gne , allorché foprantenderà alla lord coltiva- 
, zione • 
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zfone . Ni dubfto punto eh’ egli non {ìa per 
ridurlo a una tal perfezione , qualor fi com- 
piaccia di tenere quel metodo » che gli verrà 
pur ora additato dal favio accorgimento del 
Signor Conte. 

Cont. Varie fono le forme, con cui s’accon- 
cian le viti , e varie pur le maniere , con\ui fi 
manipola il vino, affinchè riefea perfettamente 
condizionato. La vite è una pianta naturalmen- 
te affai debole ; ma la natura l’ha corredata, 
di var) palmiti , che a guifa di tante mani van 
brancolando di qua e di là, per cercare dove 
atraccarfi , e sì aggavignano a qualunque ammi- 
nicolo fi para loro dinanzi , ed afferranlo in 
modo tale , che la forza del vento non è va- 
levole ad atterrarle. In Francia fi cofluma di 
tenerle raccomandate ad un femplice palo . Al- 
trove poi fi fofientano , a forza di canne , o 
di pertiche, o di forcelle dì legno . (o) Gl’I- 
taliani, ed i Greci han per ufo di far fa lire le 
viti fu per le frafche degli olmi, dove hanno 
il comodo di dilatarfi a lor piacimento, e di 

montare di rama in rama fin alla vetta dell* 
* 

albero. Nelle regioni deU’Afia, dove i grap- 
poli delle viti fon grofll a difmifura , i vigna- 
iuoli Ibno obbligati a raccomandarle a gl’in- 
graticolati delle fpalliere , e delle pergole, for- 
mando de’pampinofi lor tralci una fpezie di 
padiglioni , per quivi ricoverarfi all’ombra , 

ed 

I— Il iPW M ^ I — — I II ■ ■ 1 i m i* Il ■ p II I 

fuptreft 

Tum Ixvn calamos, & rafe hadilia virge, 

• Fraxineafque aptare fudes , turcarque bicornes , 

Viribus eniti quarum , & contemnere ventot 
Afniefcant, fummalque (equi tabulata per ulmos. 
yirg. Georg. 


L 


‘ » T .^1? ‘ V"'l * G T# . 

Gli aencoltori cfi qu/t>»cfi fl- 
vokc da un medefiitìo coho dtìt 
cavano ff ", fa, del pane * dell’ 

"J1 S'vini! P“ “w 

li: -u- f/. la brucano da per lo- 


ft per le.rame de' geni , 7 * V- 

Ue fi fa per efperienza effer buono, 
meto^, che riprove ficure, che 

quando non 5 abbian acne npruv ! 

nuovo è per effer praticamente m’gliore . 
Ma nel decorfo de’ miei dive rfi viagg 
fervato che ogni paefe era troppo tenace 
dell’ antiche fue regole , c che 5 avw on in 
cento luoghi de’ vini molto migliori » e «»«- 

fc voltelh durevoli fe s’ ufaffe piU dil.gcn, 

nel farli, c^ncl cuftodirli. 

X’intenaionei ch’io avea P'*»"**" 

vigna- nella **1^*?° ^ 

a rotti i metodi particolari, che fi 
vignaiuoli di ctaPcheduna provincia f ” 

c l Non ho- trovata in niffuna parte un altra 
nazione, che metta tanto ftudio , t; tanta at- 
teiraiomrmrl- fer-il vino' , . «fuanta ve ne pon; 
gon gli Sciampagnuoli da 
anni in qua. Il lor vino èra già di prima 

ni alU lunghtiaa dd tempo, nè aU wcomirf 
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del trafporto. Ma a lungo andare, ora fperi* 
jnefitando un metodo, ed ora provandone ua 
altro, fon finalmente arrivati a trovar la ma« 
pierà di dargli il colore della ciriegia, dell’oc- 
chio della pernice, 'della fchiuma del mare, e 
del piii perfetto o del piu accefo ponzò , ficco- 
me ancora di fortificarlo $ì fattamente , che 
può beniffimo confervarfì fei o fett’anni , e 
forfè ancora di piti lenza perdere punto punto 
della fua primiera bontà. 

Quello lor metodo, elfendo flato abbraccia- 
to , ed efattamente ofTervato da’ vignajuoli di 
CuilTi , di Pargnan, e d’altre parti del terri- 
torio Laonefe , ha fatti venir fuora de’ vini , 
che apprelTo tutta la Fiandra fono apprezzati 
poco meno di quei di Borgogna , e di Sciauv- 
pagna , 

Che piti? Propagatori quello medelimo me- 
todo in varie parti di Borgogna , manda di 
tempo in tempo alla luce, é mette in voga de* 
liquori , che per i’ addietro non erano ni cq- 
nofeiuci, oè nominati. ' ' 

11 metodo, di cui parlo, parw riguarda b 
coltivazion delle viti , parte k>'(lrigner dell’ 
uve, e parte la cuflodi» del vino, quandp è 
inabottato.- 

La cultura delle vici confìAe nel faperle pian- 
tare, propagginare , potare, fcafbre, cigaere, 
fornire di nuova terra, e letaminare. 

In primo luogo è ^ oflervarfi, che la-vir 
gna non vuol e^er piantata in una terra uber- 
tofa, ’ed atta a feminarvi del grano . Quelle 
maniere di terre fono per verità abbondantifli- 
me di fughi nutritivi, e di Tali: ma ficcome 
ad ogni minimo caldo ,. che fopraggiuoga dopo 


La cultu- 
ra delle 

TÙi. 


La pianta- 
gione delle 
viti. 


Dialogo Quinto*; 139» 
virfì , o de’ magliuoli , o de’ piantoni 4 I ma« 
gliuoli fon fermenti fenza radice, che fi di« 
itaccan l’ inverno da un buon vizzato , e fi ' ' ' 

confervano in fafcetti nella cantina , fintanto- 
ché fi voglion mettere in opera. Verfo la fi- 
ne di Marzo fi tuffano qucfii fafcetti in gual- 
che pantano, dove fi 'tengono per otto giorni 
continui, prima di piantarli, e poi fi pongo* 
no, non diritti, oa perpendicolo, ma alquan- 
to inclinati verfo una banda , a tre a tre o 
a quattro a quattro per ogni buca . Le buche 
han da effer lontane l’una dall’altra l’inter- 
vallo d’un piede: trovandofi troppo folti , fi di- 
radano. I magliuoli voglion effer piantali quali 
a galla, ed il capo, che fi fotterra ha da effer ' 
fempre il più groffo . Quefio capo dee portar 
feco una ceppa di legno vecchio di due anni, 
niente più groffa d’un’ oncia. 

I piantoni all’incontro fon rampolli fpic- IpiantonL 
cati dal ceppo , e poi piantati in un femen- 
zajo, il fondo delia cui terra debbe eflere al- 
quanto più magro del terreno , ove s’hanno 
da trapiantare . Quefio trafpiantamenco fi fa 
in capo a due o tre anni nel mefe di Novem- 
bre. E' qui da offervarfi che fubito fvelti dal 
femenzajo fi convengono trapiantare nel nuo- 
vo colto, fenza frapporvi alcun tempo di mez- 
zo. Ogni minima dilazione potrebbe pregiudi- 
care alla loro efirema dilicatezza : Ogni pof- 
feflìone dovrebbe avere^ per adiacenza il fuo 
femenzajo. Non fi può dire quanto fia utile. 

1 piantoni cominciano a far dell’uva fin dal terz’ 
anno , e continuano comunemente a fruttare 
per lo decorfo di feffant’anni e di più. 

La vigna può rinnovarli 0 in tutto, o in par- 

Tom» IV, I te * 
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te meato delle propaggini , 
gotte. ‘ « 

PropaggVare una vite è 'piegare , e fotreni 
rare un de’ fuoi traici , o farmenti ptii vigo> 
rdfi , fenia. tagliarlo dal proprio tronco , fa* 
ceodo si , che il legno vecchio redi fotterrate 
io una formella alquanto lunghetta ; nè fpun* 
ci fuori , che il legno nuovo . Allorché quella 
parte , che fta fepoica , ha gettate focterra le 
lue radici , o fi lafcia attaccata al fuo tronco, 
o véramente fi taglia fotto alle barbe e (i; 


per 
come 


cui fi propa*! 
lì faccia a 


La potato* 
r« delle 


Viti . 
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coltiva quedo niXovo ceppo, per, poi trafpian-' 
tarlo dove fa. d’uopo. , I 

■ Margottare una' vite è fir palTare' un rami.i 
cello della medeGma attraverfo ad un panie<j 
riira, il qual G pofa giu in terra, con abbafJ 
fare nel tempo deflo la rama . Ella vi barbi^ 
ca ; ed a Novembre G taglia per di fotto il 
virgulto già n^argottato : <G' fvelle bel bello : 

E ripianta fucceffivamente col . fuo piccbl pani 
nella nicchia già preparata Eccovi già tn< 
tirate le quattro maniere 
gan le viti . - Vediamo' ora 
potarle . . < 

I»a potdgìoQ delle viti ' debb’ elTer tempre 
correlativa alia qualità del vimto, the's’ha 
alle mani , e aUa natura- delia terrà , che den 
nutrirlo * Se la terra é troppo magra ^ via. 
zato un > po’ debole ,^<non G laltian fpi' tralci no* 
vellamente créfeiuti , fc non due capiy o al 
piti -tre.j adincbé.il fucchio , ricoik^titrafldoiì 
in quedo piccol numero di nocchi', li' faccia 
germinate con piò vigore . ‘Se; poi* la terra è 
ubertofa, ed il tronco torte ,, fi lafcùtii fu’rral* 
>ci novelli (re , •<> quattro capi ^ ' acciocché il 

' i . . ^ ^ t'-j -fuc* 
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Dialogo Quinto. 141 

fucchio diramato in più parti abbia manco 
. vigore ) nè predi un ibverchio nutrimento a* 
nuovi germogli . 

Corre tra i vignaiuoli , Cccome ancora tra 
gli ortolani, una prefunzionc non meno anti- 
ca, che falla, che la potagione non fi dee fa- 
re, che a primavera. Ma fi condannano, o fi potan»- 
tradifcono da per sèdeliì, mentre, per preve- 
nire la furia delle faccende, che non li lafce- 4 

rebbe fupplire a tutto per tempo , intrapren- 
dono la potagione a Gennajo, e per quanto s* 
avaccino , e fi affatichino , appena arrivano a 
terminarla nel mefe d’ Aprile . Ora il fucchio, 
che principia a lavorar nelle piante fin dal me- 
fe di Marzo, profeguendo il naturale fuo cor- 
fo, fa pullulare per fin d’ allora le gemme, che ^ 
fono in vetta, cioè appunto quelle che s’han- 
no da refecare. Il perchè, trovando gli orifi- 
cj de’ canali tutti aperti , allorché quelle fi po- 
tano , va colando , e gemendo fintantoché fia 
rifeccato, e (lagnato dal caldo. Ma fe la po- 
tagione fi fo(fe fatta innanzi al cader delle fo- 
glie , quello fugo non fi perderebbe , nè im- 
pregnerebbe inutilmente quelle gemme , che 
han da refcinderfi . Cosi l’ intendeva M. l* 
^utntlnle . Il fuo metodo è (lato più e più 
volte provato, nè mai s’è trovato fallace: 
onde ciafcuno può avventurare una piccola 
porzioncella di viti, per farne l’elperRnza, e 
per accertar da per sè (ledo, che a principia- 
re la potagione d’ Autunno, per poter poi la- 
vorare e diveltare le terre pomifere con agio, 

,od a tempo in fui far della primavera, fe nc 
ricava del gran profitto, nè mai nc nafce ve- 
^X'un pregiudizio . 

1 X Le 
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Il Le vigne fi lavorano a Marzo , terminato 

cbe.s’è di potarle . Quello, lavoro è diverfo'j 
fecondo che diverfa è la qualità de* vigneti. 

^ Ve n’ha degli alci, e de’ baffi. Alte fi chia* 
mano quelle vigne , che , piantate in una ter* 

, ra non troppo Ibluta , fi ìafcian crefcere fio 
all’ altezza di cinque o Tei piedi. Baffi a|l’in> 
contro s’ appellano que’ vigneti , che, ficuati in 
^ un terreno fottile , non fi lafciano andar in 
alto piìi di tre piedi . / ' 

/ Le viti alte fi zappano ogni anno al pie* 
de, ed ogni quindici anni s’avvallano. Ay. 

* vallare una vite vale affondarla dentro il ter* 
reno, con farvi intorno una foffa, che abbia 
' due piè di dianletro , e fia altrettanto profon. 
da , quanto è lungo il Aio fufio . Ripiena la 
foffa , e ricoperto il pedale , fi difiendon di 
qua e di là tre o quattro de* Tubi rampolli 
piti vigorofi , e fi ricorican fotterra , affondan* 
dofi tre b quattro groffe dita per entro , per 
farne poi a Tuo tempo altrettante propaggini. 
Cosi il legno vecchio , trovandofi rinforzata 
di nuova terra , acquila nuovo vigore , e in 
certo modo ringiovanifce . Quella operazione 
fi fa a Novembre. 

>Ma non così, fi governano le vigne baffe , 
il cui vino è Tempre piti prelibato, e miglio^ 
L’iwalla- re . Qucflc fi zappano <^ni anno al piede 
S*vlti1*** medefimo tempo s’avvallano qualche po- 
co, per maggiormente invigorirle: intantochè 
a lungo andare i lor pedali fi trovano inna- 
biffati fotto la terra parecchi pafiS , c talor an- 
che pii) pertiche . Ma , neirabbaffarli , con- 
. viene, avere la diligenza ,, di profondarli fein- 

pre a diritto , fenza veruna finuofità * al^ra- 
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DrALOoo Quinto; 143 
^ mente , dovendoli l’anno venturo zappare al 
piede , correrebbe pericolo di non intopparvi 
dentro colla zappa e tagliarli > 

Quando la vigna è invecchiata, ficchè non 
fe ne può fperarc alcun frutto , conviene , o 
fpianrarla , o farla ringiovanire a forza di ne> 

(H. Spiantandola* fa d’uopo lafciar paflare aU 
men un anno , A-nza piantare in quel colto 
Verun vitigno . Intanto farebbe bene di ferni» 
narvi del grano , che vi fa prova ficuramen- 
te , o pur del fegale , o qualche altra biada 
marzaiuola , per digraffare la terra , e renderla 
più loluta , e più confacevole alla fomma di- 
licatezza de’ nuovi magliuoli, che s’ han da 
porvi ; poiché lenza una tal precauzione , vi 
troverebbono un nutrimento troppo gagliardo, 
e in confeguenza capace di foffocarli . 

Ma fe il vecchio vitigno produce tuttavia 11 Btft» 
de’ palmiti vigorofi , ma non fruttiferi , allo- 
ra', in vece di fpiantarlo , fi può inneffare. Si 
proccura in tal calo di ficcar fottoterra tutto 
il vecchio legname , fenza lafciare elpofti all’ 
aria , fe non due o tre tralci novelli , dove il 
nello allegherà molto meglio , che non fareb- 
be nel legno vecchio, il quale è più difficile 
I a fenderli , e mediante la iua groffezza , non 
I ha troppa proporzione colla fottile vermena , 
che debbe quivi inferirfi . Le viti s’innellano 
[ a forca . L’ operazione é in tutto Cmile a quel- 
t la dell’al;re piante. 

I Avvallandoli ogni anno , come s’è detto , 
t le viti alte , non v’è bifogno di fornirle di 
} nuova terra. Le baffe all’incontro, fe’l fon- 
i do del terreno, ov’eile fono allignate, è fuor 
I di modo lottile, voglion effer rifiancate di ouO- 
f 1 3 ^ ; 
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va terra ogni dodici anni , e V egli è al^A- 
té^ nbertofo , ogni quindici . Non è però da ' 
atlargarfì troppo k mano nell’ aggiugnervi nuo> 
va terra, ed è da oflervarfì, che ogni cottna- 
ta vuol efier diftanre dall’ altra l’intervallò- d* 
un piè . Il caricarle foverchiamente di ferra 
potrebbe far tralignare i vizaati , alterare la 
diiicatezza del vino, ed ingroflaresl fattamen- 
te i pedali, che l’aria non avrebbe tampo d* 
influir ne’medefimi, nè d’ introdurvi il fuoco» 
ed i fuochi piìi perfetti • ’ 

‘ Tutte generalmente le vigne vogljon effer 
letamare a bel modo. Se’l fondo del lor terre- 
no è fommamente magro, e foluto, baila con- 
cimarle ogni fett’artni una volta. Se poi è al- 
quanto graffo , e , tegnente , ogni dodici . La 
foverchia ‘^bondanza idei concio , brucerelm 
internamente le viti^ le farebbe in breve fetn* 
po' perire , e deteriorerebbe la naturale bontt 
del lor vino. La buina, (trattandoli delle' edik 
re folute)“è il migliore (labbio, che Ha. Quan- 
to alle terre tegnenti, convieo.. conciliarle -dot» 
la (feffa buina, modificata coH’^ifterco di caval- 
lo . Il letame , che fi raccoglie da* pecorili, 
purché fìa fpento , è mirabile per ogni vìdgòo 
•he gialleggia y'sl , veramente , ch’egli'^* ado* 
peri con più ri ferva del * precedente v 11 Vck» 
tempo di concimare le vigne è il Novémb|é. 
Ma, fé l’Autunno^ è piovofo , è d'Àipo hidd^ 
giare a Febbrajo ; perchè la terra , a’I letttmié 
non formino inromo al piè delle Viti un'epa- 
niccio vifeofo , che attaccandovifi teoaeemcà* 
te, gli potrebbe -recare del danno.' ’ 

^ Il tempo di legarle, e palarle, è qùKhdp prM» j 
tnpiano a buttar fuora le gemme. Vérfo iTinéw J 

dcQ.| 


• Dialogo Quinto. 14;^ 
defìmo tempo fi cimano; fia poco prima, fia 
poco dopo, nulla rileva . Cimare le viti. non 
è altro , che ficcare , o attorcigliare la vetta 
decoro rami, e refecarne per affatto i minuti 
(armenti , che germogliano in fondo , o dalle 
bande del tronco . Quella, fattura fi va rcite* 
rando pih d’ una volta, per fomminiftrare alle 
gemme già principiate a sbocciare un piti ab* 
bondevole nutrimento. 

Ma non è men neceffario farchiare , o fvel- LanKefR» 
lere di mano in mano 1* erbe nocive , che na- 
feono a piè delle* viti « concioffiacofachè le 
medefime fmungon la terra , e la raffreddano . 


vigne < 


Vero è , che dovendoli fare pn tal lavoro, o 
colla zappa , o col farchio , bi fogna afienerfi 
dall’ entrar nella vigna con quelli arnefi dopo 
la pioggia, do[K> la grandine , e dopo i neb- 
bioni. Zappandoli la terra dopo la pioggia, fi \ 
rende dura, e tenace, e confegucntcmcnte im- 
penetrabile alle influenze dell* aria : il che fa 
intifichire , e morire non pochi pedali . Sar- 
chiellandofi dopo la grandine , e dopo la neh* 
bia , vi fi racchiude un freddo mortifero , o 
almen capace di tenerla per lungo tempo an« 
Xieghittita , ed ozio fa . 

La vigna ha tre nimici capitalilfimi , da cui 
£ pena molto a guardarla. Uno di quelli è là ^eggi«"i, 
piattola, -l’altro, noto in qualche luogo della viti 
f rancia folto il nome di beebe^ ed il' terzo la 
lumaca* 

La {Hattola è un certo infetto, che nel co* 
lore, ■€ nella figura s’affomìglia' allo fcarafagi 
gto ronzante, come che fia^di gran lunga pià 
piccolo. Qucfto animale trapaffa 'la' llagion ri- 
gida fotto il pedal de’ vitigni , e fpezialmcnte 
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Gl* infetti 
che dan- 


La piatto* 
la. 
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de’ magliuolctti novelli , dove roficchiando le 
Jor radici ancor tenere, li fa fovente morire. 
Sbuca nel tnefe di Maggio fuor della terra , e 
s’attacca di polla alle foglie. Nè gli bada di I 
brucare , e di divorare tutti i pampini , ma 
va beccando le gemme, ed'i nocchi, lìcchè il 
pili delle volte non lafcia allegare i nuovi ger> ' 
mogli. Per ifviare quedi animali dalla perle* 
cuzion delle viti, è bene di feminare in qua 
e’n là per la vigna una buona quantità di fa* 
ve ; poiché le piattole, adefeate da quella nuo* 
va venuta, che in breve tempo vien fu , la* 
feiano i pampini delle viti , e s’attaccan go* 
lofamente alle fòglie , trovandole più tenere , I 
di dette fave. Allora fi coglie opportunamen- 
te queir inutil fogliame colla malvagia genìa 
quivi entro alloggiata , e fi brucia ogni cofa 
infieme a piè delle viti . Per quedo mezzo fi 
viene a rimediare alla meglio ad un altro ma- 
le , maggiore del precedente . Concioflìachè 
quelli infetti beccano l’ uve di già mature , 
per inferirvi le loro uova , donde poi nafeono 
in breve tempo delle legioni di vermi , che 
tuttequante le imputredifeono , e sì didermi* 
nan tutto , quando s’è a tiro di vendemmia* 
*re . Il Sole altresì va fucchiando in hrev’ora 
tutto l’umore de’ grappoli già attaccati , e li 
converte in aridimma polvere . I vermi ben 
pafciuti.van cercando un ricovero, onde can* 
giard in crifalidi, e di crifalidi in nuove piat- 
tole . Se trovan per avventura una* ttiaflà di 
concio , vi s’-allefican volentieri ; e a tal ef- 
fetto gli accorti vignajuoli ne pongon Tempre 
qualcuna a piè della vigna . Quedi è 1* afilo 
d tutte le piattole, e fcarafaggi , e di molti 
'ai altri 
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altri infetti confimiii. Verfo la fine del verno ' 
fe le dà fuoco, e fi didrugge a man falva un* 
infinità di animaletti nocivi. Le ceneri, che ^ 
vi redano , non fon meno giovevoli del me- 
defimo (labbio . 

11 fecondo infetto che nuoce alle viti è un 
animaletto della natura degli fcarafaggi , ma 
molto minore d’una mofca ordinaria . Il fuo 
dorfo è ricoperto d’una fquama di color verde; 
ma liflata da capo a piè d’un certo giallo, che 
rifplende al par dell’oro piìi terfo. La fua Iella 
confìfle in una fpezie di tromba , dura , e tra- 
lunga, fazionata a modo di. fega , i di cui den« 
ti (Iraziano tutta l’uva . Ma non -minore è 
lo flrazio , cui fanno delle foglie ancor tene- 
re: imperciocché, avvolticchiandole attorno a 
sè (leflì a guifa di tanti cartòcci, vi formane 
fuccefiivamente al di dentro una certa telette • 

- lanuginofa, ove depongono le lor uova. Sul 
far dell’ inverno s’appiattano fotto terra , o fi 
ricoveran tra ’l concime , e quivi dimorano 
fempre dormendo . Si fuol ufare la diligenza 
di raunare tutti i detti cartocci , inchiudenti 
le loro uova , i quali s’ abbruciano a piè del- 
le viti . 

Il tempo opportuno per acchiappar ( come Iwm- 
fuol dirG ) a balzello le lumache , è quando * ** 
cade la rugiada o ’l crepulcolo della mattina. . 
^Tatto il rcllo della giornata fi Hanno afeofe. 

Gli abitatori di Linguadoca , che forman di 
quelle chiocciole de’iaporiti potaggi ^ fon va- 
levoli a flerminarle più agevolmente degli al- 
tri : Ma fe un vignajuolo particolare preten- 
defle di sbarattarle dalla fua vigna da per sè 
.foio , fcnia intanderfcla con tutti gli altri a- 
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gricoiton del medefimo territorio, e £;nza va* 
lerfì del lor 'Concorfo, perderebbe il ranno, e’i 
fapooe : conciolliachè , dopo ciferri affaticato 
ad uccidere cento ninici oel^fuo vigneto, ve 
ne refterebbono più di due osila aggira ntefi 
per falere vigne circonvicine", dalle quali a^ 
nano a mano fortendo ,* andrebbono a dar f 
aflalto alla fua. '< > - . 

, Lavorata io più e più volte a fuoi debiti 
tempi la vigna, e fecondatoda una (late prò- 
pizia il lavoro del vignaiuolo , l’uva (inai men- 
ta macura , e vitne il tempo di èppacacebur 
il bifogno per Ip veadaomit . Ni netta la. ci- 
teja, itiene adf ordiae lo^ ftrertojo, 'e fi: ti* 
cRchian 1« vina^^ le bigonce^, a le bótti. Ma 
ta-maoiera di itr il vvao, t di còndtsioqarla 
èuaa maceria. canto 'importante, cl^e -fatb'inèa 
glio portarla od uà aikro giocno per ra^onaiib 
ut con mag^r coasodo - ,Diaara in 'tanto fM#' 
•cchiata alla vigna bafa , .dove'mi 'confoMÓ 
dà4>r«i'toecaf- can.iafllDo qoafi tutto ci6, W 



te y ho detto; > 
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Il Conte A ' ‘ 

La' Contessa ^ di Gionvalw. . 

Priore" ^ . * 

li Cavaliere DEL Brocuo* ■ ' f 

Contef.T? fZcÒ giìk apparcccWaio « tatto ptt 
- ' Ut la vendcmdiu: ed ecco pare un*, 

folla di vendemmiatori , che ^uà .^ocow,> 
per offerirvi’ la fua opera. Via fu ,< che ordtai 
avete da dare a torta quefta gente, ^ 

Co»K Dalla lor diligenza Del vendenritma. 
re dipende la» bontà del vino. Irt primo iuo^ 
fo' loro intendere,- che* han da p^are tre voi» 
te fopra le medefime vki, e ralHlw 
in tre riprefc; La prima volta han da c^i« 
foltarito quelle, che fon piU fpargolc, più**. 
Hcate,:e pii» mature, e po» purgarle da lutli 
cli-acinK ornarci, o feccht, ó acerbi, otoo- 
dii * dagl’ infetti V Raccomando a «»afcun_^* 
tneliarè i" grappoli pii» com , thè la p® *• 
te,' percàè ì Ibi’ picoiutdi foé fetnpc®^anBan 4 
. pcKbè, aglrniJoU «ropw 
fiio al vino' uà fapòte , che fonie * ra p 
di legno* La feconda volta ha» da. corre » 

gnp^li groffi . « fer«« .•* ““ “VJS 
liatiS . la terza raccoka ha da 
uve acerbe, marce; e 

degli foamr.'Ca ffueftfc ttc J»«oUe fatò ia» 



1» mt&o- 
Im» dell* 
ore . 
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Ire mafie , delle yoì • già vedete 4é dt^ 
renx|.Ì!. ' • >. ''' 

Ma quella prima operazione , 'c&'è 'ÌmpHr« 

, fimi effer perfezionata ^ ; con farvi 
un’altra diligenza. Io poffiedo ^ de’ vitigni 

J >iU naaniere . Parte fon fituati in una terra' 
bmmamente foluta , e pietrofa , il cui vìho è 
molto dilicato, e odorofo:' parte fon piantiti 
in UB terreno piti graffo, ed il vino, che qtji* 
vi fi raccoglie, ha pili corpo; S’io voglio u» 
nire quelle due qualità in un medefuno vino, 
e perfezionare l’uno coll’altro, ho modo di 
farlo, e mefcolando fui' fatto l’ uve ' di quelli' 
differenti vizzati prima' di pigiarle , p ^ ^am> 
mifchiando l’un vino coll’ altro nella tinafa 
fubito, dopo averle pigiate S’indugio aMarc 
quello mifcuglio , quando il 'vino è ripofatd 
dentro le botti', vo a tìfico evidente dii per* 
def> tutto. Quando i vini fon fatti (leotaifo 
molto a far un perfetto compoffo. Il piii de- 
bole muta colore , e il pib gagliardo' in veoé 
di correggere il difetto del primo.) partecipa 
della mala qualità del fecondo-. Il minor ma^ 
le » che in tal ipcoutro polla al vino accade- 
re, come che fia molto grande, è il venir toi^ 
bìdo, nuvolofo, e appanrato, t perder quella 
vivacità, che fi ravvila ne’ vini-, quando! fon 
ben chianti . Mavt non così iatf avverrà 
mefcolo l’uve perfette d’una vigna , coll* uve 
perfette di un’altra. Dall’unione di qo^Re 
differenti granella' pigiate in un, Jtiedefimo' tÌ«> 
sa rUulta un> liquor prelibato , che' hot corpo 
dilicaretza , odore ,* e color- vivo , icapacc di 
eoofervarfi ' molti anni fei^ una minima alte» 
(azione.^ Tutto cib , ch’k» Vito detto virar 
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comprovato dalla fpcrierza . Il buon effetto , 
eh* è derivato dalla mefcolanza di tre o quat- 
tro vizzati d’uve, tentata, e fperimentata pili 
volte ha portati i vini di SU Ieri ^ ó' *4i e d’ 
Otvfglìers , a quella perfezione , che ciafeun 
fa. Badi il dire, che quivi fi trovano accolte 
tutte quelle grazie , che fon valevoli a foddif- 
fare qualunque genio. 

Il Padre Perignon , Religiofo Benedettino 
del tnonadeio d’Otvigliers fdla Marna, è da- 
to il primo a melcolare , comics’ è detto, le 
uve di differenti vizzati in un medefimo ti- 
no. Prima, che quedo metodo fi dilataffe pel 
mondo, non d parlava d’altro, che del vin di 
Perignon, o à' Otvigliers , 

Cav. Jeri appunto , in leggendo il convito 
di Defpiò , trovai tutti i vini foprammento-* 
vati dal Signor Conte, colla nota delle colli- 
ne , onde li cavavano . Qutdo convito con& 
(leva, per quanto dice il Comenratore, in un* 
alTemblea di perfone difputanti intorno al me- 
rito de’ vini , che fi raccolgono da tutte le piag- 
ge , e colli di Rems . Ho voluto rifenntrar 
iulla carta Geografica i Nomi di Perignon , 
di Silleri, d’Otvigliers, d’Ai , di Tailsì , dì 
Verz^nai , e di S. Thieri , notati nel detto 
catalogo . Ma , per quanto abbia cercato , e 
ricercato, non m’è fortito di rinvenire il no- 
me di Perignon . 

Conte/. Vcl credo ancor io. Il Cementato- 
re ha prtfo un uomo per una montagna . Il 
granchio è molto badiale . Ma ripigliamo la 
nofira vendemmia . Adeffo arrivo a capire , 
perchè il vino de’ contadini è fempre inferiore 
a quel de’ gentiluomini, e ‘de’ cittadini, quan- 

cun. 

V"' 
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.tunqa» fi» 4mvafo da una medeCoia ^ngaai < 
faU 9 della (lefs’iiva. U villaoo» cba.noD^ 
iirnoD una coltra, o due di terreno, i»o può 
■è ftcrzarlo ,.Dè cagliarla.. Fa di tutte r.uvi 
rara compilo; e credendo di rettificare, il c^. 
-nvo col^buono, viea col cattivo aguaftar il bua 
«no. Ma il. gentiluomo, che ha. molte vigne, 
può invedigare la particolar qualità di ciaEcua 
vigneto, e far di piò uve un tnifcuglio, che 
renda, accreditato il fuo vino, 

Cé»t. Qucda icelta , c quedo adortioento 
uve divorfe di cui poc’ anzi ho parlato , 
giova del fari a chi vuol far del vja bianco, e 
» chi li diletta d' averlo rodo.; 

Cav. Ma , Signore , voi parlate del .coltm 
de’ vini in una certa maniera., .che par , che 
* fia in I poter nodro l’ averli comunque ù vuole. 
'V’ è , forfè .modo di ricavare dall’ uv^ bianca uà 
yioo, che non da bianco, c dalla nera un vi^ , 
kto,<che.aon Ha rodo? 

• C<mf. Cartoteche 1’ uva biangi acuì vi può 
dare , fe non vin bianco , ed un vino, che pef i 
lo più non ha poUb nè prerogativa di Ibrta 
Alcuna , che;peedo predo vien torbo , e. che 
prìocipk j innanxi che arrivi le date , a dar 
la volta. Quede geniere di vini nop ^‘quafi 
fiU in ufo^ X foli medici li .trovan booiù. per 
gli àinmaleti» Mt UiyÌB chiarofo, ilcoi^lor 
re è si vivo, e’I cui candore^ riluce, e JbriUe 
come un cridallo, provien dall’ uve . nere mo< 
tate, e tanto più ferba il fi|o chiaro , qvianto 
piu vien purgato da ogni - miaimo granello i* 
fiVA bianca. Usa volta ilvio d*Ai a mala pena 
fi potea confervare tutto il primo, anno . ,JÌ fif 
go %remuto deU’ uye bianchn^MSMid’ frau. tv»- 
-te 
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tc avvignate quelle colline , in breve tempo 
innarprivafi , pigliava l’alto , e goaftava tut« . , 

ta quanta la mafia del vino . Ma dappoiché fi è 
difmefio di. purgare da ogni acino d’uva bianca 
' il vin di Sciampagna, le colline di Kems por- 
' tano un vino , che dura da fette o ott’ anni , e 

' quelle della Marna un che dura da quattro o 

I cinque. I vini poi di Borgogna, che in capo 
al terz’anno diventan cerconi , non darebbo- 
no così preflo la volta , fe vi s’ ufafié la fopram- 
* mentovata cautela . 

Cav., Come mai fi può dare, che l’uva nera 
porti il vin rofio in Borgogna, e lo dia chiaro 
«me in Sciampagne? ^ 

Cont„ Il liquore , che ipremeu dall uva ne* ii via 
ra , fi può colorire , per dir così , comunque bianco 
fi vuole . Se fi vuol, ch’egli fia d’una bian- 
chezza perfetta , ecco come fi fa . Si coglie 1’ 
uva la mattina a’buon’ora, e fi trafceglie la 
più beila , che fia nella vigna . Ogni grappo- 
lo, che fi coglie fi pofa bel bello nelle cefte,o 
paniere', le quali fi piantano per più comodo a 
piè, delle viti: quindi fi trafpone a un per vol- 
ta , colla maggiore diiicatezza , che fia polli- 
bile , in altre cede più grandi , ofiervando di 
non ammaccare in conto alcuno ì granelli, e » 
di far sì , che ritengano quella brina , e quel ' 
fiore, onde la lor fuperficie è coperta. La bri- ~ 

na , e la rugiada cooperan molto alla bianchez- 
za del vino . 

Vendemmiandofi full’ ora calda fi diftendo- 
I no in fu le cede delle tovaglie bagnate, affin- 
' chè l’uve fi mantengano frefchc; altramente il ■ 
r calore farebbe prendere al vino il vermiglio . 

Quindi fi carican quede cede addofib a fomieri 

mogi , 


Digtlizci '^..(.ìooglc 


Vino del 
primo ta- 
glio . 


Vino del 
a. del 3. 
del 4. e 
del 3. ta- 
glio. 
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inogi , « maafueti, affinchè le portino lemme 
lemme , e fenza fcupterk punto punto, (io 
alla tinaja , dovè l’uva fi (la al coperto, ed al 
frefco . Se il Sole non ha gran fprza , fi profe« 
gue a vendemmiare fenza pregiudizio veruno 
iofino all’ora di Nona. Ma a’ egli fo(fe fover* 
chio ardente , fi tralafcia verfo l’ora di Se^. 
ib . Portate , che fiano le dette cede in tinaja 
( la quale voi ben vedete quanto importi , che 
fia .vicina alla > vigna, affinchè l’uve non s’am- 
macchino , e non fi ribaldino pella via ) ia 
vece di pigiarle nel tino , ' fi pongon nello (iret- 
tojo , la cui ftruttura , ed operazione noa 
mancherò di moftrarvi , quando faremo all* 
alloggio. 

Dopo aver data colla maggior predezza, 
che fia poffibile , à coted’uve la prima ftret- 
ta, fi van raccogliendo tutti i granelli, che fi 
van fpicciolando , o daccando dalla mafia , e 
fi ripongono nello ftrettojo , per dar loro un’ 
alerà volta la pigiatura. ,Pofcia fi recidon eoa 
una paia tagliente i quattro lembi della mede- 
fima mafia , e gettafi tutta quella materia , 
che s’è reeiTa neUo drettojo: quindi fi tm'na a 
flrignere la terza volta, è quella dretta, noa 
fenza ragione, fi chiama il primo taglio. Co- 
sì s’ abbafiano in' varie riprefe le groffe danghc 
dello dretteqo , e daanoft alla vinaccia diver- 
fe drette , che fi nomano rcfpettivameare di 
fecondo, di terzo, di quarto, e di quinto ca- 
glio* i • . 

' Il vino , che featurìfee dalla prima ftretfa 
( fe l’uva è ben matura , eila dagione va calda) 
fi mette in difparte, perchè^ il vino allora viga 
giù a catinelle , e fe ne fpreme un’ abbondevo- 
le 
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la quantità ; onde non mette conto mefco- 
‘ larlo con quello della feconda liretra , da cui 
potrebbe ricevere un’ombra di color roffo . 
Ma quando la Cagione va frefea , e così pu> 

• re quando la prima ftretta ne dà poco vino , 
i allora non foto è utile , ma ancor necelfario 

mefcolare il fecondo col primo. Anzi che aU 
i cune volte convicn frammifehiare il vino e- 
> {fratto dal primo tagli‘0 con quello , che fi è 
i fpremuto dalle due (frette antecedenti . Ma 

• molte perfone autorevoli non vogliono cfporfi 
I a un tal tifico , (àpendo , che il primo vino 
I potrebbe reffarne contaminato . Il vino che 
! noi chiamammo di taglio , è ottimo a bere , 

e puofiTi mefcolare co’ vini rolfi , le fe ne fan- 
no in di {parte. 

Queffe maniere di vini , che fi fpremon da’ 
grappoli recifi dopo la feconda (fretta , tanto 
più vengon rofli , quanto maggiore è la co- 
pia de’ tagli , che fi fon fatti • conciofìfiachò 
la preflìone dello (frettojo sforzando fempre 
più i fiocini, cioè le cuticole de’ granelli, ne 
fa fcaturire di mano in mano de’ nuovi fu- 
ghi , i quali appunto fon quelli , che tingo- 
no il vino di rodo . Talora poi l’ardore del 
Sole , c lo feoti mento veemente del carro o- 
peran eoa tanta violenza fu’ fiocini , cioè a 
dire fu quelle rezze , o cuticole , che fervon 
I d’invoglio, e di culfodia a’ granelli , che l’u- 
more quindèntro racchiufo , elfendo già in 
|. moto , s’incorpora nel liquore degli acini, 
ed in tal calo non fe ne può fpremere un vi- 
I no perfettamente bianco , ma farà fimilc all’ 

I occhio della pernice , o ancora più carico . 

I La qualità del vino non vien per que(fo a 
Tem. IV. K ' dete- 


I t V r N ©♦ 
deteriorare . la tnoda , ed il genio uiiivtrt 
fale ama di averlo *o tutto d’una fòrte » '*q 
tutto, dell’ altra , cioè a dite , o ben bian^, 
p ben roOb^ '■ 4’ 

• Il vino, che fi eftrac dalla feda ftretta 
Pfiefcola Con ^uel degli fcarri , che è guanto ìli 
re dell* uve marcie , o fecche , od acerbe , ^ 
Iwvirfehc per iftrapazao , Nella Sciampa|iìi - 
S arriva a dare a’ grappoli tante ftretie ^ "cfcfrj 
'la vinaccia diventa 'dura come una pietra 
Tumore, fprcmuto in ultimo riefce un’acam» 
vite di cattivo fapore, ma però buona pét' |e 
ftltite, e^per moli’ altre btfogne . ' - 

» Venghiamo adcffo ai vin roffo. L*erper^< 
aa ci- dà a divedere , 'che il color roflb'^ 
vino proviene da)T incorporamento piu 


tir 


Lo "flrtttofo ordinario 




■fi 


, A" 1. Sedili dello ftrettojq . Coolìilono ia certi 
*hi di tuvi porte a diacere fui fuolo , fu cui ir pofa tatta 
k macchina dello rtrettojo . . w poia 

' A: A*!.’’,' ’ ° * pofti attwvedq , fem à 

^uali rifìede la detta macchina . 

C. C. Gli ftipitì , o fpallette dello rtrettoio , 

Uioiq , preflo la $ima de' qpali fono incaftrate dua firafll* 

iSotfc'S.lTtì -«t» «-«* . i c 

< D. La vite delb ftrettojo , * 

hpl'ere^ ^ ne! ’ *^“l' ftrettojo ; il 

’ n II » P"'"« » e lòfpiMt db* 

Sii 1 •! ^«°PO«o . COTfirtente in molti M 

'"eroeic^itó a mo^ di ’Warta , che toccai 
ftvvle foprappofte nnmadiatam'fnte alla maOà d«H*tJvav’Ìr 
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il f)o\ perfetto dell’ umore fcaturito dal Bocine 
H coir umore derivante dall’ acino . Perciò (ì 
pigiano l’uve nel tino , e quivi fi lafciano 
ripofarc prima di porle nello ftrettòjo . Agi- 
’ tandofi e iofuocandofì , mediante l’ ebollizio* 
re , le parti fpiritofe nel tino , urtano ga« 
gliardamente in tutti que’ fiocini , che fi van 
poi (Iritolandd nello fìrettojo , e ne dillacca- 
no quella materia roffigna , ond’è comporta 

la cuticola , o rezza dell’uva , la qual mate* 
ria ribollendo infieme coll’umore degli aci* 

ni fi frammifehia con tutta la msrta, e tanto 
più vi s’incorpora^ quanto più la detta maf- 
ia fì laida foggiornare nel tino. Il perchè chi 
. K 1 bra- 

........ 


F. La ma(Ta dall’uva, che dee pigiarfi . 

G. Il letto , o cafla dello (Irettoio . Quivi (i pone la 
tnaffa dell’ uva , che vuolfi pigiare . Quello letto confille 
in una giofla tavola quadra , Il cui lati* fono arrovefeia- 
■te all’ in fu , affinchè il vino fpremuto dall’ uve non tra- 
bocchi al di fuori , ed è oltre a ciò , accanalata , con un 
doccione , che fporge in fuori , e pende' alquanto all’ in- 
giù , affinchè lo flelTo vino fi concentri quiv’ entro , e 
prenda la fua direxione verfo il tinaccio fituato al di 
iòtto , per riceverlo . Quella medefima calTa , o let- 
to dell'uva pofa fu di un gran tnalTo , o piedellallo di pie- 
tra , atto a foUeaere gli sforzi della prelfione : il qual 
snaflo deve rellar in ifòla , affinchè gli operieri abbia 
canapo di girar da per tutto j di vifìrare' , a un bifo- 
gno , le fotìdamenta , e gli llipiti radicati fotterra : e final- 
mente levare , e mettere, e raggiullare tutto ciò , che hi 
d’ uopo . 

L'ufo dolio ftretto}»» 

Volendofi metter in opera lo (Irettoio , prima d’ ogni 
altra colà fi pone nel Tuo letto , o calTetta Inpraccenna- 
ta la maflà dell’uva , che vuol pigiatfi , (dFervando , che 

la 
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bramaffe ’d* avere un vino perfettamente roSb, 
è ficuro d’ottenere T intento , purché lo lafci 
ribollire nel tino per lungo tempo . Vero è , 
che l’uraor acido , e amaro , che fi contiene 
ne’grafpi , venendo agitato dalla medefima c* 
bollizione , fi comunica a tutta la maflfa , e 
vi fparge un fapor afpro ed amaro , che ren- 
de il vino inroffribilcy e fpezialmente quando 
r annate van fredde . 

V’ è però modo di rimediare a un così fat- 
to difordine. In primo luogo fi può vendem- 
miare nell’ ore piò calde del giorno , cioè al- 
lorché il Sole s’ accoda af meriggio. L’ im- 
preffione , che fanno i raggi del Sole fulle cu- 
ticole de’ granelli , produce un effetto molto | 
migliore , che non fa il ribollimento di pa- 



la dofa fia fempre proporiionata alla grandnza dell' edi- 
ficio . La malTa de' grappoli collocati nello (Irettojo < 
chiamaG da' Contadini ora il pane , ora il pallone , ed 
ora il torfelle dell’ uva . Ella veramente rappreìenta 
la figura d’ un groflb guanciale , o d’ una balla di la- 
na . Stendonfi fu quella mafia tre tavolette , una delle 
Quali deve rellare nel mezzo , e l’ altre due dalle bao- 
ae , dovendo fervire non tanto di regola per dilègna- 
re il lito de’ teglizmenti , che a’ han da fare in varie 
riprefe , per riporre nello llrettolo tutti que’ grappoli , 
che lì fottraggono alla prefiione , quanto per preparare 
un piano perfettamente livellato al callcllo fupcrioce , che 

f iofa immediatamente fu le dette tavole . Quello callel- 
o , confifiente in divefll travicelli incrocicchiati a gui- 
fa d’ una catalla , può farfi a tre , a quattro , ed a cin- 
que fuolt a mifura della grandezza dello llrettojo . Quin- 
di , col girar dell’ agguindolo , fi fa pafiare la corda 
avvolta intorno alla ruota , che è fottopolla alla vite 
dello llrettoio nell’ alfe della ruota* cileriore , e sì la vi- 
te s'abbafia , e la nel tempo llefiò abbaflare la menlòla a 
lei fotcopolU , la quale preme gafUardamente il cafleJlo , 
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recchi giorni nel tino : imperciocché U loro 
attività fa ribollire fpeditamente gli umori , 
e li fa afcendere per lo più in minore fpaziò 
di ventiquattr’ore per fino agli orli del fioci» 
ne, licchè non è pericolo, che il vin contrag- 
ga fapor di grafpo. 

Ma , fé la Cagione va fredda , o fe non s’ 
abbatte a venire un giorno , che faccia un 
bel Sole, per vendemmiare fui caldo , s’ap- 
pendono i grappoli ad alcune forcelle di le- 
gno , i cui tre denti s’adattino attorno alla 
circonferenza del tino ^ dove s’ alloga la ma{- 

K 3 fa. 


ed il copsrchio delle tavole , che toccan 1’ uve , e confe- 
guentemente ne fpreme il vino . 

I. La tromba , o doccione di cuoio piegato in arco , 
per tramutar il vino da un vafo all* altro . Amendue gli 
orifici rii quella tromba , o doccione fon corredati d’ un 
bocciuolo , o cannello di legno , l’ uno de’ quali ìnca* 
(Ira nella fpina t'ecciaja della botte , che V ha da empie- 
re , e l’altro nella cannella della botte , che s’ha a vo- 
tare . 

K. II mantice , o (ìa follone , per rerpìgnert il vino 
della botte , che vuol votarli , allorché incaglia , per el- 
fer giunto nell’ uno e nell’ altro vaiò ad uno llelTo li- 
vello . 

L. II detto mantice delineato in prollìlo . 

La cannella della botte , che s’ ha a Votare . Quella 
cannella vuol avere un pertugio aliai largo , acciocché il 
vino pofla featurir fboca più tacilmehte , e la botte votarli 
più prello . 

N. li cocchiume , o turaztolo , con cui fi tura af 
di lòpra la botte , che s’è giù empiuta , affinchè l’a- 
ria elferiore trattenga il Vino , nel mentre che lì leva il 
bocciuolo dalla fpina fecciaja ; che altramente verrebbe 
fuora > 
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fa 4fll* uva prima di porla nello nrettojo ) 
e fgranellando ad un per volta que^i aew 
ili , fi fa rcHare il nudo grafpo attaccato al* 
k predette forcelle y per poi buttarlo tra f 
uve inferiori . Gli acini adunque fcanicafr \ 
do , e cadendo nel tino y cominciano qui» 
Centro a bollire : e come che vi fi lal'cino 
ftare parecchi giorni di feguito, non per tan< 
to non ne rifulta pregiudizio veruno. L’uvt 
bolle , e ribolle , il vino fi colora , nè con» 
trae l’amarezza de’ grafpi , eflendofi la pili 
parte (laccati, e feparati dall’uva. Diffi la 
piìi parte , imperciocché bifogna lafciarvcne 
qualcheduno , affinchè i granelli , quando fon 
polli nello (Irettojo , per ifpremerne tntto*U 
ior fugo , non ifeaniebino di qua e di li , 

per 


Lt Jfrettp/o JirtardtmsrU . 

. i . • 

A. A. I fedii! dello ftrettoio . 

( B. B. Altri lèdili , o rocchi , o foftegni y polH atttaVerra 
a’ primieri, fopra cui pofa tutto l’edificio. * 

C. C. Gfi ftipirt , o fpallette dritta in piè , ip'prdòn-- 
date fotterra , come s' è detto nella defcriMnie dello 
ftrettojo ordinario . Notili però", che i veri flipid dello 
(Irettojo fon quelli, che fi )rrefentano a man finiftra, e che 
i due tavoloni più Cotti , che refiano a mano dritta fona 
flipiti falli . Nel tramezzo di queftl fttpiti falli rifie^ob al- 

, cuni puntelli , che fetvon di fofiegno , o d* appoggio alle 
ttaveriè incailrate tra amendue le fpallette a guifo làh 
feendì, e vagliono ancora, a un bifogno , e farle altalena- 
re , o mazziculare . * ' ' 

D. Le travdrfe fono più ' travi cdìlriéire infieirie , talora 

due fole ( quando fian forti a fufficienza ma per lo pii 
quattro , o lei . p. 

E. La vite dello ftrettojo , il cui piè chiamali aoHinne- 
mente la mammella della vite . 
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màncinta d* un gualche vincolò ^ xhe li 
ritenga I V 

il vino , che fi ritrae dal tino fì mefco* 
la fuffi^aenteraente cort quel , che fi fpreme; 
helle due , 0 nelle tre priitìe ftrette dfl cor» 
thio, e che viene, Come dicotiò i Contadini^, 
tuttavia ^et amore. Il vino pòi dell’ ultime 
Hrette ^ è fcthpre infetiote , t perciò fi pone 
ìtt difpartei ' 

Fatto eh* è il Vino, fi fvina in diverfe hoc» 
ti , ciafeUna delle quali fi lòarca colla fui 
imprónta , per faperc , che forra di vino vi 
contenga, efempigra^ia una cifra, od Un nm 
mero dinotante , che quello è tolto dal pri* 
mo tino, quello dal fecondo, l’altro dal ter* 
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G. La ruota , che fatta girare a forza di braccia di 
cinqui o fei uomini faticasti volge la viti Ora per mi 
Verlò , ed ora per l’altro , e fa rerpettì\^aniente altalena.- 
iiaré , cioi làlire c feendere le teaverté , fegnate colla let> 

ter» D. , i a , 

H. 11 Ca/lello , 6 contrappefo dello Itrettojo , il qual 
ConClle in una torricclla di ioni tavole congegnate in-> 
fieoic iti fórma quadratigólari , interiormente ripieni 4i 
pietre . Quello callello deve avere dieci piè di luitghez- 
ga , é quattro e mezzo di larghezzi ^ ogni vertó . li 
fuo pelò afeenderà a tremili libre . Ciò Moii oflinte piÀ 
btnilTtmo poggiare in alto, è dilcendei'e abbaflo , internati.' 
dofi alciHia volta nel pavittieilto , donde bella figura j>r»* 
firntè fi vede fpubtare . Il Inedeftmb , fecondo l’ attuai pb- 
£tura dello flrettoio non fi alcun» forza . Egli ripola in 
terra, e mediante il fofl^Bo de’ puntelli Ctuati per pq- 
tro i falli flipiti éen le ttavetfe ia <quilibrid.,.e ib ri'- 

poto* . .. .... .. . 
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zo eccet. e ciò fi offerva s\ nelle botti del 
vin rofib , come in quelle del bianco . Dopo 
averlo lafciato bollire dentro le botti un nu> 
mero di giorni variabile fecondo la maturei. 
za dell.’ uve > c giuda la temperie della fia< 
gione , fi copra leggiermente con una fcedel. 
la il cocchiume , affinchè il vino abbia tut* 
tavia campo d’elalare il foverchio fuo fuoco. 

Si tengon le dette botti in una canova lupe* 
fiore tutto r inverno • e quando fi fan fenti- 
re i primi caldi , fi trafportano nelle cantine 
fotterranee dove.fi lafciano dare fin alia fi- 
ne d’ Autunno. 

Il vino dell’anno nuovo s’imbotta per lo 
più in vali nuovi : ma quando fi travafa , fa | 
d’uopo riporlo in altre botti , dove fia dato 

• del * 


• ■ ^ L'ufo dello flrettojo flnordinirio . 

VoIendoC porre in opera queflo ftrettojo , fi princi- 
pia a far pirare la ruota G. Il cafiello , o contrappefo 
dello firettnjo fi trova gii in terra . Ma la forza del- 
la vite fé poggiar le tratierfe verfo il punto E , e que- 

lle necefiariamente dalla banda de* veri ilipiti dilcendo- 
no abbaflb . Dop eflerfi alquanto abbafiate s’infiouaBO 
de'grofTt cunti , o zeppacce tra gli fiìpiti , e le te- 
'fte delle predette traverle ed allora , iuendofi girar 
la ruota a rovelcio , fi ian difcendere abbaflb . Ma 
ficcoRie la mafTa dell’ uva , in cui s’ imbattono , fer- 
ve loro d* appoggio', cosi là tèrza della vite le abbaf- 

fa con pena , e in confeguenza folleva in aria il ca- 
fiello . Queflo gran pelò , che afcende , come t ’ h det- 
to poc’auzi , a trcnaila libre , trovafidofi appiccato in tal 
guila airefiremttà di quelle lunghe traverfe , forma in 
un colla vite un argano sì gagliardo , che in manco di 
ventiquattr* ore è capace di pigiare in una fola flretra 
una mafia d’ uva , che vi dia venticinque bigonce di 
vino . 

< .w 
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del vino della msdeGma fpeiie. La qual pre- 
cauzione , avvegnaché debba averfi nel tra va- 
fare ogni forca di vino , pur nondimeno è 
. molro neceffaria rifpetto al vin bianco , il 
quale in trapaflando in un vafo , dove fia Ra- 
to un liquore di differente natura , s’ intorbi- 
derebbe , o cangerebbe colore , e riponendoQ 
in un vafo non avvinato , verrebbe , quand’ 
egli è fatto,, a ftpere di legno. 

Corre tuttavia una inveterata , ma falfa o- 
pinionc , che il vino fi confervi meglio^ , a 
lafciargli la fua feccia , che a travaiarlo in 
un vaio netto . Io certamente non fo capire 
il perchè. So bene non elTcrvi cofa , che pih 
pregiudichi al fuo mantenimento della feccia, 
e dell’aria. Gii Sciampagnuoli travafano i lo- 
ro vini tre volte l’anno* ma fi guardano mol- 
to bene dal -farlo paffare in un vafo, che noo 
fia netto, e ben purgato da ogni forca di po- 
fatura , o di feccia •. Di per paura , eh* 

- . - DOO 
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V’ha degli altri ftrettoj , o*e la vite , in vece di «f* 
Ar appoggiata al cafielio , pofa tra due tavoloni , e 
(pallette , o ftìpiti dello ftrettojo , che danno , come fi 
aifle di fopra , radicati fortemente nel fuolo . In tal cafq 
la detta vite non può poggiare in alto , ma a forra di 
braccia codrigne le traverfe a difeendere . Ci Cam divifati 
di dover rifparmiare al Lettore la minuta delcririone de- 
gli altri pèlli , che entrano nella ftrnttwa degli drettoi ; 
non edendo nodto dilegao d’ infegnargli il meltiere del le- 
gnaiuolo . 

Si è pur tralafciara la figura dello tìrettoiò a eaCTetta , 
jion avendone potuto trovare alcuni de’giuffi . Per altro , 
ficcome quedo drettojo opera molto adagio , così non è 
troppo in ufo , nè s’ adopera , per lo più , fe non dove fi 
patiicc una grande Icarftzra d’ava.' ' >< *■ 
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ben ifviBÌrca, coAumaaadi far ardere pef^èil* 
tro le botti uù folfanello della greflezza d*ad 
mezzo ditO) e . d’ altrettanta ' lunghezza ^ af&i- 
ehè r odore fpiritofo del folfo riempia di tna* 
no in naano q^uel vacuo ^ che vi rimane ^ net 
cavar il vino ^ e 1* a)Uti a coAfervare H * Aid 
fuoco, e la Tua- limpidezza « 

Or ficcome la bontà , e la conrerVazidiié 
del vino dipende pili, che da ogni altra cofa« ‘i 
dal purgarlo dalle fue fecce « Cosi s’à ftudiat<^ ' 
tutte le vie per rinvenir la* maniera di ben 
chiarirlo. Due fonoi mezzi, per cui s’ottieil 
quello intento « Il primo confile in mutarlo i 
Taltro nel dargli la Colla i 

Mutare il vino , è farlo pacare da lia va« 
fo, dov’egli ha già depoAa ilaTuo letto , in 
un altro vaio nettiamo » - per mezzo d’ un 
doccione di cuojo , e d*un- foffione . S’ inca* 

(tra in amendue gli orificj dell’ accennato doc« 
donean boccinolo «il quale per una parte s* 
Applica al fondo dei vafo , che s* ha da rieitt» 
pire , e per r altra alla cannella della botte , 
che ha a Votare « Sturata la cannella , il vu 
no feorre per quel doccione da Un vafo nell* 
akro Gn tanto che Ga ridotto di qua e.di -ià 
ad uno Àeffo livello* Allora a’ introduce dalia 
parte del Cocchiume , cioè dall' apertura Alpe-' 
riore della botte, che G vota, l’orificio d’ua 
foffione fatto a polla, e cosi l’aria, che Vieti 
coftretta ad. entrarvi , fenza poterne piìi a« 
feire , preme gagliardamente tutta la fuper- 
ficie del vino, e lo coilrigne a rifu^iarG fxt- 
1* altro vafo * feaza intorbidarlo mente afi 
fatto. ' 

Dare al viqó là colla , è Vèrfare id ciaioiflà 

hot* 
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t)otte un boccale di vino, dove (i (la. fatto 
(temperare un baftonccllo di colla di pcfce , il 
cui pefo afcenda a feffanta o fettanta grani • 
Quelli badoncelli di colla , che ci vengoa 
portati dagli OllandcG dalla Città d* Arcan- 
gelo, voglion elTcr limpidi , e chiari. Si pc- 
(lan con un mazzocchio, per isfogliare la colla: 
6 per difcioglierla più agevolmente s* infonde 
in un poco d’ ac(]ua di fiume , che ha più 
attività dell’ acque de’ pozzi, o delle fontane. 
Vi s’ aggiugne di tratto in tratto una pio 
colifTima dole di vino . Si rimena frequente- 
mente quel guazzabuglio, e fe ne verfa circa 
un boccale nella botte , dopo aver attinti dalla 
medefima due o tre fìafchi di vino . Quindi 
s’infìnua dentro alla botte un badone incurvato, 
e G va rimenando per ogn’ intorno , affinchè 
la colla venga ad incorporarf) nel vino . Allora 
la colla G fpande falla fuperGcie del medeOmo 
vino , e vi forma come una tela : ma coll* 
ajuto d’ uh poco d’ aria , la qual vi s’ intrude 
con difcreziohe pel buco fattovi con un fuc- 
chiellino, precipita a bado , e porta a fondo 
tutta r oliofità , graffezza foverchia , e tutte- 
quante le fecce , ipezialmente fe Ga vin 
bianco , Ella non gli comunica alcuna rea 
qualità, ma dà rifallo a tutte le buone , eh* 
egli può avere < 

Il vino G muta a Gennajo , ovvero al- 
lorché la bruma ha principiato a farlo natu- 
ralmente chiarire . In capo a quindici giorni 
G torna di bel nuovo a mutare ^ e , trat- 
tandoG del vin bianco , fe gli dà la colla 
Otto giorni prima di (vinario , e d* inGafcarlo . 

Mu- 
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Mucandofi* verfo la fine di Marzo, allorché 
k viti' cominciano a andare in fucchio , diven*' 
ta per ordinario fchìùtnofo : ficchè , mefceiT<> 
dolo nel bicchiere, vi lafcia da imo a fomorcr 
una certa fchiuma , eh’ è bianca al pari del lat* 
te . Talvolta ancora addiviene , che il vino 
riefee fchiumofo, a mutarlo nel Mefc d’Ago- j 
fto, s\ veramente, che le viti, attefa la tem<à 
perie della Cagione , profeguano a andare io 
lucchio. Dal che chiaramente (ì vede, che la 
fchiuma del vino è un effetro dell’ influenza 
dell’aria, e. del fugo, che allora operano, ga« 
gliardamente ne^ tralci delle viti , è nell’ umo- 
re dalle medefime derivato. Ma quella fchiu* 
ma avvegnaché incontri il genio di alcuni , 
vien però riprovata da gl’ intendenti , come - 
una pecca del vino ; vedendofi per efperienza , j 
Che il vin più afpro è foppoflo ad una tale af- 
fezione, ma che il piìi perfetto non la parifee 
quafi mai . 

Dovendoli dar la colla a’vtni dilicaci, co- 
me fon quelli d’-^If, à' Epernai ^ à' Otviglters ^ 
e di Pieri , che fono i vini , di cui fi fa pili con- 
furoo nel Regno di Francia , li principia a 
' buon’ora , e per lo pili nel Mele di Marzo .-Ma 
a’ vini generoli, come fon (futili di SiUeri di 
Verxenaif ed altri delie colline' di Rems s’ia- 
dugia a dar la colla in capo all’ anno: etfaUora 
quelli vini fon capaci di maotenerfi da per tut- 
to molti anni . Allora dico fon le delizie delle 
tavole di Londra , d’Amfterdam , di Coppe- 
-naghen, e di tutte le regioni fettentrionali d.* 
'Europa. V’ha chi alTerifce aver eglino paffaca 
la linea equinoziale, fenza punto deteriorare; 

- '• ina 
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ma ( fia pur detto con pace di tali affertori ) i« 
per me flento a crederlo. 

Infiafcandofi quelli vini, prima d’aver da- Il vino ita 
to lor campo d’efalare pe’pori delle botti 
duro, e quell’alto, che in sè contengono, 
rompono buona parte de’fiafchi, e la lor qua^ 
lità non è totalmente perfetta. 

Or ecco le diligenze , che fi*. convengono 
avere nell’ infiafcarlo. Primieramente fa* d’uo- 
po lafciare un intervallo d’ un dito tra ’l turaz- 
zolo della (loppa, perch’egli polla meglio re- 
fiftcre a’ di lui sforzi . E’ bene altresì ógillare 
le dette bottiglie con cera lacca , per ovviare 
al pericolo , eh’ ei non venga adulterato , o 
fcambiato . In terzo luogo bilbgna avvertire , 
che le bottiglie non han da poiarfi dritte, ma 
piegate, o volte, per fianco: altramente il tu- 
razzolo, non elicndo umettato dal vino, ver- 
rebbe a rifeccarfi in maniera ,*che divenuto 
più fcarno per l’orificio del vaio darebbe quaV , 
che adito all’ aria d’influire nel vino, con ri- 
lico di farlo inforzare e di formare fulla fu- 
perficie di elfo una tela , o uno Arato di 
fiori , contraffegno evidente della fua alte- 
razione. 

Quanto al vin rolTo , non è quafi in coflu- 
mc, nè di dargli la colla, nè di ferbarlo se* 
fiafehi , maflimje per tutto il primo anno . Il 
fugo de’ fiocini , da cui ricevette , come ’po4* 

:anzi accennatnmo , il vermiglio , fi va ftpa- 
rando di mefe in mefe dalla mafia del vino , e 
^epone le Tue particelle ptìi crafle , e fecciofe 
nel fondo del vafo.- Dandofi adunque a quefio 
vino la colla, c travafandofi immediatamen^ 
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ne^fiafchi , vi fenbmi chiaro, e Umpi3o, co» 
ine un’ ambra : ma non pafleranno due me& , 
‘ «he, a' un fiempHcdcotimentp della bottiglia, 
' a ai primo iegreflb dell’ aria inGnuautefi nel 
jvefceme due o tre bicchieri, vedrete ^varii 
•dai di lui (bado una nuvola, che appannerà la 
fua limpidezza V cd intorbiderà tutta ^anu 
malfa, 

> '« Non è dunque da travafarG il vin rodo nei 
fiafchi, (e non fé folTc in poca quantità , da 
poterfi confumare in 'due rtieG: concioflìacora- 
chi in capo al terzo, e molte volte ancor, prì« 
ma, fi va a tifico o di perderne buona parte ,, q 
di, trovarlo intieramente alterato. Diffi di per* 
dern^ buona parte , perciocchi la feccia , cV 
egli depone nel fondo della bottiglia, fii coa« 
denfa di modo tale , che vi coftringe a farla pa& 
fare per mezzo della tromba un altro vafo' 
il che non fi ^uò far fenza perdita . Ma fi corre 
Parimente pericolo di non trovarlo affatto gua> 
no perchè il vin roffo del primo anno, acqui, 
ila ne’fiafchi una vena di forte, che gli cam* 
bia affatto il fapore. S’aggiunge a tutto quefta, 
di’ti vi diventa graffo, com’olio: il qual dt> 
fetto , avvegnaché fi poffa medicare , con 
ifciaguatcar ’la >bocdglia , cpntuttociò è fem- 
ove meglio levarglielo nella botte, con roto- 
larla, e dargli la colla , o afpetfaodo aiufui- 
'icario finito I* anno.' ' , - . 

' Quando il vin roffi) ', dppo i) compimento 
d’.unanno, ha dépofie a poco a poco nel foado 
della bòtte tutte quante le fecce, allora fi può 
btniffimo > infiafcare lenza pericolo alcuno . 
In tal cafo int^tfiafdii , fi conferverà molto me^ 
i glia 
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gHo, che nelle botti, perciocché i pori. del ve- 
tro fon più ferrati di quei del legno . Il dargli 
la collr non gli apporterebbe per verità verun 
pregiudizio , tna elfendofì già purgato , e chia- 
rito naturalrnente co’ proprj sforzi , farebbe 
forfè fuperfluo, ' • 

Sin tanto che il vino dura a ftar nelle botti» Modo «ft 
fa d’uopo riempierle di mefe in mefe col mi- 
glior vino che (ìa in cantina, e s’ è -polTibile, imbottato, 
con quel dello fteffo tino . Ma , ficcome il le- 
gno delle botti è molto porofo , e in confeguei»* RequiCtì 
za capace di ricevere tutti gli effìuvj dell’ am- delle cw 
bicnte efteriore , cosi é necelfario tener lonta* • 
ne dalla cantina tutte le celle , che vi potreb- 
bono tramandar degli odori foverebio acuti » 
efempigrazia le difpenfe del formaggio, le ca- 
nove del lìdro , della birra , della ccrvoglia, 
efìmili. In fomma bifogna ufare una diligen- 
za ^ per cosi dire , fcrùpolofa , in prefervare le 
botti del vino da tutto ciò , che vi fi potrebbe 
infinuare di puzzolente, o d’acuto. Quello 
(Cavaliere mio caro ) fi è il metodo, che dee 
tenerfi , tanto nel far il vino , quanto nel con- 
fervarlo j metodo veramente ficuro , perchè 
autorizzato ‘dall’ ufo , e da un’ efperienza di 
cinquant'anni . 

Pvìtr. Redo ilupito , a confidcrarc fin do- 
ve polfa giugner T induftria d’ una nazione at- 
tenta , ed efatra . Avviene oggidì a’ popoli ^ 
della Sciampagna tutto l’oppoftodi quel, di* ; 

è accaduto agli abitatori della Campania. Ivi- _ 
m di Falerno, del Maflico, di Formie, e di 
Calè, tanto decantati da Orazio , c celebrati 
in varie fue ode per i vini più preziofi d’Italia, 
erano al fuo parere decaduti dal primiero lor 

prc« 


po« «“'■a de'vigna|«olNi.W 

ItttSi y-.trafroip*»® buone .regole, vi^l 
V L'dlaionttli ,.flon arrivavsjn 
• «cvanO articamente . a cunfervarU cent anni. 
Ma Qucfti medcfimi vini ♦ laddove una volta 
v’^ fj mJmenevarfo per qualche fecole , 

‘ vinosi le «effe vicende degli altri vini d 
1 liatd x^uali fono sì ficchi, 

no i pnmi caldi, cominciano a dar i» 

facendofi ( conte fi dice in Tofeana ) cereon^, 

' quando nell’ aramoftare ^ 

, . . 2emo- con che s’arriva a farli durare aUa piU 
lunba un par d’ anni (^> . Gli Soatnpagnuoli 

iuSoconiro colla loro . induftriofa manier#.fr^ 

coll’efatta offervanta delle 
«ole , fon giunti a fegno , non folamcntc d 
forre in un altiflimò credito i ibro vini , una 
■^ita del tutto ignoti; ma ancora ,di farli^- 
' fare ( tuctocchè fieno si dilicati ) ,piu 
«eropo, che. quei di Guienna , c 
non fenno , con tutto che fieno si 
cenerofi. Il fatto è affai frefeo , e fommi^a 
un forte argomento d’ emulaiionc a vigg^iw» 
li degli alt-ri paefi . ■ 

Colt. In pr^a di quello fatto poffo addici 
un’ offervoiione, ch’io feci tempo fa, in viag- 
giando '.per que’ luoghi dove notai il, gwn pr^ 
Mon. greflo ch’ Jian fatto da poco 
lufc. Sciampagna, (a) Nel 13x8. allorc . 

la fèlla deir incoroBazionc di, «' fWa/s, 

♦ , N li 


Giov.. 




r a) Copjàe potius, quam bonitati (ludentium . 

Ptin. Hifl. nn. li»' «'• f: 

( b ) Andreas Baccius de via» vau» •_ 
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n popolo di Rems confurnò nel folenne parto . 
imbandito per S. Maeftà , e per tutta la fua cor. 
te trecento barili di vino , parte di Beaune , 

.parte di S. Pourcaint, e parte delle colline di * 

Rems . Quello di Rems fu pagato a ragione di 
fei lire la foma il piìi inferiore , ed il più caro a • * 
ragione di dieci. Quello di S. Pourcaint fu va- 
lutato a ragione di 12. lire il barile^ e quel di 
Beaune afcele a ventotto lire il barile, o a qua- 
rantotto la Toma . 

Prior. Bifogna, che il vin di ‘Rems foflc al- 
lora molto poco cognito, o fe non altro, mol- 
to malamente condizionato , mentre fi fpac- 
ciò ad un prezzo tanto inferiore a quel di Bor- 
gogna. . 

CoMt. Al tempo di Francefcol. , e d’Enrico II. 
il vino di Rems prefe voga per tutto: e s’ha 
per tradizione, che Carlo V. Francefco-I. En- 
rico Vili, e Leon X. tenevano tutti un com- 
tmiflìario per uno, il qual rifedeffe in Ai, ' ' ' 

-e fi prendeflTe 1 ’ alTunto di provvedere per, 
tempo del miglior ‘vino che quivi fi ritro- 
•.vaflc . 

Nell’ Incoronazione di Francefeo II. fu N'i’sso- 

• • ]8- Set"* 

prefentato a S. Maertà del vino di Borgogna , tembre . 
che fu pagato venti lire il barile bell’ e condot- 
to fin a, Rems, e del vin di Rems, che fu par 
'gato parte, quattordici , parte dictaffette , e 
parte dicianove lire il barile alla cantina. Sic- 
ché fin da allora il vin di -Rems era pìù carodi 
quel di Borgogna. Quando fu incoronato Car- Nel ijsi. 

10 IX. fi prefentò del vin di Rems , il cui mi- 
nor prezzo afeefe a ventotto lire il barile, ed 

11 più caro a trentaquattro . Nellà rteiOfa occa- 
lìone il vin di Laon fi pagò più cara del vin dì 

Tom. IV, L Rems, 
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^ems • I) giorno , che Enrico III. riceve li 
Nel »S7*. corona Reale, non fi cónfumò altro vino, che 
br«o.* * quello delle colline di Reros , e ’l fuo minor 
, jpreazo fu di cinquantaquactro lire il balire , 
ed il maggiore di feflfancacinque . Nella coro» 
Nel 1 ^ 10 . nazione di Luigi XIII. fi bevve pure del folo 
vino di Rems , e fu pagato fin a cenfelTantacin* 
que lire il barile. In quella di Luigi XIV. io 
fieflb vino fu giudicato cosi pertetto , che tut- 
ti que’ Signori iè ne vollero provvedere ; e pu- 
re da allora, io qua ha acquifiaCa una perfezio- 
ne molto- maggiore peir tutti i capi , ma Ipe- 
zialmcnte rifpetto alla fua durata. 

Prtor. Veramente il vino di Reras è T unico 
in tutta la Francia , che pofia oggigiorno com- 
petere con quel di Borgogna. 

Coni.. Se fi dee -predar fede a’ pib bravi cono- 
feitori de’ vini, quel di Sciampagna fupera di 
gran lunga il vin di Borgogna. 

P*r8gon8 Prtor. Non è poco, fé il vin di Sciampagna 
^torgognl* ^ arrivato a potere ftare a petto di quel di Bor- 
e disciam- gogna . Per altro non cr^o mai , che le gli 
pigna. pQjfj (jjf jj jjjjp dritta. Io per me ho fempre 
avuto opinione, che’I vin di Borgogna s’ afso- 
migli a certi fpiriti aggiudati , che non hanno 
troppa vivezza , ma non ci dancano cosi facii- 
mente : e che’i vin di Sciampagna fi po0a pa- 
ragonare a uno fpiritello vivace , eh’ è tutto 
brio, e tutto vezzi, ma non fempre ci acco- 
moda, ni ci giova. 

Cont. Coteda vodra comparazione , Signor 
. Priore mio caro ( fia detto con vodra buona pa- 
ce ) non mi foddisfa , Se voi paragonade la 
fchiuma d’ alcuni vini di Sciampagna alia viva- 
cità d’un bello fpirito, l’ approverei ancor io. 

Vi 


Digilized by Googic 


DrALOGo Sesto. ì 6 ^ 
Vi farebbe da fcherzar molto fu quella funa 
Francefe, e fu quel galleggiante zampillo, che 
non ha nè fermezza nè labilità. Ma trattan- 
doci d’un vin dì Sciampagna , com* è quello di 
Silleri, dove fi trova accoppiato tutto il vigore 
del vin di Borgogna , con una dilicatezza di fa- 
pore, che non regna in verun’ altra Ipezie di 
vino ( contentatevi ch’io torni a dirvelo) la 
volita comparazione non vi ioddJsCa. La for« 
za accopiata alla grazia , tanto in materia di 
vini , quanto in materia di fpiriti , c il compi> 
nrento della perfezione. 

Pr/or. Io per me rinunzio la dilicatezza a 
chi la vuole, e m’attengo all’ utilità . 11 vin di 
Borgogna farà infallibilmente piu Cano di quel 
di Sciampagna . Quando non aveffe alcun’ al- 
tra prerogativa» merita almeno per quello Co- 
lo motivo la preminenza. Il Cuo dello colore 
è un evidente argomento della Cua Calubrità . 
Tutte le coCe , che brillano , mi Con Cempre 
fofpettc. 

Cont. Oh quanto è mal fondata l’ opinion di 
coloro, che danfi a credere, che quel colordi 
rubino, che tanto fi dima nel vin di Borgogna , 
lìa un contradegno Cicuro delia Cua Calubrità ! 
Quedo vezzofo vermiglio fi trova ancora nc’ 
vini più ordinar) . Egli non proviene da altro , 
che dal miCcuglio delle particelle più denCe del 
fiocine, delle quali • quanto più il vino è ab- 
bondevole , tanto è più cradb , e più ton- 
do . Quede maniere' di vini Con anche più 
diffìcili a digerirci : e quindi avviene , che 
la renella , la pietra , e la gocciola , tanto 
frequente fra’ Borgognoni , fon malattie ra- 
riffimc nel territorio di Rems, e predo le rì- 
, . ' ' L 2 ve 
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ve della Marna*, dove fi fa ufo di vino po^ 
co colorato . > . ; 

Ma per venire alle corte , prendali a' giudi- 
care della bontà delle vivande , e de’ vini fe- 
condo le femplici leggi della natura . Son po- 
* chi momenti , che voi medefimo ci fiicefte of- 
fcrvarc, che Iddio ci avea dato il modo di co- 
nofcere fenz’ altri efami, la buona o rea quali- 
tà delle bevande, «e de’ cibi dalla fenfazione re- 
fpettivamente grara o fpiacevole , che in noi 
producono . Or quella regola , che nelle cofe 
femplici , fcevre da ogni millura non falla mai^ 
milita fortemente a favore del vm di Rems . 
Lo flelTo fuo fapore, ed odore gli danno vinta 
la caufa. S’aggiunge a quello, che in Borgogna 
fi polTon ben fare de’ vini bianchi , come quei 
di Sciampagna y ma i primi non arriveranno 
mai alla bontà de’ fecondi . In Sciampagna all* 
incontro fi fa del vin rodo come quel di Borgo- 
gna ; ma i mercanti , o lo fpacciano a gli ub- 
briaconi ( che per lo pili fono i primi a ingaa- 
narfi ) per vin di Borgogna il pili prcziofo , che 
fia , o a gl’ intendenti di tal mercanzia per vin 
rodo di Sciampagna , che ha predo di lotto 
maggior richieda di quel di Borgogna . In fom- 
ma, fe fi dovede ' giudicare della bontà de’ vi- 
ni dal mercato , che fc ne fa , fi troverebbe , 
che quando il miglior vin di Borgogna fi paga 
trecento lire alla cantina , quel di Sciathpa- 
gna fi valuta nelle canove di Silleri , e d’ 
Epernai fecento , fettecento , e ottocento 
lire. * 

Contef. Di grazia , Signori , fate a mio mo- 
-do , Lafeiamo queda lite indecifa . Qui già 
non v’^ alcun giudice competente, a cui sa- 
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fpetti, nè di far la cognizion della caufa, nò 
di dar la fentenza definitiva: e quihdo anche 
vi foife , farebbe prudentemente ad attaccare 
il proceifo a un uncino, e lafciar pendere que> 
fta lite in eterno. Le prctefe dell’ una parte, c 
dell’altra tengono tutte e due quelle Provin* 
eie in una gara sì fiera , che , affaticandoli a 
più non polfo per vincer la caufa , ci portano 
intanto dell’utile. I partigiani del vin di Bor- 
gogna , ed i fautori di quel di Sciampagna 
forman9 per dir così due fazioni del nollro 
Stato . Ma le loro contefe fono in certo modo 
godibili , i lor litigi non ci portano alcun pre- 
giudizio . -S’abbatte ancora fpelTe volte , che 
quei d’ un partito camminino d’intelligenza 
co’ fazionati della parte avverfa , S’ accordano 
per lo più agevolmente ; e rade volte addi- 
viene , che quelli , che han prefe l’ armi a fa- 
vore della Borgogna in fui principio della ta- 
vola, non G riconcilino co’difenfori delia Sciam- 
pagna , prima che fi Ga fparecchiato . 

Ma , Signori , non vi lafciate talmente Ce- 
durre da’luGnghieri incanti del vino, che non 
facciate giullizia all’ altre bevande , che fono 
in ufo, avvegnaché il loro merito Ga inferio- 
re,. Si raccoglie prefentemente qui intorno un 
certo Gdro , che non la cede a quello di Roa- 
no. Quella bevanda è la mia favo'rita . Non 
mancherò di farvene la deferitione, quando il 
Signor Priore ci avrà graziato di moGrarci , 
come G faccia fa birra. 

Prlor. I principali ingredienti , onde G for- 
ma la birra, fono l’acqua, l’orzo, i luppoli, 
ed il fermento. 

L’acqua vuol ^er leggiera, c fottile. Per 
L 3 chia« 
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chiariH», s’clla fia di tat tempra, baftaoffei*- 
ftUrrin-’ vate, s’el!l fa affair faponata . Facendo poca 
grediente (^hiuma , è fcgoo evidente , che ella è groffa , 
della bir- ^ carica di principi eterogenei. L’orzo 

Orto ger- che deve entrar nella birra ha da efferc germi- 
minato . ^ g fucceflivamentc macinato . Per farlo 

» dTfarte ^rminare fi tiene' ventiquattr’ ore continue a 
germinare, m^erarfii nell’acqua , e poi fi poeta in una 
canova , che dicefi comunemente la cella del 
germoglio , dove, fi tien diftefo fin tanto che 
ciafeun grano abbia allur^ato ri fuo pidtolo pc« 
dagnuolo da quattro in cinque linee'. Quindi 
fi mette a feccarc all’ombra, fopra un folajo, 
che fia traforato , ed i cui pertugi coproufi 
con pezzi grandi di «farappo fatto di crine. 

Sotto al tavolato fi pianta un fornello , il coi 
calore , trapelando pei cribri di effo , e pe’ ra- 
dori del drappo predetto , e col rimenarc di 
tratto in tratto quell’ orzo , che quivi è difto^ 
fo, a poco a poco fi va afeiugando, e fi fecca. 

L’orzo, fia germinato, o fia da germinare ■ 
(imperciocché alcune volte fi mefcola.l’un 
• coir altro) fi manda fucccCfivamente al inalino 
per. macinarlo non tanto fottilmcnte che la 
farina 'fia troppo fina nè tanto groffamente, 
che la medefima non fia feparata dalla iopga. 
Le calda-" I vafi neceffarj per far la birra fon le calda je, 
ie , ovt fi e i tinelli*’ Le caldaje han da effiere ftttccate at« 
'torno attorno di calceftruzzo, e han da'pofa- 
^ cattar re fu'di >un fornello di matton cotto, la cui 
-nella bit- bocca fia larga al par del giro della >caida|a. 
il tiacllo, tinelli debbono avere due fondi, uno ftà- 
dove £ ’.bilc, e l’altro pofliccio. Il fondo ffhbile, eh’ 
manipola ^ jj jjj jjj pendere alquanto verfe 

l4 blITA • *. *• ift 1 ^* *n. 

.* il pertugio, che Ita nel mezzo, e q*wwo pw- 

tugio 
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tUgio vuol cffcre turato da un tappo pib lun- Il tappo 
go, che non è il tino. Il fondo Icvatojo, o 
pofticcio n ha da eflcre fituato due grolle dita 
più in alto del fondo vero , e le tavole , che 
lo compongono * non folamente Voglion elTcr 
traforate^ come un crivello, ma ancora amo< 
vibili , per poterle tor via , quantunque volte 
fa d*uopo nettare il tinello . Si diftende fu 
quello fondo Icvatojp un fuolo di luppoli , o 
Veramente di fpighe di frumento fpogliate de* 
fuoi granelli , dove fi pone la farina dell’ or* 
zo. Pofeia s’attrae l’acqua calda, che s’ègià 
polla nella caldaja per mezzo d’una tromba , 
e fi fa entrare per un Cannello, incaftraio tra 
un fondo, c l’altro, nel fondo inferiore. Quell* 
acqua faglie a poco a poco per gli accennati 
pertugi fopra ’l fondo fùperiore. Ma non dev* 
elTere, nè troppo bollente, nè troppo fredda: 
onde per conofeere , Stella è arrivata a quel 
grado di caldo , che fi conviene , fi tuffa nel* 
la caldaja un palo di legno , c vi fi tiene fin- 
ché fi vede, che l’acqua principia a friggere, 
o a gorgogliare intorno a quel palo . Allora 
fi leva il fuoco, e s’introduce la detta acqua 
nel tinello , dove a forza di braccia , e di me* . - 
Itole fi rimena gagliardamente la farina , ac* • ' 
ciocché l’acqua s’ imbeva del di lei fugo. 

Ciò fatto, fi lafcia la farina in ripofo per 
1* intervallo di un’ ora ; dopo di che fi leva il 
tappo, o baftone , ond’era turato il buco del 
fondo inf riore , e allora l’ acqua di già im* 
bevutafi della fofianza più fina , e più nutri- 
tiva dell’orzo , va colarrdo giù pe’ forami del 
fondo amovibile , e la lemola colle parti più 
grolfolane , che refiano , va a fcaricarfi pel 

L 4 largo 
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largo buco del fbodo inferiore in un vaio 
tuato^al di fotte. 

$*uitroduce fucceflivamente dell* altra acqua 
nel tino . Si mcRa , e fi rimella due o tre 
volte la; farinata,. e fe ne fpreme tuttaquanca 
la fua fodaoza . Già fi fa quant’ acqua fi dee 
metter nella caldaja , e quanta, fe ne dee far 
entrare ogni volta nel tino . Ogni fefiiere 
orzo porta una bigoncia d’acqua. 

Imbevutafi, tutta quell’ acqua della fofianza 
farinofa dell’orzo fi tramuta dal vafo, che la 
riceve, e fi ripope. in un’altra caldaja , dove 
fi fa bollire infieme co’ luppoli , la cui dofe 
dev’eflfere a ragione di fette libbre e mezzo 
per ogni bigoncia d’acqua. Se fi vuol, che la 
birra diventi rofìTa , bi fogna lafciar bollire 
'qued’.erbe yentiquatcr’ ore . Se poi fi vuol 
bianca , bada 4afciar levare a’medefimi lup> 
poli .il primo bollore ^ Ciò fatto , fi mette 
a freddar tutto in una tafferia, cb’à una fpe* 
zie àiAaciw^ largo si, ma non cupo. Quan> 
La 'ralle- do fi crede , che la maffa del liquore fi fia 
na , dove ^ fl ripone jo un’ altra tafferia , e 


fi pone , 

pa^ae vi s' aggiungono altrettante fecchie di lievito, 
*lla bir- quante > fon le bigonce dell’acqua. Il lievito 
Il lievito à quella i'chiuma , che la birra butta iìiori 
della bit- del. tino, la qual fi raccoglie ,■ per far con effa 
fermentare la nuova birra . Quello fermento 
principia in, capo a fett’ore a metter in mo> 
to la larjna dell’ orzo, e le particelle fpirito> 
fe de’ luppoli,, e fa incorporar tutto infieme. 
i^llora la', birra, fi, ripone dentro le botti , 
e quivi fi lafcia ilare alquanti gLorni {lutata, 
affinchè abbia campo di buttar fuora ia fchiu* 
ma , e di fcaricarfi di tutte quante le fecce. 

■ Le 
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Le botti voglion effer ripiene di quattr’ore 
in quattr’ore. 

La birra così compofta diccH birra doppia. 
Ma fe io una bigoncia di acqua fi pone la me* 
tà degl’ ingredienti predetti , la birra , che ne 
proviene, chiamafi birra feempia ; e fe vi fe 
ne mette- un terzo folamente , fi chiama bir- 
retta , che è in certo modo la vinella della 
birra. Aggiugnendofi agl’ingredienti fopraddi* 
tati qualche foglietta di coriandolo , la birra 
divien più guftofa. Coloro, che la manipola» 
no in Parigi , non mancan di darle quel lec* 
co: ed all’ incontro fi guardano dal condenfar- 
la col mele, o dall’ alterarla col zucchero , e 
molto più dall’ ingagliardirla col gioglio , co| 
gengiovo , o con droghe , come fi pratica da 
taluni a Lilla, ed a Londra. 

Quella bevanda, a tenerla per qualche mc- 
fe infiafeata, fi perfeziona. Ma paffato un cer- 
to termine, ora più breve, edera più lungo*, 
il qual bifognai in ogni modo prevenire , ac- 
quifla nel vetro , e nella terra un’ amarezza 
infoifribile . 

In tutti quc’paefi , dove non fi trova vi. 
no , fi beve a tutto palio la birra . Il fidro , 
o la ficcera , fi crede non elTcre di molto 
antica invenzione j e quantunque vi fieno 
degli argomenti, (4) da cui fi deduce cfiTe. 
re quella bevanda fiata in ufo anche al tem- 
po degli Ebrei , non folamente nella Giu- 
dea , ma in alcun altro paefe , ciò non ollan. 
te bifogna conchiudere , che ella non è fiata 
mai univerfale , e che appena da trecent’an* 
ni in qua ha principiato ad ufarfi , sì in In- 

’ ghil- 
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flt» t fM ghilterra , sì in Normandia , dove fi pu6 ve* 
der in pììi monafierj tuttavia F antico edifi- 
fivf pom^ CIO y ove allora fi compdhéva y tutto diflfe- 
rumfucco. peate , da ijuel y che s’adopera al giorno d* 
opgi . Da una ventina d’anni in qua l’ufo 
, di quello grato » e faluteVoHtquore ha prin> 
dpiato a dilatarli Tempre pih nelle nofire 
Provincie adjacenti all’ Oceano < Ma y pef 
•'• ■ ' *^non recar, maggior tedio al Signor Cava» 
' liere , che Ha afpettando Con anfietà la 
deferizion della ' ficcera y o Ila' dei fidro y 
non mi dilungherò davantaggio in quella Sto» 
n fidro. 1 ^ 3 , 

Conte/, n fidro è una bevanda compolla 
di fugo di pomi : ma non già di que’ pomi , 
che fon da noi piti'llimati per l’ufo cotidia» 
no , che fe ne fa , come la mela gentile y la 
rofa , la francefea y rappiuoia y eccet. Pila è 
formata di quelle mele , che fono manco 
tlfitate y o manco buone a mangiare dell’ al» 
ere . Tra quelle mele falvaticHh ve n’ ha del» 
le dolci e dell’afpre . Il fidro « che fi fpreme 
dalle afpre non è buono da niente . I mele» 
1 ' < ti di tal natura fi polTono addiritrura fpian» 

“ tare , o pur conviene innellarli . Per far del 
fidro, che fia gullofo , e che non offenda, 
nò la lingua , nè il capo , ' bifogna far Capi» 
” 5"; tale folaraente delle dolci .'Quelle fi colgo» 
no bellamente a mano , per non ammaccar» 
sì Veramente che l’annata non ce ne 
1. / .1 apprcdi in tanta abbondanza , che , per non 
perdere troppo' tempo a fiaccarle a mano a 
■ , mano, fiarao obbligati ad abbafediiarle ; Col» 
te che fieno , fe ne formano varie 'mafie , 
■■ ■ • e fi 
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e fì tengono efpone al Sole iìotantochè ven« 
gano a ftagionarfi : dopo di che fi trafpor- 
tano nella difpenfa , dove fi fcclgono- ad una 
' ad una le più mature , per porle di- mano 
in mano nel torchio » profeguendo a fceve* 
rar le più fatte , e fuccefiivamente a pigiar- 
le , quali tutto r inverno . S’ infrangono dun- 
que a principio le più perfette ponendole 
in un infrantolo rotondo , fu cui gravitino 
due macine di legno fituate per taglio , den- 
tro al cui alfe fia incaftrata una ftanga vo- 
lubile , che tirata da un cavallp ,le faccia 
girare attorno attorno , e le franga . In di- 
fetto di quello ordigno, fi polfon pefiare den« 
tro un mortajo . Dopo averle ben , bene in- 
frante , fi pongono in un di quelli firetto) , 
dove fi pigiano 1’ uve : ed affinchè quella 
polta, o pallello di pomi infranti non ifdruc- 
cioli fuora dclb flrettojo , A difpone a fuo- 
lo per fuolo, con un tramezzo di paglia qua* 
dratò , che fprga alquanto in fuori., e che 
foAcnti tutti que’ fuoli , sicché non cadan 
per terra . Noi però collurniamo d’ adopera- 
re , in cambio di paglia , delle tele fatte di 
crine , le quali fon molto più atte a follè- 
nere quella poltiglia , della medefima paglia . 

S’ abbafifan di mano in mano gli affi dello 
Aretto|o con far girare la ruota , e ’l fugo 
colà in un vafo incaffato nel pavimento , ' < . . 

donde fi travafa nelle, botti , e quivi fi la* 
fcia bollire , a cocchiume fcoperto due o . 
ere fettimane ; dopo di che fi tura il coc- 
chiume . 

‘ Cvttt, Ho veduto macinar quelli pomi in 

un 
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un altfo ptceoio ftrettojo il qual ne rìfpilr«^ 

mia l’imbarazzo di que’ tanti fuoli di paglia, 

0 di quelli (làcci , o tele di crine . Chiamai 
h> ftrettojo'a'calletta : perciocché egli è fac< 
to a guifa ' d’ una calTetta , e ritiene , feoza 
tante gerarchie , tutto ciò che vi fi vuol pi* 
giare, fìan mele, fian pere, o fìan uve., Una 
delle eftremitir* di ° quella cafTetta confìde in 
un pezzo di legno volubile , il qual fi fpigne 
coir ajuto d’' una ruota , e d’ una vite , ed a 
mifura che la poltiglia, o vinaccia viene am* , 
maccata , il fugo va colando per le feritoje , i 
che fono alle bande. 

Contef, Chi vuol bere un Gdro veramente 
perfetto- , e fchiumdfo dee lafciarlo ripofare 
dentro le ' botti :* e quando vede , eh’ è già fat* 
co, ed ha"8cqui(lato un dilicato fapore' , dar* 
li addirittura la colla , come s’ è detto del 
vino, e travafarlo .ne’ fìafchi-. Allora 'divien 
migliore ,' e (i conferva piti lungo' tempo , 
che non farebbe < a tenerli nelle medefime 
botti. Queda vendemmia < non richiede moU ,■ 
te follccitudini , e perciò' nii G rende pià ’ 
grata. . • .; > 

Cav. Giacché ognuno fa il fuo rinfre():o con 
qualche nuova bevanda , è dovete 1 , che anch’ ' 
io faccia il mio. Il rinfrefeo, ch’io fono pet 
prefentarvi , ha due qualità ■ molto pregiabU 
» li . (a) Imperciocché , oltre aH’ riTere-^falute* 
vole , non coda nulla . Quedi è ’l vin^del ginea 
prò . Lo chiamerei - il vin d^ poveri ^ fe jìob a 
fode, che le ^perfóne^ÌMWOfaj più .ricche ne fiiv I 
no ufo. Egli è compofto di fei quarteroolidi I 
coccole, di ghiepro, e di tre o quatHo pugni d* f 
• abfiii* [1, 
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abGntlo. Si fa temperar l’un e l’altro in cento 
boccali d’ acqua , e vi fi tiene in fufione un me- 
fe intero. S’afpetta, ch’egli deponga tutta la 
feccia y e poi fi travafa . Quanto più invecchia , 
tanto più diventa guHofo, e migliore. Quella 
bevanda fu ritrovata , o almeno perfezionata 
dal Conte di Moret figliuolo d’ Errico IV. la di 
cui lloria ho già letta , che non è molto . Erafi 
fparfa voce , che quello Principe folle morto 
nella battaglia (eguita a Cajlelnodari : ma do- 
po quel fatto d’arme viffe ancora lunghiffimo 
tempo, e pafsò il rimanente de’fuoi giorni in 
un eremo , menando una fanta vita in com- 
pagnia d’ alcuni altri romiti . Godette in 
quello tempo una' perfettillima fanità , fati- 
cando colle lue braccia , e bevendo di quello 
vino . 

- Prier, 


ra . 


Tutte le 
o per legge, 


Varie for- 
te di be- 
veraggi . 


nazioni , che , o per natu- 
fon coflrette ad allenerfi dal 
vino, hanno inventata qualche bevanda parti- 
colare % Gl’ Indiani ricavano un liquore pre- 
ziofo dalle palme; ma la bontà di quello loro 
«liquore non .dura, che pochi giorni. I Turchi • 
altresì vanno llemperando nell’acqua certe palli- 
glie , che la rendono o più gullofa , o più nu- 
tritiva . Gli Americani ancor e(Ti difciolgoa 
neU’acqua le loro palliglie , fatte di caccaò . 

I Pollacchi , ed i Molcoviti , che hanno del 
mele in abbondanza , llemperan quello mele 
nell’ acqua , e dopo averla fatta bollire per bre- 
ve tempo Pefpongono al Sole, acciocché fi fer- 
menti . Da quella manifattura ricavano una l’ idtome- 
bevanda, che ha molta forza, ed è nello (lelTo le. 
tempo guilofa . Vn tal beveraggio vien chia- 
ma- 
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maco ickYKtitfle, che val« a dire acf ua meiau'. 
-Gi’Ingiefi -formaa delle bevande di more ,.,d’ 
uve paife, di fravole, e d* altre frutte. |da il 
loro li^or favorito è il Ponchio , eh’ t una be» 
vanda cotnpoda di due terzi d’acquavite, e d* 
un cereo-; d’ acqua comune: dove c’ aggiugne 
una dofe proporzionata di zucchero , di can> 
nella, 41 polvere di garofani, di pane abbru. 
ftolho, e taior anche' de’ tuorli d’uova, e del 
latte per condenfarla< 

C«v.. Acquavite col latte! O ve’, che ilca> 
na corapohzioQe ! 

frior. Noi ci ridiamo de’ lor guazzabugli rì- 
fpetto alla compofizione de’ beveraggi ; ed e(& 
ei rendono la pariglia in ordine a gl’ingredien- 
' ti, che, noi ponghiamo ne’noftri potaggi. 

Coni. Il più, che mi dia da fofpettare nella 
• compofizione del Ponchio, e molto più ancora 
ne’ rofolj e in tutti gli altri liquori gagliardi, 
è l’ufo 4eir acquavite, eh’ è l’ ingrediente fon- 
damentale di cosi fatte bevande , e ch^, a mio 
parere, è Tempre nocevole. 

Ccu. So pur, che l’acquavite non è altro, 
che un ellratto di quanto v’ha di più fottilc, 
e di più fpiritofo nel vino . Che male adunque 
può ella fare 2 . .u i • . ’ 

Coni. QueQi fpiriti ^ yivad ,, e sì ngoglio- 
lì , dando rinchiufi nel vino „ Top { frenaci ,^e 
addolciti dagli altri principi, .ejae- 4 j ^umpa- 
gnano-. L’autore della natura, ^he appieno 
informato dell’ organica difpofizione de’noiìri 
corpi , e conofee infiecnemente il valore di tut- 
ti quefti principi , fi è preib la. cura, di didillar- 
li, e d’ attemperarli 'al bifogno de’ opftri orga- 
ni • 


GoocU 
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«!, Ma quefti medesimi fpirici feparati a for- 
za di fuoco dalla fodanza del vino , e fegpc- Il 
gali da quelle pani, ch’eran" valevoli a raf- * 
frenarli , c a moderarne la violenza , non pof- frequente- 
fon far di meno di non portare dove che sia ^ 
'T alterazione, e il bruciore. Io non dico, che ' 
la perfona non fe ne pofla valere per medica- 
roento, come fi fa dell’ altre diftillazioni fug- 
geriteci dalla chimica. Ma l’adoperare di co- 
sì fatti liquori con troppa frequenza , è un 
metterli a manifedo pericolo d’alterare il fan- 
gue ^ e di fconcertare i medesimi organi , co- 
me pur troppo fi vede per efperienza. 



' Fìtte dei ftfto Diaitgo$ 
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DIs4 LOGO SETTIMO. 

X.t* „ ^ 

, 

,'Il Priore di Gionvalle. 

Il Cavaliere del Broglio. 


Cav. TV TOn è egli vero, chc’l dolce frefco 
X\1 <)> quella felva ne conforta di pri. 
mo introito il cuore, e deila nel noilro interno 
una certa affezione aggradevole , da cui la 
perfona fi fente fubito riilorare ? Io per me 
non fo renderne la ragione : Di grazia Signor 
Priore , additatemela . 

Prhr. La luce del giorno , adombrata da 
quella folta verdura, la bellezza, e la maeilà 
i l di quelli alberi Ilerminati , fpirano concorde* 

mente una cert’aria di novità, di grandezza, 
e di ^ magnificenza , che a primo afpetto v’in- 
canta . L’ accozzamento di tutte quelle cofe 
ìnfpira in noi il raccoglimento , e c’ invita a 
filofofare . 

Cav. Per dir vero, non fi poteva trovar un 
, luogo pib a propofito, per ragionare della (lo- 

ria naturale, di quello. Temo però, che una 
felva non fia valevole per sè medefima a fom- 
miniilrarci alcun argomento geniale . Rimi- 
randola da un capo all’ altro, non fo vederci , 
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che yna replicata ferie di ?ofe ferapre uniformi . 
Ella non vi dà altro, che foglie, e legno. 

Prlor. Poniamoci un poco a confiderar 
quello legno , fecondo la varietà delle facce , 
ch’egli può avere, e giuda il vario ufo , che 
fc ne può fare. Che si, che vi troviamo de’ pa« 
fcoli , proporzionati a fomentare , non men 
che altrove, la nodra ammirazione, e la no« 
dra riconofcenza ? 'Cominciamo di grazia a 
confrontare l’ altezza di ^edi alberoni , che fi 
follevano fin alle nuvole , colla badezza di 
quelle mifere piante , che appena $’ alzan da 
terra laggiìi nel piano. Quanta; oh quanta di- 
fparità li ritrova tra qucdo giardino, ed i no» 
ftri ! I giardini^ cui fabbrichiamo di nodra 
mano, fi- pofTon dire difmifurati , quand’ eglino 
arrivano ad abbracciare una coltra di terra . 
Quelli all’incontro abbraccia un intero paefc. 
Le piante, ch’egli produce, fon lenza nume» 
ro, e grandi oltre modo.. E pure ciafcun peda» 
le, con tutta la fua grolfezza , appena è didan» 
te dall’altro l’intervallo d’una pertica, e la 
più parte di quattro in cinque piedi. Or chi ha 
potuto intraprendere un’ opera cosi vada ? e 
chi effettuarla ? Chi è dato quel giardiniere ,■ 
che s’è preio la cura di piantare una moltitudi- 
ne d’alberi si portentofa E chi ha faputo afle- 
llarli , fchiarirli , e adacquarli ? Sebbene non 
fon tanto curiofo di rinvenire 1’ autore d’un 
così vado giardino, quanto di faperc a qual fi- 
ne fia dato formato. 

Certa cofa è, che l’uomo non s’è ingerito 
in conto alcuno, nè nella piantagione , uè nel- 
la cultura degli alberi delle felve . Le biade, 
i frutti^ le viti, e Umili altre piante ufuali fu- 
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ron comme(T« all' Inulina umana , per«tenv 
r uomo utUmcntc occupato , ed efercitaro' in 
quella terra. Or tali maniere di piante fon tut< 
te proporzionate alla pìcciolezza della nodra 
(latur»* nè fi follevano guari da terra, per dar* 
ci- campo di potarle, e aflcdarle a nodro ralen* 
y to di propria mano , Ma la cura degli alberi 

delle felve , che toccano , per cosi dire , colla 
, fuhlime lor teda le nuvole, fé l’è riferbaca per 
fe medefimo lo deflb Iddio: e (Quantunque egli 
dia r edere , c l’ accrefcimento ad ogni gene* 
re di pomieri , contuctociò i Tuoi giardini piu 
favoriti fon le bofcaglie , avendo prefo fopra 
di $è la lor piantagione, e ’l loro mantenimen* | 
to , Iddio è quello , che va fpargendo l'u per I 

la' terra di tutti 'quedi alberi le Temenze, per ' 
corredarne gl’interi paefi. Iddio ha fornita la . 

piu parte di effe di certe alette, coll’ ajuto del* I 

le quali fi trasferifcono , e fi difpergono pef o» 
gni dove , Bada dare un’ occhiata al tiglio , 
all’acero, all’ olmo. Chi ricava da così picco* 
li granellini que’ vadi corpi, che fi follcva- 
no con tapca maedà verfo il Cielo? Chi gli fa 
abbarbicare 5Ì fortcnaente fotta la terra , on- 
de vagliano a fodentarfi per lo decorfo di piu e 
più fccoli contro l’impeto degli aquiloni , eh’ 
ei fa foffiare fopra la terra ? Chi apre le cate- 
ratte del Cielo , per farne fcaturir le rugiade , 
e le piogge proporzionate a coronarli d* anno 
in anno d’ una .novella verdura , e renderli , 
per così dire, immortali? Noi andiamo anche 
. al dì d’oggi camminando , dove i Druidi coglie- 
- • ' ' vano folenncmente il vifeofo delle qucrci più 
eom* mille anni fa. Ci portiam tuttavia a vifitare 
mtanCnf. i bpfebi d’ Ardenna , (a) che abbracciavano una 

gran 
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gran parte della Gallia Belgica avanti la con> 
^uida di Giulio Celare; ficco me ancora la fel« 
va nera, e la felva Boema , che lono avanzi 
della forefla Ercinia , la quale copriva una voU 
ta l’intera Germania, ‘e s’edendeva lino alla 
Tranfilvania . 

Cav, Certo, che quelle valle bofcaglie non 
fono Hate piantate per man dell’uomo. Egli 
non fi prende altra cura, che di tagliarle , o 
fpiàntarle . Non è però malagevole il rinve- 
nirne l’origine. La medclima terra è quella, 
che le produce. E che fia la verità: fate che 
(i trafcuri di coltivare una certa Ipezie di ter- 
reni , eccoli fubito trasformati per sè mcdelì- 
ini in tante bofcaglie. 

Prlor. Noi ci. formiamo un’ idea molto con- 
fufa della fecondità della terra , mentre pren- 


La ferra 
non i per 
sè medefi- 


diamo ad attribuirle un effetto , che non de- ma tecon- 


riva da lei , che fa torto alla verità , e che *** ' 


raffredda ne’ rollri cuori la gratitudine dovuta 
al merito del fuo legittimo Autore. Abbiamo 
altra volta olfervato, che ciò, che nafee dalla 
terra è Tempre un corpo organizzato, il quale 
non può mai effer plafmato dalla medefima 
terra, ma bensì è architettato fin dal princi- 
pio del mondo dall’ ineffabil fapienza d’iddio, 


autrice , e creatrice dell’univerfo , e di tutto 


ciò, che in effo contienfi . La feincnza , che 
va propagando ciafeuna pianta, contiene in sè 
tutte le piante future; nè quede fanno altro, 
che fprigionarfi di mano in mano dal detto 


Teme , e che crefeere . Dirò ancora di piti . 


La terra , non folamente non ha virtù di for- 
mare veruna pianta ; ma ( propriamente par- 
lando ) non ha nemmen tanto capitale ^ che 
. > Ma va- 
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Viglia a nutrirla." Bavero , ch’ella' riceva, 
ch’ella coBtiene , e ch’ella fommihiftra ailè 

S iante i fughi nutritivi, che al loro ftato ab- 
ifognano : e in quello fenfo li può dire , che 
Ca feconda. Ma ella non le li cava dalle Tue 
vifeere, nè feorpora si mcdefima, per impin- 
guarle. Oltre di che non ha nè forza nè facol- 
tà di farle vegetare, nè crefeere . Ella non è 
per le llelTa , che lina materia pefante, arida, e 
iterile, la qual riceve’ d’ altronde tutti quei 
fucchi, e alimenti, ch’ella partecipa agli anima- 
li , e a tutto ciò , che in eifa trova la fua vita . 

Le frondi, i fiori , e le Temenze, onde gli 
alberi fi riveftono ,• e fi difpogliano ogni an- 
no ; l’umore altresì, che da’ medefimi conti- 
nuamente trafpira , e che cagiona quella fre- 
feura, che noi Tentiamo, non folamente nelle 
forefte , ma nel legname eziandio accatallato , 
e già da gran tempo tagliato, fono altrettan- 
te evaporazioni , che a lungo indare ftrugge- 
rebbono affatto affatto la terra, fe là medefi* 
ma ne fomminifiralTe la materia del proprio. 
Il taglio , che fi fa delle legne sì nelle mac- 
chie, come nelle- felve, e cheli rinnova tigni 
tanto tempo , dopo che le medefime fon tor- 
nate a lulTureggiare , è sì eforbitante, che ani- 
monticandole tutte infieme , fe ne fbrmcreb- 
bono in termine di pochi Secoli delle caraftc 
non meno alte delle montagne medefime , fU 
cui fi tagliano : quindi è , che , fe la terra 
produceffe , o nurrilTc tutto quello legname 
della fua propria follanza , converrebbe per 
fbr^a, ch’ella reflalTe fvifcerata, e confumafi, 
c che le montagne internamente ricercate , t 
divorate da tante, e «ì* profonde radici, che 
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fémpt'e mangiano' , e Tempre Tmungono , feti» 
fibilmenre avvallafierD . Quello cofirìnovo (Irug* 
gimento le avrebbe fatte di..fecolo io fecolo 
^^bba(^are , ed à qued’.ora le loro fcarfc c- 
-minenae fi Vedrebbon .ridotte; a, livello 'della 
.pianura. 

' Ma egli noù è cosi'i (/») Ciò> che addivle- .W Sj>i» 
ne alla terra, deftinata a nutricare un arancio vln^Heìk 
piantato in un vafo, lo flelfo atcade d’un’in» mone, 
tera montagna, deftinata a nutrire un’infinità 
di- piante fclvagge ne’noflri bofehi . Ponete 
dugento libbre di terra nel detto vafo, allor- 
ché vi piantate l’arancio, e poi tornate a ri- 
. pelar quella terra In capo a qpattr’ o cinque 
•nni , vi trorerete tuttavia le medefimc du- 
gento libbre di pefo » . ,, 

Chv. Come mai può dar quello? Vedo pur, 
che l’arancio é crefeiuto. Offervo altresì, eh* 
egli è tornato a caricarli da due o tre volte . . . , 
..di foglie, e di frutti . Or tutta quella mate- 
ria pefa pur qualche cofa a Donde mai può 
effere ufeita ? ^ • 

jPf/er. Poiché la terra non perde punto del 
primiero Aio pefo, é forza. dire, che la fna- 
'teria di cosi fatti accrefeimenti «proceda d’al- • 
fronde : che la terra non é altro^ che il vafo 
della pianta , ed il canale , per cui trapaflà» 
no i fughi, ond’ella fi nutre che Anal- 
mente una caufà fuperiore , una potenza mai 
febipre attiva , e una fapienza Tempre bene- 
fica ha prefa fopra di sé la piantagione , e’I 
mantenimento di tutti gli alberi delle felve , - ; 

facendo inceffantemente girare per l’aria , « 
per lo feno'della terra l’acqua,’ il Tale, l*olio, 
infuoco, e. tutti gli altri principj;, si Tem- 
ivi 3 pii» 
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pHci , come midi , che a ciafctina Tpezìr ali 
bifognano , fenza che ruoroo fe n’ingerìfca 
per modo alcuno. *• > , ' 

- Cav. Adelfo vedo ki dhe fenfo dir fi può, 
thè' la tccra è feconda.. Ma fe Iddio è ru- 
nico Autore di quella fua feconditi perchè-, 
in vece di multiplicare nelle forefie tanti' al- 
beri infruttilei-i , non vi fa nafeere àltrettaRti 
frutti pomiferi ? ■ • - ■* * , ' 

• ' Pri»r. Gli alberi delle fclvc fi chiamatio fte- 
rili rii'petto all’ altre- piante, i di cui femi fi • 
trovan fafeiati da -Ona xerta' polpa , che oltre 
al cudodirli ,' ci ferve ad ^n’ ora di mitrimen- 
to. Ma propriamente patiando, non fi può di- 
re , che fiano fterili : anzi che-’ fon per noi ( 
una forbente ineiaulla di (efori, e di Comodi, 
rfuperion per cento capi a quelli , che fi ri- 
traggono dalle piante fruttifere-, 

, * Cav. Gli alberi delle felve non et polTon da- 
re, >fe non deir ombra, da' prender il frefeo U 
fiate, e delle légne , da riìcaldard l’ inverno. 

Io per me non fo vedervi altri Comodi . • ^ 
Prior. E pur non v’ ha parte , che non fia 
' utile . Elaroiniamo in primo luogo il profit- 
to, che fi ‘ricava dalle lor foglie. Prenderemo 
poi a contemplare , il vantaggio delle femen- 
ze: e quindi palferemo allè feorze, e alle ra- 
dici ’ riferbandoci a considerare in ultimo i 
•vari comodi, che fi ricavan dal legno- 

Le foglie non' fon men utili, allorché ft^- 
gtornan full’ albero, che quando fono cadute. 
Sull’albero fono un degli oggetti piò vaghi che 
’ poffà mai prefentarci la madre natura . I no. 
firi poinieri non han certamente tanto capita- 
le , che vaglia a pareggiar la verdura delle fo- 
i: rette. 
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fcfte» il frcfco, che vi fi gode, apprefia agii 
uomini ) e a gli animali una comodità ) non 
Itien falubre ^ che deliziora » Anzi che dà 11 
vita agli alberi fiefli, dalle cui frondi ^ e da* 
cui rami proviene > ConcioflBaChè , ficcome 1* 
àlbero , fiendendo le fuc radici ber entro la ten 
ta, fucchia per mezlo de* lor filamenti diverti 
umori nutritivi « per cui impingua , cgsi « 
dilatando li fpaziofi fuoi rami per l’ aria , ri- 
ceve , per le trachee delle foglie ^ degli fpiri* 
ti) e del calore , che ricercandolo da capota 
piè , ajutano nel tempo fieffb la circolazione 
de i detti umori , introdottifì per gli orificj 
delle fue barbe . ^ebbene * non andrebbe per 
avventura lungi dal Véro, chi diceffe, che buo- 
na parte de fucchi s’ introduce nell’albero pef 
li canali delle tnede3ime foglie: venendo ciò 
comprovato da quanto acCade alla maggior 
parte degli alberi, i quali, fe fon privati dell** 
aria , fpeziàlmento dalla parte fuperiore , in 
breve tempo fi muojono > t)al che può infe- 
/irfi , che l*aria v’introduca dall’alto de’ nuo- 
vi umori , o‘ fucchi nutritivi , forfè forfè piìl 
necelfar) alla toro Vegetazione di quelli , che 
vi trapelano per le radici . 

Allorché l’aria , trovandofi Come attrappa- 
ta dal freddo , non dà piìl moto agli umori pre- 
detti , ànch’effi tofio s’intorpidifcono , e fe 
non ceffano totalmente di circolare, lo fanno 
almeno sV lentamente, che a mala pena fi muo- 
vono 1 Le foglie altresì , che non fi fcaricati 
piìl del loro iucchio per mezzo della trafpira- 
iione , come faccvan di State , s’ingroflano, 
e gravitano pii) dei' dovere , ficchè , o piom- 
bano per sé medcfime a terra , o ad ogni leggie- 
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TI rader fa icofTa di vento fi ftaccan dall’ albero,,' e ca& 
gué*. g>o«o* li iuoio iì vede in brev’ora tutto ric^ 
peito di fiondi, le quali, o marcircono a piè 
dell’ albero , vengon macerate dallo fcalpiio 

cianoento degl» animali . Ognuno allora le ere* 
derebbe perdute , o affatto inutili : ma noor èj 
vero . La loro (leffa putredine ingraffa notanti 
bilmente ia terra: poiché le piogge difiaccanjg 
'do#b tutti que’fali, che vi rimangono, il por*? 
tan con effo feco a piè delle barbe , i di cu! 
filamenti gli attraggono a sè, e fe ne impre* 
gnano . Quel piumacetto di foglie fafcia.per 
, ogn’ intorno le barbicelle delle piante ancor 
tenere , e le preferva dalle caldane , e dal ri* 
gore de’ venti freddi . Ricopre altresì tutte le 
ghiande « o Temenze , che vi s’ annidano , e co* 
munica alle medefime una certa umidità, che 
le ajuta a germinare, come fe foffer rico\^a* 

^ te "dentro un perfetto terreno , lavorato per 
tnan dell’uomo. I Contadini ne forman fo. 
vente delle gran mafie , e, dopo efferfene fer- 
viti a far fuoco' tutto l’inverno, fi prevalgoo 
delle lor ceneri per difcioglier le terre dure * 
e tegnenti. * 

I femi, che fembrano effer ludibrio de’ ven- 
ji, non men delle foglie, fi ^difpergon di qua 
e di là con favifflnK) accorgimento, per p»o- 
pagare , e multiplìcare le fpezie di ciafeun al- 
.bcro ; c dopo averci pteftato il rilevante fcr- 
vigio di perpetuare le nofire b.ofcag|ie., ci poe- 
tano ancora molti altri vantaggi. 

Le ghiande di tutte, le querce, ( le di cui 
delie ”coc- fpezìc fon molte ) le bacche deU’efchio ,.icd 
cole, e deir infiniti altri femi , fono , per così dire , la 
meni eV domcflicì , e de’ cmghiali Le 

coc- 


Uriliti 

delle 

ghiande, 
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ic»<:cole di' cipreffi , de’ beffi , e di molti albe* 
ri di quella fatta fervon di riiloro alla pili 
parte degli uccelletti : e quantunque noi col- 
tiviamo ne’ noftri pomieri il corniolo , -il noce, 
l’avellano, il nocciuolo , tanto fativo y quan- 
to falvatico : contuttociò de’ cornioli , c de 
nocciuoli fe ne trovan per ogni bofeo. Il no- 
ce, che ama.!’ aria aprica, e feoperta, non iftà 
bene nò nel veriiere, dov’egli aduggia tutte le 
piante all’ intorno,' nè nelle macchie, dovere- 
ila dalla foltezza degli alberi fcffocaio. Quell* 
albero fi lafcia venire in campo aperto, dove 
non richiede maggior cultura delle piante fcl- 
vagge . Le fratte, ch’egli ci porta, fuperano 
nella bontà la maggior parte dell’ altre frutte, 
o fia per fcrvizio della tavola, o Ga per olio, 
che fe ne fpreme, fervendo al povero per ve- 
der lume , e al dipintore , per immortalar le 
* fue opere , avendo virtù di fortiGcare , e di 
conglutinare mirabilmente i colori . 

Paflb lotto Glenzio le caftagne, le mandorle 
dolci , e le amare , con altre molte femenze , 
il cui ufo ci è tanto familiare, che nulla più. 
Dirò folamente quattro parole delle noci più 
rinomate , o delle mandorle più pellegrine , e 
da noi più apprezzate dell’ altre. 

Una di ■ quello numero è la nocemofeada _ 
molto Rimata per la bent;Gca qualità del fuo 
falubre calore, e per la foave fragranza del fup 
odore aromatico . Quella noce * la femenza 
d’ un albero, che fa in alcune Ifolctte.dcll’O- 
ceano Orientale , e fpezialmente in quella di 
« Banda . Gli OllandeG fe ne fono appropriati 
il polfeUo , o Ga a titolo di conquida , o Ga 
che ne paghino eglMlolani una congrua pen- 
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fionC ) licefaè fene chiamino pili conceDfti'cffll^^ 
del f^tta drlie loro arborete» La nocemafca# '' 
dà è ricopetta cfleriormnite d’un tilallo fb*' 
ifrigliante a della noce Comune ^ ed il 
quale' a poco a ' poco (ì fpacca da per sè fteffoi 
Fra quello mallo ^ ed il nocciuoio tróvafi Un* 
altra fpoglia reticolata, la di cui polpa è Car» 
nofa a guifa. del prinlo mallo. Qpeda feconda 
fpoglia chiamafi macis, aromato pregiatidìmo 
per la foevità del fuo odore , e per le varie 
Utrth medicinali « che iil sè contiene é Ma la 
flocemofcada ci vieti dall* tfole fopraddettO 
bell’ e conditionata ^ Cioè fecca ^ e fpogliata 
del macis. S’adopera per condimento delle 
vivande, e per medicina. * 

•' Il Caffè, che pe’fuoi buoni effetti ha pre« 
fa uha sì grati voga per tutto , è la bacca 
di un 'arbofcello « che htia volta nod era no*^ 
<o i fuorché nel Regno d’Jemcn nell* Ara- 
bia . La femeilza , che rifiede nel Cenlrd del- 
la predetta bacca , (lempcrata nell’acqua bol- 
lente', ha virth di fcarìcare ' la teda ^ è di 
rìfvegliare gli fpiriti animali 1 e a tal ogget- 
to fi dice , che i Monaci dell’ Arabia foffero > 
i primi ad ufarla , per poter . celebrare iil 
teatro di notte i divini ufficj% fenaa redaf 
forpred dal Tonno i Queda beVauda, artificia- 
le non penò molto ad acquiftard uii grati 
credito pre(li| le nazioni , che d dilettano d* 
inventarne ogni dì qualcuna di niloVd f per 
fupplire alla mancanza, o proibizione dei vi- 
no, il cui ufo vieti dalle leg^i'' di Maontec* 
to feveramente vietato. Alcuor Dottori Tufr» 
chi s’oppofero da principio all’ iiitroduziooe 
di queda bevanda , pretendendo ^’cUa ^ 
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fe troppo potente , c troppo uniformantefi , 
alla natura del vino . Ma il Muftì .levò luf 
ti quelli fcrupoli , decidendo « che il caffè 
• non avea éel vinofo , e che in confeguenzt 
fi potea bei* fenia fcrupolo . Allora comin- 
ciò a praticarfi per tutto Coftantinopoli , e 
nel gran Cairo , donde poi fu portato nel- 
le noftre contrade circa a feffant’anni fa. 

Cav. Redo maravigliato , che una pianta 
SÌ utile j e d’ uno fpaccio sì grande non fi 
Vada feminando ^ fe non qua ^ almeno nel- 
le noftre , Provincie meridionali. 

Prior, Ella non proverebbe nè qua , nè 1^, » 
concioffxcofathè la femenza vuol effer fotter- 
rata immediatamente dopo effer colta. Si ere* 

- deva una volta, c v‘ha chi crede anche adef- 
fo , chq gli Arabi di Mac/S>a , prima di fpedirci 
la Temenza del caffè, la marinaffero, o la met- 
teffero nella lifeiva, per impedire , che non ni- 
fcefte , temendo di non pregiudicare al pro- 
prio ioterefle , qualora unà pianta sì profitte- 
voèe fi foffe propagata pe'paefi ftranieri . Ma 
effendonc fiate portate parecchie piante nell’ 

Ifola di Borbone («), a Batavia, c in Ollan* S\froV 
da, e fuccefliva mente anche in Francia, e ni riente del 
Italia , ed avendovi , mediante l’induftria de’ MadagaC- 
giardinieri, provato beniflimo , fi è tiovato , ’ 

che le femenze dì^quefio arbolccllo ( quando fi 
diifèrifea punto punto a porle fotterra ) non 
nafeono . Quelle, che furon colte ad Amfter- 
dam , ed inviate a Parigi , rooriron tutte .* 
ma tutte quelle , che fi fon colte sì in Am- 
fterdam , come a Maifons ^ c nel giardino del 
Re , dove fe ne coltivavano alcune piante , 
han tuttcquantc fruttato , quando s’ è avu- 
ta 


K't ^ Ss 't - t •' V ^ 

ta la > diligenza^ di porle. ijenza. dilazixnievVfli 
rtina<< >; .. .. •■ • • . • 

.* lUa piaoca del caffè , '.che '♦fi itrova preferì» 
temente nel Regio giardino -«Ir* cin* • 

quc o fei ^iedi , ed il fuo furto non è pili 
groffo d’ua pollice* Per altro , .sì nell’ Ara* 
bia , come a Bacavia^ ve! . ne fono dir quelle « 
che afcendonb fin all’ altezza di quaranta pie* 
di, ed i lor furti, non eocedooo la groffezza di 
quattro o cinque once , cioè a. dire del^ 
quarta o quinta parte .d’ un .piede * Querto ar« 
bofcello fi trova in. o^- tempo gremito di fio- 
e di frutti. Il fuo pedale è^tuteo quanto 
guarnito di nmiceUi difporti ‘a dtie a due 
efattameote a rimpetio, , e, modellati con tal 
fimmetria , >che dafeuna coppia rerta increc* 
data, e incroaipebiata coll’altra. (rondi, 
aber lii coronaho ^ s’ aflbmigliano v grandemente 
' afìe.t faglie, del nortro alloro comune , è fono 
aoch’effe ordinate a duet^a due. Sotto i’afceU 
4 e. di .quelle froqdi fpunta no certi fiondi color 
biiinco,>c db gCatiffimo odore , con dnqu^fi* 
lacciche in mezzo, la > cui figura imita perfèt* 
tamente il gelfomiào'i ^Succede a quelli «fiori 
una bacca, o frutto vermigliò , che fembra all* 
•fpetto', e .al coldre una ciliegia amarina. La 
" polpa di quella bacca ( il cui fappr fion è ingra« 
‘40 '); £trve <T' in voglio a dufgufciv ciafeun de* 
rqualf racchiude io sè una.fcmenza'. Ma, fic- 
•tomc'irpiù deUe volte addivieiie,' che le poU 
- veri granellofe , in (cadendo dalle filacciche dd 
.fiore , ' non arriyano a fecondarle tutt’ e due , 
, una di loro abprtifce , e i’sitrà allora dU> 
.viene, pili vigorofa, è piìi tozza. . . , > 

-u Alcuni, 'dopo ^ver leccatala bacca, la poe» 
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gono bell’c intera in fufìone. Altri all’incon- 
tro mondano la detta bacca dalla fpoglia efte- 
riore , e fi prevalgono della detta fpoglia, met- 
tendo in fufione quella fola . Ma la corrente 
ha trovato effer meglio valerli unicamente del- 
la femenza , e far di efla 1* infufione , dopo d’ 
averla abbrullolita un poco in un vafe di terra 
inverniciato , che fempre è più fano d’ una 
padella di rafne o di ferro. 11 giudo grado del- 
la torrcfizione , o abbrullolimento , è che il > 
Caffè abbia il colore inchinante al violetto, c 
. rprema un olio grato. Il Caffè polverizzato di 
frefco ha fempre maggior virtù : e gittato nell* 
acqua bollente, perde meno delle fue parti vo- 
latili, che le fi metta fubito nell’acqua fred- 
da . Quando il bollore folleva la polvere fin fu 
gli orli della Caffettiera, fi fa che rientri, e fi 
precipita , verfandoci alcune goccie d’ acqua 
fredda . ’ . 

(a) I Medici più eccellenti delle nofire con- cO M«m. 
trade, fondati, non men fulle regole della lo*' 
arte , che fulle cotidiane efperienze , trovan di m/cI** 
la bibita del Caffè più falutevole dopo il pran- Juflieu • 
zo, che in altri tempi : conciolfìachè in tal 
incontro ajuta la digedionc, c libera lo doma- 
co dalla ripienezza de’ cibi, e dall’ acrimonie , 
che lo travagliano . Molti all’ incontro la tro- 
vano più giovevole la mattina a buon’ ora , 
pretendendo , eh’ egli abbia virtù di fcaricare 
notabilmente la teda, di diffiparc i vapori del 
cervello , di rifvegliare gli fpiriti , e di render 
la perfona più vegeta , e atta ad intraprende- 
re con coraggio le fué faccende . Non v’ è , 
chi non fappia , che a replicarla frequente- 
menre infra ’l giorno , impe^fee , che non li 

dot- , 
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' dorma h Botte; e che l*amarez2a de*fali,Qn« 
de il foprabbonda , vuol elfer corretta , 
parte col zucchero, e parte col pane, e col lat- 
te , fecondo le occorrenze , e fecondo il tem- 
peramento particolare di chi lo prende . Col- 
zucchero, ih ogni tempo* col pane, la mat- 
tina a digiuno ; col latte , dalle perfone adu- 
. ile , la cui complelSone potrebbe ricevere da 
^ue’fali qualche nocevole alteramento. 

Cjv. Ditemi in cortefìa : vi farebbe forfè 
qualche differenza tra caffè e caffè , Gcchè , do- 
vendone far mercato , $’ abbia a preferire il caf- 
fè d’ un paefe , o d’ una fpezie a quello d* un’ al- 
tra fpezie, Q d’un<altro paefe? 

Prior, Certo, che si. Il caffè, che ci vien 
d’ Aleffandria per la parte di Marfiglia , pic- 
colo di mole , di colore olivaftro , e fopra tut- 
to cdoroib, è^molto'piii (limato di quel, che 
ci viene dalle bande del mar Oceano , che ^ 

■ i grpffo, giallognolo, c fen^a odore . Venghia- 
' ' ino adeffo al caccao, 

U'caccM . Il caccao , è il prindpal fondainenco del 
cioccolatte , è ancor egli una femeoza , fatta 
come una piccola mandorla . Trovanfi quelle 
. mandorle regolarmente incaftrate , nelle ior 
. nicchie , a guifa de’ grancUini de* pomi , per 
entro una frutta, che s’affomigUa a un ce- 
drinolo, oaun mellone, e che Dafce.fudi un' 
arbofcello d’ America , Ogni frutta ne porca 
coitmnemente trentacinque , comecché tal- 
volta vi fe ne trovi qualcuna di pih . $i fgufeia- 
no a forza di fuoco , e fulfeguentemence Ci 
< mondano e dopo averle arroftite a fuoco leo- 
' < co dentro un tegame, fi pongono in un mor- 
, :tajo rovente k e 0 pedano. Gli Americani han 

’ . . ' PcP 


Dialoco Settimo; igi 
par ufo di {tritolarle con un fubbio di ferro , 
(Iropicciandole gagliardamente con effo fopra 
una ladra di pietra ben calda, Nell’ una o nell* 
altra maniera fé ne forma una morbida pada, 
che poi fi cuoce con un poco di zucchero, e s’ 
addolcifce . Il cioccolatte così fchietto , chia- H ciocco- 
mafi volgarmente cioccolatte di fanità 
per fare del cioccolatte odorofo , convien ri- 
mettere nuovamente la pada, o nel mortajo, 
o fulla pietra da noi poc’ anzi accennata , infe- 
rendo in ogni quattro libbre della medefima 
pada tre libbre di zucchero fino fpolverizza- 
to . Quindi, rimenata ben bene con una me* 
dola quella polta, vi s’aggiugna una polvere, ^iì,. 
compoda di tante fave, o femenze di vaini- 
glia , quante fé ne ricavano da diciotto bac- 
celletti , d’ una dramma e mezza di cannel- 
la, ( 4 ) e di fette, o otto garofani. Alcuni v’ (») L» 
inferilcon di fopprappih due grani d’ambra gri* 
già* ed altri un grano di mufchio, Ladofe di parte d’un 
qued’ ultima droga è sì fcarfa, che pii» non può 
edere ; ma per piccola , eh’ ella fia , è fempre 
troppa . 11 pepe , ed il zenzero fono ai'omati 

• da non fognarfi nè men per ombra d’ inferir- 
veli. Quella compofizione 'fi manipola in va- 
rj modi, giuda il.bifogno di ciafeun privato, 
e giuda il genio delle nazioni,. Rimenata, e 
impadata fpeditamente tutta queda polta , fe 
ne forman tante rotelle , o panetti , rinvol- 
tandoli addirittura dentro la carta , affinchè 
il loro fiore abbia men campo, che fia podlbi- 
le di (vaporare , e prendonfi fuccedivamente 
c in bocconi , o in bevanda , comunque fi vuole .. . 

C«v. Per ridurre il cioccolatte in bevanda, 
quali preparazioni fi fanno? 

• • Prior, 


I 
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Pr/on Si 'mctre a bollire in un vafd di ra- 
me, detto volgarmente cipccolattiera , la fe- 
fta parte d’ uh -fiafco d’ acqua , e quivi , quan- 
do ella leva il primo bollore , s' infondono 
' quatte’ once di cioccolatte vegeto e bcn'con- 
• Icrvato, con una dofe alquanto minore di zuc- 
chero fino fpolverizzato . Pofeia lì chiude con 
un coperchio amovibile la cioccolattiera , c 
fi lalcia bollire quell’ acqua per T intervallo 
d’ un mezzo quarto d’ ora . PrelTo al detto 
termine fi va rimenando gagliardamenle col 
frullo . Il frollo è un ccrt’ ordigno di «gno , ' 
fazionato a guifa d’ una colonna fénza capi- | 
tello , la cui bafe rotonda , larga , e bernoc- 
coluta folìlene un fufto parimente rotondo, 
ma lifeio , e fertile , da poter trapaffare per 
lo pertugio del coperchio, traforato appofiata- 
■ ' mente a tal fine. Si rimena adunque coll’ una 
e l’altra palma della mano quel fufio, che fo- 
pravanza fopra il coperchio della cioccolattie- 
’ ‘ ra , finché la cioccolata , ed il zucchero fieno 
arrivati a fteraperarfi perfettamente ; e pofeia 
fi rimuove la medefima cioccolattiera dal fuo- 
co, e fi lalcia 'fiate un quarto d’ora in ripofo. 
Quindi fi torna a far frullare ‘l’ordigno, nella 
^ maniera predetta ,' finché la cioccolata conver- 
tali in febiuma, verlandolà di mano in mano 
dentro le chicchere , o forbendola pili bollen- 
te, o più calda, che fia pofitbile. Preceodefi, 
che il cioccolatto , anche in poca.* quantità , 
pplfa far le veci di non leggier nutrimento, e 
. che ajuti ad un’ora la digeltione. 

Il coeoi . Cav. Ho fentito più e più volte parlare d* 
una certa bacca o noce detta cocos, la quale, s’io 
non m* inganno, é una cola differente del cac- 
cao. Prior, 
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Prlor. Il caccào,\cd il cocos fon due cofc to- 
talmente diverfc . NeHUjftdra'i ncirAmerica, e 
in altri paefi da noi rimori fi trovano delle fcl- 
ve tutte ripiene di piante di cfteos , che s’af- 
fomigliano a terminati paìmiz.), e fanno delle 
noci niente minori , e talor anche piìi groffe 
del capo d’un uomo, (a) Non fo, fjp gir abitan- 
ti di quelle contrade ricavin più utile dalle bac* 
che., eh’ è quanto dire dai frutto di dette pian- 
te, o veramente dalle medefimc piante, chele 
producono . Il lor legname ferve a fabbricar 
delle cafe, ede’naviglj. Le folte e fpaziofe lor 
frondi vagliono a ricoprire i tetti , a far del- 
la pergamena da fcrivere, e delle vele da na- 
vi. I tronchi, e le rame, traforandofi con un 
foratolo gettano un liquore norr meno grato 
*del vino , il quale può confervarfi per lungo 
tempo, con- dargli la cotta, altramente inace- 
tifee . Dai mallQ, che fafeia immediatamente 
la noce , fi cava una fottilìlTima borra , eh’ è 
buona a far delle corde , e a ridoppare ogni 
pìccol pertugio delie navi. Il gufeio della me- 
defima noce ferve a far delle chicchere , de’ 
■cucchiaj, e d’ogni forta di vafellami. La mi- 
dolla è molto prcziofa a mangiare .. Oltre di 
che fene fpreme dell’olfo, non Cola mente buo- 
no ad ardere nelle lucerne , ma ancora a con- 
dir leinfalate, e l’ altre vivande. Finalmente 
fe ne ricavano , quando due , quando tre , e 
quando quattro libbre d’una> cert’ acqua dili- 
catiCfima, che ferve d’ordinaria bevanda a que- 
gli abitanti, e di latte a’ lor figliuolini . 

Cav. Mi faprefte voi dire , che cofa fia il 
Crf/c/à che s’adopera per ordinario pel mal 
di gola , e per altri malori ? Nc ho veduto 
Tom. IV. N al- 


(O Ved. 
il Dizio- 
nario del 
Lemery . 



, L t S E t V 
akune volte di ^acttOi che#Vea fembri^^d'< 
un piccol fòtne : ma per lo , piìi aiTomfgltif 
ad una Zolla di terra. . • , . , 

' Pr»tìr, (tf) Il Q/c/fc non è altro, «he untt 
pariglia rifecca , la ^ual ci viene df^’ Indìb^ 
talora in pani , e talora in pìccoli gtanellini 
profumati eon qualche odore, Queda pariglia 
provien dalla^noce d’uQ certe palmizio chb 
chiamaG da quei popoli col nome d’^^rec,. Si 
fpreme da queda noce un fugo fomigliante alw 
la pofatUra del vino , il qual f( co^^nfh , e 
ferve di rimedio a diverfi mali« 

Ma/s’io Volefli defcrivere ad uno ad uno i 


varj a)uti , che la medicina va tutto di rae* 
cogliendo dalle Temenze di ciafcun albero , $1 
dimedi c(f, cdlne draniero , non mi tederebb^ . 
più tempo di parlar d’altro . Diamo dunque 
• una breve occhiata all'utilità , che^ ricavaG 
dalle fcorze . . . , 

UtìHti fi^on v’ ha in tutto l’albero patte alcuna , che 
delle f?ot. (ìa^plì, pregna di Cali, e d’olj della corteccia. 

La ragione probabilmente fi è , perché il Aici* v 
chio , e l’ asfalto della terra , falendb ih péf le 
fibre del legno, rla^cendono^abbaflb per gli 
nali della fcorza . Queda abbondtinza di Tali ^ ' 
e di particelle fondamentali della vegetaziono 
fi manifeda pet la bontà delle ceneri ■ ptové* 
nienti dalla medefima fcorza , le quali fon fem^ 
pre migliori di quelle, cfafe fi. ritraggono dal 
iegrib mondo fcorzato. Per la deffa deflìf* 
fi ma ragione fi fa canto conto delie cortecce' 
Le fcorzt fpolverizzate della quercia , del rovere , e d* 
fpoieeriz. altre,' trovandoci uri liflìfne a conciare il cuojo, 
**”’ ed a ridurlo in idato di poterfene prevalere 
fecondo gli occorrcau bifpgni , La pelle fpolve* 

mu* 



D*ialoco Settimo. xps 
mzata! più voite con quelle polveri diventa ad 
un’ora morbida , e forre. 11 fale, chela ricer- 
ca per ogni lato, ha virtù di fortificarla, e di ' 
prefervarla dalla putredine. L’oliò, che vi s* 
infìnua da per tutto, rammorbidifce , e la di- 
fpone ad accomodarfi a tutti i piegamenti del 
corpo, cui va abbigliando, e, quel eh’ è più, , ■ 

la rende impenetrabile all’acqua. 

Ma la feorza fpolverizzata del rovere, dopo 
aver fervito a conciare le pelli , è pur giove- ' ' , 

vole ad altre cofe. Se ne fa della fanfa , eh’ è c ' 
quanto dire delle molecule oliofe, che, quan- 
do fono ben fecchc , vaglierò a rifcaldare , 
con pochiflima fpefa, la povera gente . Vero 
è, che le ceneri di quella fanfa avendo perdu- 
to nel fuoco tutti i lor fall, reRano, a guifa 
d’una terra morta, del tutto inutili. 

V’ha poi molte altre feorze, che per la lo- 
ro particolare virtù hanno uno fpaccio notabi- "uVhin»- 
liflimo . Ve ne fono delle aromatiche, come china, 
quella dell’albero della Cannella in Ceilano. 

Ve n’ha delle medicinali , come la chinachina 
del Perù , eh’ è un rimedio maravigliofo per 
le febbri periodiche , purché non fia troppo Scorze, che 
vecchia , o fventata . Ve n’ha finalmente di fi filano, 
quelle , che fi polTon filare , com’è la feorza 
del lino, del canape, e d’ alcune piante dell’ 

Indie, le quali fi riducono in lunghe fila , e 
fe ne formano delle tele, e de’ drappi, trama- 
ti o di leta, o di bambagia. 

Cav. Fu fatto, pochi giorni fono, alla no- 
ftra Conteffa un regalo d’una fcatoletta , ov’ 
erano due guancialini da fpille, un fazzoletto 
da nafo , ed un pajo di manichini farti a mer- 
letti . Il drappo , ond’ erano ricoperti i duc’.^, 

N ^ guan- 
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guancialini, la tela, ond’era compofto il itmc« 
cicbino , e la trina' de* manichini , non eran 
altro, che fcorxe d’uno ftefs’ albero, provenu-» 
te naturalmente , e feni’artifitio di fort’ al. 
tuna. Sentite la lettera, che > accompagnava il' 


Giamalca u trovati certi alberi "Ji mediocre 
grandezza , che vengono chiamati da quei 
terrazzani Lagetto. Le frondi di quelle pian* 
te s’alToroigliano alle foglie del lauro . La 
corteccia ellcriore del tronco, c delle rame 
principi! è dura e fofca, nè in ciò digerì. 


la fcorza intcriore è compolla di dodici, 
„ b quattordici bucce , che polTon beniflime 
4 ,j fepararfi l’una dall’altra, e ciafcheduna di* 
n venta una (Irifcia di panno, o di’tela. La 
_^^rima di tutte, cioè quella, eh’ è pili pro- 
^^ìnqua alla corteccia elleriore , è un pezzo 
di panno affai forte ^ e ferve a farne degli 
„ abiti . L’ altre tutte fon tante tele dì lino, 
„ buoniffune a far lenzuoli e camicie . Ma 
0 queffe. medelìme fafee , che pur fi tróvan 
^-.nella fcorza de’ramiceili minori , fonai al. 
1 ,'trètcante trine, o merletti hnilfimi , che (t 
„ ftringono e s’allargano- come una reticella 
„''’dÌ feta , Di quella (ottiliflìma trina fu re- 
galata tempo fa una cravatta a Cariò II. 

della Cran Brettagna. Tutte quelle tele 
fono forti , sì che fi poffoo lavare ed im. 
bìàncarc come le tele ordinarie. 

Evvi poi in quella medefima Ifola un’^ 

„ altra pianta, (^) U qual produce de’pomi^ 

t '4 » ^ 
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)) là di cui polpa è un vero fapone , e può H Tura«. 

fcrvirc. beniflìmo a lavare, ed inibiancare 
,, le dette tele. I nocciuoli di quelli pomi G que<la 
j, mettono in vece di bottoni, in fu gli abiti . 5'*"^*, 
Prsor, Cotefto é' il paefe della cuccagna, foliitco^é 
Non v’è bìfogno , nè di manifattori , nè di 
manifatture . Ma è tanto lontano , che non 
mette conto fcomodàrft , per andare a cercare Inftìt.pas; 
quefti vantaggi . ’ *59* 

Cav. Ho intefo pur dire , che il-fughero, 
il qual ferve a turare i vafi , e a coniervare 
4 più preziOfi liquori , non è altro , che una / 

feorza k ^ 

Prior. E* verlffimo . Ma clii direbbe ( a 
vederlo sì bernoccoluto , c sì leggiero ) eh* 
egli aveffe una prerogativa tanto importante 
d’adattarfi colla Tua arrendevolezza all’ otifì* 

CIO d’ogni Torta di Vafo , e d’effer'nel ten1« 
po Geifo impenetrabile al liquorp , che quivi 
entro contienfi? Il fugherò, o per dir meglio 
la pianta-, che porta la feorza chiamata fu« « . 
ghero , è, una fpezie di rovere , che crefee in 
Guafeognà , in Ifpagna, e in Italia. La ghian* 
da di. queft’ albero è più Gimata , e fa a’ma- 
jali più pro’ delle ghiande prodotte dalie no* 
lire querce comuni.. La fua corteccia G fpac>, 
ca.,' e G diGacca per' fé Inedefima , venendo 
refpinta da un* altra jfeorza interiore , che Tu- 
bentra in Tua vece . Si previene celi’ arte 1* 
operazione^ della natura^ e per averne.de* buo«, 
ni tocchi tutti d’un pezzo G forma dall’ al*. > 
co al baGo una calteritura , che penetri 'ben' 
a dentro,, c.poi due altre a traverfo ovve*' 
co in cerchio l’una da èapo ,V e 1* altra 'dz 
piè f • in queGa guifa G Gaccz tutA fen'zz' 

, N J r fom- 
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romperla, ponendola fuffeguentemcixtc' ad ani* 
morbidjre neirac^uà . Ciò fatto, fi mette fa 
^e’ carboni accefì, c quivi s’ abbronza j e s’an- 
nera . Pofcia fi carica di groffe pietre , e fi 
fpiana come una favola. Dopo averla ben ben 
feccaca, s’abballa, e fi fpedifce , o fi trafpoc* 
ta dove che fia . i •• . '’ ’ 

Cosi pure fcalfìttatidofi circolarniente ,' o ri* 
muovendofi la fcorza di diverfi alberi , fé iK 


» fpremono degli oricfiichi, delle gomme, t del- 
le ragie, che fervono a cento cofe ;'Per <jue» 
fto mezzo fi cava dal pino la pedb -, e*li ca- 
trame,- eh’ è una fpezie di‘ ragia nera , che fer- 
ve a incatramare le naVi , e le corde'. Per 
quello mezzo l’abete , il larice ,'il cedro , il 
terebinto , il lentifco , cccec. *ci appreftano la 
colofonia, la trementina , il mafticej l’incen- 
fo , ed altre fagìd’ diverfe , di cui fi 'compon- 
gono vernici,.’ profumi , e medicine. 

Intaccandofi parimen'te la fcorxa di 
e pili alberi , detti balfamini ne'geme il 
balfamo , ragia ammirabile per - la*’ prerio» 
fità del Tuo odore , e la di cui dolce' 'fra- 
granza -c’ invita a ■ficcrcare',-'cd a prevaler» 
ci dell’ altre ^ualitadi pili rare. Il : fijfo for» 
re con fide in aftergere ,* e 'confolidave le pio- 
r II balfamino , -che colrivaVafi' antica» 
ipente 'nella Giudea' , fu fterpato ^ Ih ^ e 
tfafportato nel gran Cairo ; dove fi' crede , 
al giorno d’oggi . unicamente 'egli 'fi*' col- 
tici . Un’altra 'fpezie di 'balfamino còl^àfi 
p^’efenTemeote nel Brafile , e nella nofira coio- 
dìì' ài Cafentra f il quale vieti; nomato' da 'ter» 
razzani £opdhu ftòraCé , 'ch’'è ■Ittfa.tfcgk? 

liquida ed odorifera proVfcnfe "dd-'uH arlBM 
■ ‘ f fcello 
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fcello d,el Melico , le di cui foglie s* affbmi« 
gljano grandemente alle frotidi dell’acero na- 
iio. L’odor di quella ragia è in tutto fìmile 
alla fragranjta dell’ ambra , e perciò chiamafr 
liqui^iambar * La ftoraCe del Miciffipl non è 
niente diverla dalla ftorace del Meffico. Il bai- H bair*- 
l'àmo di Lp/à vien dalle bande di Cartagena nel 
Meffico . Il balfatno del Perù ha pur rrtolto il balf»- 
fpàccio , e ferve ancor egli a cento bifogne . 

Che le l’òrichichio, chcda’noftri tigli, da’ *^Gli'ofi- 
hoflri Ontani, e da’notiri pioppi trafuda,non chichi del 
è una ragia balfartiica , fembra nulladimeno , 
thè in lei s’annidi qualche virtìi, della quale kc. 
pe» noftra negligenza non fi è ancora fcoperta 
i’ utilità I 

Del redo noti v’ha coja più familiare, che 
il veder gemere dalla più parte degli alberi 
qualche ragia» Le più ufuali però si nella me- 
dicina , come ne’ lavorìi , fono la gomtnara- 
bica, che fcola dall’ Acacia dell’Egitto , e dell’. 

Arabia; la goipma.gutta, che fi ritrae da una 
pianta del Regno di Camboge, e la gomma, 
che ci vien portata dal J’ewe^^a/ . Quella altre- 
sì , che fcaturifce da’noftri ciliegi fi trova ef- j 
fer buona a diverfc manifatture , non meno 
delle gomme ftranierc . Venghiamó ora ad 
cfaminare i vantaggi , che fi ricavano dalle 
radici » 

Nonv’ha In tutto l’albero parte alcuna, che 
-fia più finnofa , e più articolata delle radici . ^ radich 
Impercipcchè , vegetando , e crcfcendo per 
entro la terra, incontrano varie glebe tenaci, 
che al naturale lor corfo fi oppongono, e sì le 
fanno ritorcere in cento modi . Le fibre adun- 
que di quelle barbe , effendo piene di finuo- 

fi 4 ' 


. Le radici 
fon d' un 
ufo gran- 
' difTiino 
per gli e- 
banim . 


Le madelì* 
Ine fon d’ 
Un ufo 
^particolare 
,“pe’ carroi» 
zai. 


E t V E.'> 
per 1* alidore , e 


Le medelì- 
me fon 
buone a 
far tinte . 
Son bilò' 
gnevoli 
per la me- 
dicina . 

Pateira- 
btava . 


lòO L E S 

fità , parte ftccchite per 1* alidore , e parte 
gonfie di varj umori , apprefiano agli ebanifti 
una maniera di legno «r.irabilmente venofa, ed 
intarlata di tanti e tanti colori , che il loro af* 
foicimento par giuflo ufeito dalla tavolozza d’ 
un dipintore. 

I legnaiuoli ed i carrozza) trovano anch* 
ellì nelle radici il lor conto. Concioflìachè la 
naturai curvitade d’ alcuni pezzi , che al lor 
bifogrio egregiamente s’ adatta , rifparMÌa loro 
la pena della manifattura* e’ia durezza d’ai* 
cuni altri, eh’ è, quafi diffi , infrangibile, s’ac- 
comoda mirabilmente alla necefrità di que’ lì- 
ti , che fon desinati a foftenerc il maggior pè- 
fo delle lor fabbriche,^ o ad eifere pih affatica- ' 
ti , e pih fcoffi . 

r tintori altresì approfittano di moltiflìnie 
barbe, per far le lor tinte. 

Innumerabili fon poi quelle « di cui fi fa ufo 
nella medicina. Ma le pih eccellenti tra l’ al- 
tre fono la pareira-brava , rimedio cfficaciffi- 
mo contro il mal della pietra ; 1’ ipecacuana 
contro la diffenteria , ed il riobarbaro contro 
i mali dello fiomaco . PalTiamo o’ra a ragionare 
del legno . 

Per quanto grandi , e per quanto varj fieno 
i Vantaggi, che fi ritraggono da ciafeuna par- 
te deir albero , niuno però è da paragonarfi 
con quelli , che fi ricavano giornalmente dal 
fuo medefimo legno. Sembra , che Iddio’ va- 
da inceffantemente plafman^o a prò’ noftro o- 
' na materia , che per la fua arrendevolezza s’ 
adatti a prendere tutte le forme, che a noi prh 
piace di darle , e per la fua folidiià s’ingegni di 
confervarlc. 


L*ir- 
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L arrendevolezza, che noi troviamo nel le- 
gno fa sì , che il pofliamo agevolmente piega» 
re, fpaccare, e piallare. Le vermene, o gio- 
vani ramicelli degli alberi fon tjuafi tutti pie- 
ghevoli. Molti e molti s’attorcigliano a mo- 
do di cerchj , fenza pericolo di fiaccarli : ed 
cfTendo attorcigliati diventan maneggevoli al 
par d una corda, ficchè fe ne forman delle ri- Le ritorte, 
torte, per legar le falcila, e de’ vimini, per 
collegare quelle fmifurate zatte che gallcggian l, 
full acqua : e la cpi lunghezza afeende fin a 
y^entafei buone pertiche, valicanti di fiume in 
fiume, e di Provincia in Provincia, lenza quali 
punto di fpefa , ciafeuna delle quali, Tettola 
guida di quattro fole perfonc , difcarica tutt’ 
in un tratto cinquanta carra di legna fui porto 
dellc^ Città principali, che ne abbifognano. 

^ V ha poi diverfi alberi, come il caftagno, 
il nocciuolo, la betulla, (a) il fraflino,»! fal- 
cio, il vinco, cccct. tutte le di cui rame, non che 
tanto fottili, quanto piii groflc, fon sì fleffi- riinio ad 
bill , che le più grolTe, fparcate da imo a fom- “j*. 
mo, fervono a far de’ cerchi da ricerchiare, e bF^da 
collegare le doghe delle botti, è delle tina,e 
le più pìccole, a fenderle parimente in due par- ^ 

ti, vaglierò a far de’ cerchietti minori j per ri- che fafot- 
cerchiar le bigonce, i tinelli, i barili, ed al- 
tri mallelli d’ogni grandezza* 

Il vinco in particolare appretta all’ ortolano il »inca ; 
de vimini , per palare tutti quegli alberi , che 
han bifogno d’ appoggio , e al panierajo, per tette- 
re de caneftri , delle zane, delle 1 porte , delle 
corbe , de canicci , o delle cette , o paniere , da met- 
tervi le bagaglie, e cento altre Ipezie di armile 
fpafe , o fruttiere, dove s’ammira nel tempo 
. fleflo 
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^0« ]# 2fg^«^rj«. del idi/ÌCgoo, la yt»hfUl(l«l« 
la e la varietà de’coioDi ^ >. vm« 

. i^la Ù fllUiggior merito del vinco Cùo&ft^ lìeU* 
^jtftacà a iCctniiiMtcer i« doghe delie nòdre Ijoc* 
éit , a ricerchiatìe qoaodo bifo^na , a tenere 
‘impiiigioDato '.qualGfia vino ' pili podcroib ^ e 
[iinalmeate a facilitare il .trarpoCio de* corpi 
liquidi al pari di qualunque titeteru , pili 
-folida. ’ ' 

Ma noti crediate .che quella pieghévoict*. 
X^t à fleffibilità crovifi rplamenee ne’ virgulti ^ 
Mcgarfi a ,0 giavaiù rafnioelli degli alber^< Noti v’ha le^ 
gname fopea la tem 4 > per quanto duro egli 
:liay che «on s’adatti a idcurvarfi focto Ja ma- 
no deir artefice « .qualora fi fearnifea baftevol- 
«ieiKe « e fopra • tutto , .fe vi cooperi il iuocoi 
Le doghe II bottajO vC per : modo d’.efompifO } -dopo aver 
delle botti^ lavorate « e piallate le. doghe , che hfii da coni- 
porte la .-botte , iipddellaadole ip Modo >tale ) 
■■r : fefttfi '-pili larghe nel Meato ^ che dalle te- 

.. ' . fWt f. le aocotta infieme t e ibrMa di .tutte quan- 

te una liotte^ 'la quale.egli farcia dall* una del- 
le Tue, efirem irà. con. uo cerchiò , affinchè l’ofTi- 
tnrà'del doglio -non fi ^piapaginif e le doghe 
non Vadan tutte lin unisfeio 4 <^indi .v’/acced- 
de per .entro una fiamma ehiaea« eg^liatda^ 
.che apK ì pori di quelle tavole, e pe fa fcdlla- 
re per breve tempo tutte le .parti é.Ma in quel 
jHe^dmo .ittfhMce - fa .pa^dìpiiriuia «orda attor- 
co .aUft. loro .teda .,icbe gagUardaniente ‘ilirata 
.a; (orna di muUnelb)^4>mviene a riaoìrle»Ora 
] adendo le .dette doghe :alqiuntp piìi>largbe 4iei 
.mezzo « che .dalle .loro jcflremità « le cofteà- 
igne a incurvarfi, «d abbaiare le tede per con- 
lEaciarfi , e id .le f«ndc jpiii cotpaodute 
- . ; par- 
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Dialogo Settimo.' ao| 
fàrte media , che verfo gli orli ; U cd>e gU age- 
vola il modo di far paifare l’ un cerchio fopra 
dell’ altro , di levarli a uno a uno , e di fpri- 
gionar quei di mezzo , /eoza tor vìa quei del- 
le edremità > 

Cosi lo ftacciajo , coà il cetnKalap , cosi 1* 
àrtefice delle milurc ritojida a forza di fuoco il 
legname del fàggio, dell’ elitra , e della quer- 
cia ^ per farne o cerchi da dacci , o caffè da 
cembali, e da tamburi, o quarceruole , o quae> 
tine, ed altri vafi confimili* 

Cosi finalmente gli antefici de’mufìcali fini- 
Jìicnti incurvano con fimmetria le afficellc de’ 
loro violini, delle loro chitarre, de’ lor liuti, 
Scarnandole , e modellandole in modo tale 
che, ad ogni femplice fcotimenco delle minu- 
ge affeilate.al di fuori «.fiTrifcuotono, e.fan rim- 
bombare del- loro armonico Tuono tutta l’afiA 
all’ intorno < Una fievole (frifciuolina di legno 
che cinge il corpo d’ una Viola, :&cquifta di gior- 
no in giorno un nuovo grado di .perfeziose,* 
diventa in. capo a xent’ anni vie >pih fonerà^ 
che da -principio non era, Sotto l’.archetto del 
valorofo intrigoni fcappa ifuora :Con «ntufiafmi 
così bizzarri , che rende attonita «tutta -un* 
udienza: e fotto quello deU’-eccellente Tarti- 
ni proferifee così fcolpire , e così bene artico- 
late le -voci , che ognuno intende Ja fua «fa vel- 
ia, e ne rimane dolcemente incantato. 

Ma il legname non tanto s’ accorda a tutti 
i noflri bifogni per la fua fielTibilità , -quanto 
per la facilità, che noi troviamo a fpezzarlo, 
potendofì «comodamente dividere in tante rot- 
tili alTicclle , quante lì convengono al cafo 
aoftro. 


Perchi (a 
botte reili 
più cor- 
pacciuta 
nel mezxtB, 
che dalle 
tefte. 
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CMV.'^nititnòi addiviene, che quali turfiii 
il legname ir' divide si 'facilmente', fendeiid | 
fier lo lmigo,‘^e -fì dura- rìmfà fatica a tagliai* 

’ \ -W, o fegarto pea'-craVerfo; .^-- i 

tajVffity- Priott Ciò certamente proviene dalla celili ' 
menri del' de’jfiiatneBtì, ’O fibrelte del medcfimo le» 
kgao. -gno. QuelH- fìlamenri , elfendo deftinaci a trai 
mandare il fucchio della terra alle foglie *j . e 
«Ile frutta, formano tutti infieme una lunga ^ 

« folta.mataffa, che G {fende 'dalla radice dei 
tronco fino all’ ellretnicà delie rame : onde è 
■molto' pih- facile intrudere un qualche ordigno k 
’caglientè tra le tommefliire di quelle fibre , \ 

che G- combaciano iofìeme , che troncirie , o \ 
stagliarle a travecfo, dove Tafcia o il pennatò \ 
non trova alcuna gretola da ìnGnuarGv In fom> 
ma, a -fendere legno-, iì figlia , come fuol 
dirG , il panno pel verib': *a fògarlo- a traver< 
fo, G prende il panno a còntraricv* 

M’imraagioo , che accadrà in que* 
cafo' ciò:, 'che': accade giornalmente, quam 
do.G vuol dividere una matafla di refe o di 
feca . La roataiTa Ti disfà agevolmente , do* 
ve G prenda a iepararne Je iha • pèr lo lun« 
go : ma chi volefle ftrapparlé’cosl ammaifate 
ed Unite per tra ver(a,i durerebbe della- fatica-, 
c non poca :■ tanto, più ,.che-V per unirle an« 
cor- meglio , G torcono , e £e ‘ne fahna. delle 
corde, capaci di tirare, e «li fofteocre -qnalIW 
voglia pefo* - < j i.'.'..* , sf, - 

.< Prfer., Tutto Va bend : ma tra "le Già / 
che con^pongomi un'caoapo e diitòe',' dio 
foctnanoi un .tocco di ‘’^l^oo--, •v’ har quella 
divario, che lejpinK .fonv feippre'.pieghcv 
voli., e cortoofe, nè poiToa (uf che U*con' 

-1 da 
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Dialgco Settimo; aoj 
I da il>a dritta , e tofta per tutta quanta la 

I l'ua lunghezza : là dove le feconde , effendo 

deftinate alia circolazione degli umori dell* 
albero , danno per ordinario intirizzite , e 
I quando , che fian piene di fugo , e gonfie , 

, e fitte , cioè collegate tenacemente 1* una 

, coll* altra , forman concordemente una ma- 

taffa sì dura , sì forte , sì roda , che un 
j quadrelletto di legne , niente piìi edefo d’ 

I un’ oncia , piantato in terra a diritto , è ca* 

f pace di fodenere ottomila libbre di pefo , c 

due o tre danghe fon valevoli a reggere, 
qualunque trave più fmifurata , allorché li ^ 
butta giù la muraglia , che le ferviva d’ ap« 
poggio. 

Ma prima di efaminare i vantaggi j che La divifi. 
fi ricavano dall’ eccefliva forza del legno , 
fermiamoci a contemplar per brev’ora i lérvi- 
gi , eh’ egli ci rende per la fua divilìbili- 
I tà , olfervando nel tempo ftelTo il vago lu- 

I fìro , eh’ egli è capace di ricevere per no- y 

' ilra mano. 

Un tronco d’albero, o un de’ Tuoi ramicel- La forbl- 
lì è capace di dividerfi, o colia feure, o colla teixao^u- 
fega , o coH’afcia in tante fcheggiuzze , quan- 
te richiedonfi pel nodro attuale bifogno. S’in- re al le- 
cava, fi tonda, s’aflbttiglia, fi pialla, e s’adat- 
ta, qual molle cera, a formarne ora'de’pavi-_vorVofab-' 
menti, ora ^ de’ cornicioni da finedre,eda por* briche di 
te, ora delle foffitte, orade’telaj da impanna. 
te, ora degli armadj, *e de’cadettoni, ora delle 
fedie , e degli fgabelli , e finalmente d’ ogni ge- 
nere di tnadferizie e d’arnefi , il cui aifortimento 
ferve non folo per adorneeza, ma ancora per cu- ' 

ilodia di tutto ciò , efie abbifogna per ie nodrfr 

cafe, 

) 
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«afe , rcBdeiuìo,! aodti appartarauiti plb v% 

S hfy c più Taluni ^ clu nooi farebbono , dovf 
, forniilefo di tappeti , o di quadri, adì pce^. 
ziofiffimi.fnarnii. Un amefe di legno inverni* 

• ciato i liTcio e luftro, come un fpecchio , e me* 
dianre V amarezza della vernice ne tien da lun* 
gi qualnnque fpezie di vermi che vorrebbe* 
no a noftr^ fpefe iotrodurviO q ftabilirvi ia loc 
dimora. 

fale'^U raedcfiraa iacilità, che fi trova, a di* 

vidcre , ed a pulire qualunque; forta di legno, * 
'delle ggu- ha rifvegliata da alcuni fecoli in qua 1’ indù* 
”ii*° ^*~ ftria degli ebanifti , i quali han trovata T arte ■ 
di contornare, e modellare • col temperino una i 
tavola, o una fcheggiuola in modo tale,, che ] 
rapprefenti quella figura , c quel profilo , cui 
vòglion darle . Sanno oggimai accozzare , e 
commettere fu di un arnefe rozzo , e grofibla* 
no delle gentili .ftrifeeete , il cui aflbrrimento 
fa comparir de’ paefì , de’ fiori , e delle figure 
d’animali le piU bizzarre, che mai li trovino. 
Tutte quelle manifatture altro non fono, che 
piccoli ritagli di qualche legno, p terrazzano, 
o llraniero , Adoprano a tal effetto l’ ulivo , 
che molto gli accomoda , per le copiofe fue ve* 
ne.;' il noce, per la vaghezza delle rue»mac* 

' ' chic'' e l’ebano, per l’ ammirabile Tua nere:> 
za; lo feotano, per lo Tuo giallo dorato; il fa* 
pan, ovvero legno del Brafile,. gel fuo bel rof* 
lo; il ciliegio, pel naturale fuoTuUro; l’acero, 
per le fue vaghe mofehetre; il pero, per la fa* t 
cilità, che fi trova a brunirlo in difecro dell’ ' 
ebano; il cedro, perla fna incorruttibilità, il 
legno detto Santa Lucia, ch’-è una fpezU di 
fficcol ciliegio della l^orcna , il calemburgo 

dell* 
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Dialogo Sèttimo; 107 
dell’ Indie («), il fantal, ed litri raolti, per AnScell# 
la foave fragranza de’ loro odori . Quello àf* ehe ^^ 0 , 
foi^imento d’alTicelle intagliare rende pregia* d’ orna- 
bili i noftri fcrittoj , i noliri (iudioli , i noftri 
icaffali , le noflre icatole ^ i pìedeftalli de’no-^**' 
ftri orinoli da pendolo, de’noflri vafellami, e 
delle noftre ftatue ; tutte manifatture lavorate 
con molto artifizio, c con molto buon gufto, 
tai}to più {limabili , ed altrettanto più utili , 
quanto che in effe rifalta la femplicità del di- 
fegno , la facilità dcirefecuzionc , e la (labi* 
lità del lavoro. 

Ma che dirò dell’arte del tornitore , che 
riconofee il fuo effere , e la fua perfezione dal 
frallagliamento del legno , e dal lufiro , che 1’ 
uom può dargli ? L’ acero , c il bollo , legni 
duriflìmi', c tenacilTimi , dove il ferro, e l* 
acciajo dentano per ordinario a far prefa , ira- / 
parano fra le mani del tornitore a lifciarfì, a 
condarfi , a fradagliaifi , a fearnirn , ed acca- 
lìalarfi , ed accupolarfi , e diventano a forza 
di fcarpello , o colonne , o balaudri , o pie- 
dedalli, o fcatole, o coperchj , o fcodelie , e 
per dir tutto in una parola checché fi vuole. 

Il medierò del tornitore ha incontrato mai L’arte del 
Tempre l’univerfal gradimento eziandio predo ’ 

le perfone più ragguardevoli, tanto che i gen- 
tiluomini d’alto rango non fi fon vergognati, 
nè fi vergognano anche al dì d’oggi di rubar- 
lo 


C a ) Albero dell’ Indie affai noto t/.nia totalmente diver- ' 
Ib dal Ce/em^Mc, e dal Htlemite , l’ uno e l’altro de* quali 
fono parte del legno d’Aloi della Cochinchiiu, e di Cam- 
boge. 
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10 a gli arridi , e d’ efercitarlo colle lor ma* 
ni. Egli è il diporto dell’ ore oziofe de’ foli, 
tarj , ed il paflatempo de* Principi e de’Mp. 
sarchi . 

Quedo mirabile accoppiamento di debbili. 

La feolftj. tà , e di durezza , che fi trova comunemente 
tìglio legno, ha fatto sì, che gli fcultori, c gl’ 
intagliatori fe ne fervano per formar delle da. 
tue , e delle figure di bado rilievo , rappre. 
fentanti, e uomini, e animali, e fiori, e ài. 

' beri , e foglie , ed ogni genere d’ornamenti , 
i quali poi fi è proccurato di ricavare da’ ) 
marmi , e dagl’ idedi metalli , per • renderne ' 
piti durevole , ed eternarne , fe fia podibile , 

11 godimento. Ma il depravato gudo degli uo. 
mini, troppo, ahi! troppo amanti del ludo, 
ha fpefle volte adulterate le piti bell* opere del* 
la fcultura, con rivedirle d’orp o d’argento, 
preferendo la vana pompa della materia alla. 

' verace preùofità del lavoro . £d oh quante 
flatue fingolaridime del famofo Germano Pi. 
Ione, e d’altri eccellenti fcultori han perduta 
fotto il velo del bronzo, e dell’oro il piti bel 
pregio della loro vivezza , e della loc leggia- 
dria! 

Co»r. Giudo fu quedo propofito mi fovvie- 
ne d’aver letta una doria, la quale par, che 
Co Plin. confermi la vodra propolìzione . (a) Lifippo 
34 **’ Sicione avca' formata una datua , rappre- 

fentante Aleffandro il Macedone in età fan. 
ciullefca . C^ueda figura era , a giudizio di 
tutti , una dell’ opere piti fingolari , che foiTe- 
ro ufcice da quella mano maedra . Nerone , 
fdegnando di vedere una datua così pregiabile 
fcolpita in rame , fi divisò di farla indorare . 

Ma 
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Dialogo Settimo; xop 
Maja gaaftò .^Imperciocché i* incrollatura 
oro trasfigurò in buona parte fidii)eimeDti\ y 
' la grazia , che prima avea quel vezzofo barn- ' . 
bino . Si difegnò adunque di tor via' bellamente 
quell’oro ; c conforme al difegnò >fegul id 
breve l’ effetto. Ora la (fatua cos>t ferbdata 
comparve' agli, occhi di tutta Roma vie,' piti 
jpregiabile ( non ollante le magagne rimafevi 
nell’efeguirc l’una'e l’altra operazione )>che 
prima con tutto il ricamo dell’oro non com- 
pariva . Ma profeguiie di f grazia -l’ incomin- 
ciato racconto delle utilità, che fi raccolgon 
dal. legno. n , 

Prior. Ciò, che rimane da dire fu tal ptp- 
pòfito , renderebbe ' l’odierno trattenimento 
troppo prolifTo. 'Rimettiamo dunque il.-reftan- 
, te alla futura feflione . Dimani m’ingegnerò' 
di moffrarvi gl’importanti vantaggi, che fi ri-^ 
'cavan dalla durezza del legno , e dall’ altre 
fue propictadi . . ' . - ‘ 
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P lyi L Q G 0 0 T T^VO^ 

; - ^ ;*■ >. V' ’.jiM '-fi , 

‘‘■'it ‘IH'Qionvalle. ■ 1 ' 

‘'vlt.lQcVAtlERt ‘DEL 

_ .. y '- ‘.iti 

, .f<j't».> I -* ì ‘ i" . j 

?f«w'»,;T7\ Qpo„ avervi , gninifeftai*-' q«Ba JSfiit. ■' 
-I y fione paffaca i inoln .vaiuàj^^ • 

’ Qh^..fi^fi&4yap 'i^ai'jegr^ per la fiaa piegK^. 

’ ^^CC‘ia,f^4 4»vi(ibLUi?à i rctfb 0 ^ 

qjftftr^vL (|U49.ti 6<no i fervici ;^ «hV 

egli ci pre^ la fiaa geoflctzi; , è‘ ‘ 

lu«ghcwa ^ fr^fp^altneiBlc pelf .k tBlftcura^de^ 
k„ >«f . Rf « » cpiwelTj ». e ..jjoikga te aV.ftwenK' ' 
iqente fra loro, che lo renckno., 4qi^- 

re, infrangibile , E* cofa facile trotare nefl» . 
natura , de’ corpi oltre modo fluri , « 'pelanti .: ’ 
Le 'pietre, ed i marmi, di cui facciamò .tan»;^. 

, to ufo, fono dLguefìa fatta. Ma quelli graia, 

maflì fon rooho difficili ad uniffi ». a copge- • 
gnarh, e"d a^ mctJcrfi in opera G poffo» 

no ‘ rnaneggfiré G fpeizano agévolmente': nè 
fervono ad'altro, chea fare una bella raoftra, 
S*en5"d*.* un perfetto ripofo . Ma la mo-{ 

eli edifici k del legno, fisi fmiftirarà quanto effer fi vo-, 
fatte di glià , fi maneggia comunque fi vuole , e s’^a- 
datta a tutti i noftri bifogni ,• ,c voleri . Vi| 
fono de’ tronchi, o pedali. d’alberi ftermihatif-' 
fimi , la col lunghezza afeenderà alcune voltéV/ 
a fefiaota, à feitanta ,.e ad ottanta piedi 'l e. 

* . ; sf n« 
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" , Dialogo Ottavo-.’ aii 
nondimeno fì trova il roodo'dl profondarli af> 
fatto affatto fotterra, per trovare quivi entro 
il tufo , o terreo duro y. fu cui piantare le 
fondamenta de’noiiri edificj , sì nell’ acqua , ^ 

'' nelle frane , ne’ quali fui la fabbrica , o av* 

. vallerebbe, o rovinerebbe ... Or queftì trencoi. 
ni diffeminati , e confittia forza di groliì ma* 
gli fott’ acqua, o fotterra, formano colè den* 
tro una palizzata. sì falda," sì (labile, e fpefle 
volte sì incorruttibile , che vale a Jodeneti 
degli ecjificj oltre mifura grandiofi , fenza pt* 
ricolo, che rovinino, oche pendano da alcu^ 
na<^ parte, tanto che non farebbon sì ben fon* 
daci,‘fe aveffero la lor bafe nel duro fuolo •. 

Ma che? quedi medeGmi tronchi s’adatrèw 
no a prendere un’ altra^ direzione , in tutto di* 
verfa dalla primiera . Li vedo falife in cima 
dell’edificio , e attraverfare i folaj fuperiori, 
per incatenare le mura , ficchè non fi fpalan* 
chino, e per fodentarc una vada foffi tra ca- 
ricata di tegoli , e d’embrici ,, e talor anche 
di pefanti ladre di piombo. 

Se poi fa bifogno o muoverli , ’o agitar#, La forza, 

faticare come che fia è prò deH’uomo<, vdi 
vedete de’grolTi ciocchi , e delle travi , per me. 
dir così inalterabili , fcomodarfi del loto po- 
llo , e metterfi in moro , alzarfi , e abbaffarfì, 
correre, e ruzzolare, modrando., con tutta la 
loro mole difmifurara ^ non meno tfagilitìr*, 
cfie di forza , per contentar 1* uomo , e per fop- 
perìre alla fiacchezza delle fue fpalle , e delle 
fue braccia. £ che fia la verità, che altro fan- 
no quc’'groQi mozzi, che fi rimiran fu’ cam- 
panili, e refidono per pih e pili fccoli al gi4- 
ve incarco , ed al fiero agitamento d’una cam- 
^ O a pana 
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;jxt II Legname.' 

' pana di venti , o trenta mila migliaja di pe- 
lo? Che altro quelle llanghe , quelle ruote, 
«jue’raazi, que'calelfi, que’ birocci, quelle leN 
ajghe , que’ carri , e i^uegli ordigni , onde il ^ 
carrozzaio , ed il carradore , compongono le 
Jor' carrozze , e carrette , per trafportare la 
'noftra roba, e le noftre perfone dovunque fi p 
vuole? Che altro que’ ponti levato), quelle . 
cateratte, quelle ca'rrucole, que’ ritrecini , que- r; 
gli tiretto) quelle fonderie, quegli argani, ' 
que’ mazzapicchi , e tutte quelle gran macchi- 
na, che efeguifeono in un iflante ciò, che le 
braccia di trecent’ uomini non varrebbòno ad 
ultimare in un giorno ? Che altro finalmente 
I fanno quelle barche , e quei navicelli , quelle 
galere , e que’ basimenti , cosi ingegnofa- 
mente teflitti, che fembrano tante Città fiur- • 
tuanti , portate con tutti i loro abitatori dal r-, 
vento da un capo all’altro del mondo? Tutto 
quello legname (la in moto, ed in agitazione ' 
.,per noi . , 

Cav. Ella è però una gran temerità l’ax- 
xardarfi a varcar l’ Oceano fu pochi pezzi di 
legno congegnati infieme . Chi diadn mai ha 
inipira^o nel cuor deir uomo un così fatto pen- . 
fiero ? t ’ ^ 

Pfior. L’ uomo fi vedea circondato per ogn* 
ìmorno di mille fpezie d’animali forniti iia ^ 
dalla nafeita di tuno il lor bifognevole , e 
.Ipezialmente dotati d’una fomma agilità, per 
cui fi irovavao' tuttora in illato di trasferirfi' 
dovunque volevano . Dava dall* altro lato un* 
occhiata a fe flelTo j e fi vedeva collretro a 
brancolare fu per la terra , ed a cercarvi con 
gran fatica dì molte cofe, parte utili, e par- 
, te 





. Dialogo Ottavo^ aij 

"ì» nficeffaric, difperfe qua e lì per varie eoa- 
(rade , il più delle volte lontane dal Tuo pae* 
fe. Guardava in alto, c fi vedeva palTare fo* 
pra la teda un’altra Ipezie d’animali ^ veloci 
al pari del vento, i quali folcando l’aria fen» 
za ritegno , fi trasferivano da una contrada 
all’altra, e varcavano i Humi, e i mari.^fea- 
za incontrare veruno intoppo . Trovandofi a» 

> dunque naturalmente sfornito di tutti quelli 
vantaggi , ed avendo una ragione , che balla 
per tutto, cominciò ad adoperare i Tuoi ferruz* 
zi, ed arrivò a poco a poco a prevalerfi degli 
animali terreftrj per viaggiare , c trafpórtaro 
da un luogo all’ altro le merci con maggior* 
comodo, (iccome ancora ad arare con poca fua 
pena la terra . Quindi efaminando la legge* 
rezza del legno, la mobilità dell’ acque , e la 
'' forza del vento , fi divisò di compaginare al. 
cune tavole a modo di navicella , di buttare 
quella navicella nell’acqua , e di iìdarla alla 
diferezione dei vento . £d eccolo già ridotto 
in illato di portarfi con cento veicoli veloci , 
e fnelli al par dell’ ali degli uccelletti, Si per 
mare , come per terra , dovunque ci vuole» 
Egli non fi trova più confìnato in un brev’ 
angolo della terra . La gira liberaniente da 
un Polo all’altro. Le Provincie più rìftiotcfi 
J comunicano reciprocamente le loro merd. Le 
Città fituate prelTo le foci de’ fiumi ricévon le 
mercanzie venute per mare , e tiaghertandole 
in altre barche, le fan girare per gl’iflelEBu* 
mi , e le didribuifeono per tutto un Regno. 
Cosi Parigi fi può dire attaccato a Kantes . 
Cosi tutti i popoli d’un medefìmo Stato di. 
vengono in certo modo per quelle reciproche 
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(forrif^ondenze concittadini , o abitanti d’ un* 
ftcffa Città. Si conofcono, fi foccorrono , e fi 
^ vifitaho fcambìevoinlente. Dirò ancora di piìi. 
TVtfa la terra è divenuta una fola Città* 
L’Ifolc , le Provincie , ed i Regni *, che fon 
fituati fopra la terra , formano li diverfi fé- 
ftieri della medefirha , c l*uomo avendo tro» 
Vita, e perfezionata l* arte del navigare, paf<* 
fa da un capo all’ altro di qoefta- terra , in 
4nél:a guifi , che il Veneziano fe pe va in 
góndola da on Seftiere all’altro della Città'. 
Arriva a fare in meri di due anni nove- mila 
leghe dij firada, e Col foccorfo .d’ una vela, e 
d’ui>a nave fi porta tanto da lungi , che un 
uccello colle fue ale non è capace di fare al. 
trettanto. Quando 1* aquile, ed i falconi' fi fon 
cimentati a far de’ viaggi lunghi' al pari dell* 

• "■ uòmo, fi fóii trovati cofiretei ad arenare a 
mezza vii,, per madcanza di forze^ e di, iena. 
Dopo tanti e fanti vantaggi*, che fi ricavano 
' giornalmente dal legno, chi crederebbe, che ve 
Le legne OC refiafle anche un’altro, ch*^è il più impor- 
^f"oco* tutti ? É pure è cosi. Il legname è 

per cncL foftegno dì noftra vita • mentre contiene iif 
“Me* fc fieffo la forgenre del fuòco f fenza di cui non 
p^ffiàmo , n^ bucinare le noftre vivande più 
dfuali , né fabbricare moltiffime cofe necefia- 
riflfime, nè cohfervare la noftra falute. 

n Sofc’è l’anima della natura. Egli dà la vita,' 
cBf il moto a tutte quante le cbfe. Ma non iftà in 
ptfter'rtoftro Tapprofittarfi d’una fola fcintilTa del 
filò gran fuoco , per cucinar le vivande ,-pet fon- 
dere, e modellare i metalli , per intenerire, per 
feCcare, e per purificare. Il dégno si, che fup- 
pléndo in ordine a tdtte quefte bHbgoc ai difetw 

to 
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dti $ole^ pi-tfta il comodo all* uomo di dare a 
checcheftìa quel grado di calore^ odi vampa, 
che fi con V iène, fetohdo là maggiore o minor 
quantità delle Itgnc, th'ei brucia. 

L’io Verno poi , allorché il Sole fa un tosi briéve 
roggiorno ih fui noftro Orizzonte, la lunghe!» 

48 delle notti , le tenebrie, ed i ghiacci iàrebbon 
capaci d'ihfievolirc si fattamente il caler natu- 
rale de’nofiri Corpi ^ da cui dipende la conferva, legne 
iione della vita ) che fi correrebbe- pericolo di 
morirti fe il fuoco delle- braciere, e de’ cammini 
non ci rendclTero quel calorè, che fi Va di roa- 
no in mano perdendo, e coi calore la forza , 
che pèr difetto del mcdefimo', ed ora ad ora 
languifcé. * 

Ca-U. Adelfo si , ch’io comprendo il gran bU ■■ 

fogno,' che tutti abbiam del legname. Quegli j 

alberi , che noi chiamiamo" falvatici , o lierfc 
- 11, fono, perla fmifurata lor mole, vie più pro^ 
ficui delle fteffe piante fruttifere . Ma fc quello 
legname è tanto necefl'ario, vi è agli pericolo, eh’ 

•gli ci polla un dì venir meno ? Corre per k boc- 
che di tutti una profetia, che la Francia uà 
giorno perirà per diffalta di fegnC. Vorrei f«pe- 
Ce,Je queAa Voce ha vefun fondamento; 

Ptiér% Per farvi Vedere quanto Ha falfo queliti 
prefagk) , prenderò à raccontarvi in lùccmto 
tutta là noria del noftro legname. • 

Qi>ena*màteria cosi preziofa ^ c cosi netfef» Origine e 
faria per Wiille capi, era una voltasi in Fran- 
eia, comem tutta 1 Europa iopprabbondante aU deiu 
TeccclTo. Ella éiferviva d’intrigo. E’ molto prò- 
babilt, che, dopol’univerfaiediluvio,Icfemen- 
ie dell’ erbe, de’ legumi, c degli alberi, trapor- 
tate qua e là alla riofula dal corfo dell’acquea 

O 4 ger- 
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germogliaflcro da per tutto , e ricopriflero quafi 
tutta la fuperfìcìe della terraferma . A mifura 
'che i popoli dell’ Oriente venivanfi innoltran- 


do verl'o le parti Settentrionali , ed Occiden 
tali, fi trovavano , s’ io non erro, cofiretti a di> 
bofcarc tutti que’ luoghi , eh’ effx prendevano ^ 
ad abitare , e a coltivare . Il perchè , quanto . 
più TAllemagna e la Francia fi venivano popo< 

’ landò, tanto più s’andava diminuendo ram-"^ 
piezza delle macchie., 

Ciò non ofiante nel fecólo dodicefimo erano \ 
tuttavia così vafte , e così foprabbondanti , che 
i gran Signóri ne cedevano concordemente de’ 
grandinimi pezzi a’ primi Religiofi, che ne fa- 
cevano loro iffanza , per quivi vivere in foli- 
tudihe, I difcepoli di S. Norberto e di S. Ber- . 
nardo s’ applicarono con un C(araggio incredi- 
bile a fmacchiar rinteriorc di tutte quelle bo- 
fcaglie j dove facevano il loro attuale foggior- 
no. Principiarono a poco a poco a diveltarle 
per ogn’ intorno, e convertirono quelle mac- 
chie neglette , che non ^avevano mai provata 
la fcurc, in fertiliffime terre, e d’una rendi- 
ta confiderabile. Si può dire, a laude, e glo- 
ria di quelli buoni Solitarj , che il terreno da - 
lor ricevuto a titolo di regalo , non valea quafi 
nulla, e cbò, mediante la loro induftria e fa- 
tica , gmnfc a portare quelle gran rendite , che 
1 lor fuccefiTori prefentemente ne cavano . 

Molti perfonaggi, e molte comunità , che 
avean delle macchie d’ avanzo , ne converti- ' 
roti alquante in terre novali,, e lavorative. A 
mifura, che s’andava dibofcaiido , c coltivan- 
do , s’ aumentava eziandio il numero degli abi- 
tanti. Imperciocché queda è una regola quafi' 

infai- 


ì 








«I 


■*1 "q 
. ai.'.T 


Dialogo OttavctJ ^ 117 

infallibile , che ogni pacfe , quanto pivi h col- 
tivato , tanto più G va popolando; e Gmil- 
mente, quanto piu è popolato, tanto più G va 
coltivando. Lo Gato adunque di Francia rice- 
vette da qucGi dibofcaraenti un vantaggio no- 
tabililGmo. Ma che? Tutti gli ccccGG ( Ga in 
bene, Ga in male) fon Tempre vizioG. Quin- 
di è , che per quanto proGtto G ricavi da’ col ti, 
o terre arative , e fative , pur nondimeno, a , • ^ 
forza di tanto dibofcare , e fmacchiare , la 
Francia potrebbe ridurG a quella GeGìa condi* 
zione, a cui G trova prefentepiente ridotta 1* 
Inghilterra, e l’Ollanda, per mancanza di le- ■' 
gne . Anzi la noflra ^ condizione farebbe, in 
tal cafo , più deplorabile di quella degli Ol- 
landefi , i quali almeno rupplifcono al difetto ,,v. co 
del legname bifognevole per far fuoco col loro 
turbo , cioè a. dire con certe glebe oliofe , c 
confimili alla noGra fanfa , cui trovano nello 
fcavare le lor lagune . Ci trovereffimo ancora 
più a mal partito de’ medeGmi IngleG, i quali 
poffon , non eh’ altro , valerG del loro carbo- 
ne, eh’ è un’ altra fpeiie di fanfa , conGftentc 
in certe zolle di terra combuGibili, le quali fi 
fcavano, dove più a fondo, e dove più a gal- 
la, per entro i loro terreni , e fon comppGe 
d’ una materia crafla » e bituminofa , o fulfu- 
rea, il cui odore è si ingrato , che malagevol- 
mente G può foffrire , da chi non v’ abbia , col- 
la lunga abitudine, fatto il nafo. Infomma, 
voi ben vedete le pelGme confeguenze che in 
noi potrebbono derivare , fe i proprietar) della 
bofeaglie avefliero piena facoltà di difpome a 
lor capriccio , come polTon fare degli altri ef- 
fetti. Ma il favio dilccrnimento de’nofiri So* 
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•Vfitrf clit h* pfòcctìrfttó tì’ófrvirfr'ea rufti 1 dt’» 
■fowlmi', hà Vòlùtoj che la Fraricia fi 
Vi unqaaftdw d’andart dbl dariàrid ’a 

ftrt ftel Nòrd U pfovvifione dttìe Tue ìegrié, 
Hin ftrti^t^''aVilto ptr mifa » che i ìbròf fudditi 
ibbian il Comodo di ptrvalcrfi di* tutto ciò» c^e 
]« fertilità del lor itirdefimo dima produce j è I 
confreoenretrtente hah deputati a ^ueft* ogget* * 
•o <le rnaellrati , i ^uali loptanfcttdcrido al re* • 
gokrtieiìto de* filimi, e de’bofchi ptotltledariO , ] 
che tiiuno ardlfcà di rniooraré ) t) di fpiànart 
àrbitrariairiente le fue forefie . Hah prefcHtte ' 
le regole, e il téftipo dd* taglia menti , ed han 
vietato il tagliare qualfìfia -albero ài 'piede, fé 
pritna non è marcato da ufi ufficiale col figillo 
del fopraddetto maeftrato* (rf) Nè qdcfto prov* 
Vedirriehfo fi rlftrignc fblamente alle fcleè 
grandi, cioè-a gli alberi d*alto fiifio, ma 
fiende eziandio- alle macchie %'egftenti , cioè 1 
gli alberi pili {011111, "e pili Corti j il cui legfid 
pilò fcrvire a far fafcifie , pakhiftaoH ,* con 
frnfl, e cerchi , prcfcrivendo atkhe in ordine 
i qUefti molte' riferve 4 E ficcOme il legname da 
fabbricare le uaVi, e le cafe è pih neccifario di 
rotto il tefto , così i per noti averne a patire io 
alcun tempo penuria , fu decifrato ^ che iti 
ogni taglio di macchia fe ne dovefferd cotifer* 
vate fcdici ceppi per ‘coltra, quafi' ftalloni de- 
ftipati a far razza; c cheli tagliàtore noti p&i 
«effe metter la feure fopra alctmi di quefti Ccp< 
pi , ptefervatì ne^ lagK . precedenti , fintantoi 
ehfc il’ m'aglllrato non accordaffe al proprietà* 
rio di fpiantarlf, per non effer piò buoni da al* 
tro, che .da fap fuoco. Tutti quèfti ceppi di* 
veótafi ct>r'ftnipo'*iilberi d^aitó fuffo)e- li»rrv 
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Cando di mano in mano le loco femenze fopra 
la terra, mantengono, è ringiovaoifcono le fo« 
celie In virtù di quello ftetTo decreto ciafcun 
proprietario è tenuto a lafciac intatti nella fua 
tenuta dieci alberi d’alto fufto: per coltra, con 
tutta la facoltade accordatagli di tagliare uno 
felva adulta. Così pure vien inibito a qualG* ^ 
voglia particolare il difporre del fuo legnamci 
deìiinato a £ar razza , le nòn in termine d» 
quaranc’anni , e degli alberi d’alto fùiio , Ce 
non in capo a cento venti : la qual cofa ÙL 
si , che ad ogni occorrenza s’abbia mai fem« 
pre in pronto del legname da fabbricare , o 
corredare le navi, e gli edifìcj abitabilii. 

Oltre a’ fopracc^nnatt provvedimenti, con». 
tengonfi in quello decreto dell’ altre cautele 
molto importanti . Quelli pedali , trovandoli 
per la foltezza delle bofeaglie molto rillrettì,» 
gettavano per avanti pochiffimi rami; ma s’in- 
groffavano a difmìfura , e non 'avendo campo? 
di diktarfi alla larga crefeevano infinitamente 
per lo lungo. Si previde, che tutti! que* tron»* 
chi , che fi dovevate lafciare nel tempo del ta- 
glianacnco per razza, avrebbon pofeia trovato 
un largo fpazio all’ intorno , onde dilatar le 
lor^rame, c che in tal cafo non avrebbon pò-; 
tuto, nè ingrofrarfì, nè follcvarfi troppo ver^ 
fo il Cielo. Si previde altresì, che irovandtjfi 
qnclW ceppi a campo aperto , fi farebbon più 
facilmente afliderati , che a ftarfi immacchia- 
ti c che , fé mai fi fbflier potuti per buona 
forte ^falvate da* rigori del freddo, non fi fa-, 
rebbon però potuti fottrarre ài pennato del ta- 
gliatore, il quale non conofee altra legge, che 
proprip bifogno. Per rimediare eoa ficurez- 
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za a tutti ^ue(U difàrdini , e provvedere fl\ ' 
mantenimento degli alberi, d’alto fufto , e di • 
tutto il legname da fabbricare . Luigi XIV. 
aggiunfe alle ordinationi predette un nuovo , 
decreto, .per cui fi ftabill, che di tutte le fo« | 
fefte,' poffedute dagli Ecclcfiaftici , e dalle pie 1 
comunità , fofle rifervata la «juarta parte in j 
petto fuo, ficchè nè tampoco il magiftrato a ? | 
dò deputato aveffe facoltà di permetterne il ; j 
tagliamcnto . Quella poriione è divenuta si ^ ; 
facrofantà , che fenza un* eCpreffa licenza del j, 
Regio configlio non può in verun modo toc. V, 
Carli; nè quefta licenza a’ accorda mai, fc pri- i 
ma non fi è fatta Collare la neceffità di tagliar. V 
la , cioè quando gli alberi quivi compreli fo*- | 
no arrivati a una certa vecchiezza , che fi può 
ragionevolmente temere , non per la loro de* 
crepita erade perifeano . . ^ . 

A cosi provvidi regolamenti , i Cortigiani, 
i perfonaggi d* alto rango , eie comunità, han* 
no aggiunte dell* appendici utiliifime col loro 
efempio. Le nollrc ftrade maeftre principiano 
oggi mai ad èffere corredate di qua , e di là 
di lunghe file d’olmi , d’ontani , o di altro 
alberete confimili , da cui fi può fperare col 
tempo un -emolumento molto notabile . Il 
viaggiatore , in paffando da una Provincia all’ 
altra , gode ad un’ora dei frefeo della verzu* 
ra, e dell’amena veduta delia campagna. Ogni 
albereta novella gli addita la vicinanza d’ un 
qualche nuovo Callello , o d’ una qualche nuo. 
va Città.* La Francia per quello mezizo è di« r- 
venuta da venti ànni in qua un ampio ver» ^ 
ziere ,di delizie j ‘ 

ìCav, Voi m* avete liberato de unagran pt* 
i- . »»*■ 
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na y a farmi vedere che nelle noftre contrade 
non fieno mai per mancare le legna. Ma per 
maggior Scurezza bifognerebbe fare oggidì 
tutto il contrario* di ciò , che fi facea antica, 
mente . Una volta G Convertivano le macchie 
' inutili in terre di lavoro. Adeflo G dovrebbon 
convertire le terre di lavoro, che fono inutili, 
in tanti bofehi . Ne ho vedute di quelle , da cui 
non G raccoglie, fe non un poco di vena, o di 
I faggina ogni cinque o fei anni una volta. 

Pfior. Ciò, che voi dire, o Signore, è ve- 
nuto già in teda a molti gentiluomini , e v* 
han trovato il lor conto. In fatti non fi poteva 
inventare un ripiego miglior di queGo per ret- 
tiGcare i terreni malvagi , e fopra tutto le ter. 
v re vote, e troppo lontane. 

Cav. Bifogna però afpettarc del tempo affai , 
per vederne il frutto bramato, t 
j Prior, Che importa ? Un padre di famiglia 
I s’arrecherà a Gentare per tutto’! decorlo della 

fua vita , affine di procacciare a’fuoi figliuoli 
un’entrata onorevole* e poi ricuferà di pri. 
vai fi per qualche anno della fearfa - rendita d* 
un pezzo di terra arida, e Gerile, per afficu- 
rare in cap# a un certo tempo a fe Geffo, ed a* 
luoi difccndenti un’entrata tanto piò pingue? 

Cav. Ciò non oGante , volendofi formare 
una bofeaglia di pianta , prevedo un inconve- 
niente molto notabile. Certa cofa è, che nef. 
funo prenderà mai a piantarla in un terreno 
ubertofo; e piantandola in terra magra, nem> 
meno il legname vi farà buona riufeita. 

Priar. Non v’ha alcuna forra di terra (per 
quanto arida , e Gcrile ella fi fìa ) dove non 
alligni qualche fpezie d’albero fclvaggio : nè 

v’ha 




Ogni fotta 
di terreno 
è buona a 
tar bofeo. 
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v’ha altresì alcun albero felvaggio, che non ci 
porti del frutto. Quand’anche il terreno non ' 
fotte capace di produrre, fuorché delle trennu. 
le, e delle ginedre ( il che ‘è quaG impoflibi. 

. le) contuttociò fe, ne ricaverebbe raaggiol" prò. 
fìtto , che a feminarvi ogni cinque anni una 
volta un po’ di faggina o di vena. In primo luo* 
go fé ne ritrarrebbono delle legna da fcaldare 
tutti gli abitanti della contrada : e fecondarla, 
niente fi procaccerebbe un . refrigerio confide, 
rabilc alle mandre , e alle pecore , che , col 
brucare le punte delle gineftre , guarifeono 
per lo pih delle loro infermità . Oltre di che la 
penuria delle ‘legne in un qualche territorio, 
là vicinanza d’una buona Città , il comodo di ! 
qualche fiume per trafportare il legname di 
mano in mano ragliato, collegandone piu tavo- 
le infieme a guifa di zatte , o lafciandole nuo« 
tare fciolte a feconda dell’ acqua , c come 
fuol dirfi , alla ventura d’iddio, fon tutte cir> 
codanze , che unite infieme fomroinidrano a* 
proprietarj de’ forti (limoli , per piantarne . 

La cotidiana efperienza ne fa vedere il prode, 
to. Tutta la briga confide nei fare il primo di« 
volto, c nello fcegliere que’pianioni, che fon 
confacevoii alla qualità del terreno. Gli albe* 
ri venturieri, che fi trovano di tratto in trat« 
to in fu le drade maedre, e in altri luoghi ari- 
difìfimi , e (lerilidìmi fon chiare riprove di 
quanto la terra è capace di produrre , o per dir 
meglio, tanti/ rimproveri per gli abitanti , che 
la lafciano così intridita, e così nuda, per lor 
trafeuraggine, e infingardia.. ^ 

Cav. Modratemi.di grazia, che metodo dee 

^ , tene- 
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tenere i chi vuol piantare , come fuol dirfi, ab 
ovo una macchia . 

Prior, Prima d’ogni altra cofa è necelTario 
circonvallare tutto il recinto, che fi deftina di 
convertire in bofcaglia , d’una fofla molto pro- 
fonda, con gettar la terra , che quindi fi ca- 
va, dentro allo fiefib recinto. Senza una tal 
precauzione , le beflie vi guafierebbono rutto 

voftro lavoro . Del redo la macchia fi può iiu 
tavolare in due maniere , cioè o per mezzo 
delle lemenze, o per mezzo de’ piantoncelli 
I piantoncelli la fanno venire piu in breve, 
ma la Ipefa è maggiore. Le Temenze fon più 
tardive; ma la fpeia ò minore, e la natura del 
bofeo* più vigoroTa , e più durevole . 

Per render boTcata una coltra di terra, con- 
fidente in cento pertiche , o canne di vencidue 
piedi l’una, vi btibgnano quattordici mila 
piantoncelli , che fi vendono comunemente a 
ragione di dieci o dodici Ioidi di Francia il mi- 
glujo . Convicn comprarli dalle pertòne pri- 
vate , perciocché le forede del Re , e quelle 
de’ luoghi pii non fi polTono in verun conto toc- 
care , efiendo queda una materia dì Stato la 
pilli geiofa, che mal dir fi pefifa. E fe mai. s’ ar- 
siva a {laccare da quedi boTchi privilegiati 
qualche piantone , fi può dire , che fm una 
grazia gtande , o piutfodb una mera condi- 
icendenza , aivtorizzata dalla necellità ì o ve- 
ramente dal buQo ufo , che fe ne vuol fare . 
I piantoncelli, che debbon fcrvire per quedo 
eiFetto , voglion edere vigorofi , forniti di 
buone barbe , ed immediatamente trapianta- 
ti. La dilazione di due foli giorni è capace di 
farne perire un gran numero, - 
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I puntoli* La maniera men difpendiola per piantare 
nella nuova macchia, è fcrvirfi dell’ aratro. 
BTOTa Apertofi il primo folco, due Villani van fegui- 
macchia, (andò un di qua, e un di là il cammino de’ 
buoi , o de’ cavalli , e vi pongon di mano io 
man in quel folco i piantoncelli , lafciando tra 
l’uno e r altro un intervallo di pochi piedi. L' 
aratro, in formando il nuovo folco, vi tra* 
manda la terra , e li ricuopre . Dentro lo fpa* 
zio d’una giornata fi può riempire fino a fet*; 
tantacinque canne di terra . La fpefa può afcen* \ 
dere ( a ragione di cinque lire per coltra , eh’ è \ 
il fuo prezzo ordinario ) fino a tre lire, e quin* ' 
dici foldi il giorno. I due piantatori fi polTon 
benifiimo contentare di dodici foldi il giorno 
per UDO . Quella piantagione potrebbe altresì 
effettuarfi a forza di zappa , con ifeavare delle 
lunghe folTette a guifa di folchi: ma l’opera* 
zione è piò tediofa, e pili lunga, e di mag* 
giore difpendio . 

Le femen- Le bacche dell’ efehio, e le femenze dell’ol* 
minar/*' provan mai bene , fe la terra non è fuór 

per Care’ di modo polvcrizzata , perciocché i loro ger* 
dilicati, e gentili , quanto mai dir fi 
polTa , a differenza di quei delle ghiande , che 
germogliano vigorofamente in ogni folco, per 
cui fia palTato l’ aratro . Del redo le bacche dell* 
olmo non portan veruna fpefa, ne richiedono, 
per farne acquillo , altra pena, che incorno* 
darfi a raccorle . Ma le bacche dell’ efehio fi 
vendono per lo più a ragione di dieci foldi lo 
daio , ed ogni coltra di terra ne confuma 
fei flaia . Le ghiande poi fi vendono ordina* 
riamente a cinque foldi lo (laio, e fe ne femi* i 
nano fedici (laia.pcr coltra. 

' Fri* 
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Prima di commettere quefte femenie alla 
terra, ( o fi pongano dentro i folchi formati 
dall’ aratro , o nelle buche , fattevi regolar- 
mente di tratto in tratto colla vanga ) è bene 
di farle germinar tra la fabbia . Allora fi fia 
ficuri di non prenderne nè men una , e di ve- 
derle tutte allignare . > 

Le piante novelle , che dai predettti femi 
provengono , richiedono ne’ primi anni qual- 
che cultura . Innaffiandole , quando la (lagio- 
ne va troppo afeiutta; diradandole , quando, 

■ per effer foverchio folte , s’ aduggiano feam- 
bievolmente , e fi fmungono j Igretolando , 
dove la terra indurifeafi , le glebe ^ sbarban- 
do , col farchiellarla , tutte IJcrbe nocive ; 
ne ricevon del prò , e crefeono mirabimen- 
f e . 

A tagliare una macchia in capo a dieci anni, il fhitto, 
vi darà per la prima volta ottocento , nove- f**® ® f?" 
cento , e forfè mille fafielli di legne . In ter- 
mine d’ altri dieci anni ve ne porterà un terzo 
di pili . Ma chi la lafciafTe intatta per quattro 
o cinque lufiri continui , raccorrebbe . da una 
.coltra nel primo ragliamento dieci o dodici 
maflie di legno in quadro di- fei piedi , co^ un 
migliaio di fafei appreffo fenza il legname 
bianco da far pertiche , tegoli , e palchifiuoli da , 
capanne, o tetti di paglia * e fenza i ceppi, che 
Tempre fi lafciano per far razza, i quali poi col 
progreflb del tempo vi fomminifirano i mate- 
riali ppr fofienere i tetti fabbricati di piane , e 
di tegoli. Una coltra di terra bofeata renderà 
ogni^dieci anni a cinquanta, feifanta , e forfè 
• fettanta lire di Francia ,' la fpefa , che fi ri- 
chiede ad affofiTarla , e piantarla non può 
Tom. IV. P mai 
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mai afeendere in tutto e per tutto a tfieci &a* 
di. Affittandefì quella forta di terra a veoti< 
cinque foldì 1* anno per coltra , non fe ne cav^ 
rebbe in termine di dieci anni piìi di quindici 
lire. Sicché, comprefo il lucro celfante, il qual 
rifulta dal dover afpettare dieci anni ,, lenza 
rifcuotere nemmeno un foldo d’ affitto , e 
computato il danno emergente, per la fpefa, 
che fi dee fare a piantarla, il proprietario vien 
tuttavia rimborfato con ufura di tutta la fpefa, 
c di tutto il difcapito fin nel primo tagliamen. . 
co. Figuratevi poi, il grande avanzo, ch’ei \ 
potrà fare ne’ tagli futuri. \ 

Ma, ie in luogo d’ una macchia , fi volelTc \ 
formare una fclva grande, ciò è tutta compo. 
fta d’alberi groffi , e, come fuol dirfi , d’al* 
to fufio, fi può fare un avanzo di dieci , o do 
dici anni , con piantare una quantità convcne* 
vole di querciuole, d’ elmetti, e d’altri pian* 
toncelli di fimil fatta , i quali abbiano fei o fe^ 
te piedi d’ altezza , e quattro o cinque dita di 
diametro , ponendoli regolarmente lontani 
l’un dall’altro una pertica ,o poco piò; e proc* 
curando di fofientarli con un paio, affinchè il 
vegto, e gli urti delle belile non vagliano ad 
atterrarli . In tal cafo fi può rifparmiar la fpeia 
della foflfa. 

• 

Le macchie fottili fi tagliano ogni nove anni 
una volta . Lafeiando feorrerne venti fette 
continui fenza porvi dentro la feure , quelle 
macchie diventano tutte alberete, e in capo a 
felfant’anni fi cangiano in felve. ^ 

. L’abbaglio , che fi può prendere, quando 
• fi vuol fare un cosi fatto miglioramento, con* 
iìlle nel pretender di ricavare dal terreno quel* 

la 
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Dialogo Ottàvo.T 2I7' 
la Tpezie particolare di legname , che pib ìie ab- ' 
bifogna , fenza por mente alla qualità della' 
tprra , e vedere s' ella è capace di foftenerla . 
Ma un tal difordine , che per altro è molto pre-' 
giudiciale, è facile ad evitarfi. Chi non è de- 
co , vede benilTimo qual fìa il legname, che 
può adattarfi a un terreno , e quale il terreno , 
che può nutrire quel tal legname. 

Il rovere , per modo d’ efempio , albero si 
nccedario per farne travi da palchi, non vien 
mai bene in una terra labbionofa , amando 
piuttodb il faflb, e l’ argilla. 

Il fra{Tino,chc ferve a far degli aratri, delle 
ruote , de’ remi , delle pertiche , de’ pali , e 
fiiverfì altri {frumenti , fchifa le terre dure , 
le fredde , le cretofe , quelle che fon cariche 
d’ amatila: e prova a maraviglia nelle terre fo- 
late, e fottili , piuttollo in pianura , che in 
poggio. ^ > r 

Il forbo , del di cui legno fi fa tanta (lima 
per la fua gran durezza , ama una terra fred^ 
da , ma fulfanziofa , e ricca d’ umori nutrì t|'i 
vi . Le fue foglie s’ afiimigliano a quelle dell* 
efebio , fe non che dalla parte di fotto fono af- 
4guanto pib bianche . 

Il corniolo, il cui legname è quali duro al 
paVi del legno del forbo , fa da per tutto , e- 
zia^dio fe fi ponga ne’ luoghi uggiofi , o a ba- 
cìo. Le forbe, e le corniole fon due frutte di 
iapor lazzo , ed afpro , ma molto gu(fofe\ 
/quando fon mezze . " 

efehio, ed il carpine, il cui legno è sì fa. 
no a far fiioco per ifcaldarfi , e sì bifognevo- 
le per formar le fentine , e le fogne del; 
le navi , provano a maraviglia nelle' terre 
' P 2 du- 
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II rovere . 
Lit.roiur. 


0 'T 
Il fraflino,: 
Lat. 
xinui. 

-I» 


Il Sorbo . 
LiUSorèut 


II Cornio- 
lo . Lar. 
Cornut . 


L* efehio , 
ed il .car- 
pine . Lar. 
efculut flp 
ctrpittus . 




L'olmo 

Ut. VU 
mus. 


II Lcgnamc.' 

dure, elHgnan Tulle montagne, e non 
no il fuolo falTofo , e pien d’ amacita . Sf 
fi dalla ghianda deU’efchio un olio afiai 
che ferve a condir le vivande. 

L’olmo, eh’ è buono a fare, e ac„ 
e palle , e molini , e tutte le parti del vafe 
lo , che refian fott’ acqua , oltre alla gran 
chieda, che giornalmente ne fanno i carra'do* 
ri , ed i carrozzai , per adoprarlo in tutte 


» * t a 

loro manifatture , fi contenta d’una terra' 
luta, purché fia beo preparata. 

H matto 9 li platano , che è brte e duro al 
ùt. efehio, ama la pianura , e i luoghi' 
umidicci, che afeiutti. 

II Coda* cadagno era una volta ne’pc 
molto comune , e molto proficuo j 
tuttavia da* curiofi la bellezza , la'^ 
la fomma ftabilità del Tuo legnO;i 
part? delle travi così ben conferì 
magnifici Templi , dove i loro- ^ .. , 
quafi affatto confumati . Quell’ albero 
gli acquitrini , e le terre paludri ed |1 
volentieri nelle fpiagge piìi aride,.e pihl _ 
tuofe, pode di rimpetto alla' > tramoóta|HL> 
accomoda al faffo, airamatita^ alla fatò 
non ifdegna nè meno il tufo. La bonàl\^ 
fue frutta , la bellezza delle Tue foglie , 
non fi trovano quafi mai offefe da alcuno ’J 
to, la perfezione del Tuo legname atto À I 
re per gli edificj graodioG , la predezza , 
cui vien fu, e finalmente la fomnaa facil 
con cui fi va propagando in ogni Torta di f< 
han già incitato molte perfone a pian 
gran quantità nelle parti più falvalicbe 
loro tenute ; ficchè può fperarfi di veder 
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Dialogo Ottavo. iap 
gene in Francia qucfto bell’ albero , ebe ap- 
preffo di noi era , per così dire , perito . (a) Ca) V. 
L’olmo altresì, che anticamente era un albe- 
ro fra noi più raro, che non fonò i campanili cad. Rial, 
nelle felve, fi cominciò a coltivare fin dal tcm> *7a«« 
po di Francefeo primo, e da allora in qua fi è 
tanto multiplicatO) che il vediaiìi crefcerc da 
per tutto , come la gramigna . I noflri antena» 
ti avventurarono la di lui piantagione in mille 
luoghi , non per anche fperimentati , c per 
tutto fece un’ottima riufeita . Il perchè con 
molto maggior ragione fi può avventurare nel- 
le noftre terre più infruttuofe il caftagno, fa* 
pcndofi per cofa certa , che egli v’ ha altre vol- 
te allignato con frutto . Ma | per maggior* 
mente accertarli della fua buona riufeita , do- 
vunque fi ponga , balla dare un* occhiata alle 
campagne del Limolino , dove , tuttoché a 
grande llcnto arrivi a nafeere la faggina , e la 
lente , i callagneti provano così bene , che 
fono oggidì il più fruttifero capitale di quei 
Terrazeani . 

Il noce , dal di cui frutto > e legname fi rica- 
va quel gran profitto ^ che Ognun già fa ^ vuol Nmt, 
elTer piantato in una terra, forte, e tegnente» 

Quell’ albero aifonda le fue barbe a diritto , co- 
me la quercia , e Tempre va diebinahdo . Vedefi 
alcune volte allignare, e crefcerc a perfezione 
tra la terra calcinofa , c falfofa , dove non na* 
fcc un fil d’erba. I noci fi piantati feitipre qual- 
che trenta o quaranta piedi difenili l’un dall* 
altro, perchè nons’aduggino fcambievolmente; 
ed è ancor bene di porli in parte rimota , o 
fuor di ftrada, per preferVar le lor frutta dalle 
mani rapaci de’palTcggieri » 

. 3 U 
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3^Ò I* f' Ltb O M A'M Ei 
Il noe- Il nocciuolo , che è una pianta di buon» ren» 
5^’^ldìta fra gli arbofcclli delle macchie, foinmtDii)^ 
lus^ f (Irando ogni neve anni , o alla pHi lunga ogni*" 

^ 'dieci de’ falci da bruciare , de’ cerchi , e del 
* ' le ritorte , de’ pali da foftenere le viti , detlelj 
pertiche per apporle de’ buzzioli , e cento al*.|| 
tre comodità , vien facilmente nelle terre folti-- 
te, e fabbionofe.' . i 

Il Tiglio. “ tiglio poi prova quafimcnte per tutto. Il 
Lat.T///». filo legno non è per verità molto filmato j nè? 
s’adopera, fuorché nelle manifattbre groirola- 
ne . Ma la fua feorza ha una richiefia grandif 
fima, fervendo a far canapi, e corde , ed <^ni| 
forra di ritorte. S’appiglia volentieri alla tcrrar 
grafia; ma io l’hó veduto alcunn volta venir 
hello quanto mai dir fi pofTa in uoffionie di lab- 
bie; che avea fei piedi di fondo; 

Taf , ^ La betulla; s’accomoda ad ogni forraditerre- 
ed a qualunque fituazione. a'- 
ili aldo. Hsvvi poi di molti alberi, a.ciii fi potrebbe 
Lat. dare il nome d’anfìbj , conciofiaichè par, che 
foggiprnino volentieri parte in terra , e parte 
■ nell’acqua. Di quella natura fi è' il falcio, il vi- 
li Vibmy burno,' ed il vinco, che fi piantano tutti quao- 
Viturnum ti cou pto nc'luDghi palufiri , o ne letti ahbao-' 
^Vinro . donati de’fiatni. A-quefti fi può aggiugnere il^j 
pioppo, e quello, che volgarmente dicali albe* 

Il Pioppo iò, che è mólto rimile<al pioppo, fe non cke| 
puiùt^*^ l*,uno è bianco, e l’altro nero, e cosi pare !• 
L’albero, lìfcmola, ch’è una terza fpezie di pioppo. Gìn- 
o fia On- feuna di qaefte piante ama l’umido, e piti an» 
Lat! Al- defidera F orno . Il vinco , e l’ omo fono 

il miglior frutto, che fi ricavi da gli acquitri- 
ni. Ma remo in particolare ferve a fere degli' 
acquidocci, e fopra tutto defle. palate in fu’ 

mi , 


uus 
L’ Omo 
Ornui . 
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DiAkoco Ottavo. ' 
mi, fi conferva mirabilmente fott* acqua, ed 
cfponendolo all’aria in breve tempo peri (ce . 

Che fé mai un qualche fondo di terra non 
iì trovaflìe accomodato a veruna di quelle pian, 
te , che fono appreflb di noi pih ufuali , e più II boflb 
profittevoli ( la qual cofa nel noftro Clima è I-**-®"*** 
quali imponibile ) allora li potrebbe, non eh* 
altro, piantarvi de’ bolli, che crefeon brava.. * 
'mente in ogni fito, ancorché lia, per cos'idi, 
re, alfiderato dal freddo. L’utile, che li ricava . 
dal bolTo, non è fpregevole . Imperciocché fé ^ 

ne fanno de’ mellolini , delle fcatole, de’ pettir ‘ ^ 

ni, delle llecche, de’ manichi di coltelli, e di . 
cent* altri llrumenti ufuali. Vi li potrebbono il Pino ; 
ancora piantare diverfi altri alberi Tempre ver. 
di , e refinofì , come il pino , il ciprelTo , il la* Lat L<r/>. 
rice, e fpezialmente l’abete , il cui legno è j'** *^^V 
canto necelTario per le malTerizie, e arneli do. ‘ ' 
niellici, che nulla più. 

Siccome Iddio ha variata la qualità delle 
piante, per adattarle refpertivamente alla di. 
verfità delle nollre bifogne : così ha diverGfica. 
ca la natura delle terre, per adattarle propor. 
zionevolmente alle diverfe necelfità delle pian* 
ce. L’uomo, che può agevolmente fincerarli 
di quello fatto, e di quelle palpabile propor. 
zionalità , non ha ragione di lamentarfi dalla 
flerilezza de’ Tuoi terreni. S’egli non nericava 
alcun frutto , fé la prenda contro le fieffo , men. 
ere, o per la troppo pigrizia, trafìnda di colti, 
varli, o per un’ignoranza, come dicefì dalle 
fcuole, cralTa e lupina, vuol elìgere dalle Tue 
terre una fpezic di fruttificazione affatto af.' 
fitto diverfa da quella, che le medefime pof. 
fon dargli. 
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Dialogo Ottavo. 133 
Un’altra riprova dell’ autorevole lindipcn. 
denza , c dell infìnira bontà del Supremo Crea* ■ ^ “**■’ 
tore fi è l-.*.r egli delHnete le forefie, e le 
macchie pcr^^ ricovero d’ un’ infinità d* animali g s*ù" 
fenza che Tuomo fi prenda verun penfiero di “**^^*^' 
loro. Quivi egli folo ha preparato a tutte le be. 
ftic felvagge un ficuriflìmo afilo : quivi le prov- 
vede abbondevolmente di tutto il lor bifognevo- 
le : quivi le rivefte , e le abbiglia : quivi le fa na- ) 

fcere g e^ quivi le alleva : quivi nutrifce e leo« 
ni g c tigri g c pantere g e leopardi, e cervi, e * . 

capriuoli, e damme , c cinghiali, e orfi , e lu- 
pi g^con una moltitudine innumerabile d’uccei-- 
lami. In fomma tutti quelli animali, parte fe- 
roci , e parte falvatici ricevon dalla Divina be- 
neficenza dentro le macchie l’alloggio, il vit- 
to, il veftito, e la facoltà di propagarli, c di 
perpetuare la propria fpezie. Ma fe Iddio non 
ha voluto g che l’uomo fi prenda verun pen- 
fiero in ordine al loro mantenimento, ha ben. 
voluto , eh elfi medefimi il tengano efercitato, 
concedendo ad alcuni di loro la forza, per af-. 
faltarlog ad altri l’aftuzìa, per ifchermirfcne, 
a quelli r agilità per fuggiclo, a quelli la fe- 
rocia per atterrirlo. 

Iddio nell’aggregato di tutti quelli animali 
gli prefenta, o una ricca preda, per invitarlo cU.* 
a leguirlaj o un fiero nimico, per incitarlo a 
difenderli, o, ,fe non altro, una vittoria ficu- 
ra , per confortarlo a combattere; Così per ’ ^ 
mezzo della cacciagione lo efercita ' nella for- 
tezza, c, l’avvezza nel; tempo fteffo a mollra- 
ra nelle battaglie più rificofe il petto , e la 
faccia al nemico. Così l’ efercita nella pazien- 
ji M, fUmolandolo dolcemente a reodeir manieri 
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Df AtOGO OttavoT 135^ 
tirati 4 dove i nodri bracchetti non vadano ad 
affaltarle . Alleviamo fotto la noftra difciplin* 
diverfì uccelli da preda , e var) cani da caccb , 11 bracca* 
i quali imparate le nodre cifre , ed i nodri ^er- 
ghi, capifeon benidìmo i nodri fentimenti , e ^ 
giuda gli ordini, che noi lor diamo, o colU' levrieri . 
voce , o col corno , corrono frettolofi dietro 
alla preda, che fugge, feguono fedelmente la 
di lei traccia , la girano , e la rigirano per cen« 
to verfi , fecondano con dedrezza le di lei 
giravolte, s’allontanano a tempo, tornano 
alla volta nodra ; ^correggono i proprj falli , 
e pongono in opera tutta la fottigliezza della 
lor vida , tutta l’acutezza del loro odorato, 
e tutta l’agilità delle lor membra , per ifeo- 
prire , per rintracciare , e per metter nelle 
nodre mani la preda, che è l’oggetto de’ no» 
dri disj. 

Finalmente, in vece di fervirci dell’ arco, e 
delle frecce, damo arrivati a valerci d’ un ar- 
me , il cui colpo è ad un’ora veloce al pari 
del vento, ed inevitabile al pari del fulmine. 

Nè queda c mica un’Iperbole* Si può dire con 
verità che i nodri archibufi fian fulmini , c 
che la nodra mano fcarichi le faette ; conciof- 
fìachè facciam volare per l’aria un globo di' 
fuoco, chè trapala da banda a banda gli ani- 
mali da noi lontanilTimi, e li fa cader morti 
a’ nodri piedi, prima di fentire lo drepito,e 
prima di veder il lampo , che accompagnano 
al colpo. ... 

Cav. Dal f^cere , che io provo a queda fotta 
di caccia, argomento, che venga fatto un gran 
torto, a cMunque-è interdetto 1* efercicarla. Per- 
chè mai, Signor Priore mio caro, il privilegio 

^ d’ an- 




fjt cacci» 
nonficon- 
vicnc nè a 
gli arti- 
giani t nè 
m* contadi- 
ni! nè a 
gli Eccle- 
fiaibd. 
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d'nndare ft cacck è per lo piii rìfcrbaCo alU foli 
nobiltà. 

Prier, L* tiono da -per fe non può ftiffiftere . 
Egli fi fofiiefi col commercio* e quello com- 
mercio ch’ò il primo mobile di fua vita, fa- 
rebbe in breve diftrutcoy -fe tutti coloro, chi 

10 mantengono , foflero in arme . La caccia adun- .• 
que non u convicoe, nè agli artigiani , nè a* 
contadini, perciocché gli uni fi drfvifcrebbono 
dal lor meftiere , e gli altri dalla cultura della 
terra . Si difdice eziandio alle perfonc Ecclefia- 
diche : conciofiìacofachè ^endo effe fgraVato 
per tante limofine cóntribnite loro da’ popola* 
ni , del duro pefo di guadagnarli il pane a for* 
za di braccia , fon debitrici di tutto il lor rem* 
po, parte alle cure della lor greggia, parte aU 
l’ orazione , parte allo fiudio , e parte finalmen- 
te al lervigio delle lor Chiefe. Quindi è, che 

11 privilegio di andar a caccia è (lato con fa- 
vio accorgimento ^concelTo folamente alle per* 
fone qualificate , le quali , a tenore della lor 
nafcita, o a proporzione del ‘lor valore debbo* 
no, o governare, o difendere altrui . Trova- 
no quelli fignori nell’ innocente divertimento 
della caccia la maniera d’ acquillare il caratte- 
re di valorofi , ed il merito di pazienti , e per 
tal mezzo fi fan dillinguere da tutti gli altri* 

In fomma la caccia è per loro un’occafione per*, 
petua di farli attivi , diligenti , accorti , co- 
raggiofi , ed incapaci di fuccumbere a qualfifia 
gran fatica , o di sbigottirli a qualunque peri* 
colo più cimentofo*. [ 

* Il jF/ne dtl quarte Teme.^^'% 
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INDI C È 

ALFABETICO 

DELLE MATERIE 

Contenute in quefto quarto Tomo 
deJlo Spettacolo . 

■ A' ' . 

A Bete. Lar. aAtet. pag, 231. 

Acetofa. Lat. oxalìs. 28. 

Acetofella, detta altramente Lat. tri» 

folium ttctdum. 2^. / 

Acqua , che deve entrare nel^^a còtnpofìzitHie 
della birra, dì che qualità dtfbba cffere. lés- 
Acquavite, joó. 

Acquavite grezza . 145. » 

Acquavite e fua effenza,. 174. Bevuta 
quentemente nuoce. ,ivt. 

Agricoltura, meftiere dffai faticofo. 48. 
Agrifoglio, o cllera fpinofa. Lat. nquifolìurà , 
' 

Ajutì ^ darli alla tetra, per farla fruttare. 54, 
Albero, nome proprio d* Una'’ pianta, detta al- 
tramente alno. Làt. alnus. 230. 

Alberi felvaggi pih utili degli àlberi fruttiferi. 
rSz. Loro cortecce quanto ‘-rian utili. 183. 
Loro fcorK medicinali. 185. Loro cortec- 
ce fpolverizzace a che feryouo . ivi , Loro 

fcor- 
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^rcómr aroLtìch.” 

gUe- *73; . .. ■ 

AlDcr^renoG.’isa- • v 

Àfamento della-^terca . $4- ‘ . i 

Aratro, e fua' defcrizione. 55. a 

Archibufo / arme, poteatiffima , c^twn \ 

Ar«V%»»è di palmizio dell’ Indie . 194. 

Aria, c fua attività . S4- 

Arte del tornitore, io?*. , ,'. '■ 

Arte deir intagliatore . tyt. 

Arte dello fcultore. vw. 

Arte del navigare . 113. t j-. 

Afficene di legtìo applicate alla fiiper&cw de 

oli arnefi-per ornamento. zo 7 . ^ 

Arafizio, per far.-chè le pere daLy«i»P ao 
quiftino un bel colore. II. 

Atrcpice. Lat. atripUx. l8. ■ 

Attività, c fortezza del legno- ^*-**_’ 
Avellano , o noccmolo falvatico . Lat. cor/i 

Avvallamcnro ,0 profondamento delle viti -.14». 
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B Accanali, e loro origine. 113. 

Balfarao ^comune . ivt. > 

Balfamo del Perii . ipp- 
Balfamo di Tolìi, ivi. 

Barbe , o radia , parte buone a manguyre , e 

parte medicinali, ivi. ^ ^ 

Barbe., d«tte faffefriche. ivt. ;• 
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Barbe, derte paninache. ivi, r- \ , 

— • - .detre carote, ivi, 

- dette fifari ,26 ^ ' 

— dette navoni. 27. ' ' 

— dette rape, ivi, , 

di bietola, ivi, , ^ 

— — dette Tompinamburi . /w, 

" — dette tartufi . ivi, , 

Battitura del grano. pS. ' 

Betulla. Lat. betulay vel betulla, 230. 
Bietola. 29.' 

Birra . Suo lievito . i6p. Sua orìgine 
e ftoria. h». 

Birra doppia . j6p. 

Birra feetnpia. ivi. 

Birretea, quafi vinello della birra, ivi, 
Borrana. Lat. Bugi offa. 29. ' . 

Bofehi , e macchie , fono i ricoveri delle fie^ 
re, e degli animali fdvaggi ,.233. 

Boflb. Lat, Buxut. 231. ^ ^ * ' 

Botti , fon compofie di doghe , o' tavole in- 
curvate . 202. Berciò fon piit corpacciuoe 
nel mezzo , che dalle tefte. ivi, . . . ^ 

Broccolo. Lat. 31, 

Buone qualità del vino afciutCo. 123. ‘ 
Braccare Aie’ cani. 235. 


C Accào , ingrediente principale nella com- 
pofizione del cioccolatte. 190. 
taccia delle fiere , e degli animali leiva^i. 233. 
Caccia con cani. 235. 

Cacca non fi conviene alla plebe, nè agli ar- 
tigiani. 23^. 
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Caccia non fi coavtcìne agii Ecclefia&ia. 

Caccia è fiit» per la nobUtà, c pe* Principi, 
Caduta delle foglie onde derivi. 184. 

Caffè. i8<^. Sua origine, c ftoria. w. Ufo 
del caffè . i8p. 

Calda je da bollir l’acqua per la birra. i 66 . 
Caligine . 94. ^ . ■ v - ^ , 

Cannella, fcorza aromatica. ip$, . ^ V ' 

Canape . 8z. > * , \ 

Cannelli' dello fteio del grano, pi. 

Cani da caccia. 235. 

Cantine, « loro requifiti. ijp. 

Carciofi. Lat. cardui fativi, zp. 

Cardi , o cardoni . Lat. eatdui . 40. . , 

Cardo da cardare i panni . Lat. cardaut fyU 
vejiris . 83. , , • “i, ■ .. 

.Carota. Lat. /r/èr. 25. , 

Carpiné. Lat. earpinus. 227. 

Carrozza) fi .valgono di molte radici d*aibe» 
ri, per la loro curvità, zoo. 

Cafeib«'Szi , 

Caftagno. Lae. Caftanea. zz8. 

Cavolo. Lat. Brajjica. 30. v •. , 

Cavol fiore. Lat. Brajfica Pom^jatun 
Cenere, ottimo concio per la terra. 6 %, : • 

Cerfoglio'. Lat. CbaerópbjfUon , 

Ciliegia primaticcia. Lat. Cerafa pnteocia, 3. 
Chinachina, fcorza del Perii, 

Chiufure delle pecore ., e delle mandre , fatte 
•• in campagna , per' ingraffarc dal loro 
bio la terra. . . • - 

Cìoccolatte .' i^i. , ' ' 

Cipreffo. Lat. cupreffus. 232. i 
-Corniolo. Lat. 227. , ; • 

Cocos. ipz. ''' . 
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Copahu. 

Cultura della terra da graao. 55. 
Cultura delle vigne , x-27. 


' T^Efcrizione dell’ aratro. 55. 

' I J Defcrizione del viaggio de’ Maomettani 
{ , alla Mecca. 114. 

Difetti del vino al'ciutto. 114. 

Difpo{izione de’ covoni, quando s’ioaja, per 
battere. p 9 . 

Divifibilità del Legname. 2,05. 

Divifione degli ortaggi. 1$. 

Doghe delle botti . %oa. Le medefime come 
S* incurvino . ivi » 

Druidi. 178. 

E 

E BanifH fanno un ufo grandifiima delle. 
' barbe degli alberi . ipp. £ di tutto il ' 
legname. 285* 

Ecceu fono ferapre viziofi. 217.'- 
Effetti, del vino. 10^. 

Elitra fpinofa detta altramente fmilaee . Lat. 

Smilax . 232. ^ , w, 

Endivia. 32. 

Erbaggi . 28. 

Erbette odorofe. 33. ' • 

Erpice , {frumento villereccio per. ifcbifciare , 
o raffrenare la terra . ^ 

Efehio*. Lat. EJculus. 227. - 
Effenata dell’ acquavite . 174. 
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F Abbrìche fondate fa pali. aio. 

Falconeria .235. 

Fatica grande dcU’ agricoltore . 4 pr' , 

Fatica t neceflaria all’uomo ai pari del poiw^ 
ch’ri mangia, jf. ' ’ ^ ‘ 

Fatica deir uomo è necefTaria al terfeno , ic« 
ciocché poffa fruttare. 5** 

Fucondìth della terra, rw. ^ ; 

Fecondità del grano turco ^ detto alcraortntc 
grano ciciliano. 7^. 

Fiorir della fpiga . pa. 

Fleffibilicà del legno, nooi.- 
Filamenti del legno teffuti a guifa d*^una luti> 
ga tnatalTa. 204. 

Foglie avvolticchiate a guifa di cartoccio at- 
torno allo ftelo del grano, po. 

Foglie delle biade , elfendo troppo rigogliofe , fi 
. • làfcian bruccare o fpuntare alle pecore. p 2 « 
Fòglie, al fopaaggittgner de* primi freddi , tu* 
dono per' fe ftcffe dall’albero. 183* 

I Fondamenta degli udificj fatte di pali . ^ 
Fortumi, o agrumi , cortìc cipolle , fi* 
. malacci. 34. 

Forza, ed attività del legname» uttv 
Fraffino. Lat. Fr<r*/Wr. 127. , ' 

Fravole primaticce . 3. Come fi faccia ft'fiOP* 
le venire innanzi tempo, ivi. 

Frotte. »i.'* ■> * 

— novelline deKmefe di Ma^io , %• . 

- ‘del mefe di Giugno. 4. 

— — del mefe di LligU*: ivi, 

■■■■ ■ rofie . . . • 
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JVutte dìi mefe d’Agòfto. 6. t“ ’ 
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— — — del mefe d’ Ottobre . 12. Altre frdSa 
te del mefe d’ Ottobre. 13. ^ ^ * 
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fecche .18. 

terragne. ^6. 

- perchè fiano cosi varie . 44. 

Frugatore . hit. fcrùtator . Dicefi de*'cani da 
fcoperta, che s'infinuano per entro le mac> 
chie , e per entro le buche, per farne sbu- 
care la preda quivi appiattata. 234. '' 

Frutto, che fi ricava dalle bofcaglie. 22$. . 
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G Hiande, coccole, e bacche. 184. 

‘Ginepro. Lat. /MMiperai'. 232. Vino, 

' di* Ginepro. 16^ « 

Giallo^ o guado. 82. ’ ' ' * . 

Gomme , ragie , e orichichi , che gemon da- 
gli alberi. ipS. ' ' ’ 

Governo dèlia terra, cioè letamìnazione della 
roedefima .- »jp. * ' 

■ Granelli, o femenze oliofe. 8ò. 

Grano, e fua fementa . 75. Suo ftelo*'.’ 8p. 
Sua fpiga. pz. Struttura del fuo fielo. p^. 
Struttura delia fda fpiga 1 p^,' Sua' mietitu- 
ra. P4. Sua battitura . p8.' “ “ 
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Grano turco , <ktcò altramente grano 

78. Sue p^occhie . 7^. Sua iecondt^ • 
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I Dromele, o fia^ acqua melata, bevanda de* 
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Iodico, fugo d’erba detta Anilj-8z. .. 
Infalate di varie forte. 31. ■ • > ^ 
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Intagli , che fi fanno nel legno . zod. 

Infiliate d’erbe cotte, e di frutte riconce^ 6 
confettate. 34. > ■ ? 

Invenzione dell’arte del navigare. 213. 
Ipecacuana ' forra di radice. 200. ^ ^ ^ 

libpo. 34. 


Y Apazio, o Romice. Lat. Lapatium, a8. 
Xjrf Larice . Lar. Larix. 23 1. 
lattughe di varie forte. 31. 

" Lattuga cappuccià . ivi. 

Lattuga diacciuola. ivi. ' ^ ^ . 

Lattuga broccoluta, o ricciuta, m. ' 
Lattuga Romana. 32. > • 

Lattughe Francefi. 31. •• 

■^Lavoro «della terra. 51. 

Lavoro delle vigne. 142. ■* 

Leccio. Lat.' lU*. 232. > 4 
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Legname, zoo. Sua fle/libilità naturale i zo(> 
Sua forza » ed agilità . 'ftii. Può piegarli 
. a forza di fuoco, zoz. Tenitura de’ funi £• 
lamenti . ivi. Se ne fanno diverG lavori. 
Z05. Serve a’ far lavori torniti . 20 Ó. Serve 
far Ggure belliffime allo fcultore . ivi . 
Serve all’ intagliatore , per far figure in< 
cagliate . ivi. Serve a far palate , fu cui. 
fabbricare gli edific].- zio. Serve a far tra- 
vi y e foffitte . zìi. Serve a far navi df^ 
cento forte . ziz. Si può luGrare Z05. 
Serve a far fuoco per .cucinare. Z14. Ser- 
ve per rifcaldarci .. 215. 

Legumi, zj. Sono di diverfc fpezic. 35*' <m 
L enti y vecce, e lupini., 77. 

Letame da ingraffare la terra. $p. 
Letaminazione delle vigne. 144. , 

Lievito della birra, iò8. ? ? 

Lino . 82. ' 

Lumache fanno danno alle viti, ed all’ uve;' 
137. 

Luoghi montiiofi fono per noi .profitcevoU, 

t04. 

Luppoli. 81, . . ' 
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M Acchie y e felve . 17^. Loro origine: 
177. Loro utilità, ivi,- ^01^ ficQm. 
vero delle loro.beftic felvagge. 233. 

Mace , o macis , fpoglia reticolata della no- 
ce mofcada . 1 8ó. 

Maeftrato fopra l’ acque, e forefie. zi 8. 
Mallo della noce mofcada. i 8 ó. 

Magliuoli , o palmiti della vite ripiantati 
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> nel fenolo. ia8. . v ** :. ’ | 

Maniera di coltre art^ofàmente 1 < fnit- | 
* tc • ^ 

Maniera di colorire le pere dal verno. iii^< 
Maniera di far maturare l’ uva mofcadella . tj; 
Maniera di corifervarc le uve. 141 ^ 

Maniera da cenerfi neh feminare. 85. ^ 

Maniera di confervare il grano per lungo tenu 
poi 97. r - • . 

Manièra di confervare il' vino fidle botti. 

ijp. ' , ‘ « • 

Margotta della vite. V; Vite mai^ottata* 

Mele di varie forte .' il. : ^ 

Melloni) ed altre frutte terragne ''.'3^*' 
Mefcolanza deir uve. 150. ' “ -.'/l 

Mefcolanie ) cioè infalate cotnpofte di .‘varie 
erbette comeftibili .' 

' Metodo da tenerfi , quando fi vuol piantar di 
) nuovo una macchia, o una fclva. 223.' ! 
Mietitori .’ p6. ' ; " 

Mietitura’, hi. 

Miglio^ 77. . ; • • - f’ 

Mirabolano. 7. 

. Modo di fare il vin bianco. iSgt» < 

Modo di fare il vin roflo . 14^. 

Modo di far germinate i granelli d’orzo da 
macinarfi , prima di far la birra. 16$, 
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N Aftjirzjo, 33, 

Navi di vvie for^e. »i4. 

Navigaaionc dond’abbe prÌD«ipio. 913. 
Navoni, Torta di radici coraehibili. 27. 

. Nefto. dalla vile , 143, . . . / 

Nicchi , o gufici di telline , d’oflriche , o ^ 

, altre conchiglie. 6 ’j^ 

' Nocciuole , avellane , noci , ed altre frutte 
.^QUofe. 185. • ’ . , 

Noce, e Tua. pliofità. ivi. . 

Nocciwolq fati va* e falvatico. 23 a , " 

Noce mofcada . 2$5. Suo mallo . i% 6 . Sua 
fpoglia fiticolata detta mace. ivi, r 
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O Liq di noce. 185. , . > 

Olmo. Lat. Vlmus. 228/ 

Operazioni ordinarie y ' attenenti aQa cultura 
degli ortali j q terre dcftinate par glierbag* 
gì , legumi , e frutte terragne . 23. 
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. rcfiaoO . 1^8- 

Orichìco, o ragia del tiglio, ip^. 

Orichico, o ragia del pioppo, rm. . ' 

Origine della navigazione. 2x3. . „ . 1. r 

Origine del tabacco. ^ ^ r 

Origine delle fclve, c delle macchie. 177. 
Origine delle bofcaglie della Francia » e lo* 
ro ftoria. 215. . 1 

Orno. i,at. Ornor. ago. ^ 
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dette rape. ivi. 
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Birra doppia . tép. 
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Borrana. Lat. Bughffa. zp. 
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curvate . 202. Peraiò fon fùìt corpacciute 
nel mezzo, che dalle celle, ivi, ^ 
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Caccia non fi coavicne agli Ecjplefiaftki . 

Caccia è Éatta per ia nobUtà, « fiw’ Principi.^ 
Caduta delle foglie onde derivi. 184. 

Caffè . I8<^. Sua orìgine, e ftoria , hi . Ufo 
del caffè . i8p. 
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Cardi, o cardoni. Lat. caténi. ^ 

Cardo da cardare i panni . Lat. cardmt 
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- in campagna per' ingraffare del’ loro 
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^incurvino. 
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Ellera fpinofa detta altramente faiilaae . Lat. 
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F Abbriche fondate fa pali. 210. 

Falconeria . 235. 

Fatica grande deli’ agricoltore . 4^r 1 

Fatica , neceflaria all’uomo al pari del polle ^ 
ch’ai mangia, 5*. - ^ •“ 

Fatica dell’ uomo è neceffaria al CerreDO , ic« 
ciocché pofla fruttare. 5** 

Fecondità della terra, iw. ' ; 

Fecondità del grano turco ^ dettò alcrametitc 
grano ciciliano. 7p. 

Fiorir della fpiga. pa.* 

Fleffibiliià del legno. ' 

Filamenti del legno teffuti a goifa d*^una lun- 
ga matafla. 204. , ‘ 

Foglie avvolticchiate a guifa di cartoccio at- 
torno allo ftelo del ^ano. po. 

Foglie delle biade, effendo troppo rigogliofe, fi 
. • iafeian braccare o fpantare alle pecore . px 4 
Fòglie, al fopaaggittgner de* primi freddi , «a* 
dono per' fc fteffe dall’ albero . 1 83* 
f Fondamenta degli edificj fatte di pali . ^ bUi. 
Fortumi , o agrumi , corde cipòlle , ^iljf ta- 
. molacci . 34. 

Forza, ed attività del legnanaCk ulR* 

Fraflino. hiit. FVaxinus. 2Ì7. 

Fravole primaticce . 3. Come fì.fitccta U.fiBP* . 

le venire 'innanzi tempo, ivi. 

Fratte. ♦t.‘ . ■ [ 

■ ■■ novelline del' mefii di Ma^to .2. ‘ | 
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— del mefe di Lliglidl ivi- 
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del mefc d’ Ottobre . 12. Altre 

te del mcfe d’ Ottobre. 13. ^ •' 

_ — del mcfe di Novembre. 15. 

_ del mcfe di Dicembre . ivi . 

- . del mcfe di Gennajo. 16. 

m. — del mcfe di Febbrajo . ivi. ' - '* 

■ del mefe di Marzo. 17. 

del mcfe d’ Aprile, ivi. 

confettate, o riconce, ivi. 

fecche. 18. 

terragne. ^6. 

■ — perchè fìano cosi varie . 44. 

Frugatore . Lar. fcrùtator . Diceli de*'cani da 

feoperta, che s’infinuano per entro' le mac> 
chie , e per entro le buche , per farne sbu< 
care la preda quivi appiattata. 234. 
Frutto, che lì ricava dalle bofeaglie. 22$. . 
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G Hiande, coccole, e bacche . 184. 

‘Ginepro. J uniferus . 232. Vino, 

: di* ginepro. 164. ' • 

Giallo, o guado. 82. ' ' ' - *• . 

Gomme , ragie , e orichichi , che gemoo da- 
. gli al^ri. tp8. ' ■ ^ 

Governo dèlia terra, cioè letaminazione della 
medeCma. |jp. 

Granelli , o femenie oliofe . 8ò. ' ' ‘ 

Grano, e fua dementa. '75. Suo Itelo''. ' 8p. 
Sua fpiga. p2. Struitura del fuo fido. p3< 
Struttura della fua.fpiga. p3.' Sua' mietUo- 
ra. ^4* Sua battitura . p8.' ' ' 

V. \ Q. * Gran 
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Grano turco', detto altramente grano 

; Sua «tfecùnditk • 


78. Sue pafitaocchie . 7^. 


• IVf . - ■ 

Guado» 8it« 
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I Drotnele^ o fia* acqua melata j bevanda 4 c’ 
Polacchi, e de’ Mofcoviti . 175. • - < 

Influffi deir aria. $4. - • " , 

Ingredienti, che s’ adoprano' nella compoBxki» 
vnc della birra . 166. • * ^ 

Indico, fugo d’erba detta Anil i 8i.' • ' .. 
Infalate di varie forte. 3 ** . . ‘ ' «. “ 

Infetti, che danneggiano le viti.* 145. , •<* 

Intagli , che fi fanno nel legno . zoó- * ' • 
InCalate d’erbe cotte, e di frutte riconce, ó 
confettate. 34. ‘ 

Invenzione dell’arte del navigare. 413* ^ 

Ipecacuana fotta di radice. 400 . ^ . / 

Ifopo. 34. ' . 


Apazio, o Romice. Lat. Lapatiatn, 
1 ^ Larice . Lat. Lartx. 43 1 * 

Lattughe di varie forte. 31. 

“ Lattuga cappuccià . ivi. 

Lattuga diacciuola. ivi. ' * • . 4 

Lattuga ' broccoluta , o ricciuta, ivi» 
Lattuga Romana. 34. . - 

Lattughe Francefi. 31. 

■^Lavoro «della terra*. $t. 

Lavoro delle vigne. 144. 

Leccio. Laf.‘ lltx. 434. . 


48. 


Le. 
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Legname, zoo. Sua HefTibilità naturale, zoi. 

Sua fòrza > ed agilità . 'Zi i. Può piegar^ 

, a forza di fuoco, zoz. Testura de* fuoi fi- 
lamenti . ivi. Se ne fanno diverG lavori. 

, Z05. Serve a far lavori torniti . 206. Serve à_ 
far Ggure bclHflime allo fcultore . ivi . 
Serve all’ intagliatore , per far figure in- 
cagliate . ivi. Serve a far palate , fu cui 
fabbricare gli edifìcj.- zio. Serve a far tra- 
vi , e fofficte . zìi. Serve a far navi d^ 
cento forte . ziz. Si può luflrare Z05. 

Serve a far fuoco per .cucinare. Z14. ..Ser- 
ve per rifcaldarci. Z15. 

Legumi, zj. Sono di diverfc fpczic. 35»' 
Lenti y vecce, e lupini.. 77. 

Letame da ingraffare la terra. 5^. 
Letaminazione delle vigne . 144. ' , 

Xievito della birra. ió8. 

Lino. 8z. 

Lumache fanno danPo alle viti ^ ed all’ uve? 
Luoghi monràofi fono per noi profittevoli , 
Luppoli. 81* . 


M Àcchie , e felve . lyó. Loro origina: 
177. Loro utilità. iv4'.$onp:Àt' fico- 
vero delle loro.beftie felvaggc. Z33. 

Mace , o mucis , fpoglia reticolata della no- 
ce mofcada . 18Ò. 

Maefirato fopra 1 * acque, e fprefie . zi 8. 
Mallo della noce mofcada. 1S6. 

Magliuoli , o palmiti della vite ripiantati 
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N Aft«riio, 33, 

N«vi di^vvie for«e. >u, 

Naviguion» dond’fbbe pfÌDfipio. >13. 
Navoni, forra di radici comeAibili. 27. 

Netto dalla vite , 143, 

Nicchi , o gufci di telline j d* oftrichc , o d* 

. altre conchiglie. 

• Nocciuole , avellane , noci , ed altre frutte 
.,9Uofe. 185. • ’ . , 

Noce, e Aia. olioAtà. ivi. . 

Noccivolq fativq, e falvacico. 23a 
Noce mofeada . 285» Suo mallo . iZó. Sua 
rpoglia «aticolau detta au|ce. ivi. ; 

. . _ ’ O ^ 

O Liq di nqce. 185. ^ , 

Olmo. Lat. Vlmus. 228/ 

Operazioni ordinarie , ' attenenti aQa cultura 
dagli ortali I q terre deftinate par gli erbag*. 
gi , legumi , e frutte terragne . 23. 
Orichichi , gomme , p. ragie di diverfi alberi 
. . 15*8^ ^ ‘ , 

Orichico, o ragia del tiglio, ipj^. 

Orichico, o ragia del pioppo, i^» ^ ’ 

Origine della navigazione, atg. ^ f 

Origine del tabacco, 9^^ ^ " r 

Origine delle fclve, e delle macchie. 177. 
Origine delle bofcaglie della Francia , e U« 
ro ftoria. 215. , < 

Orso. Lat. Omui, ajO* , ^ 

Ortaggi, act*, 

Q 4 Or* 
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Orzara. 77Ì 

Orzo , iogredioite priÀcipalii&Rìo Della cóm«) 
pofizione della birra . ió 6 . Dcv’ effer ger- 
minato f e poi macioarfi ivi Modóf 0 
farlo germinare . 'ivi . Si mcfcola il 
mioaro con q«(lio , che noa è germin» 
, to, ivi, . , . . 

Orzuola , biada poco diverfa dall’ orzo f ' 7J* 


P Àlchi, travi, travicelli , t foflltte. ztt. 
Palate, che fervM di' fondamento -a 
gli edificj fabbricati, o’n fh l’ acqua 
V " fu terreni inftabili. .110. - ■ > ' 'f ■ ■-* 

Palmiti delle • viti • ftaccati dal tronco' 4 \e 
trapiantati , detti volgarmente magliuo- 
li. iz8. ‘ ^ 

Palmizio , da cui gl’ Indiani fpremono il 
vino . 17^. Tartaro del detto palmizio '* 
Ip4. e feg. > • - ' j \ 

Palmizio denominato */fpee, ivi: .■ 

Pania ,*'pc^^invirchiar -gli uccelletti <» 'Lat. 


Hibìfeus. 334. 


. 'ir 

' > 1:' tv 


Panico, fpezie di biadai 78*- 
Pannocchia del grano turco , detto altramen- 
te grano ■tkiUailp . • ( ’ 

Papavero. 80. - •• - ■ r . ' • . ^ ' 

Pareira>brava . zoo. i- '- r;-» ' 

Padello di Normandia; fpezie di tiiiita‘.'‘€ii. f 5 
Paftiglie Turcheféhe , che fi ftempérano nelP* 
acqua, pér -renderla' pih ' gudoìa - ; bevan-' 
da -dc’Turchi. 173. • . > t. .» h o 

Padiglie di caccao demperate iMlPacqOa 
bevanda -degli Americani. 

f PafH. 
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Paflinaca. htt.'PoJlinacs bmen/is'^ ,% 6 . 
Paftinazionc della ‘ terra' che da* CoUtadiai 
dicefi il fender della ^ terra-, 57. 

Paftinazitone feconda. 58. • 

Paftinazione terza . ivi . 

Paragone del vino di Borgogna , eoa fucte 
di Sciampagna, ida, , . * 

Pere. 5. \ 4 

• — ^ — della State, é. . 

della Regina, itfi, ^ ’ 

— — — dette ftffedaeir. ivi, - 

— — ’ zuccherifte . li.' ' ’ y ^ 

— — burrofe, o butirre, il,. 

■ » ■*-' campane, ivi. • ^ ‘ ^ 

» ■ del -verno. 15. - ^ ^ c . i 

Pefche. 8. . . ^ \ 

Pefdic tnoftruofe. iil ' • 

^Piantagione delle viti i ’ - 

Piantoni -, o rampolli della -Irite' ricoricàti 
fotterra .• ijp. • v 1 • ' . ; 

Piantondelli d* alberi felvaggf desinati ir 
‘ formare un nuovo bofeo. 444. f *' ^ 
Piattola t infetto perniciofo alla Vigna 
Pino. Lat. Pinus. Albero d’alto '431.- 
Pioppo. Lat. Pe/w/ni' . 430. * v ’ 

Platano. Lat PlaumUs. 448.'^ • ^ 

Ponchio, bevanda degringleC. 174.’ * 1 ■ ^ 

FopOtt ed altre frutte terràgue . 3^.'|.or#' 
cultura . 40. . ‘ì ' ‘ • 

Porcellana. Sorta^ d’er^gio.^33. - 
Porri ; cipolle , cd> litri agrami / o ‘fortii» 
mi. 34. > - • ' ' * 

Prepatacioiie del fcide del grano prima' dT 

É •• . 

. . i 


commetterlo alia terra . 
Fongionè deUe 'vkik' I401 
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* I» ’ ^ 



Prezzemolo^ fgm.<r<ffW8gw.,aipfc .^Hr.trìej*?? 
Projpaggioi d«Uc viti. >49. 
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J^Adicchi di varif forte* 3 h- 


Radicchio fativ'o dcttP vglg^mcnte. 
cicoria, ivi. ^ •> . ■ - • - 

' Radicchio falvauco!. tvt . . • 

Radici , o barbe , parte . ^melUbiU , e par* 

* te medicinali. “ . ' 

Radici degli alberi, Servono a gli «ba* 

nilli . ivi . A’ carrozzai » »oo» A’ tintpOi ^ 

• ivi 4., A ^i^fpcziali da mcdipina* ivi* t : 

Ragie • gómme, o orichichi. , 

Ragione della varice^ delle frutte. 441^ 
Rampolli , Q yeuoni ' della vite ricoricati 

• Jotterra. l^9^ ^ ^ - K 

Rapa, frutto terragno, 27. IV . ; / 

Rapero'nzoli , fona d’ortaggio, 33, 

Requifiti delle cantine. IS?* . .. , — i. 

Reti per uccellare, o ^cacciare 233 * ^ ,, , 

Rinnovamento della terra par invigorito; In 
viti. 144; 

Riobarbaro. 100. ’iv.nvf' . 

Riib, fotta dL biada. yS* -iv.-i 

Ritorte, zòó.^ , . )ttc 

Robbia, fotta 4 ’ erbaggio , la cui radice fiK 
ve a far tinta, 82. > 

Rofolio, liquore’ fpiui^, c }0df*7;.V*.. 

,.j' 'I ^ 
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RSmke , ovvero Lapaào . Lit. Ztfaìhim é 

a8. ■ t ■ . ■»..? ' 

Rovere. Lat.,Re^r. mj, ' , ' ^ 


■*» 


.<';OÌ 


S Abbione clw trovafi preflb le fniaferé* 
del ferro . 66 .^ ■ ‘ • ' * ' 

Sacrifizio del pane « del ■ vinoni eDdchi^ 
mo. II». ■ w .1 K-. • .■ ' /I 

Sabina, fpezie di Biada. 77. ^ \*' 

Salatnoja , o lifciva ove purgarfi il' (ìrim 
dd granai prima di feminarlo. 7»*- 
Salcio. Lat. Salùt. - ’ t ' 

Sarchiatura della terra. 57. 

Sarchiatura della vigna . Y4S. - • 

Saflfefrica noftrale. 25. • ; 

Saflèfrka di S^gna .' »da' t • < 

Scelta, del femc del fortnentd.‘^7ik ' 

#eaic del grano da fetiiraarfr , vboI elfer pllr* 
gato nella lifciva. 75. •<'ì 

Scorze degli alberi fono utiHflGmc'.''ì^4*'“'‘' ^ 
Scorze fpolverizzate» a che fervlBd-.^yw. 

Scorze aromatiche. ip$, - » -• ’ ' ■ ' 

Scorze medicinali, foi: ; . -in u'd 

Scorza del Rovere è' buon» t condar' pefU'if 
ivi . E’ buona a far fanfa- da firudwe 
ivi. Scorze d’ alcune piàfiite foli Budds'4l 
far filo, ivi, ■-•■■■■ ’ 

Scultori fi fervono del legname per' fitt' te 
'fiatue. 208. 

Segale. 75. A - 

Segale bafiardo , , detto altramente tegole 


coralità*' fw. 


SelvcftroUa, (ert» d*ttbtggìo ;’g};‘ 
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F Abbriche fondate fu pali. zio. 

Falconeria . a.35. 

Fatica grande dell’agricoltore. 49 * ’ 

Fatica , necelfarla all’ uomo al pari del pa«e j. 

eh’ fi mangia, S*. ' ' 

Fatica dell’ uomo è necelfaria al terreno , uc« 
ciocchi poffa fruttare. 51* 

Fecondità della terra. »w. ' ; v 

Fecondità del grano turco j detto altrameate 
grano ciciliano. 7^* 

Fiorir della fpiga . pa. 

Fleffibilifà del legno, ■‘iot.' ' ^ 

Filamenti dei legno teffuti a guifa d*^una lun- 
ga matalTa. 204. 

Foglie avvolticchiate a guifa di cartoccio at- 
torno allo ftelo del grano. pO. ^ 

Foglie delle biade, elTcndo troppo rigogUofe, fi 
. ' làfcian braccare o fponiarc alle pecore, pa- 
Foglie, al fopraggiugner de* primi fretWl , 
dono per' fc fteffe dall’albero. i 8 j. 
f Fondamenta degli edificj fatte di pali . _ .itti. 
Fortumi , o agrumi , coiBc cipolle , 

. malacci . 34. 

Forza, cd attività del legname» all»" ' 
Fraflino. Lat. Ftaxinus. %Vj. , ' 

Fravole primaticce . 3. Come fi, fàccia é-nt* 
le venire innanzi tempo, ivi» 

Frotte.*!. < ^ 

i— — novelline del' mefe di Maggio . 2- 
-- ‘del mefe di Giugno. 4. 

— ■ del mefe di Luglio ; ivi, 

'* ro0«.... 
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DeLL^ M A'T^lt lE. 
frutte dèi mefe d’Agofto. 6 . . “ ' 

del mefe dì Settembre . p. I ' 

- del mefe d’ Ottobre . iz. Altre frdj;* 
te del mefe d’ Ottobre. 13. - . u 

_ — del mefe di Novembre. 15. ' 

del mefe di Dicembre . ivi . - ’ ' 

del mefe di Gennajo. 16. 

del mefe di Febbrajo . ivi. 

. del mefe di Marzo. 17. 

.. — del mefe d’ Aprile, ivi. ' 

confettate, o riconce, ivi. ^ , 

fecche. 18. 

terragne. ^6. 

•_ perchè fiano cosi varie . 44. 

Frugatore . Lat. fcrutator . Dìceli de*'cani da 
fcoperta, che s’infinuano per entro le mac- 
chie , e per entro le buche , per farne sbu- 
care la preda quivi appiattata. 234. 
Frutto, che lì ricava dalle bofcaglie. xz^. . 


G Hiande, coccole,^ e bacche .184. 

'Ginepro. 'L.iX. J uniferus . 232. Vino^ 

' di ' * 

Giallo^ o guado. 8z. ' ‘ *' • 

Gomme , ragie , e orichichi , che gemoo da- 
gli alberi. tp8. ' ‘ 

Governo dèlia terra, cioè letamìnazione della 
medefima . |jp. '• 

Granelli, o femenze oliofe. 8ò. 

Grano , e fua fementa'. '75. Suo ftdo*'. 8p. 
Sua fpìga. pz. Strottura del fuo (telo. pg. 
Struttura della fua.fpiga. pj,' Siua' mietitu- 
ra. 04. Sua battitura . p8.' 

. \ Q. a 
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Grano turco , detto altramente graao (SicUiaiw« 
78. Sue pi^aupcchie . 7^. > Sua i^feconditik • 

. ■fXW . ■* . . < «I I»'. i.&. 

Guado. 82» '■ •' v*- ■ 
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I Dromele, o fia- acqua melata, bevanda de* 
Polacchi, e de’ Mofeoviti . 17J. « - - 

Infiuffi dell’aria. 54. - • '■ 

Ingredienti , che s' adoprane nella cOmpo()ità> 
ne della birra . 166. * * -Jàt ' 

Indico, fugo d’erba detta Anil ; 8a.> ' - 
Infalate di varie forte . 31. ' • * ^ 

Infetti, che danneggiano le viti .*^145. , 

Intagli, che fi fanno nel legno. 20^. < , 
Infilate d’erbe cotte, e di frutte riconce^ o 
confettate. 34. > ^ 

Invenzione dell’arte del navigare. 213.'- 'd 
Ipecacuana forta di radice, zoo. ^ . < 

libpo. 34. ' 



* 1 ^ Apazio, o Romice. Lat. Lapatbum, 
Xjrf Larice . Lar. Larix. 231. 
lattughe di varie forte. 31. 

Lattuga cappuccià. ivi. 

Lattuga diacciuola. ivi. . ^ 

Lattuga broccoluta, o ricciuta. »t>/. " 


Lattuga Romana. 32. 
Lattughe Franccfi. 31. 

^ Lavoro kIcI la terra . 51. 
Lavoro delle 'vigne. 142, 
Leccio. Lat.^ Iltx. 232. 
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Legname, zoo. Sua flelTibilità naturale i zo(*' 
Sua forza' > ed agilità . zi i. Può piegarfi. 

, a forza di fuoco, zoz. Teffitura de’ fuoi fi- 
lamenti . ivi. Se ne fanno diverfi lavori/ 
zo^. Serve a’ far lavori torniti. zotJ. Serve 
far figure bcllilfime allo fcultore . ivi . 
Serve all’ intagliatore , per far figure in- 
cagliate . ivi. Serve a far palate , fu cui 
fabbricare gli edifìcj.- zio. Serve a far tra- 
vi , e foffìcte zìi. Serve a far navi d^ 
cento forte . ziz. Si può luftrare Z05. 

Serve a far fuoco per .cucinare. Z14. ..Ser- 
ve per rifcaldarci .. zi'^. 

Legumi» ^ Sono di diverfc fpczic. 35»' , 
Lenti, vecce, e lupini .. 77. 

Letame da ingraffarc la terra.. 5^ . 

Lctaminazione delle vigne . 144. , 

Lievito della birra. i< 58 . - 

Lino. 82. 

Lumache fanno danno alle viti ed all’ uve? 

137. ... 

Luoghi montiiofi fono per noi profittevoli, 

*04-. . d 

Luppoli. 81» . . ■ ' . 


M Acchie , e felve . jyó. lioro origìqe : 
177. Loro utilità. <vr,..$opp: ii; rico- 
vero delle loro.beftie felvagge. Z33. 

Mace , o mneis , fpoglia reticolata della no- 
ce mofcada . 18Ò. 

Maeftrato fopra 1 ’ acque , e fprefie . zi 8. 
Mallo della noce mofcada. i 85 . 

Magliuoli , o palmiti della vite ripiantati 

Q. 3 
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f . ... . ' . 

N Aftuojo, 33, 

Navi di vafie for^e. %i%, 

Navigasiona dond’abbe prìottpio. 913. 
Navoni, forta di radici comcAibili. 17. 

. N«fto dalla vite . 143, ... 

Nicchi , o gufci di telline ] d’oltricbe , o (T 
. altre conchiglie. 

' Nocciuole , avellane , noci , ed altre frutte 
., 9 Uofe. 185. • ’ . , 

Noce, « fua. pliofità. ivi. 

Noccivolq fativo, e falvatico. 230. , 

Noce mofcada . 28$» Suo mallo . 18^. Sua 
. fpoglia Mticolata detta mace. ivi, r 

' . _ ' o ^ 

O Liq di noec. 185. _ ' 

Olmo. Lat. Vlmus. 2281. 

Operazioni ordinarie , ' attenenti pila cultura 
dagli ortali j q terre deftinate pargli erbag» 
gì , legumi , e frutte terragne . 23. 
Orìchichi , gomme » p. ragie di diverfi alberi 
. tefinod . ^ 

Orichico, o ragia del tiglio, ipp. 

Orichico, o ragia del pioppo, iyi. 

Origine della navigazione. 21^ i. 

Orione del tabacco, , r 

Origine delle felve» e delle macchie. 177. 
Origine delle boTcaglie della Francia » e U« 
ro ftoria. 215. , ' 

Orno. Lai. OriMf. 230* 

Ortaggi. 2Q., . 

^ Q 4 Or. 
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Orzata. 77. ^ 

Orto , ingrediente prittcipaliffinAo nella ràlUi 
pofizione della birra . idd. Dev effer 
minato^ c poi tnacioarG . ivi, Modà M 
farlo germinare . 'ivi . Sì mefcola' il ^gett 
minarb con qtttllo 1 che no* è germinai» 
to. ivi, ‘ ‘ 

Òrzuola , biada poco dÌTcrfa dall* otto r ' 7 J* 

> 4 ' <M . » * 

. -i C 

P Alchiy travi, travicelli , t foflltte-. tlt» 
Palate, che fervoa di fondamento - a 
gli edificj fabbricati, o*« fh l’acqaa-;*^ 

> " fu terreni inftabili. .no. ' •’ - ' f - - 

'Palmiti delle > viti • (laccati dal tronco e 
trapiantati , detti volgarmente magliuo- 
li . iiS. * ‘ ^ ' 

Palmizio , da cui gl* Indiani fpremono il 
vino. 173. Tartarò del detto paiiiàaio * 

. • •' . . *' ' ' 
Palmizio denohiinitò %Aine. ivi: ^ 

Pania invifehiar ^li’ uccelletti '» i.at. 

Hiàifcttt. 434. ' * ' ^ -, 

Panu», fpezie di biada» 781* 

Pannocchia del grano turco , decco alnrafflcn* 

te grano ''ekiliano . ^7. '1' '• ^ 

Papavero. 80.' *' *’• ■ ’ • 

Pareira>brava . 200» ' * • 

Paftcllo di Normandia; fpetie di tiÌSttV'8»» • ' 

Paglie Turchefilhfe , che fi ftemperàno nelP“ 

a equa , pér -renderla' pih ■ guftdìa - : bevane 

da >de* Turchi. 173. • 

Pariglie di caccao ftemparate ‘ twlP 4cqaa 

bevanda degli Americani, 

4 V Patti- 


• 1 




■■ .'-l. . 'V 
Hi i i- ,'j 


'ri 


, *' * 


' 

' i 


'MàtsIiiiì* 

Paftinaca. htt. ‘Ptnflinac0 bórtenfis, ,% 6 * 
Faftinazione della ' terra; che da* coUtadìfti 
'' dicefi U fender della , terra^. 57. 

Paginazione feconda. 58.' 

Paginazione terza , ivi . 

Paragone del vino di Borgogaa » con 
di Sciampagna, idz. 

P«rc- S- ,i 

; — della State. 6 . . 

- ■ - della Regina, ivi, . 

— — dette ftffcidamr, ivi , - 
——'zuccherine, li.- ' 

•— burrofe, o butirre., il 
— — campane, ivi. • 

— del verno. 15, • ^ « 

Pefehe. 8. 

Pefche moftruofe .' i ri ' 

• • * * ^ 

Piantagione delle viti ( ' 

Piantoni *, o rampolli della tite' rìcorieitl 

fotterra .* ijji. • .. 

Piantoncelli <f alberi felvaggf deflinati It 
formare un nuovo bofeo. 444. » ’• •* 

Piattola ) infetto perniciofo alta Vigna . 145^' 
Pino. Lat. Pinus. Albero d’alto mflor. '231.' 
Pioppo. Lat. P$ptilùs. 43Ì5. ' ‘ . 

Platano. Lat. Platanus. 428. ^ 

Ponchio, bevanda dcgringlcfi. 174.' 

Popóni , ed altre frutte terragne . ^ 6 .' Lor# 
cultura. 40. 

Porcellana. Sorta d’erbaggio. ^33* 

Porri , cipolle , ed altri agrumi , o fortu* 
mi. 34. 

Preparazione del fetrie del grano prìma< di 
commetterlo alla terra . 72, 

Potagione delle viti» 140. . 

■ *5. l’rcz» 
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Rdìnke « ovvero Lapaùo . Lee. Ztfathim * 

i8. ' t ‘ . V V- v: 

Rovere. htt,,R0Óur, vvf.''^ <■ 


. .*> 


S Abbione che trovafi preffo- le miàteré* 
del ferro . 66 ,^ • * . ’ ' • ' 

Sacrifizio del pane ^ e dei- vino’ ^ epdeh^S^ 
mo. Ili. .lu'. ' ' • o 

Saggina, fpezie di biada. 77. 

Salamoja , o lifciva ove purgarfi il leiwv 
del . grano^ prima di feminarlo. 7%* ^ 

Salcio. I.at. Suine. 430.- >"! - - 

Sarchiatura della terra. $p. 

Sarchiatura della vigna . V45. ~ 

SaflTefrica nollrale. 25. • ^ 

Saflèfrka di S| 4 sgna .' ida' ^ 

Scelta, dei feme del forraento.'^yiw • 

«dolile del grano da femifiarfr . vndi eflcr phr* 
gato nella lifciva. 75. ■ 

Scorze degli alberi fono utilifiGnaé. Jrp 4 * "''" \ 
Scorze fpolverizzate* a che fiérveao.^wf. ^ 
Scorze aromatiche. ip$. - « -• ' 

Scorze medicinali . ioi ; ' . • . • " 

Scorza del Rovere è' buon» » coneitr ' pelli 
ivi . £’ buona a far fanfa- da hrudvre | 
ivi. Scorze d’ alcune piànte 'ioti bu6db’’h 
far filo, ivi, ^ “• 

Scultori fi fervono del ‘ legname per'fitf le 
'fiatue. ao8. 

Segale. 75. 

Segale baftardo detto altramente fecflei 
cornuto.' fvr. „ *** ‘ ' ' ; 

SelveftreUa^ (bnar tfirbeggfo ^ ^ 

$cl^ 


. o!' 
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Selve « macchie^ ^7<$. Lóro origine, ■ 
Sementa . 71^ . -, - -.t 

Semenze degli alberi -felva^ì , che.ièc«»*' 
no a piantare le macchie , ed i bofclii 
di nuovo . ZZ4.. , „ . .. 

Senapa. Si. . 

Sidroi bevanda fatta colle mèle. 170. ^ 

Sifari. %6. ^ ^ 

Sfflilacc. L^C. SmtlàK, ZjZ» • ijìI.ì- >> v 
Sorbo. Sor bus. ‘ivj, ' ~ y.. , 

Sparagi. 3<5. 

Sparagi primaticci. ^ . 

Spazzatura , o' immondezze , che ffi raccol* 
gono nello fcopare* le Qrade * e le cafe • 
60. . f t. > ii 

Spiga del grano., ^ ^ 

Spinaci. 3^ * „ vt - • . 

Stelo del grano . 8py Sua vagina 4' po.> Sue’ 
foglie accartocciate . ivi . Suoi . caouelli , 

^ e incernod; ^.z. Struttura dei medefiiBO 
£j* n • ; 

Storace. 1^8. , ’ - ^ 

Storia ^de* Baccanali . ,ri3. • ■ ’* 

Storia della birra , e della ficcera. xèn»: a-* 
Struttura della fpiga .del grano. 93. .^ 

Sughero Latr. igj» - . ,1^ -•> 1 - 
Svinatura, ist. . . .. . ’ j! . - 

^talogna. j. . ... 

Sufìne Stmiane. 7. ' 

Sufiue Provenzali, il, , y: ^ i 

¥ • —4 • j f • W • J — 


T Abacco, fuB origiAè., e j^oria., 84. 

Taffei^^t^yt^ U. jpflAoo. dèlU 

birra. 
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°Ì^rra . iés.‘ Altra [tafferia, in etti 'fi t^a> 
fpone . ivi , 

Tappo lungo, con cui fi tura il tioelb -del- 
la birra. l6j. 

Tartufo, frutto terragno. 27. 

Tempo proporzionato per cignere, e per pa- 

^^'lare le viti. 144. 

Tempo pmporzionato per cimarle , flraklarìfi 
e nettarle . hi, . ' , ^ > 

Tempo proporzionato per potarle. 141. 

Tempo di profondarle, o avvallarle. 142. 

Terra lavorativa . 54. Sua cultura, hi. Gài 
me fi fterzi; 55;' Quante volte fi .pallini 
rui. Sua prima pallinazione . ''57. Sua fe- 

' conda pallinazione . 58. Sua terza pallina- 
zione . ivi. Vuol effer rallrellata coll* erpi- 
ce. %6. Vuol effer concimata . hi. Vuol 
effer letatninata . 60. Sua fecondità- Si* 
l.a necelfità di foccorrerla, per farla frut- 
tare . 54. • - - V 

Terra , per fe medefima non è feconda, nè 
nutritiva delle piante. 1751. 

Terre pelate, rafate, e Uribìiatc . 

Terre -fabbionofe. 66. 

Terre calcinofe. hi. 

Terreno, fia di che'ibrta fi vuole, è fem{>re 
buono 8 far bofeo .zzi. 

Terreni fon varj , perchè correlativi allit 
varietà delle piante, che vi s’han da por- 
re. 

Teflitura de’ filamenti del legno . ZO4. 

Timo.. 34. 

Tiglio forra d’albero. Lat. Tilia, Z30. 

Tinello, dovè fi manipola la birra . 166. Tap- 
•' po del detto tinello vuól effer tralungo . i6j. 
é Tin- 
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TilttfH B‘ Jèrvpnps di ?wie b»rt>f 

per,£>r le lor tinte. i^7* « n.. /!' 

Topìiwtnbttro» frutto, terrag^. ay» -,; « -t • 

Tornio, ordigno de’ tornitoti . »07#^'> i 7 

. . . '.<f. 7 

..'■.J V 1. . . ■ *'> '• ■• .' V 

f • *- ' 

* r Agina dclb fteb del grano .. po. 

V VainigUa. 191. • 

Varietà de*. terreni anrrclativa alla varia ^ 
lità delle piante .‘5». < • ■ a ’ 

Varietà de’ vini. lao. ^ '«• 

Varie forte di beveraggi compom., 173. 
Vecce, lenti, e lupini. 77. 

Vena, fpezie di biada, yd. 

Vendemmia dell* uve. . . • - 

Vigna . 103. 

Viburno. L.at. PV^nrnnw. 130. 

Vigna. fruttata,, cipè compofta di vili, e d* 
altri frutti . 104. 

Vigne £ lavorano a Marno. 141* 

Vigne alte. ivi. 

Vigne baff^ 140. Inveecbiaic , che 'frano , 

‘ tanto l*|p» quanto l’altrc., .0 ù fpia«< 
tano, O n ringiovaniicono per mezzo dé* 
InelU • 14$. ' Voglion eflere farchieliate . 
145. Voglion efler piantare e propaggi- 
- nate , potate , fcaffate , cinte , corredate 
di nuova Cetra, c letaminatc . 144. Loro 
piantagione, ivi. Loro propa^ioi, e ne- 
fti '. ,X4P.-. Loro potatura . «^4C. Tempo 
della lor potatura . ivi . Loro diveltamen- 
to. t4a..Loró avvallamento^ ivi. Rinnuo* 
vàrnento della lor terra . 144» Loro letami- 
naaroac. «'«/.'• Tempo di etgocrle, e dt^pa- 
' < Urie . 
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larle. 144. Tempo di cimarle. ivi.'Tempo* 
di farchieilarlé . 142. Modo di pargarie da'' 
alcuni infetti, che le danneggiano. 145» 
Vimini per collegaré le zatte. 201. 

Vinco. Laf. vimen. 2^0. 

Vino. i4p. Suoi effetti. 106. E’ l’ anima de* 
conviti. 107. E* il legame dell’ umana fo« 
cietà . 108. E’ il conforto dell’ uom faci» 
cantc. ivi. E’ di varie fotte, izo. 

'Vino morbido, o dolce, o melato, ivi. 

Vino afeiutto . 123. Suoi difetti . 124. Go«^ 
me fi confervi nelle botti . ‘ 

Vino di primo taglio. I54. '' 

Vino di 2u di ^ di 4. e di ^ **8^1 • 

Vino roffo. 14'^. 

Vino bianco. 15J. • 

Vino fchiumofo . 

Vino infiafeato. i gy. 

Vino prefentato in occafìone di diverfe inco« 
ronazioni di Monarchi . 161. i6z. . 
Vino flillato , a beverne frequentemente è 
dannolo. 175. . 

Vino di ginepro. 1^4. ^ • 

V ileo , o pania per invefehiare gli uccelletti. 2:^4. 
Vite. V. Vigna. Suoi rampolli, o piantoni. 
I2p. Suoi palmiti trafpiantati , detti vol- 
garmente magliuoli. 127; . 

Utilità de’luoghi montuoli . 104* ' ■ ■ 

Utilità degli alberi fdvaggi . 182. 

Utilità delle loro foglie, ivi. 

Utilità delle loro ghiande , coccole , o bac- 
che. i8^ > 

Utilità delle loro cortecce. ip4. 

Utilità del leghamp . aoo. V 

Utilità degli Rimali felvaggi, 

Uve. 
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U«e m^odelle. lat. 

Uve mefcolate, is®* , 

Uve fpinc^.o uve pafle. 4* ' ^ 


z 


Afierano. 89. 

Zàttc , formate di tavole , o legname , 
come cheTia collegato , per farlo nuotare. 


e càmminaire per acqua. 201. 

' Zimbello. t,at, 234. 

Zucche, cocomeri, poponi, melloni, ed altro 
frutte terragne. 




li firn dtìPIndUt Mk materh. 
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